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KaAwg opicare otnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou emAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:

@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
www.electrolux.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTTOINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
ot dgv TTaiCOUV JE TN TUCKEUN.

duAaagoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatdre ta maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edv n ouokeun diabeTel diatatn acealeiag yia aidia, 6a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.

.2 [eVIKEG TTANPOYPOPIES VIO THV ACPAAEIQ

AuUTI N ouOoKeun TTPOOPICETAI UOVO VIO PAYEIPIKE XPNan.

H guokeur autn £xel oxediaaTei JOVO yia OIKIOKH Xpran g€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

H guokeur auTh PtTopei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
dwpaTia gevodoxeiwv, EEVWVEG, aypoIKiEG Kal AAAa
TTAPOPOIa KATOAUPATA OTTOU TETOIO XPRan Ogv UTTEPRAIVEI TO
emmireda TNG (METNC) OIKIAKNS XPAONG.

H eykaTaoTaon auTthg TNG GUOKEUNG KAl N QVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOWO.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATOOTATETE
aTNV EVOWUATWPEVN doun.

[Mpiv a1Td OTTOIOOATTOTE EPYATIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1t TNV TTPICQ.

Edv To KaAwdIo TpoPodoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.
MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPoadBACIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV OQAIPEITE I
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

Mo va aQaIpegETe Ta OTNPIYHMOTA OXaPWYV, TPARNAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T GTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPAa.

Mn xpnaolJoTToIEiTE ATOKABAPIOTH YIa TOV KABApITUO TNG
OUOKEUNRG.

Mn xpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA 1 QIXUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUAAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon .

Mnv TpaBaTte TN guakeun atro Tn Aafn.
¢ TomoBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTNV TN CUOKEUN.

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG CUOKEUOTIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTe O€ eyKATAOTAON i XPHON TNG.
AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg EyKATAATAONG
TT0U JIOTIOEVTAI OTOV IGTOTOTTO HOG.
MavTa va TTPOgEXETE OTAV UETAKIVEITE TN
oguakeun kabwg eival Bapid. Na
XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPaAEiag
Kal KAEIoTd TTOTTOUTOlA.

QATQOAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
€YKATAOTAONG.

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOOTACN ATTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

[Mpiv TOTTOBETATETE TN GUOKEUN, EAEYETE av
n TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun gival eE0TTAICUEVN PE NAEKTPIKO
auaTtnua Yugng. MNpetel va Aeitoupyei e
TNV NAEKTPIKR TTAPOXT).
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2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kai nAekTpoTTANngiag.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpETTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG ME TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

XpnaoiyoTroigiTe TTAVTA CWAOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICA KAl
MTTOAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANnBei {nuId aTo PIG
TPO®OdOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdoaiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEl VA
avTIKaTaaToBei To KAAWDIO TPOPOdOTiag
TNG OUCKEUNG, N QVTIKATAOTOON TIPETTEI VO
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kevipo
ZEPPIg pag.

Mnv emiTpémeTe o€ KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
£TTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €E00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
otav BpiokeTal ge AeIToupyia A n TTOPTA
gival ¢ean.

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON | HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr n aQaipear) TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUVOEQTE TO PIG TPOYOBOTiag aTnV TTPida
pOVoV agouU éxel ONOKANPWOEN N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTpooaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

Eav n mpica ival xahapr, pn guvOEeTe TO
@IG TPOPOdOTiag.

Mnv TpaBaTe To KaAWDIO TPOPOSOTiag Via
vVa atmroguvOETETE TN aguakeur. Tpapdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIiAG.
XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG POVWTIKEG
OIATAEEIG: ATPANEIODIOKOTITEG, ATPANEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUUEVES ATTO THV
uTT0d0X1), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEULATOG
KOl PEAE.

6 EAAHNIKA

e TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKA BIATAEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUATOG ATTO
OAoug Toug TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI Va €XEI EAAXITTN ardéaTaon 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

* AUTA N GUOKEUN TTAPEXETAI HE QIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KatdAAnAoi TUTTOoI KOAWSiou yia eyKaTAoTA-
on f avrikardoTtaon yia Tnv Eupwrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 1o TUAPA Tou KaAwdiou avaTpeSTe aTn
OUVOAIKN I0XU TNG TTIvakidag. Mrropeite
ETMIONG VO QVATPEEETE GTOV TTIVOKA:

ZuvoAikn 1oXUg (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 1380 3x0.75
péyioTo 2300 3x1
péyiato 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (Trpaadivo / Kitpivo
KOAWSI0) TTPETTEN Va gival KaTd 2 cm
MaKPUTEPO ATTO TO KAME KAAWDIO GACNG KAl
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xpnon

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

KivBuvog TpaupaTiopou, EYKAUPATWY Kal
nAekTpoTTANSiag r €kpnéng.

¢ Mnv aAAaZeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OJUOKEUNG.

*  @povrioTe Ta avoiypaTa agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIAL.

*  Mnv a@AVeTE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
KaTd TN AgiToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN QUOKEUN UETA ATTO
KaBe xpron.

* TlpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AelToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeiTe TN GUOKEUN pE Bpeypéva
XEPIA N OTav €ival ge ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aOKeiTe TTiEGN ATV AVOIXTH TTOPTA.



Mn XPNOIHOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMIPAVEIQ EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUTNG QVTIKEIUEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H XpRan cuaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEi VO dNUIoUPYNaEl Eva
Meiypa aAKOOANG Pe aépal.

Mnv a@rvete aTTiBeg 1 YUUVEG PAGYEG va
£€pBouv g ETTAPN € TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

XpnaoiyoTtroigite yuahi kai BAa eyKeKPIPEVA
yla guvTrpnan.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA
aTolxEia TTou gival BPeyHEVA e EUPAEKTO
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA R TTAVW OTN
OUOKEUN.

2.4 Opovrida ka1 KaBdapIoHa

Kivduvog TpaupaTiopou, wTIAg,
BAGBNG aTn guokeun.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— Wnv TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVA ETQ TN CUOKEUR
ATTEUBEING OE ETTAQPN HE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO
aTTEUBEING OE ETTAQPN YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUA
aTn OUOKEUR apoU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE 1
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

O aTTOXPWHATIONOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG

I TNG ETTIPAVEING ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI

Oev €1TNPeAdel TNV aTOd0AN TNG GUOKEUNG.
Na payeipeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUCOKEUNG KAEITTN.

Av n gugkeun éxel eykataaTabei TTiow ammo
£€va TTAQiCIO ETTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
PPOVTIOTE N TTOPTA VO PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 600 N CUOKEUN BPigKeTal O€
AciToupyia. MTTopei va ouagowpeuTEi
BeppdTNTa KOI UYPATia O€ Eva KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
0Tn GUOKEUN, TNV KaToIKia ) To datTedo.

Mnv kAgiveTe To TTAQiGIO TOU ETTITTAOU

TTPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PHETA TN
Xpnon.

Mpiv atd TNV ekTEAEON Epyaaiag
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
COUOKEUR KOl OTTOTUVOETTE TO QIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.
BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival Kpua.
Y1apyel Kivduvog Bpauang Twv TCapiwy.
AVTIKOTOOTACTE APeaa Ta TCAIO TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CnHIdL.
Emikoivwvnate e 1o E€oualiodotnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

ATTQuTEITAI TTPOTOXN KATA TNV 0paipeEan TNG
TTOPTAG OTTO TN GUTKEUN. H TTopTa €ival
Bapia!

KaBapilete TOKTIKA TN GUTKEUN YIa VO
arroTpaTtei n eBopd Tou UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

KaBapiaTe Tn guakeur pe uypo PaAaKo
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEPT
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNCIYOTTOIEITE
AEIQVTIKG TTPOIOVTA, TYOUYYAPAKIO TTOU
Xapaagagouv, SIGAUTEG ) HETOAAIKG
QVTIKEIPEVO.

Av xpnalpoTrolgite aTTpél KaBapiauou yia
POUPVOUG, OKOAOUBEITE TIG 0BNYieg
a0g@aAgiag aTn ougkeuaaia.

2.5 EoWwTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTAI
EexwpiaTa: AuToi ol AQuTTTHPES
TTPOOPIOVTAI WATE VA QVTEXOUV OF
eCAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r TpoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopiovTal yia Xpran g€ AAAEG
£QAPHOYEG Kal BV gival kataAAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

To TPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TA¢NG evepyelakng ammodoang G.
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*  XpPNOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOdIaYPAPES.

2.6 ZépBig

» Tla TNV €MOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAATE pe To E¢ouaiodoTtnuévo
Kevrpo ZEpPig.

*  XPNOIUOTTOIEITE HOVO YVNTIA AVTAAAQKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou 1 ag@ugiog.

3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

nBEan an

N = )
=————u
[ N\
e 8
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'@“j — Ni-Hm
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Mivakag XelpIaTnpiwy

Naptipag / aupBoAo Asitoupyiag
AIOKOTITNG TTPOYPAUMATWY BEppavang
086vn

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 EvepyoTtroinon Kai
OTTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG

Mo va evepyoTTOINTETE TN CUOKEUN:

1. ThéaTte Toug dlakdTTTEG. O IAKOTITEG
Byaivouv 1Tpog Ta £Ew.

2. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUHATWY YId
va eMAEEETE TN AeiToupyia.

8 EAAHNIKA

o EmKOIVWVAQTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.

*  AmoguvO£aQTE T GUOKEUN aTTd TNV
NAEKTPIKN TPOYodoaia.

*  Kowrte To KaAwdIo Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
TUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

AIoKOTITNG AsiToupyiag (yia mn
Beppokpaaia)

A Evoeign / oUpBolo Beppokpaaiag

AvoiyuaTta dgpIguoU yIa TOV aVEUIOTAPA
Wugng

Bl 6cppavrikd aroixeio

Bl Aaummpag

AVEUIOTAPOG

ZTIPIEN OXAPAG, aPaIpoUPEVN

AVAyAUQO TUAHA ECTWTEPIKOU TOU
@oupvou - Aoxeio yia Tov KaBapIoUo e
vEPO

OtagIg axapag

3.2 Ageocoudp

¢ MeTaAAIKA oxdpa
Mo OPUES KEIK, TTUPIPAXA TTIATA, TTIATA VIO
WNOIYO, HOYEIPIKA OKEUN / TTIATA.

*  EmirAéov BabU Tawi
MNa va @TidgeTe pouaaka.

3. ZTpéyTe TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOCOPHOTETE TIG PUBUITEIG.

Mo va atrevepyoTToINaETE TN CUOKEUN:

OTPEYTE TOV DIOKOTITN VIO TA TTPOYPAUMATO

atn 6¢an Off. @



4.2 MNedia agrig / Kouptrid

J— Ma puBuion TN wpag.

@ Ma puBuian TG Acitoupyiag poAoyioU.

+ MNa puBuian TG WPAG.

4.3 006vn
A ;
I
B 2 -l
L Hoao 9
ol |

A. Aeiroupyieg poAoyiou
B. XpovodiakotTng

5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpéETe aTA KEQAAAIO OXETIKA LE TNV
AgpdAcia.

5.1 PUOuion TG wpag

MeTa a1Td TNV TTPWTN GUVOETN OTNV NAEKTPIKA
TTAPOX, TIEPIUEVETE EWG OTOU aTnV 08dvn va
EPPaVIaTOUV Ol eVOEICEIG: «12:00%.

1. +_ - TMEQTE VIO VO PUBUITETE THV WpA.

2. O_meorne yia va eTTIRERAIWTETE TN
pUBUIaN, SIaQOPETIKA N PUBUION WpPag Ba
aTroBnKeUTEI auTOPaTa PETA ATTO 5
OEUTEPOAETTTA.

5.2 ApxIKA TTpoBépuavon Kal
KaOapIopog

MpoBepudveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPNAON KaI TNV ETTAPH YE TPOPIUA.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
Ag@dAcia.

6.1 MpoypdupaTta

YRoipo pe aépa
MNa wnaoipo paynTwv atny idia Beppokpa-
gia YnaipaTog g TEPITTOTEPES ATTO Wia
B€0EIG OXapWY, XWPIG AVAPEIEN YEUTEWV.

H guokeun ptropei va avaduel SuaapeaTeg
OOWEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEépuavan.

1. AgaipéaTte OAa Ta agegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY aTTo TN
JUOKEUN.

2. PuByiaTe Tn Agitoupyia . PuBuiaTe Tn
UEyIoTn Bepuokpaagia. AQAOTE TN TUOKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. Pubuiare Tn Aciroupyia E‘ PuBuioTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQHOTE TN GUOKEUN
va AeIToupynael yia 15 Aer.

4. ATTeveEPYOTTOINATE TN CUOKEUN KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

5. KaBapioTte Tn gugkeun kai Ta agggoudp pe
€va TTaVi JIKPOIVWYV, XAIapOo vepod Kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

6. TomobetnaTe Ta aegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA OTNPIYHATA OXAPWY OTNV
apxIKA Toug Béan.

lﬂ Yypog aépag HETAPOPAG

¢ AuTr n Aeimoupyia axedIAOTNKE yIa va €01~
KOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO Yhoipo. Otav
XPNOILOTIOIEITE AUTA TN AgiIToupyia, n Bep-
HOKpagia 0TO ETWTEPIKG TOU YOUPVOU
pTTopEi va SIapEPEl aTro TN PUBUITHEVN
Beppokpaaia. H BeppavTikr 10XUG UTTOPEI
va peiwdei. MNa TepIgadTepeg TTANPOPo-
pieg, avaTpégte aTo KePAAaio «Kabnuepivn
XPNON», ZNUEIWTEIG TXETIKA PE: YYPOG aE-
pPag HETAPOPAG.
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E] Mavw/Kdatw Oépuavon / KaBapiopog pe
Nepo
MNa ynaoipo og pia 6éan axdpag.
AvarpégTe aTo kepaAaio «Ppovrida kai Ka-
BdpIoUa» YO TIEPICTOTEPESG TTANPOPOPIES
OXETIKG pe To: KaBapiapdg pe Nepd.

Kdtw Oépuavon
MNa 1o YAaipo KEIK pe Tpayavr Baan kai Tn
gUVTAPNON TPOPIHWV.

'kpIA

o YAao1po aTo YKPIA AETITWV KOPPOTIWV
@aynToUu KaBwg Kal yia ¢puyaviopa Yyw-
Hiou.

F'kpIA pe Oeppd Aépa
Mo wAaoipo peydAwv pepidwv Kpéarog n
TTOUAEPIKWY PE KOKAAQ O€ Wia Béan axa-
pag. MNa ykpaTivapiopa Kai yia podiopa.

K2 Atréyugn

MNa v améywugn Tpoidwy (Aaxavikd kai
@pouta). O xpdvog aroyugng egaptdral
atrd TNV TTOTOTNTA Kal TO PEYEBOG TWV Ka-
TEWUYHEVWV TPOPIPWV.

6.2 ZnuEIWOoEI§ OXETIKA pE: YYPpOG
AEPAG METAPOPAG

AuTH n AgiToupyia xpnalPoTToINONKE yia
TUPHPOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEIOKNG

7.NMPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 AvepioTRPOG YOENG

Ortav n guagkeun BpiokeTal g€ Aeitoupyia, o
avepIoTAPAG WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOMOTA
yla va d1atnpnBoUv WUXPEG O ETTIPAVEIEG TNG
guokeung. Edav atrevepyotroingeTe T
TJUOKEUN, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guvexioel va AEITOUPYEi PEXPI VO KPUWOEI N
TUOKEUR.

7.2 OgppooTATNG G @AAEiag

H eo@aApévn Aeiroupyia Tou @oupvou ) Ta
eAATTWUATIKA EEOPTAMATA UTTOPOUV VO

10 EAAHNIKA

a1rdd0a0NG Kal TIG OTTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO OXedIOTHO (OUpQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIPEG TUPQWVA
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa Tou oUpvou Ba TpéTTel va ival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI PE TNV UYNAOTEPN
duvaTH EVEPYEIAKH ATTOd0an.

Ma TIG 0dnyieg PayeIpEPaTog avaTpEéSTe aTo
KEPAAQIO «YTTOOEICEIG KAl TUMBOUAESY, YYpOg
aépag PETAPOPAG. MNa YEVIKEG TUOTATEIG
€COIKOVOUNONG EVEPYEIAG, AVATPEETE OTO
kepahaio «Evepyeiakn ATTodoan», GUPBOUAEG
yia E€oikovopunan Evépyelag.

6.3 PUBuION £vOG TTPOYPAMATOG

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY YId
va ETTIAEEETE Eva TTPOY PO,

2. ZTpEéYTE TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
EMIAEEETE TN BepPokpaaia.

3. Orav 10 payeipepa oAokANpwoOei, aTpEWTe
Toug dlakoTrTeG aTtn B€an Off yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

TTPOKaAETOUV €TTIKIVOUVN UTTEPBEPUavan. MNa
Va aTroTPATTEl KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BeppoaTATN QOPAAEIOG, O OTTOIOG SIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupatog. O goupvog
EVEPYOTTOIEITAI EQVA QUTOUOTA HOAIG PEIWOET N
Beppokpaaia.



8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Mivakag AeiToupyiwv poAoyiou

@ Qpa

MNa puBpion, aAayn A €Aeyxo TNG WPAG.

I_)l Aidpkeia
[a puBuIan TNG dIAPKEIOG AeIToupyiag TG au-
OKEUNG.

Q XpovoueTpnTAg
Ma va puBpioeTe avtiaTpo@n pETpnan. H Aei-
Toupyia auTr dev éxel kapia £TTidpaan atn Ael-
Toupyia NG guakeung. MTopeite va puBpioeTe
auTh TN A&IToupyia oTToIadATTOTE OTIYUN, ETTi-
ang OTAV N GUOKEUN €ival OTTEVEPYOTTOINUEVN.

8.2 PUBuion: Qpa

O _meore €TTAVEIANUPEVA YIA VO
aAAageTe TNV wpa. D avaBoaBrvel.

2. +— - MEQTE VIO VO PUBUITETE TV WPA.
MeTd atrd Trepitrou 5 deuT, N £VOEIEN TTAUOTA
va avaoaBrvel kai aTnv 08ovn epavidetal n
wpa.

D. avaBoaPrvel 6Tav cUVOETETE T OUOKEUN
aTtnv Tpo@odoaia PEUPATOG, OTAV UTTAPEE
OIAKOTIA PEUMOTOG i OTAV OEV OPITTNKE O

XPOVOJIOKOTITNG. + - METTE yIa va

pubpigeTe TNV WpA.

8.3 PUBuion: Aidpkeia

1. PuBpigTte £va Tpoypappa Kal Tn
Bepuokpaaia.

2. O - meore emavennupéva. 21
avapBoaPnvel.

3. + ~ - TMETTE yIA VA pUBPIOETE TNV:
Aldpkeia.

2tnv 008ovn ep@avietal n voeign |_)| [~1-

avaBoarvel otav TapéABel 0 KaBoPITPEVOG

XPOVOG. AKOUYETAI TO GHUA KAI N GUOKEUN

QTTEVEPYOTTOIEITAL.

4. TliEaTe OTTOIOdNTTOTE KOUUTTI yIa val
JTAUOTATTE TO NXNTIKO ONpa.

5. XZTpéyeTe TOUG DIOKOTITEG OTN BEON
QTTEVEPYOTTOINGNG.

8.4 PUBuion: XpovoueTpnTAg

@ - MEQTE ETTAVEIANUPEVQ. Q
avapBoaBrvel.

2. + - MEQTE YIa VO pueplosTs mv wpa.

H Aerroupyia ekivd autdpaTta YeETa ammo 5

OeuT. MOAIG TTaPEABEI O PUBUITUEVOG XPOVOG,

OKOUYETAI £vVa arua.

3. Ti€aTe OTTOIOOATTOTE KOUWTTI yIa Val
OTOPATATTE TO NXNTIKO Gnpa.

4. XZTpéyeTe TOUG OIOKOTITEG OTN B€aN
QATTEVEPYOTTOINANG.

8.5 AkUpwon: AsiToupyieg poAoyioU

. TMEQTE ETTAVEIANUUEVA PEXPI TO
agupBoAo TNG Aeiroupyiag poAoyiou va
apxioel va avaBoaBrvel.

2. ThEQTe TTOPATETAPEVA TO
H Aeitoupyia poAoyioU aTTEVEPYOTTOIEITAI PETA
aTTO PEPIKA OEUTEPOAETTTA.

9. TONOOGETHXH TQN A=EZOYAP

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
Ag@aAcia.
9.1 Eicaywyn ageocoudp

Mia pIKpr €YKOTTH) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ao@dAeia. O yKoTTEG AsiToupyoUv eTTiong
WG ATPAAEIEG AvVaATPOTING. TO UTTEPUWWHEVO

TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPO OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan TWV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.

EAAHNIKA 11



Eigdyete Tn oxdpa avapeaa aTig papdoug
0dAynNang Tou aTNPiyUaTog TNG aXapag Kal
BeBaiwBeite OTI Ta TTOdIA Eival OTPAPPEVA
TTPOG TO KATW.

Ba0U Tayi

—

ZpwéTe TO TAWi avdpeaa aTig paBdoug
0dynang Tou aTNPiyHATOg OXOPWV.

10. YNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZ

10.1 ZuoTdoEIg HOYEIPEMATOG

O1 TIpEG BepoKPATiag Kal XpOvou
HayEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO
eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal atrd TIG gUVTaYEG,
KOBWG Kal atréd TNV TToIOTNTA KAl TTOoOTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNCIUOTTOIoUVTAl.

H oguakeun gag ptropei va wiver pe
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXETN ME TN GUOKEUN
TTou eixare. O1 TTapakaTw uTTodEigelg deixvouv
TIG TUVIOTWHEVEG PUBITEIG BepPoKpaaTiag,
XPOVOUG HayeIpEUATOG Kal BEan axapag yia
TUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG GaynToU.

MEeTPNOTE TIG BETEIG TWV TXAPWV ApXiCovTag
Q1o TO KATW HEPOG TOU GOUPVOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubuioeIg yia
MIO GUYKEKPIYEVN auvTayr, avalnTnaTte pia
TTAPOHOIQ.

Mo guPPBOUAEG EC0IKOVOUNONG EVEPYEIAG,

avaTtpegTe aTo Ke@aAaio «Evepyeiakn
amoedoany.

ZUpBoAd TTOU XPNOIUOTTOIOUVTAl OTOUG
TiVOKEG:

gy TUTOg aynTou

Mpoypappa

12 EAAHNIKA

°C Oeppokpaaia

Ageooudp

E ©¢an axapag
O

Xpdvog payeipEPaTog (ATT)

10.2 YypOg aépag HETAPOPAS -
mpOoTEIVOUEVA afeooudp

XpnaoiyoTrolgite akoUpa Kal N avakAAoTIKA
BaBia Tayia/pdppeg kKal doxeia. Exouv
KaAUTEPN OTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA
AVOIXTOXPWHA Kal aVOKAQGTIKA TKEUN.

*  Tayi mitToag - gKoUPO, Pn avakAagaTIKo,
dlapéTpou 28cm

* ZkeUOGg YnoigaTog - oKoupo, Un
QAvVAKAQGOTIKO, SIapETPOU 26cm

*  Kepapikd QOpHAKIO - KEPAUIKO,
SlapETpou 8cm, Uwoug 5 cm

* Babu Tayi/péppa Baong TapTag -
gkoupa, Un avakAaaTIkr, SlapéTpou 28cm

10.3 Yypo6g aépag HeTa@POPAg

MNa kaAUTepa atroTEAETUATA, AKOAOUBNATE TIG
TTPOTACEIG TTOU avayPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW
TivoKa.



pa— o,
L, = C O

FAuka ywpakia, 12 1e-  TOWi Ynaipatog A Tayi yia Ta 180 35-40

paxia it

Ywpdkia, 9 Tepayia TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 35-40
Nitrn

Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKA oxapa 220 35-40

0,35 kg

Kéik Koppog TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 30-40
AiTTn

Kéik brownie TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 30-40
AiTTn

ZOUQPAE, 6 TEpaxIa HIKPEG KEPAUIKEG QOPUES TE 200 30-40
METAAAIKA axdpa

Baon taptag amo Babu Tayi/pdppa Baong Tap- 170 20-30

a@paTn ¢uun TaG € PETAAAIKA axapa

KEIK «advTouITG» OKeUOG WNAOiPaTog a€ PETAAAI- 170 35-45
Kn oxapa

Yapi moaé, 0,3 kg TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 180 35-45
AiTTn

Wapi oAdkAnpo, 0,2 TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 180 35-45

kg AiTTn

Yapr @iATo, 0,3 kg ToYi TTiTO0G 0€ PETAAAIKA oXd- 180 35-45
pa

Kpéag mogé, 0,25 kg  Tawi Wnaiyatog A Tayi yia Ta 200 40 - 50
Nittn

ZouBAakia, 0.5 kg TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 200 25-35
NiTTn

MmmiokdTta, 16 Tepdxia  Tawi Ynaiyatog A Tawi yia Ta 180 20-30
unl

Makapdv, 20 Tepdxia  TOWi Ynaipatog A Tayi yia Ta 180 40 - 45
Nitrn

Kéik Muffins, 12 Tepd-  Tawi wnaipatog A Tayi yia ta 170 30-40

Xl Nittn

ANJUPA APTOOKEUA- TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 35-45

gpata, 16 Tepdyia NitTn

MmmiokdTa BoutUpou,  TaWi YnaidaTog A Tawi yia Ta 150 40 - 50

20 Tepaxia AiTTn

TapTakia, 8 Tepaxia TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 20-30
AiTTN

Aaxavikd, oagé, 0,4 TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 35-40

kg il

XopTo@ayIKr) OUEAETA  Tawi TTiTOAG g€ PETAANIKY) OXA- 200 30-45
pa
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pa— o,

L, = C = O
Meooyeiakd Aaxavikg, Towi ynaipatog A Tayi yia Ta 180 4 35-40
0,7 kg il
10.4 MAnpo@opieg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV

Aokipeg auppwva pe to IEC 60350-1.
= - o,
&L, = = C O
Mikpd kéik, 16 ava  Mavw/Kdatw Oéppav-  Tayi ynaipatog 3 170 20-35
Tayi an
Mikpd kéik, 16 ava Tawi ynaipatog 3 160 20-35
Tawi
Mikpa K€k, 16 avd Tayi ynaipatog 1 ka1 3 160 20-35
TaWi
MnAotiTa, 2 Mavw/Katw Oéppav-  MeTaAAIKA axdpa 1 170 70-90
@oppeg F20 cm an
MnAommiTa, 2 MeTaAAIKA oxdpa 2 160 70-90
@oOppeg B20 cm
A@paTo KEIK, pop-  Mavw/Katw Oéppav-  MeTaANiKh oxapa 2 170 35-45
pa yia KEik F26 an
cm
A@pATo KEIK, POP- MeTtaAAikr) axdpa 2 160 35-45
Ja yia KEIk P26
cm
Mmaok. Zop. Kou-  Mavw/Katw Oéppav-  Tawi ynaipatog 3 150 20-35
poU 1) an
Mmmiok. Z0p. Kou- Tayi ynaipatog 3 150 20-35
pou 1)
Toot 1) KpIA MeTtaAAikn axdpa 3 MEY 1-5

1) MpoBeppdveTe TN CUCKeUR yia 10 AeTTTd.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

Ag@dAcia.

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV °

11.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapiopo .

Mpoiévra KaBapiopolu

+  KaBapiaTe TNV TPdTOWN TNG GUCKEUNG W .

£va TTavi JIKPoivwv pe CeaTto vEPO Kal Eva
n1mio atropputravTikoe. KabapioTe Kai

14 EAAHNIKA

eAEYETE TO AACTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQCIO TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.
XpnaoiyotroinaTe éva didAupa Kabapiguou
yIO va KOBapIgeTe TIG HETAANIKEG

ETTIPAVEIES.

KaBapioTe Toug AeKEDEG e Eva ATTIO

ATTOPPUTTAVTIKO.

KaBnuepiv Xpron

KaBapiaTe T0 ECWTEPIKO TNG GUOKEUNG
META aTTO KABE Xpron. H ouoowpeuan



AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI VOl
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

* Mrtropei va axnpatiaTouv udpaTyoi aTtn
OUOKEUN 1 OTa YUAAIVA TTAVEA TG TTOPTAG.
Mo va geIwaeTe TN GUPTTUKVWAN
udPATPWY, APNATE TN GUOKEUR Va
Aeitoupynael yia 10 AeTTTa TpIV atrd 10
payeipepa. Mnv aToBnkKeUETE GayNTO OTN
TUCOKEUN YIa TTEPITaOTEPO aTrd 20 AETITA.
ZTEYVWATE TO ETWTEPIKO TNG GUOKEUNG
MOVO UE TTaVi HIKPOIVWWV JETA OTTO KABE
Xpnon.

Ageocoudp

»  KaBapilete OAa 10 aggaoudp PeTA aTTod
KABe xpran Kal aQAVETE T va
aTEYVWOOUV. XPNTIUOTIOIEITE YOVO TTavi
OTTO MIKPOIVEG PE CEOTO VEPO Kal £V ATTIO
atroppuTTavTIKO. Mnv TTAEVETE Ta agegOUAP
g€ TTAUVTPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG aegoudp
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABapPIaTIKA 1
aIXuNPEA avTiKEipeva.

11.2 Ag@aipeon Twv oTNPIYMATWY
oxapwv

AQaIpETTE TA ATNPIYHATA OXAPWY YIO VO
KOBaPITETE TN GUTKEUN).

1. ATTeveEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN KAl
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWUTEL.

2. Tpapnére To PTTPOATIVO TUNA TOU
aTNPIYUaTOG OXOPWV VIO Va TO
ATTOOTTACETE OTTO TO TTAQIVO TOiXWHA.

3. Tpapngre To TTioW AKPO TOU aTNPIYHATOG
aXapWV aTTO TO TTAAIVO TOIXWHA KOl
APAIPETTE TO.

L P
JiIfs O

——
[l NS

4. ToToBeTATTE TA GTNPIYHATA TXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia
UE TNV avTiOTPO®N TEIPA.

11.3 KaBapiopodg pe Nepd

Autn n diadikaaia KaBapIoPoU XPNOILOTTOIE
uUypaaia yia TNV A@aipean UTTOAEINPATWY
AITTOUG KQI TPOQWV ATTO TN GUTKEUN.

-

TommoBeTATTE VEPO GTO AVAYAUPO TUAK
TOU E0WTEPIKOU TOU poupvou: 150 ml.

PuBuioTe Tn Aeitoupyia )

PuBuioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.
AQROTE TN CUOKEUN VA AEITOUPYATEI YIO
30 Aetr.

ATTEVEPYOTTOINTTE TN GUTKEUN).
MePIPEVETE PEXPI VO KPUWOEI N GUOKEUN.
2 KOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU UE
€va HOAQKO TTOVi.

hpON

oo

11.4 A@aipegon Kal eykardoTaon Tng
mopTag

H mopTa Tou poupvou diabETel dUo TCapIa.
MTTopEiTE VO aQaIpETETE TNV TTOPTA TOU
@OoUPVOU KaI TO EGWTEPIKO TCAMI YIa
KaBapigpo. AlaBaaTe OAOKANPEG TIG 0dnyieg
OXETIKA PE TNV «AQaipedn Kal EYKATAGTAGN
TNG TTOPTAGY, TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIQ.

/N\ MPOZOXH!

Mn xPnaoIPOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta
T¢apIa.

1. Avoi€te evieAWG TNV TTOPTA KAl KPATAOTE
KaI TOUG dUO PEVTETEDEG.

2. Avaonkware kal TpapnéTe Ta pavoaia
MEXP! VO KOUUTTWOOUV HE KAIK.

3. KAeigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN
JEaN TNV TTPWTN B€0N AvoiypaToG. XN
OUVEXEID, QVOONKWATE Kal TPARAETE TNV
TTOPTA YIA VA TNV APAIPETETE OTTO TNV
utrodoxn TNnG.
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4. TommoBeTnaTE TNV TTOPTA ETTAVW TE EVO
aTTaAd TTavi Kal g€ aTabepn) ETMQAVEIQ KAl
atmag@alioTe To gUATNPA ATQAAITNG YIa
VO OQAIPETETE TO ETWTEPIKO TCAMI.

5. [MepioTpéWTe TOUG QUVOETNPEG KaTa 90°
KOl 0QAIPETTE TOUG ATTO TIG UTTOOOXEG
TOUG.

6. TMpwTa aAvaCNKWAOTE TTPOTEKTIKA KAl
KOTOTTIV AQaIPETTE TO TCAI.

7. KaBapioTe Ta 1¢AuIa e vEPO Kal gaTrouvi.
2 KOUTTIOTE TTPOJEKTIKA Ta T¢ApIa. Mnv
KaBapileTe Ta TCAPIO OTO TTAUVTHPIO
TATWV.

8. MeTd Tov KOBAPITHO, TOTTOBETATTE TO
TCAMI Kal TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

Eav n mopTa éxel ToroBeTnBei owatd, Ba

OKOUQJETE €vVa XAPOKTNPIATIKO KAIK OTOV

KAEIVETE TO PAVOOAQ.

Orav ToroBeTnBOUV OCWATA, TO TTAQITIO TG

TOPTAG KAVEI KAIK KABWG aag@aAilel atn B€an

TOU.

BeBaiwBeite 0TI £XETE EYKATAOTNATEI TO
€0WTEPIKO TZaUI A OTIG UTTODOXEG OWATA.

A

L N N

11.5 AvTIKOTAOTOOT TOU AQUTITHPO

/\ MPOEIAOMNOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O AaptrTpag Ptropei va givail eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

2. AmoouvdEaTe TN GUOKEUR atrd TNV
NAEKTPIKN TPoYodoaia.

3. TomoBetraTe 1O TTavi aTn BAan Tou
@oupvou.

Miow AaptrTpag
1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KGAUPHA YIa va TO
APAIPETETE.

2. KoBapiaTe T0 YUGAIVO KAAUPWQ.

3. AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA E £vav
KOTAAANAO AQUTITAPa aVOEKTIKO O
Beppokpaaieg €wg 300 °C.

4. ToTmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUQ.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

16 EAAHNIKA

12.1 Ti va KAVETE V...

Ma mepIMTWOElg TTou 8ev TTePIAauBAvovTal a€
QAUTOV TOV TTIVOKQ, ETTIKOIVWVAJTE HE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRIg.



Mpo6BAnpa

Aitia Kol aTTOKATA-
oTaon

H guokeur) dev TTpobep-
HaiveTal.

‘Exel kagi n agpdAeia. Be-
Baiwbeite 0TI N aoPAAEIR
eival n aitia TNG duaAel-
Toupyiag. Eav To TTpoBAn-
MO TTAPAPEVEI, ETTIKOIVW-
VAOTE PE ETTAyYEAUATIO
nNAeKTPOAOYO.

To AdaTixo aTeyavoTroin-
ang TNG TTOPTAG £XEI UTTO-
atei {nuia.

Mn xpnaiyoTroigite Tn gu-
okeuny. ETmkoivwvnaTe pe
¢va E¢oualodotnuévo
Kévtpo Z€pPIg.

21NV 006vn gpeavigetal n
€voeign "12.00".

YTpée pia SI0KOTTA peu-
parog. PuBpiaTte Tnv wpa.

12.2 Asdopéva oépfig

Edv dev PTTOPEITE VO QVTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA POVOI OAG, ETTIKOIVWVATTE HE TOV
QVTITTPOOWTTO pag ) To E€ouaiodoTnuévo

Kevrpo ZEpPIg.

Ta ammapaitnTa aTOIXEIA YIa TO KEVTPO GEPPRIG

BpiokovTal aTnV TIVaKIda TEXVIKWY

XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIGTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOCTIVO

TAQigI0 TNG guakeung. daiveTal OTAV AVOIyETE

TNV TOPTA. MNnNV aQaIpeite TNV TIvakida

TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO

TNG OUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta dedopéva edw:

O Aaptrmpag dev Aeiroup-

O AapTIThPOG €XEl KOEI.

MovTého (MOD.) :

VEi. AVTIKATOOTAOTE TOV AQ-
TTApa. AvaTpégte atnv
evotnTa «PpovTida Kal

KwdIkog TpoiovTog
(PNC):

KaBapIgpogy, AvTiKara-

0TaoN ToU AQUTTTPA. Zeipiokdg apiBuog (S.N.):

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIGVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUH@WVA PNE TOUG KAVOVIOUOUG TrePi 0OIKOAOYIKOU OXEBI0OHOU Kal
EVEPYEIOKNG eMICAMavong Tng EE

Ovopa mpounBeuTth Electrolux

TautotnTa PoVTéAOU EOH3H40BX 944068466
A€iKTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 95.1

Ta&n evepyelakng amodoang A

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @opTio, aupBartikr Asiroupyia 0.89 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd gopTio, Asitoupyia pe uttoBondn-  0.78 kWh/kUkAo

an aveuioTAPa

ApiBpoG KoINOTATWY 1

Mnyn BeppoTnTag HAeKTPIKN eVEPYEIQ
‘Evraon 651

Tutog YoUpvou EvToIxI1{OpEVOG PoUpVog
Mada 27.9 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIaKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG MAYEIPEUATOG - MEPOG 1: ZEIPEG, PoUpvOol, PoUPVOI aTHOU Kal
YKpPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.

EAAHNIKA
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13.2 NMAnpo@opieg TTPOIGVTOG YIa TRV KATAVAAWON 1I0XUOG KAl TOV HEYIOTO
XpoOvo emriTeung TnNG KAaTdAAnAng Aeitoupyiog XxapnAng Ioxuog

KaravaAwan 10xU0g g€ KaTdaTaan avapovig

0.8 W

MéyiaTog XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WATE O £OTTAITUOG VA ETTITUXEI AQUTOPATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XapnArg 1ox00g

20 Aetr

13.3 ZupBoulég e§oikovopnong
EvEPYEING

O1 TTapakdTw gupBouAég Ba oag Bondrigouv
VO €COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N OUOKEUN BpiokeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
payelipepaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO OTN BETN TOU.

XpnaiyoTroigite PETAAAIKA PayeIpIKE OKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, IN aVAKAQOTIKA TAWIA Kal
POPUEG, VIO va AUENTETE TNV EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG

Mnv TTpOBEPUAIVETE TN GUOKEUR TTPIV ATTO TO
HayEipEPa, EKTOG av auTd UVITATAl PNTA.

Otav payelpeUeTE PEPIKA QaynTd TN Qopd, Unv
QAPrVETE VA TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO
SIG0TNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

14. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGOTE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

gupBoAo L/:) TotroBeTraTE TA UNIKA
guokeuaaiag ae KataAAnAa doxeia yia
QAvVaKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACTIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AvOPWTTIVNG UYEIag
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE

18 EAAHNIKA

YtroAeimropevn BepudéTnTa

Ortav n SIGpKEIa HAYEIPEPATOG gival
peyaAUuTepn atro 30 AETITA, MEIWATE TN
BeppoKkpaaia TNG TUTKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba auvexioel To payeipepa.

XPNOIUOTTOIEITE TNV UTTOAEITOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dIoTnpeite To @aynTo {eaTtd 1 va
CeaTaiveTe GAAQ QaynTaA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéyete TN xapnAdTEPN duvaTr pUBUIaN
Bepuokpaaia, yia va XpnNOILOTIOIEITE THV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA Kal va JIOTNPEITE
CeaTo TO QAyNTO.

Yypog aépag YeTaPOpPAg

A&iToupyia TTou oXedIATTNKE YIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@EpPouV To aUMBOAO E EmaTpéyTe TO
TTPOIOGV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
AvVAKUKAWGNG A ETTIKOIVWVAQJTE WE T dNUOTIKA
apxn.



Bine ati venit la Electrolux Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

In cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

+ Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte Tnchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.
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* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante nfiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)

maxim 1380 3x0.75
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Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decéat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

+ Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:



— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-

va ca usa nu se inchide niciodata atunci

cand aparatul functioneaza. Caldura si

umezeala se pot acumula in spatele

panoului inchis de mobila ceea ce

produce daune aparatului, unitatii carcasei

sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila

daca aparatul nu s-a racit complet dupa

utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

* Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

* Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

nBEan an

N = )
=————u
[ N\
gt
CIpi =
'@“j — N
N —— J m

Panou de comanda

Bec/simbol putere

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Campuri cu senzor / Butoane

J— Pentru a seta timpul.
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Buton de comanda (pentru temperatura)
Indicator / simbol pentru temperatura
Orificii de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

Adancitura cavitate - Recipient pentru
curatarea cu apa

Pozitii raft

~Jol o)

BRE

3.2 Accesorii

* Raft sarma
Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.

» Cratita foarte adanca
Pentru a face musaca.

@ Pentru a seta o functie ceas.

+ Pentru a seta timpul.

4.3 Afisaj
A i
i
B 2 -l
L Howao 9
N |

A. Functiile ceasului
B. Timer



5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: ,,12:00”.

1. + , - apasati pentru a seta timpul.

2. O. apasati pentru a confirma sau timpul
setat va fi salvat automat dupa
5 secunde.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Functii de gatire

Gatire cu aer cald

= Pentru a frige sau coace alimente cu
aceeasi temperatura de gatire pe mai mult
de o pozitie a raftului, fara transfer de aro-
ma.

@ Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa sa econo-
miseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folositi aceasta functie, temperatura
din interiorul aparatului poate fi diferita de
temperatura setata. Nivelul de caldura
poate fi redus. Pentru mai multe informatii,
consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, note
cu privire la: Aer cald umed.

E] Incalzire sus si jos / Curatarea cu apa
Pentru a coace si rumeni alimentele fara
sa schimbi pozitia raftului.

Consults capitolul ,ingrijirea si curatarea”
pentru detalii despre: Curatarea cu apa.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timpde 1 h.

3. Setati functia ) Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

5. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

6. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

incalzire jos
Pentru a coace prajituri crocante la baza si
pentru a conserva alimentele.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de
alimente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau
carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru a coace, gratina si pentru a ru-
meni.

S| Decongelare
Pentru a decongela alimente (legume si
fructe). Timpul necesar decongelarii depin-
de de cantitatea si marimea preparatelor
congelate.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.
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Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incét cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

7. FUNCTIlI SUPLIMENTARE

7.1 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

7.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Tabelul cu Functiile ceasului

@ Ora curenta
Pentru a seta, modifica sau verifica ora cu-
renta.

Iel Durata
Pentru a seta durata de functionare a apara-
tului.

Q Cronometru
Pentru a seta o numaratoare inversa. Aceas-
ta functie nu are nicio influenta asupra
functionarii cuptorului. Puteti seta aceasta
functie oricand, chiar si atunci cand cuptorul
este oprit.

8.2 Setarea: Ora curenta

1. O- apasati in mod repetat pentru a

modifica ora curenta. @ se aprinde
intermitent.

2. + , - apasati pentru a seta timpul.
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6.3 Setarea functiei de gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta temperatura.

3. Cand gatitul se incheie, rotiti butoanele la
pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.

Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru
timp inceteaza aprinderea intermitenta, iar
afisajul indica ora.

- se aprinde intermitent cand introduceti
cuptorul n priza, cand a fost o pana de
curent sau cand cronometrul nu este setat.

+, — - apasati pentru a seta timpul.

8.3 Setarea: Durata
1. Setati o functie de gétire si temperatura.

2. O. apasati Tn mod repetat. |_)| se
aprinde intermitent.

3. + — - apasati pentru a seta: Durata.

Afisajul indica [, |21 - se aprinde

intermitent la sfarsitul timpului setat. Se aude

semnalul si cuptorul se opreste.

4. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

5. Rotiti butoanele de selectare la pozitia
oprit.



8.4 Setarea: Cronometru

1. O. apasati in mod repetat. Q se
aprinde intermitent.

2. + , - apasati pentru a seta timpul.

Functia porneste automat dupa 5 sec. La

incheierea duratei alese, este emis semnalul

sonor.

3. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

4. Rotiti butoanele de selectare la pozitia
oprit.

8.5 Anulare: Functiile ceasului
1. O- apasati repetat pana cand simbolul
functiei ceas incepe sa clipeasca.

2. Apasatilung —.
Functia ceas se opreste dupa cateva
secunde.

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Cratita adanca

—

Impingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.
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Simboluri utilizate in tabele: caldura decét vasele deschise la culoare si
- - cu reflexie.
g Tipul alimentelor o . . o
+ Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
Functia de incalzire fara reflexie, diametru 28cm
« Vas de copt - inchis la culoare, fara
0 Temperatura reflexie, diametru 26cm
+« Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
+—  Accesoriu fnaltime 5 cm
o * Forma pentru aluat fraged - inchisa la
[F  Pozitie raft culoare, fara reflexie, diametru 28cm
@ Durata gatire (min) 10.3 Aer cald umed
Pentru cele mai bune rezultate, respectati
10.2 Aer cald umed - accesorii sugestiile din tabelul de mai jos.
recomandate
Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine

& = °C = @)

Rulouri dulci, 12 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 35-40

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft 200 3 30-40
de sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 170 2 20-30
raft de sérma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de s&rma 170 2 35-45

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

File de peste, 0,3 kg tava de pizza pe raft de sarma 180 3 35-45

Carne fiarta, 0,25 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 40 - 50
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-35
lectare
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Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 20-30
lectare

Pricomigdale, 20 de tava de gatit sau tava de co- 180 40 - 45

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 30-40
lectare

Pateuri sarate, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 170 35-45

cati lectare

Fursecuri, 20 de bu-  tava de gatit sau tava de co- 150 40 - 50

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-40
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 30-45

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 35-40

ne, 0,7 kg

lectare

10.4 Informatii pentru institutele de testare

Teste conforme cu IEC 60350-1.

= - o,

2, B = = C O
Prajituri mici, 16 Incélzire sus sijos Tava de gatit 3 170 20-35
bucati pe tava
Prajituri mici, 16 Tava de gatit 3 160 20-35
bucati pe tava
Prajituri mici, 16 Tava de gatit 1si3 160 20-35
bucati pe tava
Placinta cu mere,  Incélzire sus si jos Raft sarma 1 170 70 - 90
2 forme @20 cm
Placinta cu mere, Raft sarma 2 160 70-90
2 forme @20 cm
Pandispan, form&  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 35-45
pentru prajituri
@26 cm
Pandispan, forma Raft sarma 2 160 35-45
pentru prajituri
@26 cm
Biscuit sfaramicios Incélzire sus si jos Tava de gatit 3 150 20-35

1)
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Biscuit sfaramicios Tava de gatit
1)

Paine prajita 1)~ Cril Raft sarma

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv. Curatati si
verificati garnitura usii din jurul cadrului
cavitatii.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

+ Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

+ Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

+ Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.
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11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

——
[ NS

4. |Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

11.3 Curatarea cu apa

Aceasta procedura de curatare foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in aparat.

1. Turnati apa in adancitura cavitatii: 150
ml.

2. Setati functia ()

3. Setati temperatura la 90 °C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 30
min.

5. Opriti aparatul.

6. Asteptati pana cand aparatul s-a racit.

Uscati cavitatea cu o laveta moale.

11.4 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are patru panouri de sticla.
Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla



de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” Thainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Tnchideti usa cuptorului pana la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila si deschideti sistemul
de blocare pentru a scoate panoul intern
de sticla.

6. Mai intai ridicati cu atentie si apoi
scoateti panoul de sticla.

7. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de

sticla. Nu curatati panourile de sticla in

masina de spalat vase.

8. Dupa curatare, instalati panoul de sticla

si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Daca este instalata corect, garnitura usii face

clic.
Asigurati-va ca ati montat corect panoul
intern din sticla A in locasuri.

A
L~

e .
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11.5 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

12. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in
acest tabel, contactati un Centru de service
autorizat.

Problema Cauza si remediere

Siguranta este arsa. Veri-
ficati daca siguranta este
cauza defectiunii. Daca
problema persista, con-
tactati un electrician auto-
rizat.

Aparatul nu se incalzeste.

Nu utilizati aparatul. Con-
tactati un Centru de ser-
vice autorizat.

Garnitura usii este dete-
riorata.

Afisajul indica ,12.00". A fost o pana de curent.

Setati timpul.

13. EFICIENTA ENERGETICA

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema Cauza si remediere

Becul este ars. Inlocuiti
becul. Consultati ,Ingrijire
si curatare”, Inlocuirea
becului.

Becul nu functioneaza.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EOH3H40BX 944068466
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Index de eficienta energetica

95.1

Clasa de eficienta energetica

A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.89 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.78 kWh/ciclu

Numér de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 651
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 27.9 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere n standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil

20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Al grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.
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14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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