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1. A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareill, lisez soigneuse-

ment les instructions fournies.

Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sar et accessible pour

vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés

d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-
cités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou
dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité leur ont
été données et s’ils com-
prennent les risques encou-

rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap tres im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de 'ap-
pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil .

Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant l'utilisa-
tion et le refroidissement.
Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s'’il est dispo-
nible.

Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir I'ap-
pareil sans surveillance.
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1.2 Sécurité générale

» Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour
un usage domestique me-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.

N'utilisez pas l'appareil
avant de l'avoir installé

dans la structure encastrée.

Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique
avant toute opération d'en-
tretien.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agréé ou toute personne
disposant de qualifications
similaires afin d'éviter tout
danger électrique.

4 FRANCAIS

AVERTISSEMENT : Assu-
rez-vous que l'appareil est
éteint avant de remplacer
I'ampoule pour éviter tout
risque d'électrocution.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Des
précautions doivent étre
prises pour éviter de tou-
cher les éléments chauf-
fants ou la surface de la ca-
vité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants
de cuisine pour retirer ou
insérer des accessoires ou
des plats allant au four.
Pour retirer les supports de
grille, tirez d'abord I'avant
du support de grille, puis
I'arriére a distance des pa-
rois latérales. Installez les
supports de grille dans l'or-
dre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer I'ap-
pareil.

N'utilisez pas de produits
abrasifs ni de racloirs poin-
tus en métal pour nettoyer
la porte en verre car ils
peuvent rayer la surface, ce
qui peut briser le verre.



2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d’installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, assurez-vous
qu’il est bien a niveau et que la porte
s'ouvre sans aucune difficulté.

L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Les branchements électriques doivent étre
effectués par un technicien qualifié.
Assurez-vous que les paramétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

L’appareil doit étre relié a la terre. Utilisez
toujours une prise antichoc correctement
installée.

N’utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous Il'appareil,

particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.

* Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres l'installation.

« Sila prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

« Nutiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.

* L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

« Cet appareil est fourni uniquement avec
un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'installa-
tion ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pour la section du cable, consultez la puis-
sance totale sur la plaque signalétique. Vous
pouvez également consulter le tableau :

Puissance totale (W) (Sr:::;?n al el

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase mar-
ron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures, d'élec-
trocution ou d'explosion.
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Ne modifiez pas les spécifications de
I'appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil en cours de
fonctionnement, car de l'air chaud et des
mélanges inflammables provenant
d'ingrédients a base d'alcool peuvent se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Tenez les étincelles et les flammes nues
éloignées de I'appareil lorsque la porte est
ouverte.

Utilisez uniquement du verre et des
récipients approuvés pour stérilisation.

Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de I'appareil.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne placez pas de plats allant au four
ou d'objets directement au fond de la
cavité.

— ne placez pas de feuilles d'aluminium
directement au fond de la cavité.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne laissez pas de plats et d’aliments
humides dans l'appareil aprés la
cuisson.

— soyez prudent lorsque vous retirez ou
installez des accessoires.

La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable n'affecte pas les performances
de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour les gateaux
humides, car les jus de fruits peuvent
provoquer des taches permanentes.
Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

Si I'appareil est installé derriere le
panneau d'un meuble, ne fermez pas le
panneau pendant I'utilisation ou tant que
I'appareil n'a pas refroidi complétement
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pour éviter les dommages dus a la chaleur
et a 'humidité.

» Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour 'éclairage des
pieces d’'une maison.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des lampes ayant les
mémes spécifications.

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

« Avant toute opération d'entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

* Assurez-vous que l'appareil est froid pour
éviter que le verre ne se brise. Si les
panneaux de verre de la porte sont
endommageés, contactez le service aprées-
vente agréé en vue de leur remplacement.

« Faites attention lorsque vous retirez la
porte de I'appareil, celle-ci est lourde.

* Nettoyez et séchez I'appareil, sa cavité et
ses accessoires aprés chaque utilisation
pour éviter la condensation, la corrosion et
la détérioration de la surface.

« Utilisez un chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et des détergents neutres pour le
nettoyage de I'appareil et des accessoires.
N’utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons, de solvants, d’objets tranchants
ou métalliques.

* Respectez les consignes de sécurité
figurant sur I'emballage lorsque vous
utilisez un spray pour four.

2.5 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.



» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

3. DESCRIPTION DU PRODUIT

3.1 Vue d’ensemble
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Panneau de commande

Molette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

Manette de commande (de la
température)

Fentes d’aération du ventilateur de
refroidissement

Résistance

Eclairage

Ventilateur

Support de grille, amovible

Bac de la cavité - Bac de nettoyage Aqua
Clean

Niveaux de la grille
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« Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.

3.2 Panneau de commande

-, —|— Pour régler I'heure.

@ Pour régler une fonction de I'horloge.
A B A
' I
MEEN) gumm) gumm) =
|
Q gogoo ©
d =
C
A. Fonctions de I'horloge
B. Minuteur

C. Indicateur de préchauffage (sur certains
modeles uniquement)

Pour allumer I'appareil :

1. Appuyez sur les manettes. Les molettes
sortent (uniqguement sur certains
modeles).

2. Tournez la manette de sélection des
modes de cuisson pour sélectionner la
fonction.

3. Tournez la manette de commande pour
choisir les réglages.

Pour éteindre I'appareil : tournez la manette

des modes de cuisson sur la position Arrét 0.

4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

4.1 Réglage de I’heure

Lorsque vous branchez I'appareil pour la pre-
miére fois a l'alimentation électrique, attendez
que I'écran affiche : "00:00" ou "12:00" (se-
lon le modéle).

+, — - appuyez pour régler I'heure.

2. O. appuyez pour confirmer, ou I'heure
réglée sera enregistrée automatiquement
au bout de 5 secondes.

4.2 Préchauffage et nettoyage

initiaux

1. Préchauffez I'appareil vide pour éliminer
les odeurs. Aérez la piece.
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2. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille.

3. Réglez chaque fonction sur la
température maximale et laissez
I'appareil fonctionner pendant les durées

spécifiées : C] 1h, 15 min, Ii] 15 min.

Reportez-vous a Utilisation quotidienne.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Fonctions de cuisson

Eclairage four : Eclairage du four

Chaleur tournante : Tendreté, crous-
tillant

<

Chaleur tournante humide : Cuisson

Chauffage Haut/Bas / Nettoyage
Aqua Clean : Cuisson traditionnelle,
crolte croustillante et brillante / Net-
toyage

| 0

Cuisson de sole : Conservation des
aliments

Chaleur tournante : Cuisson homoge-
ne, tendreté, séchage

©

O

Gril : Toaster, griller

Turbo gril : Rétir de la viande, faire un
gratin, dorer
3]

5] Décongélation : Décongélation

5.2 Réglage d’un mode de cuisson

1. Tournez la manette des modes de
cuisson pour sélectionner un mode de
cuisson.

2. Tournez la manette pour sélectionner la
température.

3. Une fois la cuisson terminée, tournez les
molettes sur la position Arrét pour mettre
a l'arrét 'appareil.

5.3 Minuteur

1. Appuyez sur @) a plusieurs reprises pour
sélectionner une fonction d'horloge :

Q) Heure actuelle : Régler, modifier ou véri-
fier I'heure actuelle.

|_)| Durée : Réglez le durée de fonctionne-
ment. Disponible aprés avoir réglé une fonc-
tion de chauffage et une température. L'appa-
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4. Eteignez l'appareil et laissez-le refroidir.

5. Nettoyer avec un chiffon en microfibre, de
'eau chaude et un détergent doux.
Remplacer les accessoires et les
supports de grille.

reil s'éteint automatiquement lorsque le
temps réglé est écoulé.

L) Minuteur : Régler un décompte.

2. + — - appuyez pour régler I'heure.

3. Lorsque la durée définie est écoulée, un
signal sonore retentit. Appuyez sur
n'importe quelle touche.

4. Tournez la molette sur la position Arrét si
nécessaire.

Pour annuler une fonction d'horloge, appuyez
a plusieurs reprises sur @) jusqu'a ce que

son symbole clignote. Appuyez sur — et
maintenez enfonceé jusqu'a ce que I'affichage
montre 00:00.

5.4 Accessoires

Accessoires disponibles en
fonction du modele. Scannez
le code QR pour vérifier
comment utiliser les acces-
4r  soires fournis avec votre ap-
 pareil. Vous pouvez com-
mander les accessoires en
option séparément. Pour plus d'informations,
veuillez contacter votre revendeur local.

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité et empéche l'inclinaison. Le
rebord de la grille empéche les ustensiles de
cuisine de glisser hors de la grille.

Insérez I'accessoire (grille métallique/plaque)
entre les rails du support de grille. Assurez-
vous que la grille touche l'arriere de l'intérieur
du four et que les pieds pointent vers le bas.



6. CONSEILS

6.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les re-
cettes, la qualité et la quantité des ingrédients
utilisés. Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique, cher-
chez-en une qui s'en rapproche.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Symboles utilisés dans les tableaux :

Si votre plateau a une pente, positionnez-le
vers l'arriere de l'intérieur du four.

S'’il y a une inscription sur I'accessoire, assu-
rez-vous qu'il est face a vous.

Si vous utilisez un plateau avec des trous,
placez le plateau/la poéle en dessous pour
recueillir les liquides égouttants.

&L, CH O ®

i} Type d'aliment

=
Mode de cuisson
°C  Température

Niveau de la grille

Heure de cuisson (min)

©|O|M

Autres informations

6.2 Chaleur tournante humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les sug-
gestions indiquées dans le tableau ci-des-
Sous.

Brownie 180 2 392
Soufflé, 6 morceaux 200 3 3203 3)
Egnd detarte engénoi- 4,5 o og.30 4
Gateau a étages 170 2 35-45 9
Poisson poché, 0,3kg 180 3 35-45 1)
Poisson entier, 0,2 kg 180 3 35-45 1)
Filet de poisson, 0,3kg 180 3 35-45 6)
}(/éande pochée, 0,25 200 3 40-50 1)
Chachlyk, 0,5 kg 200 3 23?55‘ 1)
Cookies, 16 morceaux 180 2 20-30 1
Meringues, 20 mor- _ 1
ceaux 180 2 40-45 1)

Muffins, 12 morceaux 170 2 3£0é 1)

e patsseresalée. 170 2 55-45
Eci)s%ii)tz ga%a;te sablée, 150 2 40-50 1
Tartelettes, 8 mor- 170 2 20-30 1
I6‘é4gtgnes, pochés, 180 3 3foé 1)

&L, CH O ®
elispanesucrss. 10 2 B2 0
CP:;ilt; pains, 9 mor- 180 2 Sz?oé 1)
Eézza, surgelée, 0,35 220 2 Bfoé 2)
Gateau Roulé 170 2 33
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& CH O ®

B H °C SN,

Omelette végétarienne 200 3 3‘?5é 6)

Légumes méditerra- 3ba 4
néens, 0,7 kg 180 4 40 )

1) Utilisez un plateau de cuisson ou un plat & rétir.
2) Utilisez la grille métallique.

3) Utilisez des ramequins en céramique sur une grille
métallique.

4) Utilisez un moule a tarte sur une grille métallique.
5) Utilisez un plat de cuisson sur la grille métallique.
6) Utilisez une plaque a pizza sur la grille métallique.

6.3 linformations pour les
laboratoires d’essais

Tests conformes a la norme IEC 60350-1.

B EH °C SO,

Petits gateaux, 16 par plaque

c 3 160 25-30 12

2 150 20-30 12

1et3 150-160 20-30 12

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Remarques concernant le

nettoyage

» Utilisez une solution de nettoyage pour les
surfaces métalliques.

» Nettoyez et contrdlez le joint de la porte
autour du cadre de la cavité.

» De I'humidité peut se condenser dans
I'appareil ou sur les panneaux de verre de
la porte. Pour diminuer la condensation,
laissez I'appareil fonctionner pendant
10 minutes avant la cuisson. Ne
conservez pas les aliments dans l'appareil
pendant plus de 20 minutes.

* Ne lavez pas les accessoires au lave-
vaisselle.

7.2 Retrait des supports de grille

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

2. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

3. Ecartez l'arrigre du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.
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Tarte aux pommes, 2 moules @20 cm

O 2 170 70-90 3

2 160 70-90 3
Génoise, moule a gateau @26 cm

O 2 170 25-35 32

2 160 25-35 32

1et3 160 25-40 32
Sablé

(] 3 150 15-30 12

2 150 15-25 12

1et3 150 15-30 12
Pain grillé

(] 3 max. 2.5 3)2)

1) Utilisez Plateau de cuisson.
2) préchauffez I'appareil pendant 10 minutes.
3) Utilisez Grille métallique.

4. Remettez les supports de grille a leur
position initiale. Répétez les étapes dans
I'ordre inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les
goupilles de retenue doivent pointer vers
I'avant.

7.3 Nettoyage Aqua Clean

Ce processus de nettoyage utilise I'humidité
pour retirer la graisse et les particules alimen-
taires restant dans le four.

1. Versez de l'eau dans le bac de la cavité :
150 ml.

2. Réglez la fonction |:]

Réglez la température sur 90 °C.

4. Laissez I'appareil fonctionner pendant 30
min.

5. Mettez a I'arrét I'appareil.

6. Attendez que I'appareil soit froid. Séchez
la cavité avec un chiffon doux.

d



7.4 Retrait et installation de la porte

La porte du four dispose de deux panneaux
de verre. Vous pouvez retirer la porte du four
et le panneau de verre interne pour les net-
toyer. Lisez toutes les instructions « Retrait et
installation de la porte » avant de retirer les
panneaux de verre.

/N ATTENTION!

N’utilisez pas I'appareil sans les pan-
neaux en verre.

1. Ouvrez complétement la porte et
saisissez les 2 charnieres de porte.

2. Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce
qu’ils produisent un clic.

3. Fermez la porte du four a mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis,
soulevez et tirez pour retirer la porte de
son emplacement.

4. Mettez la porte sur un chiffon doux sur
une surface stable et relachez le systéeme
de verrouillage pour retirer le panneau de
verre interne.

5. Faites pivoter les fixations de 90° et
retirez-les de leurs logements.

6. Soulevez d’abord avec précaution, puis
retirez le panneau de verre.

7. Nettoyez les panneaux en verre a I'eau
savonneuse. Essuyez soigneusement les
panneaux de verre. Ne passez pas les
panneaux en verre au lave-vaisselle.

8. Apres le nettoyage, installez le panneau
de verre et la porte du four.

Si la porte est installée correctement, vous

entendrez un clic lors de la fermeture des lo-

quets.

Lorsque le cadre de la porte est installé cor-

rectement, il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de

verre interne A dans son logement.

A
L~

L s

7.5 Remplacement de 'ampoule

Débranchez I'appareil du secteur et attendez
qu'il soit froid.

FRANCAIS 11



Remplacez 'ampoule par une ampoule adé-
quate résistant a une température de 300 °C.

Lampe arriere

1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

8. DEPANNAGE

Si vous ne trouvez pas de solution au proble-
me, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé. Les détails de ser-
vice figurent sur la plaque signalétique située
sur le cadre avant. Elle est visible lorsque
vous ouvrez la porte. Ne retirez pas la plaque
signalétique.

Le joint de porte est endommagé. - N'utili-
sez pas l'appareil. Contactez un service
apres-vente agreé.

9. EFFICACITE ENERGETIQUE

9.1 Fiche d’informations produit et
informations produit conformément
aux réglementations (UE) N
©65/2014 et (UE) N° 66/2014

Nom du fournisseur Electrolux

Identification du EOF3H40BW 944068234

modeéle EOF3H40BX 944068233
EOF3H50BK 944068231
EOF3H50BX 944068153
EOF5H40BX 944068240
EOF5H50BX 944068241
EOF5H50BZ 944068470

Indice d’efficacité énergéti-

que 95.1

Classe d’efficacité énerge- A
tique

Consommation d’énergie
avec charge standard, en
mode conventionnel

0.89 kWh/cycle

Consommation d’énergie
avec charge standard, en
mode chaleur tournante

0.78 kWh/cycle

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité

Volume 651

Type de four Four encastrable
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2. Nettoyez le couvercle en verre.
3. Remplacez I'ampoule.
4. |Installez le couvercle en verre.

Le voyant ne fonctionne pas. - L'ampoule
est grillée. Remplacez I'ampoule.
L'affichage indique "00:00" ou "12:00". -
Une coupure de courant s’est produite. Ré-
glez I'heure actuelle.

Masse EOF3H40BW  28.1 kg
EOF3H40BX  28.1 kg
EOF3H50BK  29.3 kg
EOF3H50BX  28.4 kg
EOF5H40BX  29.3 kg
EOF5H50BX  28.8 kg
EOF5H50BZ  29.3 kg

Appareil testé conformément aux normes :
EN CEI 60350-1.

9.2 Exigences en matiére
d'information conformément au
réglement (UE) n° 2023/826

Consommation d’énergie en mode

veille 08W
Temps maximum requis pour que
I'équipement atteigne automatique- 20 min

ment le mode basse puissance appli-
cable

Appareil testé conformément aux normes :
EN 50564.

9.3 Conseils pour économiser

I’énergie

* Gardez la porte fermée pendant la cuisson
et évitez de l'ouvrir souvent.



* Nettoyez régulierement le joint de porte et

assurez-vous qu'il est bien en place.

» Utilisez des plats en métal ou foncés, non
réfléchissants.

+ Sautez I'étape de préchauffage sauf si
nécessaire.

* Minimisez les pauses entre la cuisson de
plusieurs plats.

» Sipossible, utilisez les fonctions de
cuisson avec la ventilation pour
économiser de I'énergie (uniquement sur
certains modéles).

» Utilisez la chaleur résiduelle pour

maintenir les aliments au chaud. Réduisez
la température de I'appareil au minimum 3

- 10 min avant la fin de la cuisson.

» Eteignez la lampe pendant la cuisson,
sauf si elle est nécessaire.

» Chaleur tournante humide (uniquement

sur certains modeéles) - Cette fonction était

utilisée pour se conformer a la classe
d'efficacité énergétique et aux exigences
Ecodesign (selon les normes EU 65/2014

et EU 66/2014). Tests conformes aux
normes : IEC/EN 60350-1. La porte du
four doit étre fermée pendant la cuisson
pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec
la plus grande efficacité énergétique
possible. Lorsque vous utilisez cette
fonction, I'éclairage s’éteint
automatiquement. Sur certains modéles,
cela prend 30 sec.

* Arrét automatique - Pour des raisons de
sécurité, si le mode de cuisson est actif et
qu'aucun réglage n'est modifié, I'appareil
se met a I'arrét automatiquement au bout
d'un certain temps. Si vous comptez
exécuter un mode de cuisson pendant une
durée supérieure au temps d’arrét
automatique, réglez la durée de cuisson.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195°C
- 5,5h:200-245°C
— 3 h:maximum 250 °C

10. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

C/.\l). Placez 'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

ses accessoires

et cordons
se recyclent

. N A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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1. A TIAHPO®OPIEZ AZQAAEIAZ

Mpiv a1TO TNV €yKATAOTAON
Kal TN XPHon TNG OUOKEUNG,
dlaBA0TE TTPOTEKTIKA TIC TTA-
pexopeveg odnyieg. O kata-
OKEUAOTAG OV gival UTTEUBU-
VOG VIO TUXOV TPAUUATIOUOUG
N {nui€g TTOU €ival ATTOTEAE-
gpa AavBaapévng eykartaoTa-
ang N xpnong. Na guAaocaete
TTAVTA AUTEG TIG 0dNnYieg a€
EVA AOQAAEG HEPOG HE EUKOAN
TTPOCRacn yia JEANOVTIKA
avapopa.

1.1 Ao@dAsia Traidiwyv Kal
EUTTAOWYV ATONWV

* H guokeur) autr) utTopeEi va
XpnoigotroinBei amo maidia
NAIKIOG 8 eTwV Kal Avw Kal
QTTO ATOMPA PE PEIWPEVES
cwuaTlKég, aIoONTNPIAKES N
TTVEUMQTIKEG 6uvaT0TnT£g N
8)\)\£IL|JI’] EMTTEIPIAG KAl va-
ang, €av emMPBAETTOVTAI A
EXouv AdBel odnyieg OXETIKA
ME TN XPNan TNG CUOKEUNG
ME aa@aAr TPOTTO KOl KATA-
VOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU

14 EAAHNIKA

evéxovtal. Maidid nAIkiag pi-
KPOTEPNG TWV 8 ETWV Kal
ATOMA PE EKTEVEIG KAl TTEPI-
TTAOKEG AVOATTNPIEG TTPETTEI
VO TTOPAPEVOUV JAKPIA OTTO
TN OGUOKEUN, EKTOGC €AV ETTI-
BAETTOVTOI CUVEXWG.

Ta TTaidId TTPETTEI VA ETTI-
BAETTOVTOI WOTE VA dlaoPa-
AideTal 0TI dev TTAICOUV PE TN
OUOKEUN.

duAdaoeTe OAa T UAIKG
OUOKEUATIag YOKPIA aTro Ta
TTadIA KOl ATTOPPIYTE T OP-
0a.

MPOEIAOINOIHZH: H gu-
OKEUN Kal Ta TTpoaRaaiya
MEPN TNG BeppaivovTal KATa
TN xpnon. Kpardare ta mai-
O14 Kal Ta KaTolkidia (wa
MOKPIA KATa TN OIAPKEIA TNG
XPNong Kai TG Yugng.
Evepyotroinote 1n diaragn
ag@alciag yia Taidid, av
dlaTiBeTal.

Ta Taidia dev TTPETTEI VO
kKaBapifouv f va ouvTnpouv



TN OUOKEUN XWPIG €TTiBAe-
wn.

1.2 I'evikég TTANpOQYOPpPIES
yla TNV ac@AaAgia

AuTr n guoKeur TTPoopile-
TaI HOVO VIO PAYEIPIKN XPN-
an.

H ouokeur auTn €xel oxe-
d1aagTei JOVO YIa OIKIAKN
XPNON O€ ETWTEPIKO XWPO.
H ouokeur) ptropei va xpn-
OIJOTTOIEITAI OE YPAPEIQ,
dwHATIa EEVOdOXEIWY, KATA-
AUparta TutTou bed &
breakfast, aypoTtoupigTiKG
KaTtaAupaTta kal GAAa TTapo-
MOIO KATOAUMATA, EQOTOV N
xpnon ogv utrepPaivel Ta
ouvnAOn eTTiTTEdA OIKIOKNG
Xpnaone.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TU-
OKEUN TTPIV TNV EYKATAOT)-
OETE OTNV EVOWMPATWHEVN
ooun.

Mpiv atré otroIadnTTOoTE £P-
yagia guvtipnang, arro-
OUVOEETE TN TUOKEUN OTTO
TNV TTPICQ.

Edav To KaAwdio Tpopodo-
giag €xel UTTOOTEI POOPEG,
Ba TTPETTEI VA AVTIKATAOTA-
Bei atTo TOV KATAOKEUQOTH,
10 E¢ouaiodortnuevo Kévrpo
2£PPIS ) Eva KaTaAANAa Ka-
TAPTIOPEVO ATOPO, WATE Va
QTTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOG
ATTO TO NAEKTPIKO PEUAL.

* NMPOEIAOIOIHZH: Be-

BaiwBeite 6Tl N duokeun ei-
VQI QTTEVEPYOTTOINUEVN TTPO-
TOU QVTIKOTAOTHOETE TOV
AQUTTTAPA VIO TV QTTOQUY
TTIBAvVOTNTAG NAEKTPOTTAN-
giag.

MPOEIAOTMNOIHZH: H gu-
OKEUN Kal T TTPO0RAgIpa
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd
TN Xpnon. MNpéter va Tpo-
OEXETE WATE VA PNV ayyideTe
TIG QVTIOTATEIG 1] TNV ETTIPA-
VEIQ TOU E0WTEPIKOU TNG TU-
OKEUNG.

XpNOIYOTTIOIEITE TTAVTA Y-
VTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEi-
TE N BAlETE €CAPTNHATA N
oKeun.

MNa va a@aipéTeTe Ta OTN-
piypaTa axapwyv, TPaRALTE
TTPWTA TO PTTPOCTIVO TUNUA
TOU OTNPIYUATOG OXAPWV
Kal, Trn OUVEXEIA, TO TTIOW
TUAMA YIO VO TO ATTOOTTACE-
TE QTTO TA TTAQIVA TOIXWUO-
Ta. TOTTOBETACTE TA ATNPIY-
MaTa OXapwy, aKoOAOUBw-
VTOG TNV TTapatravw o1adi-
Kagia YeE TNV avTioTpogn
as1pa.

Mn XpNOIUOTTOIEITE ATHOKO-
BapiaTn yia Tov KaBapiguod
TNG OUOKEUNG.

Mn XpnOIYOTTOIEITE IOXUPG
A€IOVTIKA KOBAPIOTIKA 1) al-

XMNPES PETOAAIKEG EUOTPEG
yia va KaBapiogeTe Tn YUAAI-
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vn TTOPTA, KABOTI PTTOpPEi Va
XOAPAEOUV TNV ETTIYAVEIA KAl

2. OAHI'EZ AZQAAEIAZ

2.1 EykardoTaon

/N MPOEIAOIMOIHZH!

Movo éva EEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VA
€YKATAOTATEI QUTAV T GUOKEUN).

+  AgaipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUATIAG.

*  E&v n guokeun €xer UTTOOTE! {NUIY, PNV
TIPOBEITE O €YKATATTAON M XPON TNG.

*  AkoAoubnare Tig 06I’]YI£§ eymmowong
TT0U JIOTIOEVTAI OTOV IOTOTOTTO HOG.

* Na €ioTe TTPOTEKTIKOI OTAV PETOKIVEITE TN
OuUaKeun, kabwg gival Bapid. Popdre
TTAVTa YAVTIO 0OQOAEIOG Kal KAEIOTA
TTaTToUTala.

*  Mnv TpaBdare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR T€ KATAAANAO Kal
Q0QANEG HEPOG TTOU TTANPEI TIG ATTAITHJEIG
eykatdaTaong.

*  Tnpeite TNV EAGXIOTN ATTOCTACN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

e [lpIv oTT6 TNV £YKATAAQTACN TNG GUOKEUNG,
BeBaiwBeite OTI €ival opICOVTIWPEVN KAl OTI
n TTOPTA AVOIiYEl XWPIG Kaveva eUTTOdIO.

* H guokeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTAPOXH).

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
KivOuvog Trupkayiag kal NAEKTPOTTANEIaG.

*  OAeg oI NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VOl
£€XOUV TTpaydaToTroINBEi atrd eTTayyeAPATIa
NAEKTPOAOYO.

*  BeBaiwbeite 611 01 TTAPAPETPOI ATNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG PE TIG NAEKTPIKEG TTPODIAYPAPES
TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

* H ouokeun TpETTEl va gival yEIwpEVN.
XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA PIA TWATA
EYKATETTNHEVN AVTIKPOAOATHIKA TTPICA.

*  Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTPOTAPHOYEIG
TTOAOTTAWY BUTATWY Kal KAAWSIA
ETTEKTACNG.

»  Amo@uUyeTe TNV TTPOKANGN {NMIAG OTO QI
Kal TO KaAwdIo Tpogodoaiag. Eav
OTTQITEITAI AVTIKATACTOCT, TIPETTEI VA YiVEl
atro 1o E€ouaiodoTtnuevo Kévrpo ZEpRIG.

16 EAAHNIKA

QUTO PTTOPEI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

¢ Mnv aprvete Ta KaAwdia TPoPodoaiag va
ayyi¢ouv 1 va TANgIadouv TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG 1 TNV €E00XNA KATW OTTO AUTAV,
€I0IKA OTAV N TUTKEUN AEITOUPYEi A N
mopTa gival {eaTn.

* H 1mpoaTagia atmd nAekTpoTTANgia Twv UTTo
TAON KAl JOVWHEVWYV EEAPTNUATWY TTPETTEI
Va OTEPEWVETAI PE ATPAAEIa Kal eV
TTPETTEI VA AQAIPEITAI XWPIG EPYAAEI.

*  XZUvdEQTE TO QIG OTNV TTIPICa HOVO aPOU
oAokAnpwoei n diadikagia eykaTaaTaong.
BeBaiwBeite 011 £xeTE TTPOTRACN TTO PIG
UETA TNV €yKATACTOON.

* Edv n mpica gival xaAapr, unv ouvoEETE TO
@IG.

*  Mnv oTTOQUVOEETE TN GUOKEUN TPABWVTAG
10 KaOAWSIO TpoPodoaiag. Tpaparte TTavTa
aTro TO PIG TPOPOdOTiag.

¢ XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKES
OI0TAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOQPAAEIEG APAIPOUPEVES OTTO TNV
utTod0X ), DIOKOTITEG SIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

* H nAeKTPIKR £yKATAOTOON TIPETTEI VOl
O1aBETEl pOVWTIKA SIATAEN TTOU ATTOCUVOEEI
TN OUOKEUN a1TO TO OiKTUO O€ OAOUG TOUG
TTOAOUG, PE TTAATOG AVOIYHATOG ETTAPNG
TOUAAxIoToV 3 mm.

e AUTN N OUOKEUR TTOPEXETAI HOVO HE Eva
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KatdaAAnAoi 101To1 KaOAwdiou yia eykaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Ma 10 TUAPA Tou KaAwdiou avaTpEETe aTn
guvoAIKn 10U Tng TTivakidag. Mtropeite eTTi-
anNgG va AvaTPEEETE TTOV TTIVOKA:

Suvoliki 1oxg (W)  THAKG kaAwdiou

(mm?)
péyiaTo 1,380 3x0.75
péyiaTo 2,300 3x1
peyioTo 3,680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (TTPATIvo / KiTPIVO KaAw-
310) TTPETTEI va gival KAt 2 cm PakpUTEPO
Q1O TO KAPE KAAWDIO PACNG KOl TO UTTAE OU-
OETEPO KAAWDIO.



2.3 Xprion

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
KivOuvog TpaupaTigpou, EYKAUPATWY Kal
nAekTPOTTANEIaG 1 €KPNENG.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

BefBaiwBeite 011 Ta avoiypaTa e€agpiapou
Oev gutrodicovTal.

Mnv a@rVveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

ATTEVEPYOTTOINGTE T CUOKEUN YETA ATTO
KaBe xpnan.

Mpoagé€Tte 6TV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG KaTd TN AeIToupyia, KaBwg
pTTOpEi va atreAeuBepwBEi CeaTOG aEpag
KOl EUPAEKTO PEIYUATO OTTO CUOTATIKA
OAKOOANG.

Mnv A€ITOUpYEiTE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEPIa ) OTAV EPXETAI O€ ETTAPN WE TO VEPO.
Mnv agkeite TTiean aTnv avoixT TopTa.
Mn XPNOILOTTIOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG 1N WG ETTIPAVEID
OTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

KpataTte Toug aTmivenpeg Kai TIg AOYEG
MaKPIG aTTO T GUCKEUN OTAV N TTOPTA €ival
QavoIXTH.

Na xpnaiyoTroleite OVO EYKEKPIPEVO YU
Kal Bada ouvtrpnang.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA KOVTA
aTnVv OUOKEUN.

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnaong ¢nuidg aTtn ou-
OKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN I AVTIKEIMEVA
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOINOTNTOG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOIAOTNTOG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PéTa
aTtn CeaTr) OUOKEUN.

— NV a@rveTe uypd TTATA Kal TPOPIPA
TN OUOKEUN WETA TO PAYEIPENA.

— VO €I0TE TTPOTEKTIKOI KATA TNV
aQaipean f TNV EyKaTAaTOON
€CapTNUATWV.

O aTToXPWHATITPOG TOU GUAATOU 1) TOU
avogeidwTou XaAuBa dev eTTNPEACE! TNV
a1Ted0aN TG GUOKEUNG.

¢ XpnoIPoTToIRaTe €va Babu Tnyavi yia uypd
KEIK, KABWG 01 XUHOoi @PoUTwWY UTTopouV va
TTPOKOAAETOUV POVIHOUG AEKEDEG.

* Na payeIpeUueTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* Ed&v n guokeun eival eykateatnuévn Triow
aTTo TTAVEA ETTITTAOU ETTITTAWY, PNV KAEivETE
TO TTAVEA KOTA TN XPHON A JEXP! Va
KPUWOEI TTANPWG N GUCKEUN YIA VA
ATTOQUYETE {NUIEG OTTO BEPPOTNTA KAl
uypaaia.

*  IXETIKA PE TOUG AOUTITAPES EVTOG QUTOU
TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG AVTOAAOKTIKOUG
AQUTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA:
AuToi 01 AauTTTPEG TTPOOPICOVTAl WATE VA
QAVTEXOUV O€ EEAIPETIKA OUOKOAEG TUVONKEG
J€ OIKIOKEG OUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, DOVATEIG, uypaadia n
TTpoopifovTal va anuatodoTouv
TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN AEITOUPYIKA
KOTAOTAGON TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEG
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

e To TpOoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYRA TNG
TAENG evepyelakng atroédoong G.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTITHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

e T1a TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAAJTE pe To E€ouaiodoTnuévo
Kevtpo ZEpRIG. XpnOIPOTIOIEITE HOVO
YVATIa aVTOAAOKTIKA.

2.4 Opovrida ka1 KaBApIoHaA

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtigpol, ewTiag, rn BAdG-
Bng oTn guakeun.

e [lpiv o110 TN QUVTAPNAON, OTTEVEPYOTTOINTTE
TN OUOKEUN Kal OTTOGUVOETTE TNV aTTO ThV
TTOPOXH PEUHATOG.

*  BeBaiwbeite 0TI N guokeun gival kpua yia
va atro@UYETE TO OTTATIUO TOU YUaAiou. Av
Ta TCAMIA TNG TTOPTAG UTTOGTOUV {NuId,
€TMIKOIVWVAAJTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kevtpo ZEPPIG yIa va QVTIKATACTHJETE.

* TpoagéxeTe OTAV APAIPEITE TNV TTOPTA ATTO
TN OUOKEUN).

*  Na KoBapileTe KAl VO OTEYVWVETE TN
JUOKEUN, TOV ETWTEPIKO XWPO Kal Ta
€COPTAMATA TNG PETA ATTO KABE XpAaON, VIa
VA ATTOTPEWETE TN GUUTTUKVWAN USPATHWY,
N d1IdBpwan Kai TN OOPA TNG ETTIPAVEING.

¢ XPNOIYOTIOINDTE £va UQATUO
MIKPOKUMATWY, (E0TO VEPO Kal OUDETEP
QATTOPPUTTAVTIKA YIa TOV KaBapIopd NG
JUOKEUNG Kal Twv egaptnudTtwy. Mn
XPNOIUOTTOIEITE APWHATIKA TTPOIOVTA,
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TUPHOTAKIA, DIGAUTEG, AIXHNPA QVTIKEIPHEVO
N HETOAAQ.

» AkoAoubnare TIG 0dnyieg ag@aAeiag aTtn
guaKeuaaia, 6Tav XPNOIUOTIOIEITE OTTPEI
poupvou.

2.5 Aréppiyn

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou r ag@ugiag.

3. NEPIFPA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

lllﬂ B O
O == 0O

[ Ve T V" l— f— S

GCACHEORCH
A7

HE OREa

Mivakag eAéyyxou

AIOKOTITNG TTPOYPAPPATWY BEppavang
00ovn

AlokOTITNG AeIToupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

AvoiyuaTa agpIgUOoU YIa TOV QVEPITTHPO
Wugng

E¢aptnua featapartog

NAauTITAPOaG

Avepiatrpag

ZTpIEN OXAPAg, a@aIpoUpEVN
AvayAuQo Tunpa ecwTEPIKOU TOU
(poU’pvou - Aoxeio yia Tov KaBapIguo pe
VEPO

SENE

&

EEENER
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. ETI'IKOIVUJVI‘]UTE ME TIG ONMOTIKEG APXES ™mg
Trsploxr]g oag yia TTANPOPOPIES OXETIKU ME
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG ™mg OUOKeung

*  AmoguvdEaTeE TN ouoKsun aro mnv
NAEKTPIKN TPOPOdOTia, ETTEITA KOWTE Kal
ATTOPPIYTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

O¢aeIg axapag

3.2 Mivakag eAéyxou

-, -I— MNa va puBpuiceTe TNV wpa.

@ Mo va puBpioeTe pia Aeiroupyia poAo-
ylou.

A ;
|

Neiroupyieg poAoyiou
XpPovodIaKOTITNG

AgikTng TTPOBEPUAVANG (LOVO TE ETTIAEY-
MEVA HOVTEAQ)

ow»

Mo vo eveEPYOTTOINCETE T CUOKEUNR:

1. Miéate Toug dIakoTITEG. OI JIAKOTITEG
Byaivouv (uovo ae TTIAEYPEVA HOVTEAQ).

2. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUHATWY Yid
va eTTIAEEETE TN AelToupyia.

3. ZTpéyTe TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOTOPHOTETE TIG PUBUITEIG.

Mo va atrevepyoTTOINTETE TN CUCKEUR: OTPEY-

T€ TOV JIOKOTITN IO TIG AEITOUpYieg BEppavang

aTtn 6¢an Off 0.



4. NMPIN AIMO THN NPQTH XP'HZH

4.1 PUOpion Tng wpag

MeTa a1Td TNV TTPWTN GUVOEDN OTNV NAEKTPIKA
TTAPOX, TIEPIUEVETE EWG OTOU aTNnV 0Bovn va
ep@aviaTouv ol evoeigeig: "00:00™  "12:00"
(avaAoya pe To HOVTEAO).

1. +_ - TMEQTE VIO VO PUBUITETE THV WpPA.

2. O_meorne yia va eTTIRERAIWTETE TN
pPUBUIaN, SIaQOPETIKA N PUBUION WwpPag Ba
aTroBnKeUTEI auTOpaTa PETA ATTd 5
OeUTEPOAETTTA.

4.2 Apxiki TpoBéppavon Kai
KaOapIiopog

1. TpoBepudaveTe TNV AdEIO TUTKEUR YIA VO
QATTOPAKPUVBOUV TUXOV OOUEG. AEpPIaTE TO
SwpdrTio.

5. KAOHMEPIN'H XP'HZH

5.1 MpoypdupaTa

PwTiou6g Poupvou: AauTITHPAG
@oupvou

Wioiyo pe aépa: Tpupepada, Tpaya-
votnTa

<

Yypog aépag petagopdg: Wnaipo

Navw/Kdatw Oéppavon / Kabapi-
opo6g pe Nep6: ZupBaTiko Wnaiuo,
TpaAyavoTnTa, YuaAada kpouaTag / Ka-
Bapiapog

(N

Kdatw Oéppavon: Aiatipnan gayntou

Oeppog Aépag: Opoidpop®o Ynaiuo,
TPUPePAda, ERpavan

@)

O

FkpiA: ®puyaviopa, yKpIA

FkpIA pe @eppd Aépa: Wraipo kpéa-
ks TOG, YKPATIVAPITHA, POdITH
k"2

Atroyugn: Arowuén

5.2 PUBuion evog TTpoypdupaTOg
1. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAHHATWY VIO
va ETTIAEEETE Eva TTPOYPAUHA.

2. ZTpéYTe TOV OIOKOTITN EAEYXOU YIa vV
€TMAEEETE TN BepUoKpaagia.

2. AQaipEaTe T EEAPTANATA KAl TA
aTnpiyHaTa oxapwy.

3. PubuioTe kdBe Aeitoupyia aTn peyIoTn
Beppokpaaia Kal apATTE TN TUOKEUN VA
AEITOUPYNTEI VIO GUYKEKPIPEVEG DIAPKEIEG:
E1 0, [@ 15 Aemr, [ 15 Aemr. Avarpitre
atnv evotnta Kabnuepivr xpron.

4. ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUOKEUR KOl AQraTE
TN VO KPUWOEL.

KaBapiaTe pe €va travi pikpoivwy, (eaTtod
VEPO KOl MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
AVTIKOTOOTACTE Ta aEETOUAP Kal TO
aTnEiyHaTa oxapwy.

3. Orav 10 payeipepa ohokAnpwOei, oTpéwTe
ToUuG dIoKOTITEG aTn B¢an Off yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN TUOKEUN.

5.3 XpovodIakoTTng

1. TaTtAOTE ETTAVEIANUPEVA TO KOUMTTI O yia
va eTMIAEEETE I AeIToupyia poAoyiou:

@ Qpa: PubpioTte, aAAACTE ) EAEYETE TNV

wpa.

|_)| Aidpkela: PuBpiaTe Tov xpovo AsiToup-

yiag. AlaBEaIpo peTd TN pUBUIGN TNG AgIToup-

yiag Béppavang kai Tng Beppokpaaiag. H au-

OKEUN OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOMATA OTAV AREEl

0 XPOVOG TNG pUBUIONG.

. XpovoperpnTtAg: PubpioTte Tnv avtiatpopn

HeTpNON.

2. + ~ - TMETTE yIQ VO PUBPICETE TNV WpA.

3. MOoAig TapéABel 0 puBUITUEVOG XPOVOG,
akouUyetal €éva onpa. MathaTe
OTTOIOBNTTOTE KOUWTTI.

4. XTpéweTe TOUG OIOKOTITEG OTN BEDN
aTrevePyoTTOinang, AV aTTaITETAI.

MNa va akupwaeTe pia Asitoupyia poAoyiou,

TTATAOTE @snavsl)\npuéva MEXPI va avaBo-

aBnael To aUPBOAS TnG. MaTAATE KaI KPATAATE

TTATNUEVO ~ PEXPI VA EPNQAVIOTEI TNV 006vN
n €voeign 00:00.
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5.4 A§£ooudp

YO HE TO HOVTEAO. ZAPWATE

1 TOV KWAIKO QR yia va eAEyEe-
§ TE TOV TPOTTO XPONG TWV

ubr  0EETOUAP TTOU TTOPEXOVTAI HIE
TN guokeur gag. MTopeite

va TTapayYeiAETE Ta TTPOQIPE-

TIKG agegoudp EexwplaTd. MNa TTEPITaOTEPEG

TTANPOYOPIEG, ETTIKOIVWVAJTE UE TOV TOTTIKO

aag TPounBeuTr).

Mia PIKPr EYKOTIF) OTO ETTAVW PEPOG QUEAVEI
TNV agQAAEIa Kal TTAPEXEI TTPOTTATIO PE KAI-
an. To Aaiglo yupw atrd Tn oxdpa atroTpé-
TTEl TNV 0AIOBNON TWV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO
QuTAv.

Eloayayete 10 agegoudp (HeTAANIKA oxapa /
Tawi) avapeoa aTig papdoug 0drynang Tou
aTnpiypatog pagiou. BeBaiwbeite 0TI N axapa
EQATITETOI OTO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TOU (OUPVOU Kal OTI Ta TTodaPAKIa TNG €ival
OTPAPMEVA TTPOG TA KATW.

Av TO TaWi 0ag £xel KAiaN, TOTTOBETAOTE TO
TTPOG TO TTTW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
poupvou.

Edv utrdpyel emmypaer ato agegoudp, Be-
BaiwBeite OTI €ival GTPAPPEVO TTPOG TO PEPOG
aag.

AV XPNOIUOTTOIEITE TOWI PE OTTEG, TOTTOBETAOTE
TO a1 KATW YIa VO GUAAEEETE UYPA TTOU OTA-
Couv.

6. YIIOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

6.1 ZuoTdoEIg HAYEIPENATOG

O1 TIYEG Beppokpaagiag Kal XpOvou WnaipaTog
aTOUG TTIVAKEG €ival JOVO eVOEIKTIKEG. EEapTw-
VTQI OTTO TIG GUVTAYEG, KABWG Kal aTTd TNV
TTOIOTNTA KA TTOTOTNTA TWV UAIKWY TTOU XPn-
gipotrolouvTal. Av dev UTTOPEITE va BPEITE TIG
PUBICEIG yIO PO GUYKEKPIYEVN UVTAYH, QVa-
{NTACTE HIa TTAPOUOIA.

MeTpnaTe TIG BETEIG OXAPAG apXiovTag aTTo
TO KATW HPEPOG TOU POUPVOU.

ZUpBoAa TToU XPNOIPOTTOIoUVTAl OTOUG TTi-
VOKEG:

<&  TUTOg @ayntou
Mpoypapa
°C  ©eppokpaaia

©¢an oxapag

Xpovog payelpePaTog (AET)

SERn

MpodaBeteg TTANPOPOPIES
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6.2 YypOg aépag METAPOPAS
MNa kKaAUTEPa aTTOTEAETPATA, AKOAOUBNATTE TIG

TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.

=y CH © ®

Eg;’('fg Ywpdkia, 127€- 199 5 35.40 1)
Ywpakia, 9 Tepdyia 180 2 35-40 1
gl’igqu,ququJuypévn, 290 2 35-40 2
Kéik Koppog 170 2 30-40 M
Kéik brownie 180 2 30-40 M
YOUQPAE, 6 TepdyIia 200 3 30-40 3
Eggg%‘"ggﬁﬁ amd 170 2 20-30 4
KEIK «advTouITg» 170 2 35-45 9
Yapr ook, 0,3 kg 180 3 35-45 1)
Wapi ohokAnpo, 0,2kg 180 3 35-45 1)
WYapi @iAéTo, 0,3 kg 180 3 35-45 9




= °C S ®

& CH & ®
- - Mikpd k€K, 16 avd Tayi
Kpéag oo, 0,25 kg 200 3 40-50 "
- = 3 160 25-30 12
Touphakia, 0,5 kg 200 3 25-35 1)
MTigkoTa, 16 Tepayia 180 2 20-30 1 2 150 20-30 "
Makapov, 20 Tepdiyia 180 2 40-45 1) 1kar3 150-160 20-30 12
Kéik Muffins, 12 tepd- 170 2 30-40 1) MnAoTmiTa, 2 @oppeg G20 cm
Xia
Y , = 2 170 70-90 3
HUPA aPTOCKEUD- 170 2 S45 1)
apara, 16 Tepaxia 0 35-45 2 160 70 -90 3)
g/ld'rTlgﬁg)T(?aBouwpou, 150 2 40-50 M | A@paro KEIK, POPHA yIa KEIK D26 cm
Taptakia, 8 Tepdxia 170 2 20-30 1 (] 2 170 25-35 32
Naxavikad, Toog€, 0,4 kg 180 3 35-40 1) 2 160 25-35  3)2)
XopTo®ayikr) OpeAETO 200 3 30-45 9 1 ka1 3 160 25.40 32
'(\)"§°|(°ng'“"°‘ Aaxavikd, 189 4 35-40 1 | Mmok. Zop. Koupol
1) Xpnoipotronate Tawi wnaiuarog f Tawi uypwy. =d 3 150 15-30 12
2) XpnoipotroinaTe PETAAIKY OXapa.
3) XpNoIHOTIOINGTE €1 HIKPEG KEPAMIKES POPUIES TE 2 150 15-25 12
HETAAAIKR axdpa.
4) XpnoipotroinaTe BAang TApTag o PETAANIKY OXA- 1 kar 3 150 15-30 12
pa.
5) Xpr]muorrohms OKEVOG WNOiPaTog g€ PETAAAIKR Toat
oxapa. ™ 3 HEY. 2-5 32

6) XpnaipotroinaTe Tayi TiToag e PETAANIKA oxdpa.

6.3 MAnpo@opitg yia 1IdpupaTa
SOoKIpWV
Aokipég aupgwva pe 1o IEC 60350-1.

7. DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

7.1 Inpeiwoeig yia Tov Kabapiouod

+  XpnoipoTtroinaTe £va KaBapIaTIKO diIdAupa
VIO ETOAAIKEG ETTIQAVEIEG.

+  KabBapioTe kal eEAEyETE TO AATTIXO TNG
TOPTAG YUPW ATTO TO TTAQITIO TOU
£0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

* H uypagia ptropei va GuTTUKVWOE aTn
guakeun f aTa yudAiva TTAaigia Tng
TOPTAG. N va HEIWTETE TN GUUTTUKVWAT,
Q@QAOJTE T TUOKEUN va Agitoupynael yia 10
AETTTA TTPIV TO payeipepa. Mnv
aTTOBNKEVETE TPOPIUA TTN GUTKEUN VIO
TTEPITTOTEPO aTTO 20 AETTTA.

*  Mnv TAéveTe Ta agegoudp ae TTAUVTAPIO
TAaTWV.

1) Xpnon Tayi ynaiparoc.
2) MpoBepudvere TN cuakeun yia 10 AeTTTd.
3) Xprion MeTarAIkr oxdpa.

7.2 A@aipeon TwWV OTNPIYHATWY

oXapwv

1. BeBaiwBeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.

2. TpaBn&re To pTPOCTIVO TUAUA TOU
aTNPIyHATOG OXOPWY YId va TO
QTTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO ToiXWHA.

3. TpaBngte To TTIoW AKPO TOU OTNPiyHATOG
OXOPWV aTTO TO TTAdIVO ToiIXWHA Kal
aQaIPETTE TO.

4. TotmoBeTAOTE TA OTNPIyUOTa OXAPAG TNV
apxIkA Toug Béan. EravaAdBere Ta
BrAuara pe TNV avtioTpo®n aeIpa.
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Av uTTapYoUV TNAECKOTTIKOi 0dNYOi, Ol TTEipOI

JUYKPATNONG TOUG TTPETTEI VO €ival GTPAMPEVOI

TTPOG TA EUTTPOG.

7.3 Ka@apiopog pe Nepod

Autr n diadikagia KabapiopoU XPNTIYOTTOIE

uypaaia yia TNV agaipean UTTOAEIUUATWY Ai-

TTOUG KOl TPOQWV ATTO TN GUOKEUN).

1. TotmoBetAaTE vEPO OTO AVAYAUPO TURUA
TOU £0WTEPIKOU TOU Qoupvou: 150 ml.

2. PuBuiaTe Tn Acitoupyia E

PuBuiaTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.

4. AQNOTE TN GUOKEUN va AEITOUPYNTE! yIa
30 Aetr.

5. ATTevepyoTTOINATE T GUTKEUN).

6. [epIPéveTe PEXPI VO KPUWOEI N CUTKEUR.
2 KOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
£€va JaAQKO TTavi.

d

7.4 A@aipeon Kal TOTToBéTNON
mOPTAG

H 1TopTa TOU PoUpVoU £xel DUO YUdAIva TTa-
veA.MTTOpEITE VO AQAIPETETE TNV TTOPTA TOU
@OoUPVOU Kal TO ECWTEPIKO YUAAIVO TTAVEA yia
va 1o kaBapioete. AlaBaate oAOkAnpn Thv
odnyia «A@aipean Kal TOTTOBETNON TTOPTAGY
TIPIV OQAIPETETE TA YUAAIVO TTAVEA.

/N MPOZOXH!

Mn XPNOIUOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta
YUGAIVO TTAVEA.

1. AvoiTe evieAWG TNV TTOPTA KAl KPATHOTE
KO TOUG BUO PEVTETEDEG.

2. AvoonkwaTe Kal TPaRgTe Ta pavooAa
HEXPI VO KOUPTTWOOUV HE KAIK.
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3. KAcigTe TNV TTOPTA TOU YOUPVOU PEXPI TN
pEan oTnv TTPWTN B€0N AvoiypaToG. XN
OUVEXEID, QVOONKWATE Kal TPARAETE TNV
TTOPTA YIA VA TNV APAIPETETE OTTO TNV
utrodoxn TNG.

4. ToTmoBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW OE £EVa
HaAako Travi, g aTabepr) ETTIPAVEIQ, KAl
areAeUBEPWATE TO CUOTNUA KAEIBWHATOG
yIa VO 0QAIPETETE TO ETWTEPIKO YUAAIVO
TTaveA.

5. MepiaTpéyTe TOug ouvOETAPES KaTd 90°
KOl AQAIPETTE TOUG ATTO TIG UTTODOXEG
TOUG.

6. TMpwTa AVAONKWAOTE TIPOTEKTIKA KAl PETA
APAIPETTE TO YUAAIVO TTAVEA.

7. KaBapioTe Ta yudAiva TTaveA pe vepo kai
gaTtrouVvl. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA TA
yuaAiva TraveA. Mnv kaBapideTe Ta
YUGAIva TTAveA aTo TTAUVTAPIO TTIATWY.



8. MeTd Tov KOBAPITUO, TOTTOBETATTE TO
YUGAIVO TTAVEA Kal ThV TTOPTA TOU
@oupvou.

Edv n moépta £xel TOTToOETNOEI CWOTA, Ba
OKOUTETE £V XOPOKTNPITTIKO KAIK OTAV KAEi-
VETE TA HAVOOAQ.

Ortav ToTroBeTNOOUV OWATAd, TO TTAQITIO TNG
TTOPTAG KAVEI KAIK KOBWG ag@alilel atn Béan
TOU.

BeBaiwBeite 0TI TOTTOBETEITE TWATA TO ETWTE-
PIKO YUGAIVO TTAveA A OTIG UTTODOXEG TOU.

A

L e

7.5 AVTIKOTAOTOO TOU AQUTTTAPO

ATTOOUVOETTE TN GUCKEUN aTTO TO JIKTUO KAl

TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

AVTIKOTOOTAOTE TOV AQUTITAPA e GAAOV, avOe-

KTIKO 0€ Beppokpaaieg Ewg 300 °C.

Miow AaptrTRpOg

1. ZTpEWTE TO YUAAIVO KGAUPUA, YIa va TO
APOIPETETE.

2. KaBapioTe To YUAAIVO KAAUPHQ.

3. AvTIKatagTtraTe TOV AQUTITRPA.

4. ToToBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUQ.

8. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

Edv dev |.I'ITOp£iT£ va dVTIl.IETunTiOETE TO TTPO-
BANua povoI 0aG, ETTKOIVWVATTE UE TOV QVTI-
TPOoWTTO pag 1 1o E¢ouaiodotnuévo KEVTpO
2¢pPig. O AeTrTOopEPEIEG TOU TEPRIG avaypa-
@ovTal aTnV TTVaKida TEXVIKWY XAPOKTNPIOTI-
KWV, TToU BpioKeTal OTO UTTPOATIVO TTAQITIO.
@aiveral 6tav avoiyete TNV TTOPTA. MnVv agai-
PEITE TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY.
To mapépfuopa Tng TOPTAG €ival
KOTECTPAMPEVO. - Mn XpNOIYOTTOIEITE TN OU-

9. ENEPITEIAK'H AITOAOZzH

9.1 AgATio TTANPOPOPIWV OXETIKA ME
TO TIPOIOV Kal TTANPOPOpPiEG OXETIKA
ME TO TTPOIOV CUMPWVA UE TOUG
Kavovicuoug (EE) ap10. 65/2014 kai
(EE) api6. 66/2014

okeun. EmkoivwvAoTe pe éva E€ouaiodotnpé-
vo KévTpo Z€pPIG.

H Adptra dev Aeitoupyei. - H Aautra €xel
Kagi. AVTIKATAOTAGTE TOV AQUTITHPA.

H 006vn gpgavider "00:00" A "12:00". -
Ympée diakoT peupartog. PubuioTe Tnv
wpa.

KaravaAwar) evépyeiag pe
Baaikd @opTio, GUPPBATIKA
Aeimoupyia

0.89 kWh/kUkAo

KatavadAwan eveépyeiag pe
Baaikd @oprTio, AsiIToupyia

pe utroBonBnaon avepioTr- 0.78 kWh/kukho

pa
ApIBPOG KOINOTATWV 1
. . HAeKTpIKN) EVEP-
Mnyn Beppotnrag veia
‘Evraon 65|
. , Evroixiopevog
TUTTOG POUpPVOU @OUPVOC

Ovopa TTpounBeuTh Electrolux

TautéTnTa Ho- EOF3H40BW 944068234

VTéAOU EOF3H40BX 944068233
EOF3H50BK 944068231
EOF3H50BX 944068153
EOF5H40BX 944068240
EOF5H50BX 944068241
EOF5H50BZ 944068470

AgikTng gvepyelakng atmodo- 95.1

ang

Tagn evepyelokng atrodo- A

ang

EAAHNIKA 23



Mdca EOF3H40BW  28.1 kg
EOF3H40BX  28.1kg .
EOF3H50BK  29.3 kg
EOF3H50BX  28.4 kg
EOF5H40BX  29.3 kg
EOF5H50BX  28.8 kg
EOF5H50BZ  29.3 kg .

H guakeun €xel uTToBANBEi g€ SOKIYEG TUPPW-
va pe 1o: EN IEC 60350-1.

9.2 ATTaITAO €IS TTANPOPOPIWV
oUu@wva pe Tov Kavoviouo (EE)
2023/826

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaaon

QAVAPOVAG 08W
MéyioTog XpOVOog TToU aTraiTeital
WATE 0 EEOTTAITUOG Va ETTITUXEI QUTO- 20 Aetr

pata TNV KatdAANAn Asitoupyia xapn-
ARG 10xU0G

H guakeun €xel uTToPANBei o€ SoKIYEG aUPQW- |

va pe Ta: EN 50564.

9.3 ZupBouAég e§oikovopnong

EVEPYEIQG

«  KparaTe TNV TTOpTa KAEITTH) KATA TN
OIAPKEIO TOU POYEIPEUATOG KOl OTTOPUYETE
va TNV avoiyeTE QUXVA.

* Alatnpeite KABapPO To AACTIXO TNG TTOPTAG
Kal BeRaiwBeite OTI gival KOAX OTEPEWUEVO
aTtn B¢an Tou.

*  Xpnaipotroinate PETAAAIKA 1} gKoUpa, KN
QavaKAQOTIKA OKEUN.

+ TMapaAeiyTe TNV TTPOBEPUAVAN EKTOG OV
gival arrapaitnTn.

+  EAayIoTOTTOINGTE TIG DIOKOTTEG PETAEU TOU
WYNaipaTog TTOAAWY @aynTwv.

10. MEPIBAAAONTIKA ©'EMATA

Orrore gival €QIKTO, XPNTIMOTTOINATE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG HE AEPA yIa va
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.
XPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITOMEVN
BeppoTNTa yia va dIaTNPAJETE TO YayNnTO
CeaTo. MelwaTe Tn Beppokpaaia Tng
OUOKEUNG aTo gAayIaTo 3 - 10 AetT TTpIV
aTTO TO TEAOG TOU PAYEIPEPATOG.
ATTEVEPYOTTOINATE TN AGUTTO KOTA TN
OIGPKEIQ TOU PJAYEIPEUATOG, EKTOG €AV
Xpelageral. .
YyYpOg aépag PHETAPOPAS (HOVO yia
€MAEYUEVA POVTEAQ) - AQUT N AEITOUpYyia
XPNOIPOTTOINONKE YIO CUPUOPPWAN UE TNV
TAEN EVEPYEIAKNG ATTOB0ONG KAl TIG
QTTQITATEIG YIa TOV OIKOAOYIKO OXEQI0TUO
(oUppwva pe Ta EU 65/2014 kai EU
66/2014). Aokiyég aupewva pe 1o: IEC/EN
60350-1. H mopTa TOU POUPVOU Ba TTPETTEI
va gival KAEIOTN KaTd TN JIAPKEI TOU
HOYEIPEPATOG, £TAI WATE N AEITOUpPYia va pun
OIOKOTITETAI KAl O POUPVOG VO AEITOUPYE PE
TNV UYPNAOGTEPN BUVATH EVEPYEIQKN
atrédoan. Otav XpnOIPOTIOIEITE AUTAV TN
A€iTOUpYia, O AQUTITAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI
AUTOMATA. Z€ PEPIKA POVTEAQ aATTAITOUVTAI
30 deur.
AuTOpOTN OTTEVEPYOTTOINGN: YIa AOYOUg
ag@algiag, av 1o TTPOYPAPUA Eival EVEPYO
Kol dev aAAaxBoUv ol pubuigelg, N cuakeun
QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA PETA ATTO
OpPITPEVO XPOVIKO diaaTtnua. Edv
OKOTTEUETE VO EKTEAETETE Eva TTPOYPAUU
yla dIGPKEIQ TTOU UTTEPRAIiVEI TNV WA
QAUTOMATNG OTTEVEPYOTTOINTNG, PUBUIaTE
TOV XPOVO HAYEIPEUATOG.

- 12,5 w: 30-115°C

- 8,5w:120-195 °C

- 5,5 w:200-245 °C

— 3 w: 250-péyiaTo °C

2%
AvVaKUKAWOTE Ta UAIKA PE TO gUpPBoAo TP, To-
TTOOETAOTE TA UAIKA TNG TUOKEUQTIAG OTOUG
KATAAANAOUG KABOUG avaKUKAWONG. ZUpBAAE-
T€ OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG Kal TG
avOpwITIVNG UYEIag PETW TNG AVOKUKAWONG
ATTOBAATWY NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWY GU-
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

+ Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
care se expun. Copiii cu

varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.
» Copiii trebuie suprave-

gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul.

* Nu lasati ambalajele la in-

demaéna copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

 AVERTISMENT: Aparatul

Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

+ Activati dispozitivul de sigu-

ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.

+ Copiii nu trebuie sa curete

sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.
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1.2 Informatii generale
despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatiune de intretinere.
In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.
AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit
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inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.
Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.
Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-
te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.



2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

 Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

* Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

» Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizatd de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.

* Introduceti fisa in priza numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.

» Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

* Nu deconectati aparatul trdgand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

* Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti poli,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

* Acest aparat este livrat cu un cablu de
alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date teh-
nice. De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere total3 (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1,380 3x0.75
maxim 2,300 3x1
maxim 3,680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.
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Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.
Utilizati numai sticla si borcane aprobate
pentru conservare.

Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu asezati vase pentru cuptor sau
obiecte direct pe fundul cavitatii.

- nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.

— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.

Decolorarea smaltului sau a otelului

inoxidabil nu afecteaza performanta

aparatului.

Utilizati o tigaie adanca pentru prajituri

umede, deoarece sucurile de fructe pot

provoca pete permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobilier, nu inchideti panoul in

timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a

racit complet pentru a preveni deteriorarea

cauzata de caldura si umiditate.

In ceea ce priveste becul (becurile) din

acest produs si becurile ca piese de

schimb vandute separat: Aceste becuri

sunt destinate sa reziste la conditiile fizice

extreme din aparatele electrocasnice, cum

ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau

au scopul de a oferi informatii despre
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starea de functionare a aparatului.
Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

2.4 ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ TInainte de a efectua operatiunile de

intretinere, dezactivati aparatul si
deconectati-l de la reteaua electrica.
Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.
Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

2.5 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.



3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala
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Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisajul

Buton de comanda (pentru temperatura)
Qrificii de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport raft, detasabil

Adancitura cavitate - Recipient pentru
curatarea cu apa

Pozitii raft
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BEEERNER

=

3.2 Panou de comanda

—_ -|— Pentru a seta ora.

Q) Pentru a seta o functie a ceasului.
A B A
! I
u—) s A § g
a0
Q oogoo ©
=l A
(o
A. Functiile ceasului
B. Timer
C. Indicator de incalzire (numai modele se-
lectate)

Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies (numai
modelele selectate).

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de selec-

tare pentru functiile de gatire la pozitia oprit

0.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"
sau "12:00" (in functie de model).

1. + , - apasati pentru a seta timpul.

2. O. apasati pentru a confirma sau timpul
setat va fi salvat automat dupa
5 secunde.

4.2 Preincalzirea si curatarea initiala

1. Preincalziti aparatul gol pentru a elimina
orice miros. Aerisiti incaperea.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.

3. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze

pentru duratele specificate: = 1h,

15min, 15min. Consultati sectiunea
Utilizare zilnica.

4. Opriti aparatul si l1asati-l sa se raceasca.
5. Curatati cu o laveta din microfibra, apa

calda si detergent delicat. Inlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.
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5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de gatire

lluminare: Becul cuptorului

Gatire cu aer cald: Fragezime, textura
crocanta

<

Aer cald umed: Coacere

incélzire sus si jos / Curatarea cu
apa: Coacere traditionala, textura cro-
canta, stralucirea crustei / Curatare

D] [

incalzire jos: Conservare alimente

Aer cald cu ventilatie: Coacere uni-
forma, fragezime, uscare

@

Grill: Paine prajita, gratar

Gatire intensiva: Frigerea carnii, grati-
nare, rumenire

0O

K

Decongelare: Decongelare

5.2 Setarea functiei de gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta temperatura.

3. Cand gatitul se incheie, rotiti butoanele la
pozitia oprit pentru a opri dispozitivul.

5.3 Timer

1. Apasati @) de mai multe ori pentru a
selecta o functie de ceas:

O ora curenta: Setati, schimbati sau verifi-
cati ora.

1=l purata: Setati timpul de functionare. Dis-
ponibil dupa setarea unei functii de incéalzire
Si a temperaturii. Aparatul se opreste automat
cand timpul setat se incheie.

D Cronometru: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa.
2, + — - apasati pentru a seta timpul.

3. Laincheierea duratei alese, este emis
semnalul sonor. Apasati orice buton.
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4. Rotiti butoanele de selectare la pozitia
oprit.

Pentru a revoca o functie de ceas, apasati

@) de mai multe ori pana cand simbolul sau

clipeste. Apasati si mentineti — pana cand
afisajul arata 00:00.

5.4 Accesorii

functie de model. Scanati

codul QR pentru a vedea

cum sa utilizati accesoriile

4r  furnizate impreuna cu apara-
g1 tul. Puteti comanda acceso-

rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara spo-
reste siguranta si ofera protectie impotriva
inclinarii. Marginea raftului impiedica alune-
carea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sérma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si picioarele sunt in-

dreptate in jos .

=

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.
Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.



6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

5§ o

Temperatura si duratele de gatire din tabele = H O ®

sunt doar orientative. Acestea depind de Prajituri, 16 bucati 180 2 20-30 M

retetele si de calitatea si cantitatea ingredien- ——

telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile Pricomigdale, 20 de 180 2 40-45 1)

pentru o retetd speciald, cautati alta similars. | _Pucall

Numarati pozitiile rafturilor incepand din par- Briose, 12 bucati 170 2 30-40 1

tea de jos a podelei cuptorului. —

Pateuri sarate, 16 bu-

Simboluri utilizate in tabele: vl o170 2 35-45 1)
B Tipul de preparat Fursecuri, 20 de bucati 150 2 40-50 1
Funct’jia de gét"'e Mini tarte, 8 bUCé;I 170 2 20-30 M
°C  Temperaturs Legume, fierte, 0,4 kg 180 3 35-40 1

— Omleta vegetariana 200 3 30-45 9
= Pozitie raft
Legume mediteranee- } 1)
(M  Durata gatire (min) ne, 0,7 kg 180 4 35-40
" . 1) Folositi o tava de gatit sau o tava de colectare.
® Informatii suplimentare :

6.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati su-
gestiile din tabelul de mai jos.

& cH O ®

2) Folositi raftul de sarma.

3) Folositi vase ceramice ramekin pe raft de sarma.
4) Folositi o forma pentru aluat fraged pe raft de sar-
ma.

5) Folositi vas de copt pe raft de sarma.

6) Folositi tava de pizza pe raft de sarma.

6.3 Informatii pentru institutele de

Rulouri dulci, 12 bucati 180 2 35-40 1 | testare
Rulouri. 9 buciti 180 2 35-40 1 | Testeconforme culEC 60350-1.
. o =) o,
Elzza congelata, 0,35 220 2 35-40 2 = C O ®
g
Prajituri mici, 16 bucati pe tava
Rulada 170 2 30-40 1
O 3 160 25-30 12
Negresa 180 2 30-40 1
- 1)2)
Souffle, 6 bucati 200 3 30-40 3 2 150 20-30
Blat de pandispan 170 2 20-30 4 1$i3 150-160 20-30 M2
Sandvis Victoria 170 2 35-45 5) Placinta cu mere, 2 forme @20 cm
Peste fiert, 0,3 kg 180 3 35-45 1) O 2 170 70-90 3
Peste intreg, 0,2 kg 180 3 35-45 1) 2 160 70-90 3)
File de peste, 0,3 kg 180 3 35-45 6) Pandispan, forma pentru prajituri @26 cm
Carne fiartd, 0,25 kg 200 3 40-50 M (] 2 170 25-35 32
Saslac, 0,5 kg 200 3 25-35 1) 2 160 25-35  3)2)
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= °C O @ = °C O ®
1si3 160 25-40 32 Paine prajita
Biscuit sfaramicios E] 3 maxim 2-5 3)2)
E 3 150 15-30 12 1) UtilizareTava de gatit.
2) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.
2 150 15-25 12 3) UtilizareRaft sarma.
1si3 150 15-30 12

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

7.1 Observatii privind curatarea

+ Folositi o solutie de curatare pentru
suprafete metalice.

 Curatati si verificati garnitura usii din jurul
cadrului cavitatii.

+ Umiditatea se poate condensa in interiorul
aparatului sau pe panourile de sticla ale
usii. Pentru a reduce condensul, lasati
aparatul sa functioneze timp de 10 minute
nainte de gatit. Nu depozitati alimente in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.

* Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

7.2 Scoaterea suporturilor raftului

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Puneti suporturile raftului Thapoi in pozitia
initiala. Repetati pasii in ordine inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif-

turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate

spre fata.

7.3 Curatarea cu apa

Aceasta procedura de curatare foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si restu-
rile de mancare ramase in aparat.

1. Turnati apa in adancitura cavitatii: 150
ml.

2. Setati functia =

Setati temperatura la 90 °C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 30
min.

d
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5. Opriti aparatul.

6. Asteptati pana cand aparatul s-a racit.
Uscati cavitatea cu o laveta moale.

7.4 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are doua panouri de sticla. Pu-
teti scoate usa cuptorului si panoul interior de
sticla pentru a-l curata. Cititi intreaga in-
structiune ,Scoaterea si instalarea usii” nain-
te de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de sti-
cla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Tnchideti usa cuptorului pana la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa



aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila si deschideti sistemul
de blocare pentru a scoate panoul intern
de sticla.

5. Ruotiti dispozitivele de fixare la 90° si
scoateti-le din locasurile lor.

6. Mai intéi ridicati cu atentie si apoi
scoateti panoul de sticla.

8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service

sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-

7. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla Tn
masina de spalat vase.

8. Dupa curatare, instalati panoul de sticla
Si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Daca este instalata corect, garnitura usii face

clic.

Asigurati-va ca instalati corect panoul de sti-

cla intern A in scaune.

A
.

L

7.5 inlocuirea becului

Deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana se raceste.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o temperatura de 300 °C.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul.

4. Montati capacul de sticla.

drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.
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Garnitura usii este deteriorata. - Nu utilizati
aparatul. Contactati un Centru de service au-
torizat.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Inlocuiti becul.

Afisajul arata "00:00" sau"12:00". - A avut
loc o intrerupere a curentului electric. Setati
timpul.

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Fisa cu informatii despre produs
si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr.
65/2014 si Regulamentului (UE) nr.
66/2014

9.2 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826

Consumul de putere in standby 0.8W
Timpul maxim necesar pentru ca
echipamentul sa atinga automat mo- 20 min

Denumirea furnizorului Electrolux dul de putere scazuta aplicabil
Identificarea mo- EOF3H40BW 944068234 A ; .
delului EOF3HA0BX 944068233 égsaéitul a fost testat in conformitate cu: EN
EOF3H50BK 944068231 :
EOF3H50BX 944068153 ; iai
EOF5HA0BX 944068240 | 9-3 Sfaturi pentru economisirea
EOF5H50BX 944068241 | energiel
EOF5H50BZ 944068470 | «  Tineti usa inchisa in timpul gatitului si
Index de eficienta energeti- 95.1 evitati sa o dE?SCh'deE' des. 5o
ca : * Mentine garnitura usii curata si asigura-te

Clasa de eficienta energe-
tica

Consum de energie cu o
incarcatura standard, mo-
dul conventional

0.89 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o
incarcare standard, in mo-
dul ventilatie

0.78 kWh(/ciclu

Numar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 65|

Tip cuptor gﬁjptor incorpora-

Masa EOF3H40BW  28.1 kg
EOF3H40BX  28.1 kg
EOF3H50BK  29.3 kg
EOF3H50BX  28.4 kg
EOF5H40BX  29.3 kg
EOF5H50BX  28.8 kg
EOF5H50BZ  29.3 kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
IEC 60350-1.
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ca este bine fixata in pozitie.

» Folositi vase metalice sau de culoare
inchisa, non-reflectorizante.

» Sari peste preincalzire daca nu este
nevoie.

* Reduceti la minimum pauzele dintre
coacerea mai multor feluri de méancare.

» Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

» Folositi caldura reziduala pentru a
mentine mancarea calda. Reduceti
temperatura aparatului la minimum 3 - 10
min Tnainte de sfarsitul gatirii.

«  Opriti lampa in timpul gatitului, cu
exceptia cazului in care este necesar.

» Aer cald umedAceasta functie a fost
folosita pentru conformarea cu clasa de
eficienta energetica si cerintele de
ecodesign ( in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate
conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa
cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia astfel incat
cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
Atunci cand folosesti aceasta functie,
lumina se stinge automat. La unele
modele dureaza 30 sec.

» Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o



2.5h:30-115°C
h: 120-195 °C
h: 200-245 °C
250 - maxim °C

anumita perioada de timp. Daca -1
intentionati sa folositi o functie de gatire - 8.
pentru o durata care depaseste timpul de - 5.

3

5
5
oprire automata, setati durata gatirii. - 3h

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C) electrice si electronice. Nu aruncati aparatele

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie marcate cu simbolul :E fmpreuna cu deseuri-
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | le menajere. Returnati produsul la unitatea

la protejarea mediului inconjurator si a sana- locala de reciclare sau contactati adminis-
tatii umane recicland deseurile de aparate tratia locala.
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