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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pred instalaci a pouzitim spo-
trebiCe si peclivé prectéte pfi-
loZzeny navod. Vyrobce nene-
se odpovédnost za zadny
uraz ani Skodu v dusledku
nespravneé instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a
pFistupném misté pro jeho
budouci pouZziti.

1.1 Bezpec€nost déti a
zranitelnych osob

» Tento spotrebi¢ smi pouzi-
vat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti, pouze
pokud tak €ini pod dozorem
nebo obdrzeli instrukce ty-
kajici se bezpecného pro-
vozu spotfebic¢e, a pokud
rozumi rizikim spojenym
s provozem spotrebice. Dé-
ti mladsi osmi let a osoby
s rozsahlym a komplexnim

postizenim bez stalého do-
zoru udrzujte z dosahu spo-
trebice.

Zabrante détem, aby si hra-
ly se spotfebiem .
Uchovavejte obal mimo do-
sah déti a fadné jej zlikvi-
dujte.

VAROVANI: Spotfebi€ a je-
ho pfistupné ¢asti se pfi
pouziti zahrfivaji na vysokou
teplotu. BEhem pouzivani a
chlazeni drzte deti a doma-
ci zvifata v bezpecné vzda-
lenosti.

Aktivujte détskou bezpec-
nostni pojistku, pokud je k
dispozici.

Déti nesmi provadét cisténi
ani udrzbu spotrebice bez
dozoru.

1.2 VSeobecné
bezpeénostni informace

» Spotrebic je urCen vyhrad-

né pro pfipravu jidel.
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Tento spotrebic€ je urCen k
pouziti v béznému domaci-
mu pouziti.

Tento spotrebi€ Ize pouzi-
vat v kancelarich, hotelo-
vych pokojich, motelech,
agropenzionech a v podob-
nych ubytovacich zafize-
nich, kde vyuziti nepresa-
huje primérnou uroven vy-
uziti v domacnosti.
Nepouzivejte spotfebic, do-
kud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfed provadénim jakékoli
udrzby vzdy spotrebi€ od-
pojte od napajeni.

Je-li napajeci kabel posko-
zeny, smi ho vymeénit po-
uze vyrobce, autorizované
servisni stfedisko nebo
osoby s podobnou pfislus-
nou kvalifikaci. Jinak by
mohlo dojit k urazu elektric-
kym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou
zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste
zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
VAROVANI: Spotfebi€ a je-
ho pfistupné Casti se pfi
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pouziti zahrivaji na vysokou
teplotu. Nedotykejte se top-
nych ¢lankd ani vnitfnich
ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské
chnapky.

Chcete-li odstranit drazky
na rosty, vytahnéte z boc-
nich stén nejdfiv jejich
predni ¢ast a poté zadni
Cast. Drazky na roSty nain-
stalujte stejnym postupem
v opacném poradi.

K Cisténi spotrebiCe nepou-
Zivejte Cistici zafizeni na
paru.

K Cisténi sklenénych dvifek
nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré ko-
vove Skrabky. Mohly by po-
Skrabat povrch, coz by mo-
hlo nasledné vést k rozbiti
skla.

Pfed pyrolytickym Cisténim
vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebice veSkeré pfrislu-
Senstvi a nadmérné usaze-
niny/uniky.



2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Installation

/\ VAROVANI!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifi-
kovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

» PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Postupujte podle pokynu k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

» Pri pfemist'ovani spotrebiCe budte opatrni,
protoze je t&zky. Pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

» Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

+ Pred instalaci spotfebice se ujistéte, Ze je
vodorovny a dvitka se oteviraji bez
omezeni.

» Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektricke sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elek-
trickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén. Vzdy
pouzivejte spravné instalovanou zasuvku
s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

» Zabrante poSkozeni sitové zastrcky a
kabelu. Pokud je nutna vyména, musi ji
provést nase autorizované servisni
stredisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

» Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u zivych a izolovanych ¢asti musi byt
bezpecné upevnéna a neméla by byt
odnimatelna bez naradi.

« Zapojte sitovou zastréku do zasuvky az
na konci instalace. Po instalaci zajistéte
pristup k sitové zastréce.

« Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi¢ tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

« Pouzivejte pouze spravna izola¢ni
zarizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Elektricka instalace musi mit odpojovaci
zafizeni, které odpoji spotfebic€ od sité na
vSech pdlech, s rozteci kontaktl alespon 3
mm.

« Pred zapojenim sitové zastrcky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se muzete fidit tabul-
kou:

Celkovy vykon (W) Prifez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouzijte

/N VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotiebice.
« Zajistéte, aby vétraci otvory nebyly
blokovany.
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» Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Budte opatrni pfi otevirani dvifek
spotiebi¢e béhem provozu, protoze mlze
byt uvolnén horky vzduch a hoflavé smési
z alkoholovych ingredienci.

» Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevriena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic€ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Pfi otevienych dvitkach udrzujte jiskry a
otevieny ohen v dostate¢né vzdalenosti
od spotrebice.

» Ke konzervovani pouzivejte pouze
schvalené sklenice a nadoby.

» 'V blizkosti spotfebice nepokladejte
hoflavé vyrobky.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotfebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nedavejte nadobi nebo predméty
pfimo na dno vnitfku trouby.

— Nedavejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku trouby.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotiebice.

— Po vareni nenechavejte v pfistroji
vihké nadobi a jidlo.

— Budte opatrni pfi odstrafiovani nebo
instalaci prisluSenstvi.

* Zména barvy smaltu nebo nerezové oceli
nema vliv na vykon spotfebice.

* Pro vlhké dorty pouzijte hlubokou formu,
protoze ovocné $t'dvy mohou zpuUsobit
trvalé skvrny.

+ Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

» Pokud je spotfebi¢ nainstalovan za
nabytkovou deskou, nezavirejte desku
béhem pouzivani nebo dokud se spotrebic
zcela neochladi, aby se predeslo
poskozeni teplem a vihkosti.

» Pro osvétleni uvnitf spotfebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzelo extrémni fyzikalni podminky
v domacich spotrebicich, jako jsou teplota,
vibrace a vlhkost nebo je uréeno
k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebiCe. Neni uréeno k pouziti v jinych
spotrebicich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.
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« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

« Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
specifik acemi ).

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.4 Cisténi a udrzba
/N VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

* Pred udrzbou vzdy spotfebi¢ vypnéte a
odpojte od napajeni.

« Ujistéte se, Ze je spotrebi¢ studeny,
abyste zabranili rozbiti skla. Jsou-li
sklenéné panely dvefi poSkozené,
pozadejte autorizované servisni stfedisko
0 vyménu.

« Pri vyjimani dvifek ze spotfebice budte
opatrni.

» Po kazdém pouziti spotfebi¢, jeho vnitni
prostor a prisluSenstvi oCistéte a osuste,
aby nedochazelo ke kondenzaci pary,
korozi a poskozeni povrchu.

» K isténi spotfebice a prisluSenstvi
pouzijte hadfik z mikrovlakna, teplou vodu
a neutralni Cistici prostfedky. Nepouziveijte
abrazivni prostfedky, podlozky,
rozpoustédla, ostré nebo kovové
predméty.

» P¥i pouzivani spreje do trouby dodrzujte
bezpecnostni pokyny na obalu.

Pyrolytické ¢isténi

» Prectéte si vSechny pokyny pro pyrolytické
cisténi.

» Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
Uvodnim predehfivanim odstrarte
z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
ro$td, boc¢nich kolejnicek apod.,
dodanych spolu se spotiebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

« Beéhem pyrolytického Cisténi drzte déti v
bezpecné vzdalenosti, protoze spotfebic
se velmi zahfiva a z pfednich otvor(i unika
horky vzduch.

« Pyrolytické cisténi uvolfiuje vypary z
kuchyniskych zbytkl a stavebnich
materiall. Zajistéte dobré vétrani béhem a



po pocatecnim predehfati a pyrolytickém
cisténi.

» Béhem pyrolytického ¢isténi a po ném na
dvifka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panel(.

» Vypary uvolfované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro lidi, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

« Béhem pyrolytického ¢isténi a pocatecni
faze predehfivani udrzujte domaci zvirata
v dostate¢né vzdalenosti od spotiebice.
Mala domaci zvirata (zejména ptaci a
plazi) mohou byt velmi citliva na zmény
teploty a unikajici vypary.

» Nepfilnavé povrchy hrnc, panvi, plechl a
kuchyriského nacini mohou byt poskozeny

3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy pohled
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Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci

Displej

Ovlada¢

Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyjimatelna zasouvaci mfizka
Polohy mfizky
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3.2 Ovladaci panel

(\D Stisknutim zadate funkce ¢asovace.

pyrolytickym ¢isténim pfi vysokych
teplotach a mohou uvolfhovat malé
mnozstvi $kodlivych vypara.

2.5 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Grady.

» Odpojte spotiebi¢ od hlavniho napajeni,
poté elektricky kabel odfiznéte a
zlikviduijte.

ﬂ» Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Rychlé zahrati.

A Stisknutim zapnete a vypnete osvétle-
ni spotfebice.

El Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Zamek

OK Stisknutim potvrdte vybér.

Ukazatele na displeji

Spotrebic je uzaméen.

Podnabidka: Podporované Vareni.

Podnabidka: Nastaveni

Je zapnuto Rychlé zahfati.

Je zapnuto Minutka.

Je zapnuto Cas peéeni.

)
4
o
B

Je zapnuto Odlozeny start.

al@

Je zapnuto Casovag.

Stavova lista — vizualné indikuje, kdy
spotfebi¢ dosahne nastavené teploty
nebo kdy uplyne doba pfipravy.

Zapnuti spotiebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou
(pouze u vybranych modeld).
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2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni vy-
Ckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
"00:00" nebo "12:00" (v zavislosti na mode-
lu).

1. OtocCenim ovladace nastavte Cas.

2. Stisknéte OK.

4.2 Prvni predehfivani a ¢isténi

1. Predehrfejte prazdny spotfebic¢, abyste

odstranili pfipadné pachy. Mistnost
vyvétrejte.

5. DENNi POUZiVANI

5.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch: Rovhomérné pe-
Ceni, kifehkost, suseni

]

Horni/spodni ohfev: Tradi¢ni peceni

Mrazené potraviny: Hranolky, americké
brambory, jarni zavitky

[

Pizza: Priprava pizzy

Spodni ohiev: Peceni kolacu

ESIY

Rozmrazovani: Rozmrazovani

Vlhky horkovzduch: Peceni moucénych
jidel

=

Gril: Opékani chleba, grilovani

RIE

Turbo gril: PeCeni masa, zatazeni

Béhem nékterych funkci trouby se maze
osvetleni pfi teploté nizsi nez 80°C automa-
ticky vypnout.

5.2 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace
pecicich funkci.

2. Nastavte teplotu otocenim ovladace.

8 CESKY

Vypnuti spotfebiCe: otocte ovladac pecicich
funkci do polohy vypnuto 0.

2. Vyjméte vSechno pfislusenstvi a drazky
na rosty.

3. Nastavte kazdou funkci na maximalni
teplotu a nechte spotrebi¢ pracovat po
stanovenou dobu: (£ 1 h, (@] 15 min. Viz
Denni pouzivani.

4. Vypnéte spotrebic a nechte jej
vychladnout.

5. Ocistéte hadfikem z mikrovlakna, teplou
vodou a jemnym ¢isticim prostfedkem.
Vrat'te zpét prisluSenstvi a drazky na
rosty.

§ Rychlé zahrati — stisknutim a podrzenim
zkratite dobu peceni. Tato funkce je dostupna
u nékterych pecicich funkci. Ventilator se ma-
Ze automaticky zapnout.

5.3 Casovaé
1. Otocenim ovladacu zvolte pecici funkci a
v pfipadé potfeby nastavte teplotu.

2. Stisknéte @ dokud se na displeji
nezobrazi pozadovana funkce ¢asovace:

Q Minutka: Nastavte odpocitavani. Po uply-
nuti ¢asu na Casovaci zazni zvukovy signal.

o Cas peéeni: Nastavte odpogitavani. Kdyz
Casovac skonci, zazni signal a varfeni se za-
stavi.

& Odlozeny start: K odlozZeni startu nebo
konce pfipravy jidla.

3. Otocenim ovladace nastavte Cas.

4. Stisknéte tlagitko OK.

5. Po uplynuti ¢asu stisknéte OKav
pfipadé potieby otocte ovladaci do polohy
vypnuto.

5.4 Zadani: Nabidka =

Otevrenim nabidky ziskate pfistup k po-
krmdm a nastavenim funkce Podporované
vareni.



1. Otocte ovladacem pecicich funkci na E

Na displeji se zobrazuje ‘/3, @

2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony
oteviete podnabidku. Stisknéte tlacitko
OK

5.5 Nastaveni: Podporované Vareni
%
Podporované Vareni podnabidka se sklada z
programu uréenych pro specialni pokrmy.
Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mGzete upravit béhem vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na E

2. Otocenim ovladace zvolte %. Stisknéte
OK.

3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 —
P...). Stisknéte OK.

4. Otocenim ovladace upravte hmotnost.
Funkce je k dispozici pro vybrané

pokrmy. Stisknéte OK,
5. Vlozime potraviny do spotfebice.
Stisknéte OK.

6. Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluzte dobu

pfipravy.

Podnabidka: Podporované Vareni

P4

Steak, stredné propeceny, 180-220
g na kus; tloustka 3 cm

E E‘ 3; pecici misa na tvarovaném
rostu

Maso po dobu nékolika minut osmah-
néte na horké panvi. Vlozte do spotre-
bice.

P5

Hovézi pecené / dusena (prvotfidni
zebirka, silny bok) 1,5 -2 kg

2; pe€ici misa na tvarovaném
rostu
Maso po dobu nékolika minut osmah-
néte na horké panvi. Pfidejte tekutinu.
Vlozte do spotrebice.

P6

Hovézi pece-
né, neprope-

gena ! El . 2; plech na pece-

P7

ni

Hovézi pede- 1-1,5kg; 4 -5 cmsil-

né, stredné nMe dobu nékol
Zans 1) aso po dobu nékoli-

propecena ka minut osmahnéte

P8

na horké panvi. Vlozte

Hovézi pece- € pal
do spotrebice.

né, dobre
propeéena !

P9

Hovézi filet,
nepropece-

° El . 2; plech na pece-
ny 1 i

P10

ni

05-15kg;5-6
cmsilné

Maso po dobu nékoli-
ka minut osmahnéte

Hovézi filet,
stfedné pro-
peéeny 1

Legenda

Ij Je k dispozici uprava hmotnosti.

P11

o na horké panvi. Vlozte
Hoveézifilet, 4, gpotrebige.

propeéeny 1

E Pred zapocetim peceni spotrebic prede-
hrejte.

E Poloha rostu. Viz Popis vyrobku.

P12

Teleci pe¢ené (napr. plecko)

2; pecici misa na tvarovaném
rostu, 0,8-1,5 kg; tloustka 4 cm
Pridejte tekutinu. Pecte zakryté.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
mUzete zkontrolovat v tabulce.

Hovézi pece-
P1 né, neprope-

dena E . 2; plech na pece-

ni
Hovézi peée. 1 = 1,5 kg; 4 -5 cmsil-
P2 né, sttedné N€ o
propeéena  Maso po dobu nékoli-
ka minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte
do spotrebice.

Hovézi pece-
P3 né, dobre
propecena

P13

Pecené z veprové krkovice nebo
plecka, 1,5-2 kg

|f| E 2; pecici misa na tvarovaném
rostu
V poloviné doby peceni maso obratte.

P14

Vepfové maso trhané "), 1,5-2 kg

. 2; plech na peceni
V poloviné doby peceni maso obratte,
aby bylo rovnomeérné opecené.

P15

Veprova panenka, 1-1,5 kg; tloustka
5-6 cm

. 2; peCeni na tvarovaném rostu
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Veprova zebirka, 2-3 kg; pouzijte sy-
rova, tenka 2-3 cm

E 3; hluboka panev

P27 [

Tvarohovy kolaé
2;J 28 cm forma na peéeni na

P16 tvarovaném rostu
Pridejte tekutinu k zakryti spodni Casti — —
pokrmu. V poloviné doby pe¢eni maso P28 Jablecny kolac¢
obratte. 3; plech na peéeni
Jehnéci kyta s kostmi, 1,5-2kg; Jable&ny dort
tloustka 7-9 cm P29 . 3
IE‘ e, 2; forma na kola¢ na tvarovaném
P17 . 2; pecici misa na plechu na pe- rostu
ceni
Pfidejte tekutinu. V poloviné doby pe- Jableény kolaé
Ceni maso obratte. P30 [£] 1; @ 22¢m forma na kolag na tva-
Celé kuie, 1-1,5kg; Gerstvé rovaném rostu
|j E| 2; pekac na dusené jidlo na ple- Brownies, 2 kg tésta
P18 chu na peéeni P31 . . .
V poloviné doby peceni kufe obratte, E 3; hluboka panev
aby bylo rovnomérné opecené. Muffiny
P19 Polovina kufete, 0,5-0,8 kg P32 3; plech na peceni muffini na tva-
. 3; plech na peéeni rovaném rostu
Kufeci prsa, 180-200 g na kus P33 Il\éalzanec”
E| 2; pekac na dusené jidio na - ,m2;rpevliac na mazanec na tvarova-
P20 tvarovaném rostu em rostu
Maso po dobu nékolika minut osmah- Peéené brambory, 1 kg
néte na horké panvi. P34 B L.
2; plech na peceni
Kureci stehna, Cerstva Pouzijte celé brambory ve slupce.
. 3; plech na peceni Americké bramb 1k
P21 pokud jste kufeci stehna nejprve mari- mericke brambory, 1}
novali, nastavte nizsi teplotu a pecte je P35 =13; plech na peceni vyloZeny peci-
déle. cim papirem
Brambory nakrajejte na kousky.
Kachna, cela, 2-3kg - - - —
I-':”El e . Grilovana zeleninova smés, 1-1,5 kg
2; pecici misa na tvarovaném E] L. Y
P22 (ostu P36 =!3; plech na peceni vyloZeny peci-
Vlozte maso do pedici nadoby. V polo- cim papirem
viné doby pedeni kachnu obratte. Zeleninu nakrajejte na kousky.
Husa, cela, 4-5 kg P37 Krokety, zmrazené, 0,5 kg
P23 2; hluboka panev 3; plech na peceni
Vlozte maso do hlubokého plechu na .
peceni. V poloviné doby peceni husu P38 Hranolky, zmrazené, 0,75 kg
obratte. 3; plech na peceni
P24 Sekana, 1 kg Masové / zeleninové lasagne se su-
2; tvarovany rost b3 <k:gym| téstovinovymi platky, 1-1,5
Cela ryba, grilovana, 0,5-1 kg na ry- =P pekaé na dusené jidlo na tvaro-
bu vaném rostu
P25 . 2; plech na peéeni Zanetend bramb  bramb
Rybu napliite maslem, kofenim a by- apf(;eg(le( rambory (syrove brambo-
linkami, p40 ry) 1-1.5 kg

P26 3] [-]

Rybi filé
3; pekac na dusené jidlo na
draténé polici

1; pekac¢ na dusené jidlo na tvaro-
vaném rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
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Cerstva pizza, tenka Nastaveni Hodnota

P41 E E 2; plech na peceni vylozeny 5 Aktivacni kod:
pe&icim papirem 09 Rezim demo 2468
Eraé pizza, silna 10 Verze software Kontrola

P42 2; plech na peceni vylozeny it
pecicim papirem 1 gtr:\iletn\lfsechna N3 Ano/Ne
Slany kolaé

P43 |=|2; forma na peceni na tvarovaném | 9.7 Zamek @
rostu

Bageta / ciabatta / bily chléb, 0,8 kg
P44 E E 2; plech na peceni vylozeny

pecicim papirem

Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.

Celozrnny / zitny / tmavy chléb, 1 kg

2; plech na peceni vylozeny
pecicim papirem / peka¢ na mazanec
na tvarovaném rostu

P45

1) Nizkoteplotni peceni.

5.6 Zména: Nastaveni &
1. Otocenim ovladace pegicich funkci
vyberte ——.

2. Otocenim ovladace vyberte @ Stisknéte
symbol OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte symbol OK.

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte symbol OK.

5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota

01 Denni ¢as Zménit

02 Displej jas 1-5
1 - Pipnuti, 2 -

03 Tony tladitek Kliknuti, 3 - Zvuk
vypnut

04 ?alizltOSt zv. signali- 1-4

05 Casovad Zap/Vyp

06 Osvétleni Zap/Vyp

07 Rychlé zahrati Zap/Vyp

08 Pripominka cisténi  Zap/Vyp

Tato funkce zabranuje nahodné zméné funk-
ce spotrebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu spotrebi-
¢e uzamkne ovladaci panel a zajisti, ze ak-
tualni nastaveni vareni zGstane zachovano
bez preruseni.

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotrebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani ne-
chténému zapnuti spotfebice.

El - stisknutim a podrzenim tlacitka funkci
zapnete a vypnete.

Zazni zvukovy signal. EI - pfi zapnuti zamku
3x zablika. Dvifka spotfebice jsou zamknuta.

5.8 Prislusenstvi

E Dostupné pfisluSenstvi v za-

vislosti na modelu. Naske-

' nujte QR kod a zkontrolujte,

¢ jak pouzivat prislusenstvi do-

e dané s vasim spotfebicem.
 \/olitelné prislusenstvi si mu-

zete objednat samostatné.
Ohledné dalSich informaci se obratte na pro-
dejce.

Maly zarez nahore zajistuje vysSi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Okraj rostu slouzi
jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob.

Vlozte pfisluSenstvi (tvarovany rost / plech na
peceni) mezi vodici liSty drazky rostu. Ujistéte
se, ze se rost dotyka zadni strany vnittku
trouby a nozi¢ky sméruji dold.

=
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Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnitrku trouby.

Pokud je na pfislusenstvi napis, ujistéte se,
Ze je oto¢eno smérem k vam.

Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnittku trouby.

6. TIPY A RADY
6.1 Doporuceni k pec€eni
poruceni  p . L CH O ®
Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou po-
uze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité a Posirované maso, 0,25 200 3 3545 1)
mnozstvi pouzitych pfisad. Jestlize nemtzete | kg
najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte & < — 1
se vybrat podobny. Saslik, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola. Susenky, 16 kusl 180 2 20-30 1
Symboly pouzité v tabulkach: Makronky, 24 kus( 180 2 25-35 1)
&, Druhjidia Muffin, 12 kusi 170 2 3040
Pecici funkce Slané pecivo, 20 kusi 180 2 25-30 1)
9 Susenky z kfehkého
C  Teplota testa, 20 kusu 150 2 25-35 1
(=  Poloha rostu Ovocné dortiky, 8 kusd 170 2 20-30 1)
(M  C&as peceni (min) gileknina, posirovand,  4g0 3 3545 1)
4 Kg
@  Dopliikové informace Vegetarianska omeleta 200 3 25-30 6)
6.2 VIhky horkovzduch Stfegc;nilofské zeleni- 400 4 2530 1)
na, 0,7 kg

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce ni-
ze.

& cH O ®

1) Pouzijte plech na peéeni nebo pekaé na zachyce-
ni tuku.

2) Pouzijte roét.

3) Pouzijte keramické zapékaci misticky a umistéte
je na rost.

Sladkeé pecivo, 16 kusd 180 2 20-30 1 4) Pouzijte dortovou formu a umistéte na rost.

v . 5) Pouzijte zapékaci misu a umistéte na rost.

1

Pecivo, 9 kusd 180 2 3040 1 6) PouzZijte panev na pizzu a umistéte na rost.
Mrazena pizza, 0,35kg 220 2 10-15 2 6.3 Informace pro zkugebny
Piskotova rolada 170 2 25-35 1) | Testy podle normy IEC 60350-1.
Su8enka brownie 175 3 25-30 B °C M ®
Suflé, 6 kusu 200 3 25-30 3 Malé kolace, 20 kouskd na plech
PiSkotovy dort 170 2 40-50 9 3 150-160  20-35 1
Posirovana ryba, 0,3 _ 1
kg 180 3 20-25 1 2a4 150-160 20-35 1)
Celaryba, 0,2 kg 180 3 25-35 1 | Jable&ny kolag, 2 formy na pegeni, @ 20 cm
Rybi filé, 0,3 kg 180 3 25-30 9 O 2 180 70 - 90 2)
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= °’C o ®

= °’C O ®

11| |08

2 160 70-90 2) 2a4 140-150 25-45 1)
Beztucny piskotovy kolac, dortova forma @ 26 3 140 -150 25-45 1)
cm

Topink

O 2 170 40-50 23 pinky

™ 4 max. 1-5 2)3)
2 160 40-50 23

1) Pouzijte Plech na peéeni.
2a4 160 40-60 23 2) pouijte Tvarovany rost.

3) Nechte spotiebi¢ 10 minut predehfat.

Susenky z kieh. tésta

3 140-150 20-40 1

7. CISTENI A UDRZBA

7.1 Poznamky k ¢€isténi

» Pouzijte Cistici roztok na kovové povrchy.

» K odstranéni usazenin vodniho kamene
pouzijte tekuty odvaprnovac doporuceny
vyrobcem.

* Ve spotiebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlize kondenzovat
vihkost. Chcete-li kondenzaci snizit,
nechte spotfebi¢ pfed varenim 10 minut
pracovat. Neskladujte potraviny ve
spotrebici déle nez 20 minut.

* Necistéte pfislusenstvi v my¢ce nadobi.

7.2 Vyjmuti drazek na rosty
1. Presvédcte se, Ze je spotfebi€ chladny.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

4. Drazky na rosty vlozte zpét do jejich
puvodni polohy. Opakujte postup v
opacném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické pojezdy, musi

zarazky smérovat dopredu.

7.3 Pyrolytické cisténi

Tento program spali zbytky necistot ve spo-

trebici. Pouzivejte vzdy, kdyz vas spotfebi¢

potrebuje dukladné vycistit.

Jsou-li ve stejné skrini instalovany dalsi spo-

trebiCe, nepouzivejte je soucasné s touto

funkci. Trouba by se mohla poskodit.

1. Presvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.

2. Vyjméte veSkeré prislusenstvi.

3. Vnitfek trouby a vnitini sklo dvifek
ocCistéte mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

4. Otoéenim_ovladaée pecicich funkci
vyberte —Z a zadejte Nabidka.

5. Otocenim ovladace vyberte ol a
stisknéte OK.

Cistici program Délka

C1 - Lehké ¢isteni 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dukladné ¢isténi 2 h 30 min

6. Otocenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte tlagitko OK.

7. Stisknéte tlacitko OK pro zahajeni Gisténi.

Kdyz se spusti Cisténi, dvirka spotrebice se

zablokuji a osvétleni je vypnuté. Pokud jste

dvirka trouby zcela nezavreli, nespoustéjte

tuto funkci. AZ do odemceni dvifek je na dis-

pleji zobrazen B

8. Po Cisténi otoCte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

9. Pockejte, az spotrebi€ vychladne a dvirka
se odemknou. Vnitfek trouby olistéte
vodou a mékkym hadrikem.
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7.4 Pripominka cisténi

Kdyz po vareni na displeji blika mr/ spotrebi¢
vam pfipomene, abyste jej vycistili pyrolytic-
kym ¢isténim. Pfipominku mGzete vypnout v
podnabidce: Nastaveni. Viz Denni pouzivani,
Zmeéna: Nastaveni.

7.5 Odstranéni a instalace dvirek

Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize za

Ucelem c¢isténi demontovat. Pfed demontazi
sklenénych panelu si prectéte celou kapitolu

5. Uchopte okrajovou listu A na horni strané

dvifek na obou stranach a zatlacenim

smérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

,Odstranéni a instalace dvirek".

/\ POZOR!
Spotrebi¢ bez sklenénych panell nepou-
zivejte.

1. Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte
oba dverni zavésy.

2. Zvednéte zapadky a tdhnéte za né,
dokud necvaknou.

3. Napll priviete dvirka trouby do prvni

polohy otevieni. Pak dvitka nadzdvihnéte

a vytahnéte z jejich umisténi.

o —

4. Dvirtka polozte na mékkou latku na rovné

podlozce.
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6. Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
vyjméte ji.

7. Uchopte sklenéné panely jednu po druhé
na jejich horni strané a vytahnéte je z
drazek smérem nahoru. Ujistéte se, ze
sklo zcela sklouzne z drzaka.

[~

8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenéné panely opatrné
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v my¢éce nadobi.

9. Po vycisténi sklenéné panely a dvitka
trouby opét nasadte. Davejte pozor,
abyste sklenéné panely nasadili zpét ve
spravném poradi. Zkontrolujte symbol /
potisk na strané sklenéného panelu.
Jsou-li dvifka spravné nainstalovana,
uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

@ Tiskova zona B (pokud existuje) musi
smérovat k vnitrku trouby.

7.6 Vyména zarovky

Odpojte spotiebi€ od sité a pockejte, az vy-
chladne.

K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou
proti teploté 300 °C.



Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocCte a sejméte jej.
2. Sklenény kryt vycCistéte.

8. ODSTRANOVANIi ZAVAD

Pokud problém nemlizete vyresit sami, obrat-
te se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko. Podrobnosti obsluhy jsou
uvedeny na typovém Stitku umisténém na
prednim ramu. Je vidét, kdyz otevrete dvirka.
Neodstranujte typovy stitek.

Pokud se na displeji spotfebic¢e zobrazuje
chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabul-
ce, restartujte spotfebi¢ vypnutim a opétov-
nym zapnutim domovni pojistky. Pokud se
chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte auto-
rizované servisni stredisko.

Spotrebi¢ nelze zapnout ani pouzivat —
spotfebi€ neni pfipojena k elektrické siti nebo
je pfipojena nespravné.

Spotiebi¢ se neohfiva.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 List s informacemi o vyrobku
podle (EU) ¢. 65/2014 a ¢. 66/2014

Jméno dodavatele Electrolux
Oznaceni mode- EOF4P56X 949498213
lu EOF6P54TX 949498201

KOFDP54TX 949498199
Index energetické ucinnosti 81.2

TFida energetické ucinnosti A+

Spotreba energie pfi stan-
dardnim zatizeni, konvenc-
ni ohiev

0.93 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi stan-
dardnim zatizeni, rezim nu-
ceného vétraku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
; Elektricka ener-
Zdroj tepla gie
Objem 721
Typ trouby Vestavna trouba

d

Provedte vyménu zarovky.
Nasadte sklenény kryt.

»

Dvitka nejsou spravné zaviena.

Je zapnuto Zamek.

Automatické vypnuti je aktivovano.
Osvétleni nefunguje. - Zarovka je spalena.
Vyménite Zarovku.

Osvétleni je vypnuté. — Vihky horkovzduch —
je aktivovano.

Na displeji se zobrazi "00:00". - DoSlo k vy-
padku napajeni. Nastavte denni Cas.

Err C3 - Zavrete dvirka.. Spotfebi¢ vypnéte a
zapnéte. Zkontrolujte, zda zamek dvefi neni
rozbity.

Err F102 - Zaviete dvirka.. Zkontrolujte, zda
zamek dvefi neni rozbity.

Hmotnost EOF4P56X 36.1 kg
EOF6P54TX  33.5kg
KOFDP54TX  32.6 kg

Spotfebi¢ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN IEC 60350-1.

9.2 Pozadavky na informace podle
nafizeni (EU) €. 2023/826

Spotfeba energie v pohotovostnim

rezimu 08W
Maximalni doba potfebna k tomu,
aby zafizeni automaticky dosahlo 20 min

pfislusného rezimu nizké spotifeby
energie

Spotfebic byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN 50564.

9.3 Tipy pro usporu energie

* Beéhem vareni udrzujte dvifka zaviena a
vyhnéte se jejich Castému otevirani

« Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte,
zda je na svém misté fadné uchyceno.

* Pouzivejte kovové nebo tmavé, nereflexni
nadobi ).
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» Pokud to neni nutné, predehfivani
preskocte.

* Minimalizujte prestavky mezi pecenim
vice pokrmd.

» Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouziveijte funkce peceni s ventilatorem
(pouze vybrané modely).

» Pouzijte zbytkové teplo, abyste udrzeli
jidlo teplé. Pfed koncem vareni snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3 - 10 min.

» V pripadé potfeby vypnéte pfi peceni
osvétleni. .

* VIhky horkovzduch (pouze vybrané
modely) Tato funkce byla pouzita ke
splnéni energetické tfidy a pozadavkl na
ekodesign (podle smérnice EU 65/2014 a
EU 66/2014). Testy podle normy: IEC/EN
60350-1. Dvitka trouby by méla byt béhem

peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni
funkce a aby trouba fungovala co
nejuspornégji. Kdyz pouzivate tuto funkci,
osvétleni se vypne automaticky. U
nékterych modell to trva 30 sek.

» Automatické vypnuti - Pokud je zapnuta
pecici funkce a neprobéhne zména
zadnych nastaveni, spotfebi€ se z
bezpecnostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne. Pokud chcete pedici
funkci spustit na dobu delsi, nez je doba
automatického vypnuti, nastavte dobu
vareni.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195 °C
- 5,5h:200-245 °C
— 3 h: 250 — maximalni °C

10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:l)
Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych od-
padnich kontejnerd. Pomahejte chranit Zivotni
prostfedi a lidské zdravi a recyklujte odpad

z elektrickych a elektronickych spotiebic.
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Spotfebice oznacené symbolem E nelikvi-
dujte s domovnim odpadem. Spotfebi¢ ode-
vzdejte v mistnim sbérném dvore nebo kon-
taktujte mistni urad.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i uzytkowa-
niem urzgdzenia nalezy do-
ktadnie zapoznac sie z dotg-
czong instrukcjg. Producent
nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowa-
ne nieprawidtowg instalacjg
lub eksploatacjg produktu.
Nalezy zachowac instrukcje
obstugi w bezpiecznym i tat-
wo dostepnym miejscu do
wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo
dzieci i oséb

0 ograniczonych
zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie moga obstugi-
wac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umysto-
wych, a takze nieposiadaja-

ce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia, jesli bedg
one nadzorowane lub zos-
tang poinstruowane w za-
kresie bezpiecznego ko-
rzystania z urzadzenia i be-
dg swiadome zwigzanych z
tym zagrozen. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat i osoby
0 znacznym stopniu niepet-
nosprawnosci nie powinny
zblizac¢ sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .
Przechowywac opakowanie
w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub zutylizowac je
odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy na-
grzewajq sie do wysokiej
temperatury. Podczas uzyt-
kowania i schtadzania nie
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pozwalac dzieciom i zwie-
rzetom domowym zbliza¢
sie do urzgdzenia.

+ Wiaczy¢ zabezpieczenie
przed dzieémi, jesli jest do-
stepne.

+ Dzieci nie mogg czyscic ani

konserwowac urzgdzenia
bez odpowiedniego nadzo-
ru.

1.2 Ogodlne zasady
bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przezna-
czone wylacznie do stoso-
wania w kuchni.

* Urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego
w pomieszczeniach za-
mknietych.

* Urzgdzenie mozna uzytko-
wac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach
w pensjonatach, domach
dla gosci w gospodar-
stwach rolnych i innych
podobnych miejscach, gdy
intensywnosc¢ uzytkowania
nie wykracza poza typowe
uzytkowanie w gospodar-
stwie domowym.

* Nie uruchamiaé urzadzenia
przed zainstalowaniem go
w zabudowie.

* Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy
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odtgczy¢ urzadzenie od za-
silania.

Jesli przewdd zasilajacy
ulegt uszkodzeniu, nalezy
zleci¢ jego wymiane produ-
centowi urzgdzenia, autory-
zowanemu centrum serwi-
sowemu lub tez innej kom-
petentnej osobie, aby unik-
ngc niebezpieczenstwa.
OSTRZEZENIE: Przed
przystapieniem do wymiany
zaréwki nalezy upewnic sie,
ze urzadzenie jest wytgczo-
ne, aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
nieostonigte elementy na-
grzewajq sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotkngc¢ grza-
tek ani powierzchni komory
urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktada-
nia akcesoridéw i naczyn na-
lezy zawsze uzywac reka-
wic kuchennych.

Aby wymontowaé prowad-
nice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig
czes¢, a nastepnie odciag-
nac¢ tylng od Scianek bocz-
nych. Zamontowac prowad-
nice blach w odwrotnej ko-
lejnosci.



* Do czyszczenia urzadzenia

nie wolno uzywacé sprzetow
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w

drzwiach nie uzywacé Scier-
nych srodkow czyszcza-
cych ani ostrych, metalo-
wych myjek, poniewaz mo-

gg one porysowac powierz-
chnieg, co moze skutkowac
peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem piroli-
tycznym nalezy wyjaé z ko-
mory urzgdzenia wszystkie
akcesoria i usung¢ osady/
rozlane ciecze.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i podta-
czy¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.

Usungc¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalaciji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze zaktadaé
rekawice ochronne i nosi¢ obuwie
zakrywajgce cate stopy.

Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w bezpiecznym
i odpowiednim miejscu spetniajgcym
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed montazem nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest wypoziomowane i ze drzwi
otwierajg sie bez zadnych przeszkdd.
Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i poraze-

niem pragdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne muszg
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Urzadzenie nalezy uziemic¢. Uzywac
wytgcznie prawidtowo zainstalowanego
gniazdka z uziemionym stykiem
ochronnym.

Nie stosowac rozgateziaczy ani
przedtuzaczy.

Unika¢ uszkodzenia wtyczki i kabla
zasilajgcego. W razie koniecznosci
wymiany wtyczki i kabla zasilajgcego,
wymiane musi przeprowadzi¢
autoryzowane centrum serwisowe.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Ostona przed porazeniem przez czesci
pod napigciem i czesci izolowane musi
by¢ zamocowana w taki sposéb, aby nie
mozna bylo jej usunaé bez uzycia
narzedzi.

Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Zapewnic dostep do wtyczki po
zainstalowaniu.

Jesli gniazdko jest poluzowane, nie nalezy
podtaczaé wtyczki przewodu zasilajgcego.
Nie odifgczac urzgdzenia, ciggnac za
przewdd zasilajgcy. Zawsze ciggnac za
wtyczke.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
— wyjmowane z oprawki), wytgczniki
réznicowoprgdowe oraz styczniki.
Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w wytgcznik odtgczajacy
urzgdzenie od zasilania na wszystkich
biegunach, o odlegtosci izolacyjnej miedzy
stykami co najmniej 3 mm.
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* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzgdzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita [W] Przekréj przewodu

[mm?]
maksymalnie 1,380 3x0.75
maksymalnie 2,300 3x1
maksymalnie 3,680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu fazo-
wego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposoéb uzytkowania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, opa-
rzeniem, porazeniem pradem lub wybu-
chem.

» Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

» Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

»  Wytgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi urzadzenia w trakcie pracy,
poniewaz moze doj$¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza i fatwopalnych
mieszanek zawierajgcych alkohol.

* Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Nie zbliza¢ sie do urzadzenia ze zrédtem
iskier ani otwartego ognia, gdy drzwi sg
otwarte.

» Do pasteryzowania uzywac¢ wytgcznie
zatwierdzonych naczyn szklanych
i stoikow.
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* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
w poblizu urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

« Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu si¢ emalii:

— nie umieszczaé naczyn ani
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory piekarnika.

— nie umieszczac folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
piekarnika.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— nie pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani
zywnos$ci w urzgdzeniu po
zakonczeniu gotowania.

— zachowac ostroznosc¢ podczas
zdejmowania lub montowania
akcesoriow.

* Przebarwienia emalii lub stali nierdzewnej
nie wptywajg na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzywaé
gtebokiej formy, poniewaz soki owocowe
moga powodowac trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

« Jesli urzagdzenie jest zainstalowane za
Sciankg meblowag, nie zamykac Scianki
podczas uzytkowania ani do momentu
catkowitego ostygniecia urzgdzenia, aby
zapobiec uszkodzeniom od ciepta
i wilgoci.

« Informacja dotyczaca o$wietlenia
w urzadzeniu i elementow
oswietleniowych sprzedawanych osobno
jako czesci zamienne: Lampy te sg
przeznaczone do pracy w ekstremalnych
warunkach panujgcych w urzadzeniach
gospodarstwa domowego, jak
temperatura, drgania, wilgotnos$¢, lub sg
przeznaczone do sygnalizowania
informacji o stanie pracy urzadzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych
zastosowan i nie nadajg sie do o$wietlania
pomieszczen domowych.

* Ten produkt zawiera zrodto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

* Nalezy uzywa¢ wytgcznie zaréwek o
takich samych parametrach.

* Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wytgcznie oryginalne czesci zamienne.



2.4 Pielegnacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, poza-
rem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do czynnosci
konserwacyjnych wytaczy¢ urzgdzenie
i odtgczy¢ je od zasilania.

» Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne,
aby unikngc¢ pekniecia szyby.

W przypadku uszkodzenia szyby

w drzwiach nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem w celu
wymiany.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas
zdejmowania drzwi z urzgdzenia,
poniewaz sg one ciezkie.

* Po kazdym uzyciu czysci¢ i osuszaé
urzagdzenie, jego komore oraz akcesoria,
aby zapobiec skraplaniu sie pary, korozji
i pogorszeniu stanu powierzchni.

» Do czyszczenia urzadzenia i akcesoriow
uzywac sciereczki z mikrofibry, cieptej
wody oraz detergentéw o odczynie
obojetnym. Nie uzywac srodkow
Sciernych, gabek, rozpuszczalnikéw ani
ostrych lub metalowych przedmiotéw.

» Postepowac zgodnie z instrukcjami
bezpieczenstwa zamieszczonymi na
opakowaniu podczas stosowania sprayu
do piekarnika.

Czyszczenie pirolityczne

» Zapoznac¢ sie z instrukcja czyszczenia
pirolitycznego
* Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z komory:
— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.
— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),
w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,
przybory kuchenne itp. z powtokg
zapobiegajgca przywieraniu.

Podczas czyszczenia pirolitycznego, nie
pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzgdzenia, poniewaz urzadzenie bardzo
sie nagrzewa i uwalnia gorgce powietrze
z otwordow wentylacyjnych z przodu.
Czyszczenie pirolityczne uwalnia opary

z pozostatosci po gotowaniu oraz
materiatéw konstrukcyjnych. Zapewni¢
dobrg wentylacje podczas oraz po
wstepnym nagrzewaniu i czyszczeniu
pirolitycznym.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub spalania resztek potraw
nie sg szkodliwe dla ludzi, w tym dla
dzieci, ani oséb z problemami
zdrowotnymi.

Podczas oraz po czyszczeniu
pirolitycznym i fazie wstepnego
nagrzewania nie pozwalaé zwierzetom
zbliza¢ sie do urzadzenia. Mate zwierzeta
domowe (zwtaszcza ptaki i gady) moga
by¢ bardzo wrazliwe na zmiany
temperatury i wydzielane opary.
Nieprzywierajgce powierzchnie garnkéw,
patelni, blach i naczyn moga ulec
uszkodzeniu podczas czyszczenia
pirolitycznego w wysokiej temperaturze
oraz uwalnia¢ niewielkie ilosci szkodliwych
oparow.

2.5 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
sieciowego, a nastepnie odcigé

i zutylizowaé kabel.

POLSKI 21



3. OPIS PRODUKTU

3.1 Informacje ogodine
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Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Grzatka

Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw
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3.2 Panel sterowania

) Nacisnaé, aby ustawi¢ funkcje timera.

H» Nacisng¢ i przytrzymac , aby ustawi¢
funkcje: Szybkie nagrzewanie.

A Nacisngg¢, aby wtaczyé lub wytaczyé
oswietlenie urzadzenia.

El Nacisngc i przytrzymac , aby ustawi¢
funkcje: Blokada.

OK Nacisng¢, aby potwierdzi¢ wybor.

Wskazniki na wyswietlaczu

E" Urzadzenie jest zablokowane.
‘/f’ Podmenu: Gotowanie wspomagane.
{{D} Podmenu: Ustawienia

>»>

Szybkie nagrzewanie jest wi.

Q Minutnik jest w.

Czas pieczenia jest wt.
STOP

@ Uruchomienie z op6znieniem jest wi.

@ Stoper jest wt.

Pasek postepu — wskazuje, kiedy
urzgdzenie osiggnie ustawiong tempe-
rature lub czas pieczenia dobiegnie
konca.

Aby wiaczy¢ urzadzenie:

1. Nacisng¢ te pokretta. Pokretta wysuwajg
sie (tylko w wybranych modelach).

2. Obraoci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowacé ustawienia.

Obrécic pokretto wyboru funkgji pieczenia

w potozenie wylgczenia, aby wylgczy¢ urza-

dzenie 0.

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

4.1 Ustawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na wyswiet-
laczu pojawi sie wskazanie: "00:00" lub
"12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obréci¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
godzine zakonczenia.
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2. Nacisng¢ przycisk OK.

4.2 Wstepne nagrzewanie
i czyszczenie

1. Rozgrza¢ puste urzadzenie, aby usuna¢
wszelkie zapachy. Przewietrzy¢
pomieszczenie.



2. Wyja¢ wszystkie akcesoria i prowadnice
blach.

3. Ustawi¢ kazdg funkcje na maksymalng
temperature i pozwoli¢ urzgdzeniu

pracowac przez okreslony czas: =

1 godz, 15 min. Patrz Codzienne
uzytkowanie.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

5.1 Funkcje pieczenia

Termoobieg: Réwnomierne pieczenie,

uzyskanie delikatnej konsystencji, su-
szenie
Pieczenie tradycyjne: Tradycyjne pie-
czenie

%| Potrawy mrozone: Frytki, ¢wiartki ziem-

niaczane, butki

Funkcja Pizza: Pieczenie pizzy

Dolna grzatka: Pieczenie ciast

B

Rozmrazanie: Rozmrazanie

Pieczenie konwekc. wilgotne: Piecze-
nie

=

|

Grill: Opiekanie, grillowanie

Turbo grill: Pieczenie migsa, przyru-
mienianie

Podczas korzystania z niektorych funkcji pie-
karnika lampa moze wytaczy¢ sie automa-
tycznie, jezeli temperatura spadnie ponizej
80°C.

5.2 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybraé funkcje pieczenia.

2. Obrdci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.

' Szybkie nagrzewanie — nacisnac i przy-
trzymac, aby skroci¢ czas nagrzewania. Op-
cja ta dostepna jest z niektérymi funkcjami
pieczenia. Wentylator moze wigczy¢ sie auto-
matycznie.

5.3 Timer

1. Obroci¢ pokretta, aby wybrac funkcje
pieczenia i w miare potrzeb ustawi¢
temperature.

4. Wytgczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu
ostygnac.

5. Czysci¢ sciereczka z mikrofibry, cieptg
wodg i fagodnym detergentem. Wymieni¢
akcesoria i prowadnice blach.

2. Nacisng¢ i przytrzymac (\D azna
wys$wietlaczu pojawi sie wybrana funkcja
timera:

Q Minutnik: Ustawi¢ odliczanie. Gdy timer
zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest
sygnat dzwigekowy.

stor Czas pieczenia: Ustawic odliczanie. Gdy

timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie

sie sygnat dzwiekowy i funkcja gotowania wy-

taczy sie.

& Uruchomienie z opéznieniem: Opdznie-

nie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

3. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonczenia.

4. Nacisng¢ OK.

5. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢

OK'j w miare potrzeb obroci¢ pokretta do
potozenia wytgczenia.

5.4 Wejscie: Menu =
Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z go-
towaniem wspomaganym i ustawien.

1. Obrc’>_cié pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie

¥ &

2. Obroci¢ pokretto sterujgce i wybrac ikone,
aby przej$¢ do podmenu. Nacisnaé OK.

5.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane %

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
programy przeznaczone do konkretnych po-
traw. Programy rozpoczynajg sie z odpowied-
nim ustawieniem. Podczas pieczenia mozna
ustawi¢ czas i temperature.

1. Obré_cié pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.
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2. Obraci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
¥ Nacisnaé OK.

3. Obraci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
potrawe (P1-P...). Nacisng¢ OK,

4. Obroci¢ pokretto sterujace, aby ustawi¢
wage. Opcja dostepna jest dla wybranych

potraw. Nacisngé OK,

5. Wiozyc¢ do urzadzenia. Nacisngé OK,

6. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

O

Dostepna regulacja ciezaru.

[

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrzac¢ urzadzenie.

=

Poziom umieszczania potraw. Patrz
Opis produktu.

Pieczen wo-
towa, lekko
P6 wypieczo- E .
nal 2; blacha do pie-
czenia ciasta
Pieczerh wo- 1-1,5kg; grubos¢: 4 -
towa, éred- Scm
P7 nio wypie- Podsmazy¢ migso
czona ! przez kilka minut na
rozgrzanej patelni.
Pieczen wo- Umiesci¢ w urzadze-
P8 towa, dobrze niu.
wypieczo-
na'
Filet wotowy,
P9 lekko wypie- [=]2: placha do pie-
czony ") czenia ciasta
Ifilet vyolowy, 2?6 c1:rTE1) kg; grubosé:
P10 srednio WY~ Podsmazy¢ migso
pieczony 1 przez kilka minut na
Filet wot rozgrzanej patelni.
llet wolowy, ymiegci¢ w urzadze-
P11 dobrze wy- i,
pieczony 1)

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w tabe-

P1

Pieczen wo-
towa, lekko

wypieczona E 2; blacha do pie-

czenia ciasta

P2

Pieczenh wo- 1-1,5Kg; grubos¢: 4 -
towa, $red- Scm

nio wypie- Podsmazy¢ migso
czona przez kilka minut na
rozgrzanej patelni.

P3

Pieczen wo- Umiesci¢ w urzadze-
towa, dobrze niu.
wypieczona

p12 O

Pieczen cieleca (np. topatka)

2; brytfanna na ruszcie, gru-
bos¢: 0,8 - 1,5 kg; 4 cm
Doda¢ wode. Pieczen przykryta.

P13

Karczek wieprzowy lub topatka, 1,5
-2 kg

|j E 2; brytfanna na ruszcie
Obroci¢ mieso po uptywie potowy cza-
Su pieczenia.

P4

Stek, srednio wysmazony, 180 -
220 g na sztuke; grubosc: 3 cm

3; brytfanna na ruszcie
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.

P14

Szarpana wieprzowina 1), 1,5 - 2 kg

2; blacha do pieczenia ciasta
Aby uzyskac réwnomierne przyrumie-
nienie, obroci¢ mieso po uptywie poto-
Wy czasu pieczenia.

P15

Schab, 1 - 1,5 kg; grubosé: 5 - 6 cm
E] 2; brytfanna na ruszcie

P5

Pieczen wotowa / duszona (zeberka,
gruba tata) 1,5 - 2 kg

2; brytfanna na ruszcie
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Doda¢ wode.
Umiesci¢ w urzadzeniu.

P16

Zeberka wieprzowe, 2 - 3 kg; surowe,
grubos¢: 2 -3 cm

E 3; gteboka blacha

Dodac¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia.
Obréci¢ mieso po uptywie potowy cza-
Su pieczenia.
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P17

Udziec jagniecy z kosémi, 1,5 - 2 kg;
grubos¢: 7 - 9 cm

E] 2; brytfanna na blasze do piecze-
nia

Dodac¢ ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie
potowy czasu pieczenia.




P18

Caly kurczak, 1 - 1,5 kg; Swiezy

E 2; naczynie zaroodporne na bla-
sze do pieczenia
Obréci¢ kurczaka po uptywie potowy
czasu pieczenia, aby uzyskac rowno-
mierne przyrumienienie.

P31

Brownie, 2 kg z ciasta
E] 3; gleboka blacha

P32

Babeczki
E 3; taca na babeczki na ruszcie

P19

Potowka kurczaka, 0,5 - 0,8 kg
3; blacha do pieczenia ciasta

P33

Keks
E 2; forma keksowa na ruszcie

P20

Piers z kurczaka, 180 - 200 g na
sztuke

E E| 2; naczynie zaroodporne na
ruszcie

Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni.

P34

Pieczone ziemniaki, 1 kg

2; blacha do pieczenia ciasta
Uzy¢ catych ziemniakéw ze skorka.

P21

Udka kurczaka, swieze

3; blacha do pieczenia ciasta
Jesli najpierw zamarynowano udka
z kurczaka, ustawi¢ nizsza temperatu-
re i smazyc je dtuzej.

P35

Cwiartki, 1 kg

E 3; blacha do pieczenia ciasta wy-
tozona papierem do pieczenia
Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.

P22

Kaczka, cata, 2 - 3 kg

E] E| 2; brytfanna na ruszcie
Umiesci¢ migso na brytfannie. Obrocic
kaczke po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

P36 [

Grillowane warzywa mieszane, 1 -
1.5 kg

3; blacha do pieczenia ciasta wy-
tozona papierem do pieczenia
Pokroi¢ warzywa na kawatki.

P37

Krokiety mrozone, 0,5 kg
E 3; blacha do pieczenia ciasta

P23

Ges, cata, 4 - 5 kg

2; gteboka blacha
Umiesci¢ mieso na gtebokiej blasze do
pieczenia. Obroci¢ ges po uptywie po-
towy czasu pieczenia.

P38

Frytki mrozone, 0,75 kg
E] 3; blacha do pieczenia ciasta

P24

Klops, 1 kg
2; ruszt

P39

Lazania miesna/warzywna z ptatami
suchego makaronu, 1 - 1,5 kg

2; naczynie zaroodporne na rusz-
cie

P25

Cata ryba grillowana 0,5 - 1 kg na ry-
be

E 2; blacha do pieczenia ciasta
Nadzia¢ rybe mastem, przyprawami

i ziotami.

P40

Zapiekanka ziemniaczana (surowe
ziemniaki) 1 - 1,5 kg

E 1; naczynie zaroodporne na rusz-
cie

Obroci¢ naczynie po uptywie potowy
czasu pieczenia.

P26 (1] (=]

Filet rybny

3; naczynie zaroodporne na
ruszcie

P41 [] =

Pizza swieza, cienka

2; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia

P27

Sernik
E 2; & 28 cm tortownica na ruszcie

P42

Pizza swieza, gruba

E E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia

P28

Szarlotka
3; blacha do pieczenia ciasta

P43

Quiche
E 2; foremka do ciasta na ruszcie

P29

Tarta jabtkowa
E 2; forma do ciasta na ruszcie

P30 [

Amerykanska szarlotka

1; & 22 cm forma do ciasta na
ruszcie
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P44

Bagietka / Ciabatta / Biaty chleb, 0,8
k

E E 2; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.

P45 3] [-]

Chleb pelnoziarnisty / zytni / ciem-

ny, 1 kg

2; blacha do pieczenia ciasta

wytozona papierem do pieczenia / for-
ma keksowa na ruszcie

1) Pieczenie w niskiej
temperaturze.

5.6 Zmiana: Ustawienia

1. Ustawi¢ pokretio wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu —.

2. Obraci¢ pokretto sterujace, aby wybrac

.

Nacisngé OK,

3. Obrdci¢ pokretto, aby wybra¢ ustawienie.
Nacisna¢ OK.
4. Obrécic pokretto sterujgce, aby ustawié
wartos¢. Nacisngé OK.

5. Obraci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu wytgczenia, aby wyj$é
z Menu.

Podmenu: Ustawienia

Ustawienie Wartos¢é
01 Aktualna godzina Zmien
Jasnosc¢ wyswietla-
02 - 1-5
1 - Sygnat
L - dzwiekowy,?2 -
03 Dzwigki przyciskow Klikniecie.3 -
Dzwiek wyt.
04 Gtosnos¢sygnatu 1-4
05 Stoper WH. / Wyt
Oswietlenie piekar-
07 ﬁizeybkie nagrzewa- Wyt.
08 Przypomnienie WA / Wyt

0 czyszczeniu.

09

Tryb demonstracyj-
ny

Kod aktywacyj-
ny: 2468

10

Wersja oprogramo-
wania

Sprawdzanie
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Ustawienie Wartosé
Wyzeruj wszystkie )
1 |stawienia Tak / Nie
5.7 Blokada (&

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

Po wtgczeniu, gdy urzgdzenie jest uzytkowa-
ne, panel sterowania blokuje sie, co zapew-
nia nieprzerwang kontynuacje gotowania przy
obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu urzg-
dzenia.

&- nacisng¢ i przytrzymac, aby wigczy¢ lub
wytgczy¢ funkcje.

Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy. &- miga 3
razy, gdy wiaczona jest blokada. Drzwi urza-
dzenia sg zablokowane.

5.8 Akcesoria

nosci od modelu. SkanUJac
41 kod QR mozna sprawdzic,
¢ jak stosowac akcesoria do-
gr  starczone do urzgdzenia. Ak-
£ cesoria opcjonalne mozna
zamawia¢ oddzielnie. Wiecej
informacji mozna uzyskac¢ u miejscowego do-
stawcy.

Niewielki wystep na gorze poprawia bezpie-
czenstwo i stanowi zabezpieczenie przed
przechyleniem. Krawedz wokot rusztu zapo-
biega zsuwaniu sig z niego naczyn.

Wsungc ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach Upewni¢ sie, ze ruszt doty-
ka tylu wnetrza piekarnika, a nézki sg skiero-
wane w dot .

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawi¢ jg
z tytu wnetrza piekarnika.



Jesli na akcesorium jest napis, upewnic sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

6. WSKAZOWKI | PORADY

6.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatura i czasy pieczenia podane w ta-
belach majg wytacznie charakter orientacyj-
ny. Zalezg one od przepis6w oraz jakosci

i ilosci uzytych sktadnikéw. Jesli brakuje usta-
wien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Symbole uzyte w tabelach:

§

Rodzaj potrawy

=

Funkcja pieczenia

°C  Temperatura

E Poziom umieszczania potraw
@ Czas pieczenia (min)

®  Informacje dodatkowe

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg
blache, aby zebrac¢ kapigce ptyny.

L CH O ®
Szasztyk, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Ciastka, 16 szt. 180 2 20-30 1
Makaroniki, 24 szt. 180 2 25-35 1)
Babeczki, 12 szt. 170 2 30-40 1
Ciasto pikantne, 1
20 szt. 180 2 25-30 1
Kruche ciasteczka,

20 szt 150 2 25-35 1)
Tartletki, 8 szt. 170 2 20-30 1
\l:\éarzywa, z wody, 0,4 180 3 35-45 1)
Omlet wegetarianski 200 3 25-30 ©)
Warzywa $rédziemno- 400 4 o5_30 1)

morskie, 0,7 kg

6.2 Pieczenie konwekc. wilgotne

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy prze-
strzegac zalecen z ponizszej tabeli.

1) Uzy¢ blache do pieczenia ciasta lub gtebokg bla-
che

2) Uzy6 ruszt.

3) Umiesci¢ szesé ceramicznych kokilek na ruszcie
4) Uzy¢ formy do tarty na ruszcie

§§§ g

= C E @ @ 5) Uzy¢ naczynia do pieczenia na ruszcie
Stodkie butki, 16 szt. 180 2 20-30 1) 6) Uzy¢ blache do pieczenia pizzy na ruszcie
Bulki. 9 sat. 180 2 30-40 1 | 6.3 Informacja dla instytucji

— : wykonujacych testy

Eézza, mrozona, 0,35 555 5 40-15 2) | Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.
Rolada biszkoptowa 170 2 25-35 1) = °C O @
Brownie 175 3 25-30 1) Mate ciastka, 20 sztuk na blasze
Suflet, 6 szt. 200 3 25-30 3 c 3 170 20-35
Biszkoptowy spod tarty 180 2 15-25 4 3 150-160 20-35 1)
Biszkopt krdlowej Wik 470 2 40-50 2i4 150-160 20-35 1)
Gotowanaryba, 0,3kg 180 3 20-25 1) Szarlotka, 2 foremki @20 cm
Cata ryba, 0,2 kg 180 3 25-35 1) O 2 180 70-90 2
Filet z ryby, 0,3 kg 180 3 25-30 6 2 160 70-90 2
Mieso zwody 0,25kg 200 3 35-45 1)
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= °’C o ®

= °’C O ®

Beztluszczowy biszkopt, foremka do ciasta
@ 26 cm

c 2 170 40-50 23

2 160 40-50 29

2i4 160 40-60 23
Kruche ciasteczka

3 140-150 20-40 1

11| |08

2i4  140-150 25-45 1)
3 140-150 25-45 1)

Tosty
™ 4 maks. 1-5 23

1) Sposdb uzytkowania Blacha do pieczenia ciasta.
2) Sposob uzytkowania Ruszt.
3) Nagrzewac wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

7.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia

» Stosowac srodek czyszczacy
przeznaczony do powierzchni
metalowych.

* Aby usung¢ pozostatosci osadzonego
kamienia, zastosowac srodek
odkamieniajgcy w ptynie zalecany przez
producenta.

*  Wilgo¢ moze skraplac sie w urzadzeniu
lub na szklanych panelach drzwi. Aby
ograniczy¢ skraplanie, nalezy pozostawi¢
urzgdzenie wigczone na 10 minut przed
gotowaniem. Nie nalezy przechowywac
zywnosci w urzadzeniu dtuzej niz
20 minut.

* Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

7.2 Wyjmowanie prowadnic blach

lub

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Odciggna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciggna¢ tylng czesé prowadnic blach
od bocznej Scianki i wyjac je w catosci.

4. Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczgtkowym. Wykonaé
opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajgce muszg by¢ skierowa-
ne do przodu.

7.3 Czyszczenie pirolityczne

Ten program wypala resztki zanieczyszczen
w urzgdzeniu. Uzywac¢ zawsze, gdy urzadze-
nie wymaga doktadnego czyszczenia.
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Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne
urzgdzenia, nie nalezy uzywac ich podczas
dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowac
uszkodzenie piekarnika.

1. Upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi migkkg Sciereczka zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Ustawi¢ pokretio wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu ==, aby wprowadzi¢ Menu.

5. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
rrrr/ i nacisng¢ OK.

Program czyszczenia (n:izas L
C1 - Lekkie czyszcze- 1h

nie

C2 - Normalne czy- :
szczenie 1h 30 min
C3 - Doktadne czy- :
szczenie S

6. Obroci¢ pokretto, aby wybraé program
czyszczenia i nacisngc OK,

7. Nacisngé OK aby rozpocza¢ czyszczenie.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi urzadzenia
zostajg zablokowane, a o$wietlenie wylgcza
sie. Nie wigczac tej funkgiji, jesli drzwi piekar-
nika nie sg catkowicie zamkniete. Do momen-
tu odblokowania drzwi wyswietlacz wskazuje

B.



8. Po zakonczeniu czyszczenia obrocic
pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozenie wytgczenia.

9. Odczekaé, az urzgdzenie ostygnie,
a drzwi odblokuja sie. Umy¢ wnetrze
piekarnika miekkg szmatkg z woda.

7.4 Przypomnienie o czyszczeniu.
Gdy po zakonczeniu pieczenia na wyswietla-

czu miga m’ , urzadzenie przypomina o ko- 4. Potozyé drzwi na stabilnej powierzchni
niecznos$ci czyszczenia pirolitycznego. Przy- przykrytej miekka tkaning.

pomnienie mozna wytgczy¢ w podmenu: Us-
tawienia Patrz: Codzienne uzytkowanie,
Zmiana: Ustawienia.

5. Chwycic listwe drzwi A za goérng krawedz

drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

7.5 Zdejmowanie i zakladanie drzwi ,

Drzwi i wewnetrzne szyby piekarnika mozna

wymontowac do czyszczenia. Przed przysta-

pieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac

sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie

drzwi”.

/N UWAGAL!
Nie uzywac urzgdzenia bez szyb.

6. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjgc.

7. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagnac je z prowadnicy.
Upewni¢ sie, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagnac¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowaé szyby
i drzwi piekarnika. Umiesci¢ szyby
z powrotem we wiasciwej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku szyby.
Jesli drzwi sa zainstalowane prawidtowo,

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac podczas zamykania zatrzaskow stychaé
je w pierwszej pozycji otworzenia. kliknigcie.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do ) o )
siebie, wyjaé je z mocowania. @ strefa drukowania B (jesli wystepuije)
musi by¢ zwrocona w strone wnetrza pie-
karnika.
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7.6 Wymiana zrédta swiatta

Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i zaczekac,
az ostygnie.

Wymieni¢ zarbwke na nowg, odporng na tem-
perature 300°C.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.
2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zarowke.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawca lub z autoryzowanym
punktem serwisowym. Szczegoty serwisowe
znajdujg sie na tabliczce znamionowej, umie-
szczonej na przedniej ramie. Jest widoczna
po otwarciu drzwi. Nie nalezy usuwac tablicz-
ki znamionowej.

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktore-
go nie uwzgledniono w tej tabeli, nalezy wyta-
czy¢ i ponownie wigczyé bezpiecznik domo-
wy, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Je-
$li kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Nie mozna wiaczy¢ ani obstugiwa¢ urza-

dzenia. - Urzgdzenie nie jest podtgczone do
zasilania elektrycznego lub jest podtgczone

nieprawidtowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

* Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

« Blokada jest wi.

« Uruchomiona jest funkcja samoczynnego
wytgczenia.

Lampa nie dziata. - Lampa jest przepalona.

Wymieni¢ lampe.

Lampa jest wytaczona. - Pieczenie kon-

wekc. wilgotne - jest aktywowany.

Wyswietlacz pokazuje "00:00". - Wystgpita

przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-

dziny

Err C3 -Zamkna¢ drzwi. Wigczy¢ i wytaczyé

urzgdzenie. Nie jest uszkodzona blokada

drzwi.

Err F102 - Zamkng¢ drzwi. Nie jest uszko-
dzona blokada drzwi.

9. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

9.1 Karta informacyjna produktu
i informacja o produkcie zgodnie
z rozporzadzeniem (UE) nr 65/2014
i rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Zuzycie energii przy stan-
dardowym obcigzeniu, tryb

0.93 kWh/cykl
konwencjonalny

Zuzycie energii przy stan-
dardowym obcigzeniu, tryb
wymuszonej wentylacji

0.69 kWh/cykI

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé

Pojemnos¢ 721

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfika- EOF4P56X 949498213

cyjne modelu EOF6P54TX 949498201
KOFDP54TX 949498199

Wskaznik efektywnosci 81.2

energetycznej )

Klasa sprawnosci energe- A+

tycznej

Piekarnik do za-

Rodzaj piekarnika budowy
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Masa EOF4P56X 36.1 kg

EOF6P54TX 33.5 kg

KOFDP54TX  32.6 kg

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN IEC
60350-1.

9.2 Wymagania informacyjne
zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr
2023/826

Zuzycie energii elektrycznej w trybie
czuwania 08W

Maksymalny czas potrzebny na auto-
matyczne przejscie urzgdzenia do 20 min
odpowiedniego trybu niskiego pobo-

ru mocy

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN 50564.

9.3 Porady dotyczace oszczedzania

energii

» Podczas gotowania zamykac¢ drzwi
i unika¢ ich czestego otwierania.

» Dba¢, aby uszczelka drzwi byta czysta
i prawidtowo umieszczona.

» Uzywac metalowe lub ciemne naczynia,
ktére nie odbijajg Swiatta.

» Poming¢ podgrzewanie, chyba ze jest to
konieczne.

* Zminimalizowac przerwy pomiedzy
pieczeniem réznych potraw.

» Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzysta¢ z funkgcji
termoobiegu (tylko wybrane modele).

10. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem C/:)
Umies$¢ opakowanie w odpowiednich pojem-
nikach do recyklingu. Chroni¢ srodowisko
i zdrowie ludzi poprzez recykling odpadéw
elektrycznych i elektronicznych. Nie wyrzucaj

* Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy. Zmniejszy¢
temperature urzgdzenia do minimum 3-10
min przed koncem gotowania.

*  Wytaczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia,
jesli nie jest to konieczne. .

* Pieczenie konwekc. wilgotne Funkgji tej
uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci
Zz wymogami rozporzgdzen w zakresie
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu
(zgodnie z EU 65/2014 i EU 66/2014).
Testy zgodnie z: IEC/EN 60350-1. Drzwi
piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie
funkcji nie byto zaktécane, a piekarnik
dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna. Podczas korzystania z tej
funkcji o$wietlenie automatycznie sie
wytgcza. W niektérych modelach potrzeba
30 sek.

*  Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli
funkcja pieczenia jest aktywna i nie
zmieniono zadnych ustawien, urzgdzenie
wytaczy sie automatycznie po uptywie
okreslonego czasu. Jesli funkcja pieczenia
ma by¢ wigczona na czas przekraczajacy
czas automatycznego wytgczenia, ustawic
ten czas trwania pieczenia.

- 12.5 godz: 30-115 °C
— 8.5 godz: 120-195 °C
— 5.5 godz: 200-245 °C
— 3 godz: 250 — maksimum °C

urzgdzen oznaczonych symbolem E do od-
padow komunalnych. Nalezy oddac produkt
do miejscowego zaktadu przetwarzania odpa-
dow lub skontaktowac sie z miejscowym
urzedem miasta.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

+ Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
care se expun. Copiii cu
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varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.
» Copiii trebuie suprave-

gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul.

* Nu lasati ambalajele la in-

demaéna copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

 AVERTISMENT: Aparatul

Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

+ Activati dispozitivul de sigu-

ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.

+ Copiii nu trebuie sa curete

sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.



1.2 Informatii generale
despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatiune de intretinere.
In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.
AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit
inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.

AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.
Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.
Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-
te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.

Inainte de curatarea piroliti-
ca, scoateti toate accesorii-
le si depunerile/deversarile
excesive din cavitatea apa-
ratului.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

 Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

* Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

» Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizatd de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.
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* Introduceti fisa in priza numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.

» Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

* Nu deconectati aparatul trdgand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

* Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti poli,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

» Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date teh-
nice. De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere total3 (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1,380 3x0.75
maxim 2,300 3x1
maxim 3,680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.



Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.
Utilizati numai sticla si borcane aprobate
pentru conservare.

Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu asezati vase pentru cuptor sau
obiecte direct pe fundul cavitatii.

- nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.

— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.

Decolorarea smaltului sau a otelului

inoxidabil nu afecteaza performanta

aparatului.

Utilizati o tigaie adanca pentru prajituri

umede, deoarece sucurile de fructe pot

provoca pete permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobilier, nu inchideti panoul in

timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a

racit complet pentru a preveni deteriorarea

cauzata de caldura si umiditate.

In ceea ce priveste becul (becurile) din

acest produs si becurile ca piese de

schimb vandute separat: Aceste becuri

sunt destinate sa reziste la conditiile fizice

extreme din aparatele electrocasnice, cum

ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau

au scopul de a oferi informatii despre

starea de functionare a aparatului.

Acestea nu sunt destinate utilizarii Tn alte

aplicatii si nu sunt adecvate pentru

iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

« Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

2.4 ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si
deconectati-l de la reteaua electrica.

» Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

» Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

» Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.

» Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

» Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

Curatare pirolitica

« Cititi toate instructiunile pentru curatare
pirolitica

» Inainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

» Tineti copiii la distanta in timpul curatarii
pirolitice, deoarece aparatul se incalzeste
foarte tare si elibereaza aer fierbinte prin
orificiile de ventilatie din fata.

» Curatarea pirolitica elibereaza fum din
reziduurile de gatit si materialele de
constructie. Asigurati o buna ventilatie in
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timpul si dupa preincalzirea initiala si
curatarea pirolitica.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul Tn aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

B ER

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisajul

Buton de comanda

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport raft, detasabil

Pozitii raft

EENROOENE

3.2 Panou de comanda

@ Apasa pentru a seta functiile crono-
metrului.
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« Suprafetele neaderent ale oalelor, tigailor,
tavelor si ustensilelor pot fi deteriorate de
curatare pirolitica la temperaturi ridicate si
pot elibera vapori nocivi in cantitati mici.

2.5 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.

ﬂ» Apasati lung pentru a seta functia: Tn-
calzire rapida.
A Apasa pentru a porni si opri becul
aparatului.
IE'I Apasati lung pentru a seta functia:
Blocare.

OK Apasati pentru a confirma selectia.

Indicatorii afisajului

& Aparatul este blocat.

bl Submeniu: Gatire asistata.

e Submeniu: Setéri

)  lincalzire rapida este activat.

Q Cronometru este activat.

Durata gatire este activat.
STOP

@ Pornire cu intarziere este activat.
@ Cronometru numaratoare directa este
activat.

Bara de progres - indica vizual mo-
mentul in care aparatul atinge tempe-

— ratura setata sau durata de gatire se
incheie.




Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies (numai
modelele selectate).

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de selec-

tare pentru functiile de gatire la pozitia oprit

0.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"
sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.
4.2 Preincalzirea si curatarea initiala

1. Preincalziti aparatul gol pentru a elimina
orice miros. Aerisiti incaperea.

5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de gatire

Aer cald cu ventilatie: Coacere unifor-
ma, fragezime, uscare

@

incalzire sus si jos: Coacere traditiona-
la

Preparate congelate: Cartofi prajiti,
cartofi wedges, rulouri de primavara

[+

Functie Pizza: Coacere pizza

incélzire jos: Coacere prajituri

Decongelare: Decongelare

Aer cald umed: Coacere

0| = EE| | B

Grill: Paine prajita, gratar

Gatire intensiva: Frigerea carnii, rume-
nire

[

Becul se poate opri automat la temperaturi de
sub 80°C, in timpul anumitor functii ale cupto-
rului.

5.2 Setarea: Functii de gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.

3. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze
pentru duratele specificate: = 1h, 15
min. Consultati sectiunea Utilizare zilnica.

4. Opriti aparatul si l1asati-l sa se raceasca.

5. Curatati cu o laveta din microfibra, apa

calda si detergent delicat. Inlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

87 incalzire rapida - apasati si mentineti
apasat pentru a scurta durata de incalzire.
Acest lucru este valabil doar pentru anumite
functii de gatire. Ventilatorul poate porni auto-
mat.

5.3 Timer

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati O pana cand afisajul afiseaza
functia dorita a temporizatorului:

[ Cronometru: Pentru a seta o numaratoa-

re inversa. La incheierea duratei este emis
semnalul sonor.

sior Durata gatire: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. Cand se termina timer-ul, suna
semnalul si gatitul se opreste.

@y . PP A
Pornire cu intérziere: Pentru a améana
pornirea si/sau terminarea gatirii.

3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

4. Apasati OK.
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5. Cand timpul se termina, apasati OK Si
rotiti butoanele n pozitia oprit, daca este
necesar.

5.4 Accesare: Meniu =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire asis-
tata si setarile.

1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

Afisajul indica Y&, €&,

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apé&sati OK.

5.5 Setarea: Gitire asistata ¢

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate. Progra-
mele incep cu o setare adecvata. Poti regla
durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta ¥¢. Apasa OK,

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Ap&sati

COK,

4. Roteste butonul de comanda pentru a
regla greutatea. Optiunea este disponibila
pentru preparatele selectate. Apasati OK.

5. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK.

6. Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

|j Este disponibila ajustarea greutatii.

E Preincalziti aparatul inainte de a incepe
sa gatiti.

= Nivel raft. Consultati sectiunea Descrie-
rea produsului.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.
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P1 Friptura de
vita, in sange E 2; tava de copt
Fripturade 1-1.5kg;4-5cm
P2 vita, gatita grosime .
mediu Prajeste carnea timp
de cateva minute intr-o
Friptura de  cratita fierbinte. Intro-
P3 vita, bine fa- duceti in aparat.
cuta
Friptura, medie, 180 - 220 g per bu-
cata; 3 cm grosime
3; vas de friptura pe raftul me-
P4 talic
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in
aparat.
Friptura de vita / inabusita (coasta
de vita, flanc gros) 1,5 - 2 kg
2; vas de copt pe raftul de sar-
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Adaugati lichid.
Introduceti in aparat.
Friptura de
P6 vita, in san-
ge? 2; tava de copt
1-15kg; 4 -
Friptura de grosirieg oem
P7 V|ta,_ga11t|ta Prajeste carnea timp
mediu®) de cateva minute intr-o
- = cratita fierbinte. Intro-
Friptura de  §,ceij in aparat.
P8 vita, bine fa- ’
cuta’
File de vit3,
P9 sange 1) (= 2; tava de copt
0,5-1.5kg;5-6cm
File de vita, grosime _
P10 ediu? Prajeste carnea timp
de cateva minute intr-o
File de vita, cratita fierbinte. Intro-
P11 facut V) duceti in aparat.

P12 O

Friptura de vitel (de ex. spata)

E 2; vas de copt pe raftul de sar-
ma, 0,8 - 1,5 kg; 4 cm grosime
Adaugati lichid. Friptura acoperita.

P13

Friptura de ceafa de porc sau pulpa,
1.5-2kg

E 2; vas de copt pe raftul de sar-
ma
La jumatatea duratei de gatire, intoar-
ceti carnea.




Porc gatit la foc mic 1, 1.5 - 2 kg
E| 2; tava de copt

P25

Peste intreg, la gratar, 0,5 - 1 kg per
peste

2; tava de copt
Umple pestele cu unt, condimente si
ierburi.

P26

File de peste
3; caserola pe raftul de sarma

P14 pentru a obtine o rumenire uniforma,
intoarceti carnea dupa jumatate din
durata de gatit.

Muschiulet de porc, 1-1,5kg; 5-6
cm grosime

P15 - A

2; vas de friptura pe raftul de sar-
ma
Coaste de porc, 2 - 3 kg; folositi crud,
2 - 3 cm subtire
P16 =l 3; tava adanca

Adaugati lichid pentru a acoperi baza
unui preparat. La jumatatea duratei de
gatire, intoarceti carnea.

P27 [

Prajitura cu branza

2; J 28 cm tava cu arc pe raft de
sarma

P28

Prajitura cu mere
E 3; tava de copt

P17 [

pulpa de miel cu oase, 1.5-2kg; 7 -
9 cm grosime

2; vas de copt pe tava de copt
Adaugati lichid. La jumatatea duratei
de gatire, intoarceti carnea.

P29

Tarta cu mere

E 2; forma de placinta pe raftul de
sarma

P18

Pui intreg, 1 - 1.5 kg; proaspat

2; caserola pe tava de copt
Intoarcetl puiul dupa jumatate din du-
rata de gatlt pentru a rumeni uniform.

P30 [-]

Placinta cu mere

1; & 22 cm forma de placinta pe
raft de sarma

P31

Brownies, 2 kg de aluat
E 3; tava adanca

P19

Jumatate de pui, 0.5 - 0.8 kg
E 3; tava de copt

P32 [

Briose

3; tava pentru briose pe raftul de
sarma

p20 [

Piept de pui, 180 - 200 g per bucata

E| 2; caserola pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte.

P33 [

Chec

2; tava pentru paine pe raftul de
sarma

P21

Pulpe de pui, proaspete

3; tava de copt
Daca ati marinat mai intai pulpele de
pui, setati o temperatura mai redusa si
gatiti-le mai mult timp.

P34

Cartofi copti, 1 kg

E 2; tava de copt
Foloseste cartofi intregi cu coaja.

P22

Rata, intreaga , 2 - 3 kg

2; vas de copt pe raftul de sar-
ma
Puneti carnea pe friptura. Intoarcetl
rata la jumatatea duratei de gatire.

P35

Cartofi wedges, 1 kg

3; tava de copt captusita cu hartie
de copt
Taiati cartofii Tn bucati.

P23

Gasca intreaga , 4 - 5 kg

2; tava adanca
Puneti carnea in tava de gatit. intoar-
ceti gasca dupa jumatate din durata de
gétire.

P36

Legume mixte la gratar, 1 - 1.5 kg

3; tava de copt captusita cu hartie
de copt
Taiati legumele in bucati.

P37

Crochete, congelate, 0.5 kg
E] 3; tava de copt

P24

Bucata de carne, 1 kg
2; raft metalic

P38

Cartofi, congelati, 0.75 kg
3; tava de copt

P39

Lasagna cu carne / legume cu foi
uscate de paste, 1- 1.5 kg

E] 2; caserola pe raftul de sarma
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Cartofi gratinati (cartofii cruzi) 1 - 1.5 Setare Valoare
kg =
Cronometru numa- ] .

P40 [=1: caserols pe raftul de sarma 05 stoare directs Pornit / Oprit

Rotiti preparatul la jumatatea duratei - - -

de gatire. 06 lluminare Pornit / Oprit

I%Tzlilproaspété, subtire 07 incélzire rapida Pornit / Oprit
P41 2; tava de copt captusitd cu

hartie de copt ' og Semnal De Rea- Pornit / Oprit

Pizza proaspata, groasa

2; tava de copt captusita cu
hartie de copt

P42

Quiche

P43
E| 2; tava de copt pe raftul de sarma

Bagheta / Ciabatta / Paine alba,0.8kg
2; tava de copt captusita cu
P44 nhartie de copt

Mai mult timp necesar pentru painea
alba.

Cereale integrale / secara / paine ne-
agra, 1kg

P45 3] [(H2: tava de copt captusita cu
hartie de copt / tava de chec pe raftul
de sarma

1) Gtire la temperatura
joasa.
5.6 Modificare: Setarii®
1. Rotiti butonul pentru functiile de Tncalzire
la—.
2. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta . Apasati oK.
3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
valoarea. Apasati OK,
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
Luminozitate dis-
02 play 1-5
1 - Bip, 2 - Click,

03 Tonul de la taste 3 - Sunet oprit

04 Volum la apasare

taste 1-4
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mintire La Curatare

Cod de activare:

09 Modul demo 2468

10 Versiunea software Verificare

1 E(Ieesetati toate optiu- Da/Nu

5.7 Blocare &

Aceasta functie previne o schimbare acciden-
tala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de coman-
da blocat, impiedicand pornirea accidentala a
aparatului.

&.- apasa si mentine pentru a activa si
dezactiva functia.

Va fi emis un semnal sonor. (1 - va lumina in-
termitent de 3 ori atunci cand functia de blo-
care este activata. Usa aparatului este bloca-
ta.

5.8 Accesorii

functie de model. Scanati

codul QR pentru a vedea

cum sa utilizati accesoriile

4 furnizate impreuna cu apara-
EY tul. Puteti comanda acceso-

rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara spo-
reste siguranta si ofera protectie impotriva
inclinarii. Marginea raftului impiedica alune-
carea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si picioarele sunt in-
dreptate in jos .



6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.

55§ o
Temperatura si duratele de gatire din tabele = C EI O @
sunt doar orientative. Acestea depind de Sandvis Victoria 170 2 40-50 9
retetele si de calitatea si cantitatea ingredien- -
telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile Peste fiert, 0,3 kg 180 3 20-25 1
pentr}J o _re';et.z:l"spemala., caAutap zajlta S|!"nllara. Peste intreg, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Numarati pozitiile rafturilor incepand din par-
tea de jos a podelei cuptorului. File de peste, 0,3 kg 180 3 25-30 9
Simboluri utilizate in tabele: Carne fiartd, 0,25 kg 200 3 35-45 1)
555 i
<> Tipul de preparat Saslac, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Functia de gétire Prajituri, 16 bucati 180 2 20-30 1
°C  Temperatura E&iggtfpigdale' 24 de 180 2 25-35 1)
& Poziie raft Briose, 12 bucati 170 2 30-40 1
(M Durata gatire (min) Elit:gliliri sarate,20de 450 o 25.30 1)
®  Informati suplimentare Fursecuri, 20 de bucati 150 2 25-35 1)
6.2 Aer cald umed Mini tarte, 8 bucati 170 2 20-30 1
Pentru cele mai bune rezultate, respectati su- Legume, fierte, 0,4 kg 180 3 35-45 1)
gestiile din tabelul de mai jos.
Omleta vegetariana 200 3 25-30 ©
,2, OC E] @ @ Legume mediteranee
- - 1
Rulouri dulci, 16 bucati 180 2 20-30 " | ne, 0,7 kg 180 4 25-30 1
Rulouri, 9 bucati 180 2 30-40 1 1) Folositi o tava de gatit sau o tavé de colectare.
_ - 2) Folositi raftul de sarma.
E'Zza congelata, 0,35 555 5 10.15 2 3) Folositi vase ceramice ramekin pe raft de sarma.
9 4) Folositi o forma pentru aluat fraged pe raft de sar-
Rulada 170 2 25-35 1) ma.
5) Folositi vas de copt pe raft de sarma.
Negresa 175 3 25-30 1) 6) Folositi tava de pizza pe raft de sarma.
Souffle, 6 bucati 200 3 25-30 3 | 6.3 Informatii pentru institutele de
, testare
Blat de pandispan 180 2 15-25 4

Teste conforme cu IEC 60350-1.
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= °C © @

Prajituri mici, 20 bucéti pe tava

3 170 20-35 1)

3 150-160 20-35 1)

@l @ [

2si4 150-160 20-35 1)

Placinta cu mere, 2 forme @20 cm

O 2 180 70-90 2

2 160 70-90 2

Pandispan fara grasimi, forma pentru tort @26
cm

O 2 170 40-50 23

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

7.1 Observatii privind curatarea

» Folositi o solutie de curatare pentru
suprafete metalice.

» Utilizati degresantul lichid recomandat de
producator pentru a elimina reziduurile de
calcar.

+ Umiditatea se poate condensa in interiorul
aparatului sau pe panourile de sticla ale
usii. Pentru a reduce condensul, lasati
aparatul sa functioneze timp de 10 minute
nainte de gatit. Nu depozitati alimente n
aparat pentru mai mult de 20 de minute.

* Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

7.2 Scoaterea suporturilor raftului

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Puneti suporturile raftului Thapoi in pozitia
initiala. Repetati pasii in ordine inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif-

turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate

spre fata.
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= °C O @
2 160 40-50 23
2si4 160 40-60 23

-Prajitura sfaramicioasa

3 140-150 20-40 1

2si4  140-150 25-45 1)

c 3 140-150 25-45 1)
Paine prajita

™ 4 maxim 1-5 23

1) UtilizareTava de gatit.
2) UtilizareRaft sarma.
3) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

7.3 Curatare pirolitica

Acest program arde murdaria reziduala din
aparat. Utilizati- ori de céate ori aparatul are
nevoie de o curatare profunda.

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi
compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora
cuptorul.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.
2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. &tigi butonul pentru functiile de gatire la

— pentru a intra in modul de incalzire
rapida ( Meniu).

5. Rotiti butonul de control pentru a selecta
ol si apasati OK.

Programul de curatare Durata

C1 - Curatare usoara 1h
C2 - Curatare normala 1 h 30 min
((j)g - Curatare profun- 2 h 30 min




6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

oK

7. Apasati OK pentru a incepe curatarea.

Céand incepe curatarea, usa aparatului se
blocheaza si becul se stinge. Nu porniti
functia daca nu ati inchis complet usa cupto-
rului. Pana la deblocarea usii, afisajul indica

@]

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
Si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

7.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand mr/ clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva memen-
toul din submeniu: Setari. Consultati Utilizare
zilnica, Modificarea: Setari.

7.5 Scoaterea si montarea usii

Puteti sa scoateti usa cuptorului si panourile
de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi
toate instructiunile de la ,Scoaterea si instala-
rea usii” inainte de a scoate panourile de sti-
cla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati aparatul fara panourile de sti-
cla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. TInchideti usa cuptorului pana la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii A pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj. Asigurati-va
ca sticla iese complet din suporturi.

N

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
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sticla. Nu curatati panourile de sticla Tn
magsina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului. Verificati daca ati
pus la loc panourile de sticla in ordinea
corecta. Verificati simbolul / imprimarea
de pe partea laterala a panoului de sticla.
Daca usa este instalata corect, veti auzi
un clic la inchiderea clemelor.

@ Zona de imprimare B (daca exista) tre-
buie orientata spre interiorul cuptorului.

%

8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service
sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-
drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care
nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni aparatul. In cazul
in care codul de eroare apare din nou, con-
tactati un Centru de service autorizat.

Nu poti activa sau opera aparatul.- Apara-
tul nu este conectat la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

7.6 inlocuirea becului

Deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana se raceste.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o temperatura de 300 °C.

Becul din spate

—

Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul.

4. Montati capacul de sticla.

» Usa nu este inchisa corect.
* Blocare este activat.
* Oprirea automata este activa.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Schimba lampa.

Lampa este stinsa. - Aer cald umed - este
activat.

Afisajul arata "00:00". - A avut loc o intreru-
pere a curentului electric. Setati timpul.

Err C3- Inchideti usa. Opreste si porneste
aparatul. Incuietoarea usii nu este stricata.

Err F102 - Inchideti usa. Incuietoarea usii nu
este stricata.

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Fisa cu informatii despre produs
si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr.
65/2014 si Regulamentului (UE) nr.
66/2014

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea mo- EOF4P56X 949498213

delului EOF6P54TX 949498201
KOFDP54TX 949498199
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Index de eficienta energeti-
ca

Clasa de eficienta energe-
tica

Consum de energie cu o
incarcatura standard, mo-
dul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o
incarcare standard, in mo-
dul ventilatie

0.69 kWh(/ciclu




Numar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volumul 721

Tip cuptor bCilIthor incorpora-
Masa EOF4P56X 36.1 kg

EOF6P54TX 33.5kg

KOFDP54TX  32.6 kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
IEC 60350-1.

9.2 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826

Consumul de putere in standby 0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca
echipamentul sa atinga automat mo- 20 min
dul de putere scazuta aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564.

9.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

+ Tineti usa inchisa in timpul gatitului si
evitati sa o deschideti des.

* Mentine garnitura usii curata si asigura-te

ca este bine fixata in pozitie.

» Folositi vase metalice sau de culoare
Tnchisa, non-reflectorizante.

» Sari peste preincalzire daca nu este
nevoie.

* Reduceti la minimum pauzele dintre
coacerea mai multor feluri de mancare.

« Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

» Folositi caldura reziduala pentru a
mentine mancarea calda. Reduceti
temperatura aparatului la minimum 3 - 10
min fnainte de sfarsitul gatirii.

= Opriti lampa in timpul gatitului, cu
exceptia cazului in care este necesar.

» Aer cald umedAceasta functie a fost
folosita pentru conformarea cu clasa de
eficienta energetica si cerintele de
ecodesign ( in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate
conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa
cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia astfel incat
cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
Atunci cand folosesti aceasta functie,
lumina se stinge automat. La unele
modele dureaza 30 sec.

» Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp. Daca
intentionati sa folositi o functie de gatire
pentru o durata care depaseste timpul de
oprire automata, setati durata gatirii.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195°C
— 5.5h:200-245 °C
— 3 h:250 - maxim °C

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul To.

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie

puse in containerele corespunzatoare. Ajutati

la protejarea mediului inconjurator si a sana-
tatii umane recicland deseurile de aparate

electrice si electronice. Nu aruncati aparatele

marcate cu simbolul & impreuna cu deseuri-
le menajere. Returnati produsul la unitatea
locala de reciclare sau contactati adminis-
tratia locala.
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Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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9. ENERGETICKA UCINNOST.......cocooovrn 59

1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouziva-
nim spotrebi¢a si pozorne
preCitajte prilozené pokyny.
Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spéso-
bené nespravnou instalaciou
alebo pouzivanim. Tieto po-
kyny uchovavajte na bezpec-
nom a pristupnom mieste,
aby ste do nich mohli v bu-
ducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpec€nost’ deti a
zranitelnych osoéb

+ Tento spotrebi¢ smu pouzi-
vat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzic-
kou, zmyslovou alebo psy-
chickou spdsobilostou ale-
bo nedostatkom skusenosti
a znalosti, iba ak su pod
dozorom zodpovednej oso-
by alebo ak boli zodpoved-
nou osobou poucené
0 bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pri-
padnym rizikam. Deti do
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8 rokov a osoby s vysokou
mierou postihnutia nesmu
mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrzi-
tym dozorom.

* Deti by mali byt pod dozo-
rom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa so spotrebicom nebu-
du hrat.

* Obaly vzdy uschovajte mi-
mo dosah deti a nalezite
ich zlikviduijte.

*+ UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mézu
znacne zahriat. PoCas pou-
Zivania a chladenia udrzuj-
te deti a domace zvierata
mimo dosahu.

» Zapnite detsku poistku, ak
je k dispozicii.

* Deti nesmu spotrebic Cistit’
ani vykonavat’ ziadnu udrz-
bu bez dozoru.



1.2 VSeobecna
bezpeénost’

Tento spotrebic je urCeny
iba na pripravu jedal.
Tento spotrebic je uréeny
na jedno pouzitie v domac-
nosti v interiéri.

Tento spotrebi¢ sa mbdze
pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych hostovskych iz-
bach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v ho-
stovskych izbach na far-
mach a v inych podobnych
ubytovacich zariadeniach,
ak takéto pouzivanie nepre-
siahne priemernu uroven
pouzivania v domacnosti.
Spotrebi¢ nepouzivajte
pred jeho nainstalovanim
do nabytku urceného na
zabudovanie,

Pred akoukolvek udrzbou
opojte spotrebi€ od elektric-
kej siete.

Ak je posSkodeny elektricky
napajaci kabel, musi ho vy-
menit’ vyrobca, jeho autori-
zované servisné stredisko
alebo podobna kvalifikova-
na osoba, aby sa predislo
ohrozeniu elektrickym pru-
dom.

UPOZORNENIE: Uistite sa,
Ze je pred vymenou osve-

tlenia spotrebiC vypnuty,
aby ste sa vyhli riziku elek-
trického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mézu
znacne zahriat. Davajte po-
zor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych ¢lankov alebo
povrchu dutiny spotrebicCa.
Vzdy pouzivajte na vybera-
nie a vkladanie prislusen-
stva alebo riadu kuchynské
rukavice.

Pri vyberani zasuvacej listy
najskor potiahnite jej pred-
nu ¢ast’ a potom zadnu
Cast’ smerom od boc¢nych
stien spotrebi€a. Zasuvacie
liSty nainstalujte v opaénom
poradi.

Na Cistenie spotrebica ne-
pouzivajte parné CisticCe.
Na Cistenie skla dvierok ne-
pouzivajte abrazivne pro-
striedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat’ povrch, o méze
spdsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vy-
berte z vnutra spotrebica
vSetko prislusenstvo a od-
strante nadmerné usadeni-
ny/rozliate necistoty.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

+ PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouZivajte. _

» Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke.

» Pri prestvani spotrebic¢a budte opatrni,
pretoze je tazky. Pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

+ Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
inStalaciu.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

+ Pred montazou spotrebita sa uistite, Ze je
vyrovnany a ze sa dvierka otvaraju bez
zasekavania.

« Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pruadom.

» Vsetky elektrické pripojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.

» Uistite sa, ze parametre na typovom §titku
sU kompatibilné s parametrami elektrickej
siete hlavného napajacieho zdroja.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny. Vzdy
pouzivajte spravne nainstalovanu
prepatovu zasuvku.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

» Zabrante poSkodeniu sietovej zastrky a
kabla. Ak je potrebna vymena, musi ju
vykonat’ nase autorizované servisné
stredisko.

* Nedovolte, aby sa napajacie kable dotkli
alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.
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» Ochrana proti Urazu elektrickym pradom
dielov a izolované diely sa musia
bezpecne upevnit' a nemali by sa dat’
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

» Sietovu zastrcku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci instalacie. Zaistite
pristup k elektrickej sieti po instalacii.

* Ak je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripdjajte do nej zastréku.

« Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy t'ahajte za sietovu
zastrcku.

» Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektrické inStalacie musia mat’ odpajacie
zariadenie, ktoré odpaja spotrebic¢ zo siete
na vsetkych péloch, so Sirkou otvoru
kontaktov aspon 3 mm.

« Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo
vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riad'te celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebia. MoZete si tieZ pozriet’ Udaje v ta-
bulke:

Celkovy vykon (W)  Cast kabla (mm?)

maximalne 1380 3x0.75
maximalny 2300 3x1
maximalny 3680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt o 2 cm dlhsi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, popale-
nin, zasahu elektrickym prddom alebo vy-
buchu.

* Nemerite technické parametre spotrebica.



Uistite sa, ze vetracie otvory nie su
blokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a po¢as
prevadzky budte opatrni, pretoze méze
dojst' k uniku horuceho vzduchu a
horlavych zmesi z alkoholovych zlozZiek.
Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Ked su dvierka otvorené, iskry a otvoreny
ohen uchovavajte dalej od spotrebica.
Na zavaranie pouzivajte iba schvalené
sklenené nadoby a pohare.

Horlavé vyrobky neumiestriujte do
blizkosti spotrebica.

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

Aby sa predislo $kode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— riad ani iné predmety neumiestnujte
priamo na dno rury;
— hlinikovu foliu neumiestnujte priamo
na dno rury;
— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebica vodu.
— po dovareni nenechavajte v spotrebici
tekuté pokrmy ani potraviny;
— pri demontazi alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
Zmena farby smaltu alebo nehrdzavejicej
ocele nema vplyv na vykon spotrebica.
Na tekuté kolace pouzite hiboku panvicu,
pretoze ovocné stavy mdzu spdsobit’
trvalé Skvrny.
Pri vareni musia byt dvierka spotrebic¢a
vzdy zatvorené.
Ak je spotrebi¢ nainstalovany za
nabytkovym panelom, dany panel
nezatvarajte po€as pouzivania alebo
dovtedy, kym spotrebic uplne
nevychladne, aby nedoslo k poskodeniu v
dbsledku ohrevu a vihkosti.
Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebi¢och, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu

spotrebi¢a. Nie su uréené na pouzivanie
inym spdsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.
Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, poziaru
alebo poskodenia spotrebica.

Pred udrzbou spotrebi¢ vypnite a odpojte
z elektrickej siete.

Uistite sa, Zze spotrebic je studeny, aby ste
predisli rozbitiu skla. Ak su sklenené
panely dvierok poSkodené, kontaktujte
autorizované servisné stredisko so
Ziadostou o ich vymenu.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne, pretoze su tazkeé.

Po kazdom pouziti spotrebic, jeho vnutro a
prislusenstvo odistite a osuste, aby ste
predisli kondenzacii pary, korozii a
poskodeniu povrchu.

Na Cistenie spotrebica a prislusenstva
pouzite handri¢ku z mikrovlakna, teplu
vodu a neutralne Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte abrazivne produkty, zinky,
rozpustadla, predmety s ostrymi hranami
ani kovové predmety.

Pri pouzivani spreja na rury dodrziavajte
bezpecnostné pokyny na obale.

Cistenie pyrolyzou

Precitajte si vSetky pokyny na Cistenie
pyrolyzou

Pred vykonanim cistenia pyrolyzou

a prvym predhriatim odstrarte z rary:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdOcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

Pocas Cistenia pyrolyzou dbajte na to, aby
sa deti nachadzali v bezpecnej .
vzdialenosti, pretoze sa spotrebi¢ velmi
zahrieva a z prednych vetracich otvorov
uniké horuci vzduch.
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3.

Cistenie pyrolyzou uvolifiuje vypary zo
zvySkov varenia a stavebnych materialov.
Poc¢as uvodného predhriatia a po fnom,
ako aj Cistenia pyrolyzou zabezpecdte
dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rdry vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

Vypary, ktoré sa uvolfiuju zo vSetkych rar
s Cistenim pyrolyzou/zvySkov z varenia,
nie su Skodlivé pre ludi vratane deti a ludi
so zdravotnymi problémami.

Pocas Cistenia pyrolyzou a po fiom, ako aj
uvodného predhriatia dbajte na to ,aby sa
domace zvierata nachadzali mimo dosahu
spotrebi¢a. Malé domace zvierata (najma
vtaky a plazy) mozu byt velmi citlivé na
zmeny teploty a vypustané vypary.

OPIS VYROBKU

3.1 Véeobecny prehiad

EENROOENE

B ER

Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Ohrevny ¢lanok
Osvetlenie

Ventilator

Drziak police, odnimateiny
Urovne roétu v rire

3.2 Ovladaci panel

) Stlagenim nastavite funkcie ¢asovaga.
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« Neprilnavé povrchy hrncov, panvic,
plechov a riadu sa mézu poskodit’ pri
Cisteni pyrolyzou kvéli vysokej teplote a
moézu uvolfiovat’ Skodlivé vypary v nizkej
koncentracii.

2.5 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od hlavného napadjania,
potom elektricky kabel odrezte a
zlikviduijte.

ﬂ» Stlacenim a podrzanim nastavite
funkciu: Rychle zohrievanie.
A Stlacenim zapnete a vypnete osvetle-
nie spotrebica.
IE'I Stlacenim a podrzanim nastavite
funkciu: Blokovanie.

OK Stlagenim potvrdite vyber.

Ukazovatele na displeji

& Spotrebi je zablokovany.

\/e Vediajsia ponuka: Podporované vare-
N nie.

{{3} Podponuka: Nastavenia

)) Funkcia Rychle zohrievanie je aktivo-
vana.

Q Funkcia Casomer je aktivovana.

~ Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

@ Funkcia Nastavit' odlozeny Start je ak-
tivovana.
@ Funkcia Casovag je aktivovana.

Lista priebehu — vizualne indikuje, ke-
dy spotrebi¢ dosiahne nastavenu te-

— plotu alebo kedy sa skonéi ¢as pripra-
vy.




Zapnutie spotrebica:
1. Stlacte oto¢ny ovladac. Ovladace
vychadzaju (len vybrané modely).

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete po-
Ckajte, kym sa na displeji nezobrazi: "00:00"
alebo "12:00" (v zavislosti od modelu).

1. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
2. Stladte tlagidlo: OK.
4.2 Uvodné predhrievanie a éistenie

1. Prazdny spotrebic predhrejte, aby sa
odstranili vSetky pachy. Miestnost’ dobre
vyvetrajte.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo
a zasUvacie listy.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

5.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdusné pecenie: Rovhomerné
pecenie, jemnost, suSenie

(€]

I

Tradi€né pecenie: Tradi¢né pecenie

Mrazené pokrmy: Hranoléeky, americ-
ké zemiaky, jarné rolky

]

Pizza: Pecenie pizze

Dolny ohrev: Pecenie kolacov

Rozmrazovanie: Rozmrazovanie

Vlhky hortci vzduch: Pecenie

Gril: Zapekanie, grilovanie

B O & E O] B

Turbo gril: Pecenie masa, zapekanie

Pri niektorych funkciach rary a teplote nizsej
ako 80°C sa mdze osvetlenie automaticky vy-
pnut’.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut': ovladac funkcii
ohrevu otocte do vypnutej polohy 0.

3. Kazdu funkciu nastavte na maximalnu
teplotu a spotrebi¢ nechajte zapnuty

pocas urcenej doby trvania: @ 1h, 15
min. Pozrite si Cast’ Kazdodenné
pouzivanie.

4. Spotrebi¢ vypnite a nechajte ho
vychladnut'.

5. Vydistite mikrovlaknovou handric¢kou,
teplou vodou a jemnym Cistiacim
prostriedkom. Vymerite prislusenstvo
a zasuvacie listy.

5.2 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.

2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

§ Rychle zohrievanie — stlacte a podrzte tla-
¢idlo, aby ste skratili ¢as ohrevu. Je k dispozi-
cii pre niektoré funkcie ohrevu. Ventilator sa
mbze automaticky zapnut.

5.3 Casovaé

1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu, ak je to
potrebné.

2. Stlacte (\D kym displej nezobrazi
pozadovanu funkciu ¢asovaca:

A Casomer: Sluzi na nastavenie odpodita-
vania ¢asu. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy
signal.

o Cas pripravy: SluZi na nastavenie odpodi-
tavania ¢asu. Ked ¢asovac skondi, zaznie
signal a varenie sa zastavi.

@ Nastavit’ odlozeny start: OdloZenie za-
Ciatku alebo konca varenia.
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Otocéenim ovladacéa nastavite koniec.

Hovéadzie pe-

Stlacte OK, P1 &ené, nepre-
pecené E' 2; plech na pece-
Po uplynuti Gasu stlatte OK a v pripade Hovadai nie
potreby ovladac otote do polohy e = he ;rat:é’s kg;4 - 5cm
vypnutia. P2 ne prepece-  Maso niekolko mint
. == smazte na horucej
5.4 Vstup: Ponuka — o panvici. Vlozte do spo-
. . . Hovéadzie pe- i
Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom P3 &ené, prepe- trebica.
a nastaveniam funkcie Podporované varenie. &ené
1. Otocte ovladac funkcii ohrevu na —. Steak, stredne prepeéeny, 180 - 220
. . q/e @ g/kus; 3 cm hrubé
Na displeji sa zobrazi /A, %2s. P4 v [E s R <
. . . - . 3; pekac na drétenom roste
2. Otocenim otoéného ovladaca a stlacenim Maso niekolko mindt smazte na horu-
ikony prejdete do podponuky. Stlacte cej panvici. Vlozte do spotrebica.
tlagidlo OK. Hovédzie pe¢ené/dusené (prvotried-
5.5 Nastavenie: Podporované ko hovadzie rebro, hruby bok) 1,5 - 2
)
varenie X P5 IflEl 2; pekac na drétenom roste
Podporované varenie podponuka pozostava Méso niekolko minut smazte na horu-
z programov navrhnutych pre $pecialne po- ekt Dolejte tekutinu. Viozte do
krmy. Programy zaéinaju s vhodnym nastave- spotrebica.
nim. MézZete upravit’ ¢as a teplotu pocas pe- Hovidzie pe-
éenia. P6 ¢ené, nepre-
— gené 1) . .
1. Otocte ovladac funkcii ohrevu na —. pecene niez’ plech na pece
Hovadzie pe- 1 _ 4 -
2. Otoéenim ovladaéa vyberte polozku ¥ py Cené, streg- ;rub1é’5 kg; 4 = 5cm
Stlagte tlagidlo OK. ne prepece-  Msso niekolko mint
3. Otogenim otoéného ovladada zvolte ne ;S)?r?\ﬁ:? r\‘ﬁogct’éuggjspo_
B . =415 OK Hovadzie pe- 2o
pokrm (P1 - P...). Stlacte tlacidlo: . Pg &ené, prepe- trebica.
4. Otogenim oto&ného ovladaga nastavte Eené
hmotnost’. Volitelna funkcia je k dispozicii —
pre vybrané pokrmy. Stlacte tlacidlo: OK, P9 :1?3\(’, a::;,?gl'
5. Jedlo vioZte do spotrebica. Stladte pecené 1) %2; plech na pece-
tlagidlo: OK. Hovidzie fi- 0,5 - 1,5kg; 5-6cm
6. Ked funkcia skongi, skontroluite, &i je P10 lety, stredne  fnbe . |
pokrm hotovy. Predizte ¢as pripravy prepecené ') srﬁ:%g'ﬁaoho?urgé?u
podla potreby. Hovédzie fi- panvici. VioZte do spo-
Podponuka: Podporované varenie P11 :v:e:zg;:l)'epe- trebica.
Legenda Telacie peéené (napr. plece)
K dispozicii je nastavenie hmotnosti. P12 2; pekac na drétenom roste,
0 pozict) 0.8 - 15kg; 4 cm hrube
E Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte. Dolejte tekutinu. Pecte prikryte.
5 — — Pecena bravéova krkovicka alebo
E Uroven rostu. Pozrite si ¢ast’ Opis vy- plece, 1,5 - 2 kg
robku. |f| E . . .
P13 2; pekaé na drétenom roste

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
mozete skontrolovat' v tabulke.
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Po polovici doby pripravy méso obrat-
te.




Trhané bravéové miso ", 1,5 - 2 kg
E| 2; plech na pecenie

Cela ryba, grilovana, 0,5 — 1 kg/ryba

P14 P25 2; plech na pecenie )
Pre rovnomerné opeéenie po polovici Rybu napliite maslom, korenim a by-
doby pripravy maso obrat'te. linkami.
Bravéova panenka, 1 - 1,5kg; 5 - 6 Rybie filé
P15 ¢m hrubé P26 [1] -] 3; zapekacia misa na dréte-
2; pekad na drétenom roste nom roste
Bravéové rebra, 2 - 3 kg; pouzit su- Tvarohovy kola¢ cheesecake
rové, 2 - 3 cm tenké P27 - %) 28 cm forma na tortu na dré-
p16 =13: hiboky pekac tenom roste
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno - -
nadoby. Po polovici doby pripravy ma- P28 Jablkovy kola¢
so obratte. E 3; plech na pecenie
Jahiacie stehno s kostou, 1,5 - 2 Jablkova torta
kg: 7 = 9 cm hrubé P29 [=]2; forma na kol4¢ na drétenom ro-
P17 |=J2; pekat na plechu na peéenie ste
Podlejte. Po polovici doby pripravy . —
mé&so obratte. Jablkovy kolac
Celé kuréa, 1 - 1,5 kg; Cerstvé P30 Eﬁlégnfzr;’geforma na kolac na
|j E| 2; zapekacia misa na plechu na -
P18 pecenie Brownies, 2 kg cesta
P ¢ opedeni ici P31
Pre rovnomerné opecenie po polovici = 3; hiboky pekaé
doby pripravy kurCa obratte. ’
Polovi¢ka kuréat’a, 0,5 - 0,8 kg Muffiny . N
P19 Y. P32 E] 3; forma na muffiny na drétenom
3; plech na pecenie roste
Kuracie prsia, 180 — 200 g/kus Bochnikovy kolaé
o= 2; zapekacia misa na dréte- P33 1=J2; forma na chlieb na drétenom
P20 nom roste _ roste
Maso niekolko minut smazte na horu-
cej panvici. Pecené zemiaky, 1 kg
Kuracie stehna, Eerstvé P34 [H2; plech na peéenie _
L. Pouzite celé zemiaky so Supkou.
3; plech na pecenie
P21 Ak ste kuracie stehna najskor marino- Americké zemiaky, 1 kg
vali, nastavte nizSiu teplotu a pecte ich E] 3 plech - tanv
dihdie. P35 =!3; plech na pecenie vystlany pa-
pierom na pecenie
Kacka, cela, 2 - 3 kg Nakrajajte zemiaky na kusky.
E 2; pekac na drétenom roste Grilovana miesana zelenina, 1 - 1,5
P22 Ppolozte méso na nadobu na pecenie. kg
::o polovici doby pripravy kacku obrat- P36 E] 3; plech na pe&enie vystiany pa-
. pierom na pecenie
Hus, cela, 4 - 5 kg Zeleninu nakrajajte na kusky.
E| 2; hlboky pekaé Krokety, zmrazené, 0,5 kg
P23 Polozte maso na hiboky plech na pe- P37 3 nlech L
genie. Po polovici doby pripravy hus » plech na pecenie
obratte. Hranoléeky, mrazené, 0,75 kg
- P38 .
P24 Sekana, 1 kg 3; plech na pecenie
2; dréteny rost Méasové/zeleninové lasagne so su-
P39 chymi platkami cestovin, 1 - 1,5 kg

2; zapekacia misa na drétenom
roste
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Zapecéené zemiaky (surové zemiaky) Nastavenie Hodnota

1-15kg o . 05 Casovaé Zap./Vyp.
P40 =l 1; zapekacia misa na drétenom

roste 06 Osvetlenie rury Zap./Vyp.

Po uplynuti polovice ¢asu pripravy po-

krm otocte. 07 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.

Cerstva pizza, tenka 08 Pripomienka Ciste- Zap.\yp.

P41 2. plech na peéenie vystlany
papierom na pecenie

Cerstva pizza, hruba

P42 [»] [, plech na peéenie vystlany
papierom na pecenie

Slany kolaé

P43 E 2; forma na pecenie na drétenom
roste

Bagetalciabatta/biely chlieb, 0,8 kg
P44 (] (=] 2; plech na pecenie vystlany

papierom na pec€enie

Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

Celozrnny/razny/tmavy chlieb, 1 kg

P45 E E| 2; plech na pecenie vystlany
papierom na pecenie/forma na chlieb
na drétenom roste

1) Pegenie pri nizkej te-
plote.
5.6 Zmena: Nastavenia
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte symbol ==.

2. Otocenim ovladaca vyberte symbol {3,
Stlacte OK

3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.
Stlagte OK

4. Otocenim oto¢ného ovladaca nastavte
hmotnost. Stlagte OK

5. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vypnuté opustite Ponuka.

Podponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota
01 Presny Cas Zmenit’
02 Jasdispleja 1-5
1 - Pipnutie, 2 -
03 Tony tlacidiel Kliknite, 3 = Vy-
pnutie zvuku
04 Hlasitost' zvuku 1-4
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nia

09 Rezim Demo Aktivacny kod:

2468
10 Verzia softvéru Kontrola
1 Zrusit' vSetky nasta- Ano/nie

venia

5.7 Blokovanie (&

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funk-
cie spotrebica.

Po aktivovani poCas pouzivania spotrebica
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpedi,
ze aktualne nastavenia varenia budu pokra-
Govat’ bez prerusenia.

Po aktivovani, ked' je vypnuty, udrziava ovla-
daci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani nahod-
nému zapnutiu spotrebica.

&- stlaCte a podrzte na zapnutie a vypnutie
funkcie.

Zaznie zvukovy signal. (8 - 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne. Dvierka spotrebica
su zablokované.

5.8 Prislusenstvo

PrisluSenstvo dostupné v za-
vislosti od modelu. Naske-
o' nujte QR kod a skontrolujte,
¢ ako sa pouziva prisluSenstvo
b dodané so spotrebi¢om. Voli-
g1 telné prisluSenstvo si mézete
objednat’ samostatne. Viac
informacii vam poskytne va$ miestny dodava-
tel.

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Okraj okolo ro$tu zabrariu-
je zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Vlozte prisluSenstvo (dréteny rost/plech) me-
dzi vodiace listy zvolenej drovne rary. Skon-
trolujte, i sa rost dotyka zadnej €asti vnutra
rdry a €i nozicky smeruju nadol.



Ak ma plech skosenie, umiestete ho smerom
k zadnej strane vnutra ruary.

Ak je na prisluSenstve napis, uistite sa, ze je

otoeny smerom k vam.

Ak pouzivate plech s otvormi, polozte pod ne-
ho plech/panvicu na zachytavanie kvapkaju-

cich tekutin.
6. RADY A TIPY
6.1 Odporucania pre varenie ) a CH O O
Teplota a ¢asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov a kvali- . 25— 3
ty a mnoZstva pouzitych prisad. Ak nie su Nakyp, 6 kusov 200 3 3
k dispozicii nastavenia pre konkrétny recept, . 15—
vyhladajte podobny recept. PiSkoétovy korpus 180 2 o5 4)
Urovne rostov poditajte od dna vnutra rury. 20-
Symboly pouzité v tabuikach: Viktoriin kola¢ 170 2 gy 9
! Druh potravin Posirovana ryba, 20 -
= P 0,3 kg 180 3 S5 M
5]  Funkcia ohrevu —
= Celé ryba, 0,2 kg 180 3 27
° Teplota =
§ Rybie filé, 0,3 k 180 3 -6
B Uroven rostu v rure Y 9 30
- Posirované maso, 0,25 35-
@ Cas pripravy (min) kg 200 3 45 "
@ Dodato¢né informacie Saslik, 0,5 kg 200 3 2??0— 1)
6.2 Vlhky horuci vzduch Susienky, 16 kusov 180 2 2é)0— 1)
V zaujme €o najlepSich vysledkov sa riadte _
tipmi v tabulke nizSie. Mandlové suSienky, 24 o5 o, 25— )
o kusov 35
5 CH O ® — T
— Muffiny, 12 kusov 170 2 40 )
Sladké pecivo, 16 ku- 20— 4
180 2 )
sov 30 25 -
Slané pecivo, 20 kusov 180 2 30 1)
Pegivo, 9 kusov 180 2 N- 0
Susienky z krehkého 150 2 25— g
Pizza, mrazend, 0,35 o o 10— 5 | cesta 20kusov 35
kg 15 ~
Malé torticky, 8 kusov 170 2 297 0
Pigkétova rolada 170 2 %7
Zelenina, posirovana, 180 3 35—
- < 0,4 k 45
Brownies — &ok. su- 175 3 25— 4 4 Kg
Sienky 30
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=y CcCH O ®

= °’C O ®

2 180 70-90 2)

Vegetarianska omeleta 200 3 2350_ 6)
Stredomorska zeleni- 25- 4
na, 0,7 kg 180 4 30 )

1) Pouzite plech na peenie alebo pekaé na zachyta-
vanie tuku.

2) pouzite droteny rost.

3) Pouzite keramické zapekacie formy na drétenom
roste.

4) pouzite formu na korpus na drétenom rodte.

5) Pouzite formu na pecenie na drétenom roste.

6) pouzite formu na pizzu na drétenom roste

6.3 Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

= °’C o ®

Malé kolaciky, 20 ks/plech

O 3 170 20-35 1)
3 150-160 20-35 1)
2a4 150-160 20-35 1)

Jablkovy kolag, 2 formy @20 cm

7. OSETROVANIE A CISTENIE

7.1 Poznamky k ¢gisteniu

* Na kovové povrchy pouzite prostriedok na
Cistenie.

» Pouzite kvapalny odstrafiova¢ vodného
kamena odporucany vyrobcom na
odstranenie zvyskov vapenca.

* V spotrebici alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa mbéze kondenzovat’
vlhkost'. Aby ste kondenzaciu znizili,
nechaijte spotrebic pred varenim 10 minut
bezat. V spotrebi¢i neuchovavajte
potraviny dlhSie ako 20 minut.

* PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v
umyvacke riadu.

7.2 Vybratie zasuvacich list
1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.

2. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich list od
bocnej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od boc¢nej steny a vyberte ju.
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@ 1|08

2 160 70-90 2)

Piskotovy kolac bez tuku, forma na kolace @
26 cm

c 2 170 40-50 29

2 160 40-50 23

2a4 160 40-60 23
Susienky z krehkého cesta

3 140-150 20-40 1

2a4 140-150 25-45 1)

O 3 140-150 25-45 1)
Hrianky

™ 4 Max. 1-5 2) 3)

1) Pouzite Plech na pecenie.
2) pouzite Dréteny rost.
3) Spotrebi¢ predhrievajte 10 minut.

4. Zasuvacie listy vratte spat do povodnej
polohy. Zopakujte kroky v opaénom
poradi.

Ak su k dispozicii teleskopické listy, ich za-

padky musia smerovat’ dopredu.

7.3 Cistenie pyrolyzou

Tento program spali zvySkové necistoty v

spotrebici. Mozete ju pouzit’ vzdy, ked je po-

trebné dékladné Cistenie rury.

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalo-

vané dalSie spotrebiCe, nepouzivaijte ich su-

Casne s touto funkciou. Mohlo by to sposobit’

poskodenie rury.

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Vyberte vSetko prislusenstvo.

3. Vnutro rary a vnutorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, makkou
handri¢kou a miernym cistiacim
prostriedkom.



4. Ovladac funkcii ohrevu otoéte na— a
otvorte Ponuka.

5. Otodte ovladaé a vyberte mf a stladte OK.

Program ¢istenia L
nia

C1 - Lahké gistenie 1h

C2 - Normalne Ciste- 1 h 30 min

nie

Si(é - Dékladné cCiste- 2 h 30 min

6. Otocenim ovladaca vyberte program
gistenia a stlacte OK.

7. Stlatte OK a spustite Cistenie.

Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica
zablokuju a osvetlenie zhasne. Funkciu ne-
spustajte, ak ste Uplne nezatvorili dvierka ru-
ry. Kym sa dvierka neodistia, na displeji je zo-

brazeny &.

8. Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vyCistite makkou handric¢kou a vodou.

7.4 Pripomienka cistenia

Ked' po vareni blika na displeji rrrr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho vycistili pyroly-
zou. Pripomienku mézete vypnut' v podponu-
ke: Nastavenia. Pozrite si ¢ast Kazdodenné
pouzivanie, Zmena: Nastavenia.

7.5 Odstranenie a montaz dvierok

Dvierka a vnutorné sklenené panely rary mo-
zete vybrat’ a vycistit. Pred odstranenim skle-
nenych panelov si precitajte cely pokyn ,Od-

stranenie a montaz dvierok®.

/N UPOZORNENIE!
Bez sklenenych panelov spotrebi¢ nepou-
zivajte.

1. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.

2. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
nezacvaknu.

3. Dvierka rury privrite do polovice,
aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite vpred a
vyberte z 16zka.

4. Dvierka polozte na makku handri¢ku na
stabilnom povrchu.

5. Ram dvierok A podrzte na oboch
stranach na hornom okraiji dvierok
a zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnila
upevhovacia zapadka.

6. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

7. Sklenené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek. Uistite sa, ze
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skleneny panel sa Uplne vysunie z
podpier.

8. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené panely
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvaijte v umyvacke riadu.

9. Po Cisteni nainstalujte sklenené panely a
dvierka rury. Dbajte na to, aby ste
sklenené panely vlozili spat’ v spravnom
poradi. Skontrolujte symbol/potla¢ na
boc¢nej strane skleneného panela. Ak su
dvierka namontované spravne, pri
zatvarani prichytiek budete pocut’
cvaknutie.

@ Vytlacena zénaB (ak je k dispozicii) mu-
si byt oto¢ena do vnutra rare.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Ak problém nedokaZete odstranit' sami, kon-
taktujte svojho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko. Podrobnosti o servise su
na typovom $titku umiestnenej na prednom
rame. Je viditelny, ked otvorite dvierka. Ne-
odstranujte typovy Stitok.

Ak sa na displeji zobrazi kéd chyby, ktory nie
je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a zapnu-
tim domovej poistky restartujte spotrebi¢. Ak
sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Nemozete aktivovat’ ani ovladat’ spotrebic.

- Spotrebi€ nie je pripojeny k elektrickej siete
alebo je pripojeny nespravne.
Spotrebi¢ sa nezohrieva.

58 SLOVENSKY

7.6 Vymena osvetlenia

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a po-
Ckajte, kym nevychladne.

Vymerite ziarovku za vhodnu zZiarovku s te-
pelnou odolnost'ou do 300 °C.

Zadné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
2. Vydistite skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

» Dvierka nie su spravne zatvorené.

* Funkcia Blokovanie je aktivovana.

+ Aktivovalo sa automatické vypinanie.
Lampa nefunguje. - Ziarovka je vypalena.
Vymente ziarovku.

Lampa je vypnuta. — Vihky horuci vzduch -
je aktivovana.

Na displeji sa zobrazuje "00:00". - Doslo k
vypadku prudu. Nastavte presny cas.

Err C3 - Zatvorte dvierka. Vypnite a zapnite
spotrebi€. Skontrolujte, ¢i blokovanie dvierok
nie je pokazené.

Err F102 - Zatvorte dvierka. Skontrolujte, Ci
blokovanie dvierok nie je pokazené.



9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 Informacny list produktu a
informacie o produkte podia
nariadeni (EU) ¢&. 65/2014 a (EU) é&.
66/2014

Nazov dodavatela Electrolux

Identifikacia mo- EOF4P56X 949498213

delu EOF6P54TX 949498201
KOFDP54TX 949498199

Index energetickej ucinno- 81.2

sti '

Trieda energetickej ucinno- A+
sti

Spotreba energie pri Stan-
dardnom naplneni, tradi¢ny 0.93 kWh/cyklus
rezim

Spotreba energie pri Stan-
dardnom naplneni, rezim
ventilatorovej nutenej kon- 0.69 kWh/cyklus

vekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 721

Typ rary Zabudovana rura
Hmotnost’ EOF4P56X 36.1 kg

EOF6P54TX 33.5 kg

KOFDP54TX  32.6 kg

Spotrebié testovany podia noriem: EN IEC
60350-1.

9.2 Informacné poziadavky podia
(EU) &. 2023/826

Spotreba energie v pohotovostnom
rezime 0.8W

Maximalny ¢as potrebny na automa-
tické dosiahnutie prislusného rezimu 20 min
nizkeho vykonu

Spotrebi¢ testovany podia noriem: EN 50564.

9.3 Tipy na usporu energie

* Pocas varenia udrzujte dvierka zatvorené
a vyhnite sa ¢astému otvaraniu.

* Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

* Pouzivajte kovové alebo tmavé,
neodrazajuce riady.

«  Preskoéte predhriatie, pokial nie je
potrebné.

* Minimalizujte prestavky medzi peCenim
viacerych pokrmov.

* Ak je to mozné, pouzite funkcie pe€enia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie (iba vybrané modely).

« Vyuzite zvySkovy ohrev na udrzanie jedla
v teple. Teplotu spotrebica znizte na
minimum 3 - 10 min pred koncom varenia.

* Vypnite lampu pocas varenia, pokial nie je
potrebna. .

* VIhky horuci vzduch(iba vybrané modely)
- tato funkcia sa pouzila na splnenie
poZiadaviek triedy energetickej ucinnosti
a poziadaviek na ekodizajn (podia
predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podla normy: IEC/EN 60350-1.
Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu
funkcie a aby bola zabezpecena ¢o
najefektivnejSia prevadzka rary. Ked
pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
automaticky vypne. Pri niektorych
modeloch to trva 30 sek.

* Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia
sa nezmenili, spotrebi¢ sa po ur€itom Case
z bezpecnostnych dévodov automaticky
vypne. Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu
na trvanie presahujuce ¢as automatického
vypnutia, nastavte ¢as pripravy.

- 12,5h:30-115°C

- 8,5h:120-195°C

- 5,5h:200-245 °C

— 3 h: 250 - maximum °C

10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

a%
Materialy ozna¢ené symbolom TOObal vy-
hodte do prisluSnych kontajnerov na recykla-
ciu. Chraite Zivotné prostredie a zdravie ludi

a recyklujte odpad z elektrickych a elektronic-
kych spotrebiCov. Spotrebi¢e oznacené sym-

bolom & s komunalnym odpadom. Vyrobok
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odovzdajte v miestnom recyklatnom zariade-
ni alebo sa obratte na obecny alebo mestsky
urad.

- ) FR — c €
@ 701140171-A-112026
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