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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

Acest aparat trebuie conectat la o sursa de curent cu un
cablu de tip HO5VV-F pentru a rezista la temperatura
panoului din spate.

Acest aparat este destinat utilizarii la o altitudine maxima de
2000 m deasupra nivelului marii.

Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizate pe nave,
barci sau ambarcatiuni.

Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.

Nu instalati aparatul pe o platforma.
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Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune cu ajutorul unui
cronometru extern sau al unui sistem separat de
telecomanda.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Nu folositi niciodata apa pentru stingerea focului de gatire.
Opriti aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau
un capac.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata usa de sticla sau sticla capacelor cu
balama ale plitei deoarece acestea pot zgaria suprafata,
ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita riscul de electrocutare. In cazul in
care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. In ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Intrerupetl alimentarea cu electricitate inainte de a efectua
operatiile de intretinere.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
 In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

* Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Se poate

incinge.

+ Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

» Mijloacele de deconectare trebuie incluse in cablajul fix in
conformitate cu reglementarile privind cablarea.

« AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa

instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

+ Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méner.

+ Cabinetul din bucatarie si spatiul
disponibil trebuie sa fie de dimensiuni
adecvate.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Componentele aparatului sunt sub
tensiune. Incastrati aparatul in mobilier
pentru a impiedica atingerea
componentelor periculoase.

Laturile aparatului trebuie sa ramana
langa alte aparate sau unitati cu aceeasi
naltime.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Montati mijloace de stabilizare pentru a
impiedica inclinarea aparatului. Consultati
capitolul Instalarea.
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2.2 Conexiunea electrica

2.3 Utilizarea

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice sa fie realizate
de un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

* Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.
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/\ AVERTISMENT!

Risc de vatamare si arsuri.

Risc de electrocutare.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

« Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

* Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

 Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

« Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si explozie.

» Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte ncalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

* Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.

» Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decét uleiul care este utilizat pentru
prima data.

» Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de




alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

* Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

+ Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

» Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

+ Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu
fundul deteriorat pot produce zgarieturi.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte cand
trebuie sa le mutati pe suprafata de gatit.

2.4 intretinerea si curitarea

» Aveti grija atunci cand Tndepartati usa
aparatului. Usa este greal

* Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

« Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

« Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a realiza operatii de intretinere,
dezactivati aparatul.
Scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
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» Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. INSTALAREA

/N\ AVERTISMENT!

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-.

Clasa aparatului 1
Consultati capitolele privind siguranta.
. Dimensiuni mm
3.1 Amplasarea aparatului
inaltime 858
@ Latime 500
Nu instalati aragazul in apropierea Adancime 600

chiuvetei sau in apropierea dulapului cu
chiuveta. Umiditatea / picaturile de apa
pot patrunde intre panoul lateral si dulap
si in timp pot deteriora vopseaua
panoului lateral.

Puteti instala aparatul electrocasnic de sine
statator cu dulapuri pe una sau doua laturi si
n colt.

Pentru distantele minime pentru montare,
verificati masa.

L ———
I
/
A —

Distantele minime

Dimensiuni mm
A 400
B 650
Cc 150

3.2 Date tehnice

Tensiunea electrica 230V

Frecventa 50 - 60 Hz
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3.3 Aducerea la nivel a aparatului

Pentru a aduce suprafata superioara a
aparatului la acelasi nivel cu celelalte
suprafete, utilizati picioarele din partea
inferioara a aparatului.

3.4 Protectie anti-inclinare

Setati Tnaltimea si zona corecta pentru
aparat Tnainte de a fixa protectia anti-
inclinare.

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca ati montat protectia anti-
inclinare la Tnaltimea corecta.

@

Verificati daca suprafata din spatele
aparatului este neteda.

Trebuie sa montati protectia anti-inclinare.
Daca nu o montati, aparatul se poate inclina.

Aparatul dvs. are simbolul afisat in imagine
(daca este cazul) pentru a va reaminti sa
montati protectia anti-inclinare.



1. Monteaza protectia anti-inclinare B - 343
mm mai jos fata de suprafata superioara
a aparatului si la A - 67 mm fata de latura
aparatului in orificiul circular pe un colier.
Fixeaza-l cu suruburi in materialul solid
sau foloseste un sistem de consolidare
adecvat (perete).

—

2. Orificiul se gaseste pe partea stanga din
spatele aparatului. Ridicati partea din fata
a aparatului si puneti-l in mijlocul spatiului
dintre dulapuri. Daca distanta dintre
dulapurile de bucatarie este mai mare

decét latimea aparatului, trebuie sa
reglati distantele laterale pentru a centra
aparatul.

@

Daca ati modificat dimensiunile
aragazului, trebuie sa aliniati corect
dispozitivul anti-rasturnare.

/\ ATENTIE!

Daca distanta dintre dulapurile de

bucatarie este mai mare decét latimea
aparatului, trebuie sa reglati distantele
laterale Tn functie de centrul aparatului.

3.5 Instalatia electrica

/\ AVERTISMENT!

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta
descrise 1n capitolele privind Siguranta.

Acest aparat este livrat fara stecar sau cablu
de alimentare electrica. Borna de conectare
este amplasata in spatele panoului din spate.

/\ AVERTISMENT!

Tnainte de a conecta cablul de alimentare
la terminal, masurati tensiunea dintre
fazele retelei locuintei. Dupa aceea,
consultati eticheta de conectare din
spatele aparatului pentru a utiliza
instalatia electrica corecta. Urmarea
acestor pasi impiedica erorile de
instalare si deteriorarea componentelor
electrice ale aparatului.

Tipurile de cabluri aplicabile pentru
diferite faze:

Faza Dimensiune minima
cablu

1 3x6,0 mm?

3 cu neutru 5x1,5 mm?

/\ AVERTISMENT!

Cablul de alimentare electrica nu trebuie
sa atinga partea aparatului hasurata in
imaginea ilustrata.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

0_BEog

@@bJ S LOC.DCP

C

140 mm
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Butoane de selectare pentru plita
Indicator / simbol pentru temperatura
Buton de selectare pentru temperatura
Buton de selectare pentru Cronometru

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Element de incalzire

Bec

Ventilator

El Suport pentru raft, detasabil
Adancitura cavitate

Pozitii raft

o] ~ oo

BN

Zona de gatire 1200 W

Orificiu pentru abur - numarul si
pozitionarea depinde de model

Zona de gatire 1800 W
Zona de gatire 1200 W
Indicator de caldura reziduala
A Zona de gatire 1800 W



5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia =. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

6. PLITA - UTILIZARE ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Descrierea zonelor de gatit

Zonele de gatit sunt dotate cu termostat si
functioneaza intermitent (se opresc si
repornesc) in functie de nivelul de caldura
ales.

6.2 Nivel de caldura

Simboluri Functie
0 Pozitia oprit
§ Mentine cald
1-9 Setari incalzire

Folositi caldura reziduala pentru a reduce
consumul de energie. Dezactivati zona
de gatire cu aproximativ 5 - 10 minute
inainte de finalizarea procesului de
gatire.

Rotiti butonul de selectare pentru zona de
gatire selectata la nivelul de caldura necesar.

3. Seteaza functia [, seteaza temperatura
maxima. Temperatura maxima pentru
aceasta functie este de 210 °C. Lasa
aparatul sa functioneze timp de 15 min.

4. Seteaza functia [©]. seteaza temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

Pentru a finaliza procesul de gatire, rotiti
butonul Tn pozitia oprit.

6.3 Utilizarea zonei de gatit simple

Pentru a utiliza o zona de gatire simpla, rotiti
butonul corespunzator la una dintre
urmatoarele pozitii:1-9.

@

Pentru nivelurile de caldura 1-3, zona
ramane rosie pentru circa 2-3 secunde si
apoi se dezactiveaza.

@

Zona functioneaza la nivelul sau maxim
de putere dupa ce setati nivelul de
caldura la 8 sau 9.

6.4 Indicator de caldura reziduala

/\ AVERTISMENT!

Cat timp indicatorul este vizibil, exista
riscul de arsuri din cauza caldurii
reziduale.

Indicatorul apare cand o zona de gatire este
fierbinte, insa acesta nu functioneaza daca
alimentarea cu curent este intrerupta.
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Este posibil sa apara si indicatorul: « cand plita este dezactivata, dar zona de
* pentru zonele de gatit invecinate chiar gatit este inca fierbinte.
daca nu le utilizati,
» cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

7. PLITA - RECOMANDARI S| SUGESTII

. Pentru a economisi energie si pentru a
/\ AVERTISMENT! asigura functionarea corecta a plitei, partea
Consultat’i Capit0|e|e privind sigurant’a, inferioara a vasului trebuie sa aiba un
diametru minim adecvat (cel putin la fel ca si
7.1 Vase de gatit diametrul zonei).
Rezultatele gatirii depind de materialul de
gatit — e —
B = < =
) NEEEIN 1iitttd
Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata posibil.
Asigurati-va ca bazele vaselor sunt
curate si uscate Thainte de a le pune pe

suprafata plitei.

7.2 Ghid de gatit simplificat

®

Nu utilizati vase pe plita ceramica cu @

baza cu muchii sau margini ascutite, de Datele din tabel au doar caracter
ex. vase din fonta. Acestea ar putea orientativ.

zgaria sau deteriora permanent suprafata

plitei.

®

Vasele din otel emailat sau cu fund din
aluminiu sau cupru pot cauza
modificarea culorii suprafetei
vitroceramice.

Nivelul de cal-  Utilizati pentru: Duratd  Recomandari
dura (min)
§ 1 Pastrati mancarea gatita calda. daca este  Puneti un capac pe vas.

_— necesar

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5-25 Amestecati din cand in cand.
tina.

2 Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

12 ROMANA



Nivelul de cal- Utilizati pentru: Duratd = Recomandari

dura (min)

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Tnébu$i§i legumele, pestele, carnea. 20-45 Adaugati cateva linguri de apa. Verifi-
cati cantitatea de apa in timpul proce-
sului.

4-5 Gatiti la abur cartofii si alte legume. 20-60 Acoperiti baza vasului cu 1-2 cm de
apa. Verificati nivelul de apa in timpul
procesului. Tineti capacul pe vas.

4-5 Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

6-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu daca este Tntoarcet_i cand este necesar.
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar
roux, ouad, clatite, gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Intoarceti cand este necesar.
ri.

9 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura indbusita, cartofi la friteu-

z3).

8. PLITA - INGRIJIRE S| CURATARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Informatii cu caracter general

» Curatati plita dupa fiecare utilizare.

+ Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect °
asupra functionarii plitei.

» Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

+ Utilizati intotdeauna o racleta
recomandata pentru plitele cu suprafata
de sticla. Utilizati racleta numai ca °
instrument suplimentar pentru curatarea
sticlei dupa procedura standard de

curatare.

/\ AVERTISMENT!

Nu utilizati cutite sau alte instrumente
metalice ascutite pentru a curata
suprafata de sticla.

8.2 Curatarea plitei

Scoateti imediat: plasticul topit, folia de
plastic, zaharul si alimentele cu zahar, in
caz contrar mizeria poate deteriora plita.
Aveti grija sa nu va ardeti. Folositi o
racleta speciala pe suprafata vitrata, la un
unghi mare si indepartati resturile de pe
suprafata.

indepartati cand plita s-a ricit suficient:
depuneri de calcar, pete de apa, pete de
grasime, decolorari metalice stralucitoare.
Curatati plita cu o lavetd umeda si un
detergent ne-abraziv. Dupa curatare,
stergeti plita cu o laveta moale.
Indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi un amestec de praf de
copt si suc de laméaie sau otet.
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9. CUPTOR - UTILIZARE ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Pornirea si oprirea cuptorului

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile cuptorului pentru a selecta
functia cuptorului.

2. Rotiti butonul de selectare pentru
temperatura pentru a alege temperatura.

Becul se aprinde atunci cand cuptorul

functioneaza.

Z] incalzire sus si jos / Curatare cu apa
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

Consulta capitolul "ingrijirea si curétarea” pen-
tru detalii despre: Curatare cu apa.

@ Grill rapid
Pentru rumenirea alimentelor subtiri in cantitati
mari si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a frige bucati mari de carne sau pasare
cu os pe o pozitie a raftului. Pentru gratinare si
rumenire.

®

Pentru functiile fara incalzire nu este
necesara setarea temperaturii.

Gatire cu aer cald

Pentru a rumeni sau coace alimente la aceeasi
temperatura de gatire pe mai mult de o pozitie
a raftului, fara amestecarea aromelor.

3. Opiriti cuptorul, rotiti butoanele de
selectare pentru functiile cuptorului si
temperatura la pozitia oprit.

9.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care Tntrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.

9.3 Functiile cuptorului

0 Pozitia oprit
Cuptorul este oprit.

Becul cuptorului
Pentru a aprinde becul fara nicio functie de ga-
tit.

@p] SteamBake
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta in timpul coacerii. Pentru ca prepara-
tele sa nu se usuce in timpul reincalzirii. Pen-
tru conservarea fructelor sau legumelor.

‘;I incalzire jos
Pentru a coace prajituri cu blat crocant.
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@ Aer cald umed

¢ Aceasta functie a fost folosita pentru confor-
marea cu clasa de eficienta energetica si ce-
rintele de ecodesign (in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste conforme cu:
IEC/EN 60350-1.
Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia si pentru a asigu-
ra functionarea cuptorului cu cea mai ridicata
eficienta energetica posibila.
Atunci cand folositi aceasta functie, tempera-
tura din cavitate poate fi diferitd de temperatu-
ra setata. Nivelul de caldura poate fi redus.
Pentru recomandari generale cu privire la eco-
nomia de energie consultati capitolul ,Eficienta
energetica", Economia de energie.
Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Pentru in-
structiuni de gatit consultati capitolul ,Infor-
matii si sfaturi”, Aer cald umed.

Aer cald cu ventilatie
Pentru coacerea simultana pe maxim doua po-
zitii ale raftului si pentru uscarea alimentelor.
Seteaza temperatura cu 20 - 40 °C mai jos de-
cat pentru .Incalzire sus si jos

x] Decongelare
Pentru decongelare. Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea si marimea prepara-
telor congelate.

9.4 Activarea functiei: SteamBake

Aceasta functie va permite sa imbunatatiti
umiditatea in timpul gatirii.



/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

Umiditatea eliberata poate provoca arsuri:

» Nu deschideti usa aparatului atunci cand
folositi functia: SteamBake.

» Deschideti cu grija usa aparatului dupa
utilizarea functiei: SteamBake.

®

Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”.

1. Deschideti usa cuptorului.
2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet.

Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii

este de 250 ml.
Umpleti cu apa adancitura cavitatii doar
atunci cand cuptorul este rece.

3. Setati functia: SteamBake 2]

4. Rotiti butonul de selectare pentru
temperatura pentru a alege temperatura.

5. Puneti alimentele Tn aparat si inchideti
usa cuptorului.

/\ ATENTIE!

Nu reumpleti cu ap& adancitura
cavitatii in timpul gatirii sau atunci
cand cuptorul este fierbinte.

6. Pentru a dezactiva aparatul, , rotiti
butoanele de selectare pentru functii si
temperatura cuptorului in pozitia oprit.

7. Indepartati apa din adancitura cavitatii.

/\ AVERTISMENT!

Aparatul trebuie sa fie rece inainte de
a indeparta restul de apa din
adancitura cavitatii.

10. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

10.1 Ceasul avertizor

Se utilizeaza pentru a seta timpul pentru
numaratoarea inversa.

®

Aceasta functie nu are nicio influenta
asupra functionarii aparatului.

1. Selectati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Rotiti la maxim butonul cronometrului,
dupa care il rotiti la intervalul de timp
necesar.

Dupa ce se scurge intreaga perioada de timp,

este emis un semnal sonor.

11. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii disponibile Tn functie de E
model. Scanati codul QR pentru :
a vedea cum sa utilizati acceso-
riile furnizate impreuna cu apara-
tul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai
multe informatii, contactati furni-
zorul dvs. local.

Micile adancituri sporesc siguranta si ofera
protectie impotriva inclinarii. De asemenea,
sunt si dispozitive anti-rasturnare. Marginea
raftului Tmpiedica alunecarea vaselor de pe
acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sdrma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului.
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Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

12. CUPTOR - SFATURI SI SUGESTII

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

®

Temperatura si duratele de gatire din
tabele sunt doar orientative. Acestea
depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

12.1 SteamBake

@

Tnainte de preincélzire, umpleti cu ap&
adancitura cavitatii doar atunci cand
cuptorul este rece.

Consultati paragraful ,Activarea functiei:
SteamBake”

Panificatie
Aliment Apé in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie Accesorii
tura cavitatii (°C) raft
(ml)
Paine albal) 100 180 35-40 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle din aluat 100 200 20-25 2 Utilizati tava de gatit.
de péine1)
Pizza in stil cas- 100 230 10-20 1 Utilizati tava de gatit.
nic1)
Focaccial) 100 190 - 210 20-25 1 Utilizati tava de gatit.
Fursecuri, pa- 100 150 - 180 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
teuri, croasan-
te1)
Prajitura cu pru- 100 180 20 2 Folositi forma de tort.

ne, placinta cu
mere, rulouri cu

scor;i;oaré”

1) Preincalzeste intr-un cuptor gol timp de 5 minute inainte de gatire.
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Gatitul alimentelor congelate

Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Pizza congela- 150 200 -210 10-20 2 Folositi raftul de sarma.
tal)
Croasant con- 150 160 - 170 25-30 2 Utilizati tava de gatit.
gelat1)
1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 10 minute Tnainte de gatire.
Regenerarea alimentelor
Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Péine alba 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle din aluat 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
de paine
Pizza in stil 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
casnic
Focaccia 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
Legume 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Orez 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Paste 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Carne 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Frigere
Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Friptura de porc 200 180 65 - 80 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Friptura de vita 200 200 50 - 60 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Pui 200 210 60 - 80 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Friptura de cur- 200 200 70-90 2 Folositi raftul de sarma

can

plus tava de gatit.
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12.2 Aer cald umed ¥

Aliment Tempe- Timp (min) Pozitie Accesorii

ratura raft

(°C)
Péine si pizza
Chifle 190 25-30 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Chifle din aluat de paine 200 40 - 45 2 tava de gatit sau cratita adanca
Pizza congelata 350 g 190 25-35 2 raft s&rma

Prajituri in tava de gatit

Rulada 180 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca

Negresa 180 35-45 2 tava de gatit sau cratita adanca

Prajituri in forma

Soufflé 210 35-45 2 sase vase ceramice ramekin pe raft de sar-
ma

Blat de pandispan 180 25-35 2 forma pentru aluat fraged pe raft de sarma

Pandispan 150 35-45 2 forma de prajituri pe raft de sarma

Peste

Peste in folie 300 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca

Peste intreg 200 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca

File de peste 300 g 180 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma

Carne:

Carne in folie 250 g 200 35-45 2 tava de gatit sau cratitd adanca

Frigarui de carne 500 g 200 30-40 2 tava de gatit sau cratita adanca

Articole mici coapte

Prajituri 170 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Macarons 170 40 - 50 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Briose 180 30-40 2 tava de gatit sau cratita adanca
Biscuiti sarati 160 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Fursecuri 140 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Mini tarte 170 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
Vegetarian

Legume mixte in folie 400 200 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
g

Omleta 200 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma
Legume la tava 700 g 190 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
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12.3 Informatii pentru institutele de testare

Aliment Functie Tempera- Accesorii Pozitie Timp
tura (°C) raft (min)

Prajituri mici (16 bucati pe Incalzire sus sijos 160 tava de gatit 3 20-30
tava)
Prajituri mici (16 bucati pe Gatire cu aercald 150 tava de gatit 3 20-30
tava)
Prajituri mici (16 bucati pe Aer cald cu ventila- 160 tava de gatit 1+3 30-40
tava) tie
Placinta cu mere (2 forme Incalzire sus sijos 190 raft s&rma 1 65-75
de @20 cm, setare diago-
nala)
Placinta cu mere (2 forme Gatire cu aercald 180 raft s&rma 2 70-80
de @20 cm, setare diago-
nald)
Pandispan fara grasimi incalzire sus sijos 180 raft s&rma 2 20-30
Pandispan fara grasimi Gatire cu aercald 160 raft sarma 2 25-35
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventila- 170 raft sarma 1+3 30-40

tie
Biscuit pufos / Patiserie ncalzire sus sijos 140 tava de gatit 3 15-30
Biscuit pufos / Patiserie Gatire cu aercald 140 tava de gatit 3 20-30
Biscuit pufos / Patiserie Aer cald cu ventila- 140 tava de gatit 1+3 15-30

tie
Paine prajita Grill rapid 250 raft sarma 3 5-10
Burger de vital) Gatire intensiva 250 raft de sdrma sau 3 15-20 pe o

cratitad adanca parte; 10 -
15 pe cea-
lalta parte

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

13. CUPTOR - INGRIJIRE SI CURATARE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Observatii privind curatarea

Curatati partea din fata a cuptorului cu o

laveta moale, apa calda si agent de curatare

slab.

Utilizati un agent de curatare dedicat pentru
curatarea suprafetelor metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de alte

resturi alimentare poate provoca un incendiu.
Riscul este mai mare pentru tava de gratare.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi o
laveta moale cu apa calda si agent de
curatare. Nu curatati accesoriile in masina
de spalat vase .

Curatati petele dificile cu un produs special
de curatat cuptorul.

Nu curatati accesoriile anti-aderente folosind
un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
muchii ascutite.
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13.2 Pentru cuptoarele din inox sau
aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din s&rma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.

13.3 Curatarea adanciturii cavitatii

Procedura de curatare indeparteaza
reziduurile de calcar din adancitura cavitatii
dupa gatitul cu abur.

®

Va recomandam sa rulati procedura de
curatare dupa cel mult 5 -10 cicluri ale
functiei: SteamBake.

1. Puneti 250 ml de otet alb in adancitura
cavitatii de la baza cuptorului.
Utilizati maximum 6% de otet fara ierburi.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

13.4 Scoaterea suporturilor raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft.

/\ ATENTIE!

Aveti grija cand scoateti suporturile
pentru raft.

Instalati accesoriile scoase Tn ordine inversa.

13.5 Modul de utilizare Curatare cu
apa

Aceasta procedura de curatare foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in aparat.

1. Turnati apa in adancitura cavitatii: 250ml.

2. Setati functia ()

3. Setati temperatura la 90 °C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 30
min.

5. Opriti aparatul.

6. Asteptati pana cand aparatul s-a racit.

Uscati cavitatea cu o laveta moale.

13.6 Demontarea si instalarea
panourilor de sticia ale cuptorului

Puteti scoate panourile de sticla de la interior
pentru a le curata. Numarul de panouri de
sticla difera de la un model la altul.

1. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi i indepartati-o de peretele lateral.
I

H—

QJ\

((

)y

2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si scoateti-o in afara.
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/N\ AVERTISMENT!

Tineti usa cuptorului usor intredeschisa
pe durata procesului de curatare. Cand o
deschideti complet, aceasta se poate
Tnchide accidental, cauzand daune
potentiale.

/N\ AVERTISMENT!
Nu utilizati aparatul fara panourile din

sticla.

1. Deschideti usa pana cand aceasta este
la un unghi de aproximativ 30°. Usa sta
singura in pozitie cand este
intredeschisa.




2. Apucati de ambele parti garnitura
profilata a usii (B) de pe partea
superioara a usii si impingeti-o catre
interior pentru a elibera carligul.

3. Trageti in afara de garnitura profilata a
usii pentru a o scoate.

/\ AVERTISMENT!

Cand scoateti panourile de sticla, usa
cuptorului incearca sa se inchida.

4. Tineti de marginea superioara a
panourilor de sticla si scoateti-le unul
cate unul.

5. Curatati panoul de sticla cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.

Dupa terminarea procedurii de curatare,

montati panourile de sticla si usa cuptorului.

Urmati pasii de mai sus in ordine inversa.

Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel

mare.

/\ AVERTISMENT!
Nu puneti alimente in interiorul sertarului.

/\ AVERTISMENT!

Nu pastrati in sertar articole inflamabile,
cum ar fi materiale de curatare, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,
produse de curatare, aerosoli, articole
din plastic. Cand utilizati cuptorul,
sertarul poate deveni fierbinte. Exista un
risc de incendiu.

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca ati montat panoul intern
de sticla in locasurile adecvate.

13.7 Sertarul

Sertarul de depozitare se afla sub cavitatea
cuptorului.

Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru a
fi curatat.

Scoaterea sertarului:

1. Trageti sertarul in afara pana cand se
opreste.

2. Ridicati usor sertarul, astfel incat sa
poata fi ridicat in sus Tn unghi fata de
ghidajele sertarului.

Pentru a instala sertarul, urmati procedura in

ordine inversa.

13.8 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul. Asteptati pana cand
cuptorul este rece.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului si
scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.
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14. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

14.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu puteti activa aparatul.

Aparatul nu este conectat la o sursa
electrica sau este conectat incorect.

Verifica daca aparatul este conectat
corect la reteaua electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde
in mod repetat, contactati un electri-
cian calificat.

Plita nu poate fi pornita sau utilizata.

Siguranta este arsa.

Porniti plita din nou si setati nivelul
de incalzire in mai putin de 10 de
secunde.

Indicatorul de caldura reziduala nu
se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca
fost utilizata doar o scurta perioada
de timp.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la
un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este dezactivat.

Activati cuptorul.

Setarile necesare nu sunt setate.

Asigurati-va ca setarile sunt corec-
te.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se depun pe ali-
mente si in cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare prea
mult timp in cuptor.

Nu lasati vasele cu mancare in cup-
tor mai mult de 15 - 20 minute dupa
terminarea procesului de gatire.

Gatirea alimentelor dureaza prea
mult sau prea putin.

Temperatura este prea scazuta sau
prea ridicata.

Reglati temperatura daca este nece-
sar. Urmati sfaturile din manualul
utilizatorului.

Nu exista performante bune la gati-
re atunci cand folositi functia:
SteamBake.

Nu ati activat functia SteamBake.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: SteamBake”.

Nu ati umplut cu apa adancitura ca-
vitatii.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: SteamBake”.

Apa din adancitura cavitatii nu fier-
be.

Temperatura este prea mica.

Setati temperatura la cel putin 110
°C.

Consultati capitolul ,Cuptor - Sfaturi
utile”.

Apa se scurge din adancitura cavi-
tatii.

Este prea multa apa in adancitura
cavitatii.

Dezactivati cuptorul si lasati-l sa se
raceasca. Stergeti apa cu o laveta
sau un burete. Adaugati cantitatea
corecta de apa in adancitura cavi-
tatii. Consultati procedura specifica.
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14.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

iti recomanddm sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului
(PNC)

Numarul de serie (S.N.)

15. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

15.1 Informatii despre produs in conformitate cu Regulamentul din UE

privind ecodesignul pentru plita

Identificarea mode- LKR562055X
lului
Tipul plitei Plita in interiorul aragazului autonom

Numarul zonelor de 4
gatire

Tehnologie de in- Arzator radiant

calzire

Diametrul zonelor ~ Stanga spate 14.0 cm

de gatire circulare  Dreapta spate 18.0 cm

(D) Dreapta fata 14.0 cm
Stanga fata 18.0 cm

Consumul de ener- Stanga spate 181.8 Whikg

gie pe fiecare zona Dreapta spate 182.1 Whikg

de gatire (EC elec- Dreapta fata 181.8 Wh/kg

tric cooking) Stanga fata 182.1 Whikg

Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea performantei.

15.2 Plita - Economii de energie

Puteti economisi energie in timpul gatirii
zilnice daca urmati recomandarile de mai jos.

» Pentru incalzirea apei, utilizati numai
cantitatea de care aveti nevoie.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capacul pe vas.

+ Inainte de a activa zona de gatit, puneti
vasul pe aceasta.

» Baza vasului trebuie sa aiba acelasi

diametru cu zona de gatire.

* Puneti vase mici pe zonele de gatit mici.
* Puneti vasul direct in centrul zonei de

gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau

pentru a le topi folositi caldura reziduala.
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15.3 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica pentru cuptoare,

Denumirea furnizorului

Electrolux

Identificarea modelului

LKR562055X 943005702

Index de eficienta energetica

94.9

Clasa de eficienta energetica

A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0,84 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0,75 kWh/ciclu

Numér de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 581
Tip cuptor Cuptor in interiorul aragazului autonom
Masa 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

15.4 Cuptor - Economisire energie

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
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Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii. Pentru detalii
suplimentare, consulta capitolul ,Aparat -
Utilizare zilnica”, functiile aparatului.



15.5 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de curent in modul oprit

0.3 W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E impreuna cu

deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

npobnema, cepBucrpane 1 Nonpasky:

@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe
www.electrolux.com/support

3appkaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINJE O BE3BEHOCTN......ooiiiiiiieee e 26
2. BESBEIHOCHA YTTYTCTBA. ... 29
B MOHTAXKA e s 32
4. OTTNC TTPOUBBOIA. ...t 34
5. MPE MPBE YTTOTPEBE........cciii e 35
6. MITOYA 3A KYBAHE — CBAKOOHEBHA YTIOTPEBA........c.ooi 35
7. MNOYA 3A KYBAHE — HATTOMEHE N CABETW. ..o, 36
8. MJTOYA 3A KYBAHE — HETA M UYNMWIREME.........oo 37
9. MERHNMUA — CBAKOOHEBHA YTIOTPEBA ..o 38
10. MERHUUA — ®YHKLINJIE CATA. ..ot 39
11. MERHVUA — KOPULLREHE NMPUBOPA. ... 40
12. MERHNUA — HATTOMEHE N CABETW. ..o 40
13. MERHVUA — HETA M UNLWLTREME.......co 44
14. PELWWABAHE MPOBJIEMA.. ... 47
15. ENERGETSKA EFIKASNOST ......ooiiiiiiiiii e 48
16. EKOJTOLLKA TTUTAHDA ..o 50

1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
o4roBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha

26 CPICKKU



oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxkuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

YINMO3OPEHE: Ypehaj n kerosmn goctynHu enosu Mmory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

[eua He cmejy na obasrbajy Ynwherwe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo oBnawheHa ocoba Mmoxe ga nHctanupa oeaj ypehaj n
3amMeHu kabn.

Ypehaj mopa ga ce npukrby4m Ha Hanajawe nNpeko kabna
Tnna HOSVV-F koju moxe ga usgpxm temneparypy 3aghe
nrove.

[MpenBuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npegsuheH 3a kopuwherwe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu NNoBUNUMa.

He nHctanupajte ypehaj nsa ykpacHux BpaTa Kako ou ce
n3berno nperpesatbe.

Hemojte nHctanupatn ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HeMojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbalurer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema AgarbMHCKOr ynpasibatsa.
YINO3OPEHE: OnacHo je octaBmbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4Yn ga ce npXxu Ha mactu unu yroy 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBamsa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpoTMBNOXapHUM hebGeToM Nnn NoKNonuem.

OrlMPES: MNpouec kyBaka Mopa Aa ce Hagrnega.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HeNpPeKUaHO.

YMNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBake.

HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKNeHux BpaTa Unm cTakna Ko, LapKkuy rnoknonua nioye
3a KyBame jep OHM Mory usrpebaTtn noBpLUMHy 360r Yyera
mMoxe gohu 0o pacnpckaBaka cTakna.

MpeameTe og meTana, NoNyT HOXEBA, BUIbYLLKW, Kalluka m
noknonaua, He Tpeba cTtaBrbaTv Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YNO3OPEHE: Ako je noBpLuMHa Hanykna, UCKIby4ynTe
ypehaj n nssyunte kabn 3a Hanajawe U3 yTMiHuLUEe aa
BucTe cnpeunnu cTpyjHu ygap. Y cnyvdajy ga je ypehaj
MNPUKIbYYEH HA MPEXY ANPEKTHO NPEKO pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bucre ucksyumnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxbLUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

Kaga Bagute npnbop nnun nocyhe ns pepHe unm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
[Mpe pagoBa Ha ogpaBahy UCKIbYYMTE Hanajake CTPYyjoM.
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YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT ga gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, era mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

byauTte naxromBm Kaga gogupyjete ouoky 3a oanaramse.
Moxxe 6utun Bpena.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
MexaHusam nckroyvera tpeba aa 6yae yrpaheH y ukcHy
€NEeKTPUYHY MPEXY Y CKraay C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

YINO3OPEHE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NIIoYy 3a
KyBak€ Ou3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeHM Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAoYy 3a KyBake KOju CYy MHKOPNopupaHnu y
ypehajy. Kopuwherwe Heogrosapajyhnx WTUTHMUKA 3a Moy
3a KyBarbe MOXe n3assatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

YBEK KOPUCTUTE 3ALLTUTHE PYKaBULE U1

2.1 UHcTanupame 3aTBOpEHy 0Byhy.

* He Byyute ypehaj 3a pyunuy.

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba moxe aa
WHCTanupa oBaj ypehaj.

/\ YNO30OPEHE! *  Kyxurbckun geo n yoyoreewe mopajy aa

nmajy ogrosapajyhe ammeHsuje.
* HeonxopgHo je npugpxasatu ce
MUHUManHOr pacTojaka o4 Apyrux

ypehaja n KyxmkbCknux enemeHaTta.

*  WHcTanupajTte ypehaj Ha curypHo u
NPVKNagHoO MeCTO Koje UCTyH-aBa 3axTeBe
3a uHcTanauujy.

* Heku genosu ypehaja cy noa HanoHoMm.
3arpagute ypehaj HameluTajeM Kako
BucTe cnpeunnu SOAMPUBaH-E ONacHMX
Aenosa.

YKNoHuTe KoMnneTHy ambanaxy.
HewmojTe ga HctanvpaTte unu kopuctTute
owTeheH ypeha.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUMpaHe Koje cTe fobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aT1o WTO je Texak.
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CTtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeamHnua ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
[a Bpeno nocyhe 3a KyBawe nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
nposop.

O6GaBe3Ho noctasuTe nomararno 3a
cTabunusoBame kako ce ypehaj He 6u
npespHyo. NMornenajte ogerbak
LWMHcTanayuja“.

2.2 MpukrsyunBame cTpyje

CKVMHYTK ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuyHOj MHCTanauuju mopa
nocTojaT pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa ga nckrbyunte cBe gase
Hanajara ypehaja. Pa3amak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM npekugayvy mMopa
[a U3HOCK HajMake 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
HEero LUTO MOBEXETE MPEXHU yTHKaY y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO30OPEHE!

Pu3uk of noxapa 1 cTpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae ysemrbeH.

YBepute ce fa cy napameTpu Ha Nnounum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajare.

YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHULLY Ca 3alUTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte aa kopuctuTe agantepe ca BuLle
yTUYHMULA 1 NpoAyxHe kabnose.

He possonute ga kabn 3a Hanajamwe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn nenog ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagun nnu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTtuta of yaapa Aenosa noj HanoHoM
1 M30M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TaKO [ia HE MOXeE [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

MpukrbyynTe rnaBHu Kabn 3a Hanajakwe Ha
31OHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy
WHcTanaumje. Bogute pavyHa oa nocToju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

AKO je 3uaHa yTnyHuua nabasa, HemojTe
Oa NpUKIbyyyjeTe MpPexHU yTuKau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucre
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns yTuyHuLe.
KopuctnTte camo ucnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmgaye,
ocurypade (ocurypave ca HaBojem Tpeba
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/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og noBpena v onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Hewmojte aa menate cneyundukavmjy osor
ypehaja.

BogwuTe payyHa aa otBOpwM 3a
BeHTMNauujy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba UCKIby4MTN HAaKOH CBake
ynoTtpebe.

ByauTe onpesHn Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3afne Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpPE pyKe UM KaJa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte kopuctntun ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOP 3a oAfnarame.
Hewmojte aa kopuctuTe anyMuUHUjyMcky
donujy unu gpyre martepujane namehy
NnoBpLUMHe 3a KyBahse 1 nocyha 3a
KyBak-€e, OCVM aKko npoussohay oBor
ypehaja Huje gpyraunje HaBeo.
Kopuctute camo npnbop koju nponssohay
npenopyuyje 3a oBaj ypeha,.

YBeK KOpUCTUTE CTaKMo 1 Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocTojn pusmnk of noxapa v ekcrnnosuje.

MacTtu v yree kaga ce 3arpejy Mory Aa
ocno6ofe 3anarbuBa ucnapeta. Apxure
nnamMeHoBe Unu sarpejaHe npegveTe
Jarbe ofl MacTu 1 yrba kafia kysaTe ca
IRVIVER




Vicnapersa koja ocnobafhajy Beoma Bpena
yrba MOry i@ U3a3oBy CMOHTaHO
caropeBamse.

YnoTpebrbeHo yrbe, Koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTke XpaHe, MOXe Aa ce 3ananv Ha
HWXKOj TemMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTW NO NpBK NyT.

3anar-vee matepuje nnu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuue nnu oTBopeHu nnamMmeH He cmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

MaxrbemBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOoBeCcTu 40 ncnapasara
ankoxona v Melliaka ca BasgyXoMm.

Hanpasu orpeboTuHe. YBEK NogurHuTe
oBe npeamMeTe kaga Tpeba ga nx
riomMepare o NoBpLUUHY 32 KyBaks€.

2.4 Hera n uynwhene

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pm3nk o nospepae, noxapa unu
owtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk o owTehena ypehaja.

[a bucte cnpeunnu owTtehexe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha AHO.

— He cTaBrbajTe anymMmuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hewmojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— ByauTe naxreunsu kaga ckugate unm
nocraesbate npmoop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHnm
nospLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gyboku nnex 3a 3annBeHe
konaye. BohHu cok moxe ga octasu
TpajHe Mprbe.

Hewmojte ctaBreatu Bpyhe nocyhe 3a
KyBame Ha KomaHaHy Tabny.

He nosBonuTe Aa Te4HoCT y nocyhy 3a
KyBahse NOTMNyHO Ucnapu.

Masute ga npegmetn nnm nocyhe 3a
KyBar-e He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUNHA MIOYe.

HewmojTe ykrbyumBaTti 30He 3a KyBake
YKOIMKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
Mocyhe oa nuBeHor reoxha, anymvHujyma
unu ca owTeheHum gHOM Moxe Aa

« [lpe ogpxaBara, oeakTnBupajte ypeha.
Vckonuajte MpexHu yTrkay n3 mpexHe
yTUYHMLE.

« [lposepuTte aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusnk ga ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opamax 3ameHuTe CTakneHe nnove Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxrboMBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTta cy TeLuka!

* Ocrtauu macHohe un xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

* PepoBHO unctute ypehaj oa bucre
cnpeyvnu nponagare NoBPLUNHCKOT
maTtepujana.

* Ypehaj ounmctute BNaKHOM MEKOM KProM.
KopuctuTe uckrbyy4mBo HeyTpanHe
aetepiieHTe. Hemojte Kopuctntmn
abpasmBHe npou3soae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave unu
MeTanHe npegmerte.

*  YKONVKO KOPUCTUTE CNpEj 3a PepHY,
npugpxaeajte ce ynyrcrasa o
06e36egHOCTN Ha ambanaxu.

* HemojTe 4ncTnTU KaTanuTUyKkM emajn
(YKONMKO NOCTOjM) HUKaKBUM
OeTepLIEHTOM.

2.5 YHyTpawHe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce paagu o cujanuuama yHytap
npov3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBA,
cujanuue koje ce npogajy 3acebHo: Oe
cujanuue cy HameweHe fa u3apxe
eKkcTpeMHe pusnyke ycnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LITOo cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unv cy HamereHe aa
curHanusmpajy nHdopmawmje o pagHom
cTtawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
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ynoTtpeby y apyrum ypehajuma v Hucy
noroAHe 3a OCBeTIbaBake NpocTopuja y
nomanuHCTBY.
+ OBaj Nnpon3Bog caapXXu N3BOP CBETNOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.
» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
cneumdukaumjy.

2.6 CepBucupame

» Pagu onpagke ypehaja obpatuTe ce
oBnawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

+ Kopuctute camo opuruHanHe pesepsHe
faenose.

3. MOHTAXA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

3.1 MecTo Ha kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6113y cygonepe
nnm 6nm3y KyXmHCKOr enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
na yhy namehy 604He nnove n KyxmHCckor
efieMeHTa 1 BpeMeHOM Mory fa owrteTte
60jy 604He nnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
Ca KyXMHCKUM efleMeHTUMa ca jegHe unu
[Be CTpaHe u'y yrny.

3a MMHUManHe pasgarbuHe 3a yknanawe
nposepuTe Tabeny.

L ——
\ /
Al —
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2.7 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT o nospefusama nnu
rywema.

*  OO6paTnTe ce OMWTUHCKMM OpraHuma ga
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us crpyje.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn Kabn Ha
MeCTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

MuHumanHe pasgarbuHe

OumeH3uje mm
A 400
B 650
(o3 150
3.2 TexHU4YKM nogaumn
HanoH 230V
dpekBeHumja 50 - 60 Hz
Knaca ypehaja 1
OumeH3uje mm
Bucuna 858
LWnpuHa 500
[Oy6uHa 600

3.3 HuBenucamwe ypehaja




Kopuctute HoXuUe Ha aHy ypehaja ga bucte
NnoAilecunu ropky NoBpLUMHY ypehaja Tako aa
6yae y HMBOY ca ocTanum noBpLUnHamMa.

3.4 3awTuTa o4 Harukawa

Monecute oarosapajyhy BUCMHY U MOBPLUUHY
3a ypehaj npe Hero LUTO NpUYBpCTUTE
3alWTUTY OA HarnkwamAa.

/\ OnPE3

MpoBepuTe Aa nNu CTe MOHTUPaNu
3aLUTUTY Of Harvkbaka Ha NpaBeoj
BUCUHMU.

®

YBepuTe ce Aa je noBpLUnHa n3a ypehaja
rnaTka.

HeonxoaHo je Aa MOHTUpaTe 3awWTuTy oA
Harukwama. AKo je He MoHTupaTe, ypehaj
MOXXe [a Ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasu cumbon npukasaH Ha
cnuum (ako nocToju) Aa 6y Bac NnoaceTmo Ha
noTpeby yrpagre 3awwTuTe o4 Harnkbara.

1. MoHTupajTe 3awTnTy oA Harnkwawa B -
343 mm ncnopg ropwe nospLuMHe ypehaja
n A - 67 mm oa 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHU OTBOP Ha Hocady. 3awpaduTe je

y YBPCTV MaTepwujan unm Kopuctute
nocrojehe ojavare (3ng).

—

2. Ha neBoj CTpaHu, ca 3aahe CTpaHe

ypehaja, noctoju otsop. MoagurHnte
npeawu kpaj ypehaja n cmectute ra'y
cpeauvHy npocTopa nsmehy enemeHara.
Ako je npocTop uamehy enemeHata Behu
oA wupuHe ypehaja, mopaTte nogecuT
OO04YHY AMMEH3Ujy Tako Aa LeHTpupare
ypenaj.

@

AKO CTe NpoMeHUNN AUMEH3nje
LWTeAHaka, mopaTte npaBuiHO
nopaBHaTW 3alUTUTY O Harnkbama.

/\ ONPE3

Ako je npocTtop namehy enemeHata Behu
of wupuHe ypehaja, mopaTe nogecutu
OOYHY AMMEH3Njy Tako Aa LueHTpupaTe
ypehaj.

3.5 EnekTpuyHa MHCcTanauuja

/\ YNO3OPEHE!

Mpoussohay He CHOCK OATOBOPHOCT Y
crnyvajy fia ce He npuapxasaTe Mepa
NPefOCTPOXKHOCTY HABEAEHMUX Y

nornaemy besbegHocrT.

Ypehaj ce ncnopyuyje 6e3 cTpyjHor yTukaya u
CcTpyjHOr kabna. TepmuHan 3a NpuKIby4vak ce
Hanasu nsa s3agwer naHena.
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/\ YNO3OPEHE!

[Mpe Hero WwTo cnojute CTpyjHN kabn ca
NPUKIbYYKOM, U3MepUTE HanoH namehy
hasa Ha KyhHOj eneKkTPUYHO] MPEeXu.
3atum nornegajte HanenHuuy Ha 3aam0j
cTpaHu ypehaja aa bucte 3Hanu kojy
eneKTPUYHy MHCcTanauujy ga ynotpebure.
OBaj pepocnepq Kopaka cnpeyasa nojaBy
rpeLuke n owrtehewa enekTpuYHnX
KoMnoHeHaTta ypehaja npu
WHCTanupamy.

®dasa MwuH. BennyuunHa Ka-
6na

3 ca HeyTpanHum 5x1,5 mm?

/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajate He cMe fa foavpyije
Aeo ypehaja koju je oceHYeH Ha cnvuum.

OproBapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuuTe hase:

®daza MuH. BenuymHa Ka-
6na
1 3x6,0 mm?

4. OINMnC rNMPON3BOLOA

4.1 OnwTK npuka3s

HECE

000 O boo

'/ééﬂﬂﬂ
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[yrmag 3a nnouvy 3a KyBae
MHankatop/cumbon Temnepatype
[Jyrve 3a Temnepatypy
JOyrme 3a Tajmep

Oyrme 3a dhyHKUMje pepHe
A Tpejnn enement

Namna

Bl Bentunatop

E] Hocau pewetke, nokpetHu
Ynybrberwa y yHyTpallH0oCcTU
Monoxaju peLueTke



4.2 lllema noBpLUMUHE 32 KyBahe

( 180 mm )
(140mm)
D

Ei-itl

140 mm

D@

5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

5.1 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe n koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC Y AUM.
lMpoBeTpuTe cOBY TOKOM Npearpesaksa.

1. YknoHwuTe cBY JoaaTHy onpemy 1 Hocade
peLlueTkM 13 anapara.

2. TopecuTe yHKUMjY C] . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj aa pagu 1 u.

3oHa 3a KyBake og 1200 W

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu o
moena

3oHa 3a KyBake og 1800 W
3oHa 3a kyBatbe of 1200 W
NHavkaTop npeocrane TonnoTe
A 3oHa 3a kysarse of 1800 W

3. Tlogecute yHKLMjy . Mopecute
MakcumarnHy Temnepatypy. MakcumanHa
Temnepartypa 3a oBy yHkumjy je 210 °C.
Ocrtasute ypehaj ga pagm 15 MuH.

4. Tlogecute byHKUMjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

5. Wckrbyuute ypehaj n cayekajte ga ce
oxnaau.

6. Ypehaj n gpogaTtHy onpemy 4YMctTuTe camo
Kpnom oA, Mukpocubepa, Mnakom BOAOM
1 6narvm getepLieHTOM.

7. BpaTtute npmbop 1 ykrnowuse Hocaye
peLueTke y NOYETHU NOMoxXaj.

6. MNJTO4YA 3A KYBAHE - CBAKOOAHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 Onuc 30Ha 3a KyBake

30He 3a KyBate MMajy TepMocTaT 1 page
ncnpekuaaHo (race ce 1 NOHOBO nane) y
3aBMCHOCTM of n3abpaHor cTeneHa TonmnoTe.

6.2 NogewaBake cTeneHa TonnoTe

Cumbonu ®yHkuuja
0 Monoxaj ,McKkby4eHo”
§ OpnpxxaBatbe TonnoTe
9 MopelwaBaka cTeneHa TonnoTe
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Kopwuctute 3aoctany Tonnoty ga bucre
CMaHMny NOTPOLLHY eHepruje.
[eakTBupajte 30Hy 3a KyBawe oko 5-10
MWHYyTa npe 3aBpLUeTKka KyBaka.

OkpeHuTe gyrme 3a nsabpaHy 30Hy 3a
KyBatbe fa bucte nogecuny TonnoTy.
[a 6ucTte 3aBpLUUNM KyBake, OKPEHNUTE
ayrme y nonoxaj ,MCKiby4eHo”.

6.3 Kopuwhere jegqHocTaBHe 30He
3a KyBakbe

[a bucte KOPUCTUMK jeAHOCTaBHY 30HY 3a
KyBame, OKpeHuTe ogrosapajyhe ayrme Ha
Hekun of cneagehux nonoxaja: 1-9.

®

3a nogelwasara TonnoTe 1-3, 3o0Ha
OCTaje LpBeHa OKo 2-3 cekyHae, a 3aTum
ce feaktusupa.

®

30Ha hyHKLMOHULLE HA MAKCUMAaNHOM
HMBOY Hanajaka Kaga nogecute HUBO
TonnoTe Ha 8 nnn 9.

6.4 UnaukaTtop npeocTarne Tonnorte

/\ YNO3OPEHE!

[ok rog je nHamkaTop BUASBLUB, NOCTOjU
pW3KK Of ONeKoTMHa 300r npucycTea
npeocTane TonmnoTe.

MHaukaTop je ykibydeH Kkafa je 30Ha 3a
KyBar€e Bpena, anv He PyHKLUMOHWMLLE aKo je
CTPYjHO Hanajake UCKIbYYEHO.

NHavkaTop ce Moxe Takohe yKIbyunTu:

* 33 OKOJIHE 30HE 3a KyBakbe YaK 1 ako ux
He KopuCTUTe,

* Kaj ce Bpeno nocyhe crasu Ha xnagHy
30HY 3a KyBatbe,

* Kaj ce nnoya 3a KyBahe MUCKIby4u, anm je
30Ha 3a KyBae 1 Jarbe Bpena.

MHaukaTop ce racy kag ce 30Ha 3a KyBahe
oxnagu.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - HANMOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 Mocyhe

PesynTaTu kyBara 3aBuce of matepwujana of
Kora je uspaheHo nocyhe

@

Ha kepamunyke nnove 3a KyBake He
cTaBssbajTe nocyhe vvje oHO nva
UCTakKHyTe UBWLE UMKN UCTYNYEH-a, HMP.
Turawe of nueeHor reoxna. OHe mory
TpajHO Aa u3rpeby munu sapexy
MOBPLUMHY MoYe 3a KyBake.

®

[Ho nocyha 3a KyBare Mmopa fa byge
neberno n wrto je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte oa oote NoBpLUMHE nocyaa
6yay yvcTe ¥ cyBe npe Hero LTo UX

CTaBuUTE Ha NOBPLUUHY MnnoYye.
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@

[Mocyhe og emajnupaHor Yyenvka ca AHOM
of anyMuHujyma unm 6akpa moxe ga
n3asose npomeHy 6oje Ha
CTaKnoKepamMu4Koj NOBPLUNHMU.

[a bucTe ywiteaenu eHeprujy n ocurypanm
[a nno4a 3a KyBake paau NpaBuiHo, OHO
nocyha mopa 61Tt ogrosapajyher
MUHUManHor npevHuka (bap jeaHako
NPEYHMKY 30HE 3a KyBaH-E€).
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7.2 NojeaHocTaBrbLEHN BOAUY 3a
KyBate

Lttt

X

@

Mogauu y Tabenu cy camo cMepHuLe.

v

MopewaBawe Kopuctutu 3a: Bpeme CaBetun

cTeneHa To- (MuH)

nrforte

§ 1 [orpeBatse ckyBaHe XxpaHe. no notpe- CTaBuTe noknonay Ha nocyay.
- 61
1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHn: macnad, 5-25 MoBpemeHo NpomeluajTe.
yokonaga, enaTuH.
2 YyBpcTunu: BasgyLlacte omneTe, Ky- 10-40 KyBajTe ca cTaBrbeHVM MOKIMOMNLEeM.
BaHa jaja.
2-3 [uHcTake jena ca NUpUHYEM v mne- 25-50 [opatun Hajvarbe ABa nyTa BuLLe
KOM, NMoArpeBaH-e roToBux jena. TEYHOCTU Of KONUYMHE NMUpWHYA, a je-
a ca MneKkom npomeluaTtit Ha nona
BpeMeHa KyBatba.

3-4 IuHcTawe nospha, pube n meca. 20-45 [opajTe HekonvKo Kalumymua Boge.
MpoBepuTe KONUYNHY BOAE TOKOM
npoueca.

4-5 Kpomnup n apyro nosphe KyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujte ca 1-2 cm BO-

napu. ne. MpoBepute HMBO BOAE TOKOM Npo-
Leca. [ipxuTe nokrnonaw, Ha NoHLy.
4-5 KyBare Behux konuyvHa xpaHe, jenan 60 - 150 [o 3 | Te4HOCTM M cacTojaka.
cyna.
6-7 Tuxo npxewe: ogpesak, Tenehu ,kop-  no notpe- OkpeHuTe No noTpedu.
[OH 6ne”, kKoTneTu, aluvpaHe LWHW- 6u
une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,
jaja, nanauyunHke, kpodHe.
7-8 Jako npxemne, peHgaHu kpomnup, 5-15 OkpeHuTe no notpedu.
neyea, LWHNLME.
9 KyBarbe Boae, KyBatbe TecTa, 3aneLlawe Meca (rynal, rosehu puéuh), nomdpur.

8. MNOYA 3A KYBAHE - HEM'A N YALLTREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36eaHoCTU. °

8.1 OnwTe nHcpopmauuje

Ouunctute nNroyy 3a KyBake HakoH CBake

ynoTpebe.

YBek kopuctute nocyhe 3a kyBame ca
YMNCTOM [JOHOM MOBPLLUMHOM.

Orpe6oTuHe unm TamHe dneke Ha
NOBPLUMHY HEMajy HUKaKBO [AejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBah-e.

KopunctuTe nocebHo cpeacTso 3a
yuwhere NOroaHo 3a NOBPLUMHY NloYe 3a

KyBaHbe.
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* YBEK KOPUCTUTE CTPpyray Koju ce
npenopyuyje 3a nrnoye 3a KyBare ca
CTakneHoM nospLuvMHom. Ctpyray
KOpUCTUTE CamO Kao AOAATHM anar 3a
ynwhekre cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka yuwhema.

/\ YNO3OPEHE!

HemojTe kopucTuTn HoxeBe unu 6uno
KOju Apyru owwTap, MeTanHu anar 3a
ynwhere cTakneHe nospLUnHe.

8.2 Yuwheke nnoye

* YKNoHuTe ogmax: pacTornrbeHy
nnacTuky, NnacTuyHy gonujy, wehep n
XpaHy ca wehepom, y NpoTUBHOM
NprbaBLUTVHA MOXe [a OLITETH NMovy 3a

KyBahe. Bogute payyHa kako 6ucte
n3bernu onekotuHe. Kopuctute
cneywujanHu cTpyray 3a nnove 3a KyBare
Ha CTakIeHoj MoBpLUMHK, Tako Aa byae
noa OLTPUM YrIIOM U MOMepajTe OLTpuULy
MO NMOBPLUMHW.

» Kapa ce nnoya 3a KyBake JOBOJLHO
oXxJlaau YKINOHUTe: CBETIE Kpyrose of
KameHua v Boae, ucnpckane macHohe n
npomMmeHy 6oje y BMAYy cBeTnyLama
mMeTana. O4ucTuTe Nnovy 3a KyBakwe
BMa)XHOM KProM ¥ ca Mano HeabpasuBHOT
petepiieHTa. HakoH unwhewa, obpuimnte
nnoYy 3a KyBake MEeKOM KproMm.

* YknoHute npomeHy 60je y Buay
cBeTnyLaka MeTana: Kopucture
MeLLlaBUHYy npallka 3a Neyuso u
JIMMYHOBOT coka unu cupheTa.

9. MEAHNUA - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

9.3 ®yHKUMje pepHe

9.1 YKkrbyumnBame U UCKIbyumBame
pepHe

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje pepHe aa
6ucte nzabpanu Heky dyHKLW]Y.

2. OkpeHuTe gyrme 3a Temneparypy aa
6ucte nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbydyje kaga pepHa pagu.

0 Monoxaj ,,uckIby4eHo”
MehHuua je nckrbyyeHa.

INlamna y pepHu
3a ykrbyunBarse namne 6e3 dyHkumje
nevea.

®

3a yHkumje 6e3 rpejarsa Hema notpebe
Oa nofeluaBaTe Temneparypy.

[ SteamBake
3a gonaBate Bnare Tokom KyBawa. 3a fobu-
jarwe npaBe 6oje 1 xpckaBe KopuLie TOKOM
neyena. 3a Behy COYHOCT Npu MOHOBHOM 3a-
rpeBaky. 3a ovyBarse Boha unu nospha.

3arpeBate 040340
3a neyeme konaya ca XpckaBoM AOHO0M MOBp-
LLIMHOM.

3. Wckrbyunte pepHy, OKpeHuUTe KoOMaHgHy
ayrmag 3a dyHkuuje pepHe n
TemnepaTypy Ha Nnonoxaj ,MCKIby4eHo".

9.2 be3begHOCHU TepMocTaT

HenpaBunaH pag pepHe unm HemcnpaBHU
[ernoBu Mory JoBeCcTu 40 onacHor
nperpesatsa. [Ja 61 ce 0BO cnpeyunso, pepHa
nma 6e36eHOCHM TEpMOCTaT Koju npekuaa
Hanajake. PepHa ce NOHOBO ayToMaTCKu
YKIbyyyje Kaa TemnepaTtypa onagHe.
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3arpeBame ogo3sro/ogosno / Yuwhewe Bo-
oM

3a neyere Ha jeHOM nonoxajy peLueTke.
Mornenajte opervak ,Hera n yiwhewe" 3a Bu-
we nHcopmauuja o: Yuwhere Bogom.

Bp3o rpunoBawe
3a rpurnoBatbe TaHKMX KOMaaa XxpaHe y Benu-
KMM KOnM4nMHama u Toctupamse xneba.

Typ60 rpunoBake

3a neyerse Behyx KomMaga Meca Unu XMBMHE C
KOCTUMa Ha jeAHoj peLueTku. 3a crpemarse
rpaTMHMpaHKX jena u 3a 3aneuare.

<l




Meyere ca BeHTUNIATOPOM
3a npxekse UNK 3a NPXeHEe 1 Nevere xpaHe
Ha UCTOj TemnepaTypu, Ha BULLE Of jeAHOT Hu-
BOa pelueTke, 6e3 Mellara yKyca.

lf‘ BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

¢ OBa hyHkupja je kopuwheHa 3a ycknahuBare
ca Krnacom eHepreTcke epukacHOCTU 1 3axTe-
BUMa eKko-au3ajHa (y cknagy ca ctaHgapanma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.
Tokom nevera BpaTta pepHe Tpeba ga 6yay
3aTBOpeHa kako pyHkuwuja He 61 Guna npeku-
[aHa 1 kako 61 ce ocurypano ga pepHa pagu
Ha Hajsuwem moryhem cteneHy eHepreTcke
edpukacHocTu.
Kapa kopuctuTe oBy dyHKUWjy, TeMnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe [a ce pas3nukyje of 3aaa-
Te TemnepaTtype. CHara 3arpeBara Moxe 6u-
TM ymareHa. 3a onwiTe npenopyke y Be3u ca
ywiTeaoM eHepruje norneaajte nornasre
+EHepreTcka edmkacHocT”, YwwuTeaa eHepruje.
OBa dyHKuyja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje TokoM KyBana. 3a ynyTcTBa 3a kyBa-
He norneaajte ogerbak ,HanomeHe n casetun’”,
BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTOp.

OTI'IyLIJTeHa Bnara Moxe fa n3asose
OneKkoTnHe:

* Hewmojte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
Kopuctute yHkumjy: SteamBake.

« [MaxrbnBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja HakoH
kopuwhera dyHkumje: SteamBake.

@

[Mornepnajte ogerbak ,Hanomexe n

caBeTu”.

Meyere y3 paBHU BEHTUN
3a NCTOBpEMEHO NeYer-e Ha HajBuLLEe ABa MNo-
noxaja peLueTke 1 3a cyllewe xpaHe. Mogecu-
Te Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20-40 °C
Hero 3a 3arpeBare 003ro/003/0.

] Opmp3saBake
3a ogmp3aBame xpaHe. Bpeme ogmp3saBama
3aBWCK Of] KOMUYMHE U BENUYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

9.4 AkTuBupame yHkumje:
SteamBake

Oga chyHkuMja omoryhasa nobossLuame
BMNaXKHOCTW TOKOM KyBakba.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk of onekoTuHa u
owTehena ypehaja.

1. OtBopuTe BpaTa nehHuue.

2. VicnyHuTe yaybrbera y YHyTpallhb0oCTh
BOJOM Ca Yecme.
MakcumanHu kanauuteT yaybroera y
YHYTpaLH0CTK pepHe je 250 ml.
WcnyHuTe yoybrbera y yHyTpalH0oCTH
pepHe BOAOM caMo Kaja je xnagHa.

3. TMopecute dyHKymjy: SteamBake .

4. OkpeHuTe ayrme 3a TemnepaTypy Aa
6ucte nogecuny Temneparypy.

5. CraBute xpaHy y ypehaj n 3atBopute
BpaTa nehHuue.

/\ OnPE3

Hewmojte ga gonymwyjete BoAOM
yAay6Iberse Y YHYTpallhOCTV TOKOM
KyBakba unu kaga je nehHuua spyha.

6. 3a pgeaktnBupamne ypefaja, okpeHuTe
KOMaHAHy ayrmag, 3a dpyHkuuje nehHuue
1 TemnepaTypy Ha UCKIbYYEH MONoXaj.

7. YknoHuTe BOAy U3 yoybrbewa y
YHYTPaLLHOCTU PEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

Mposepute aa nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKINOHWUTE npeocTtany
BOAY U3 yaybreewa y
YHYTPaLLHOCTH.

10. METAHNLUA - ®YHKUWJE CATA

10.1 Tajmep

KopuctuTe je 3a nogeluaBame BpEMEHa 3a
onbpojaBakse.

@

OBa yHKUMja He yTuye Ha pag ypehaja.

1. lMopecute yHKUNjy pepHe n
Temneparypy.
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2. OkxpeHuTe gyrme 3a TajMep JOKMe roj je
To Moryhe, a 3aTMM ra okpeHuTe Ha
notpebaH BpeMeHckn nepuos.

11. METAHNLUA - KOPULWWREHE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 Y6aumBamwe npubopa

Mpunbop gocTynaH y 3aBUCHOCTH
op mogena. CkeHupajte QR kda
fa bucTe npoBepunu kako Aa Ko-
puctuTe npubop Koju ce ucno-
pyuyyje ca Bawmm ypehajem. On-
LmoHanHu npubop moxeTe ga
HapyuuTe noce6Ho. 3a BuULLE UH-
dopmauuja obpatute ce nokan-
HoM faoGaBrbavy.

Mana yny6rbena nosehasajy 6e36egHocCT 1
npyxajy 3awTuTy o Haruwarwa. OHa Takohe
cnpevaBajy npespTare. VB1ua oko nonuue

crnpeyaBa knu3ame nocyha ca nonuue.

YmeTHUTe npnbop (peluetkacta nonuvua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocayy peLueTke.

12. NMEhAHNUA - HATTOMEHE U

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

®

Temnepatypa v BpeMe neyera
HaBegeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumoHun. OHu 3aBuce of
peuenara, KBanuTeTa 1 KonuunHe
ynoTpebrbeHnx cacTojaka.
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Kapa nogelueHo Bpeme UCTekHe, ornalliaea
Ce 3BYYHU CUTHan.

NMPUBEOPA

MoBpuHUTE ce Aa nonuua JOAUPHE 3aatbM
[0 YHYTPaLLUHOCTU pepHe.

==

AKo Ball nnex uma Harnb, noctaeuTe ra
npema 3agHem geny yHyTpaLltboCcTh
nehHuue.

AKO MOCTOjN HaTNUC Ha Npubopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npema sama.

AKO KOpUCTUTE NMex ca pynama, cTaBute
nnex / nocyay UcnoA, Aa NpuKynu Te4HOCTU
Koje Kanrby.

CABETU

12.1 SteamBake

@

[Mpe Hero WwTO NpeTxogHo 3arpejeTe
nehHuuy, ncnyHute yaybroewa y hoj
BOAOM [0OK je nehHuua jow xnagHa.

Mornepnajte ogervak ,AkTuBMpame yHkumje:
SteamBake”




KBacHo Tecto

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMonoxaj [Mpubop
rbewbuma y pa (°C) peLueTke
YHYTpaLlH0-
ctu (ml)
Benu xne61) 100 180 35-40 2 Kopuctute nnex 3a
neyere.
3emmukel) 100 200 20 -25 2 Kopuctute nnex sa
neyere.
Lomaha nmqa1) 100 230 10-20 1 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
®0Kaqa1) 100 190 - 210 20-25 1 Kopuctute nnex 3a
neyerbe.
Kekcuhu, no- 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
rauuue, neyere.
KpoacaH1)
Konay ca wrbn- 100 180 20 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Bama, nuTa c ja- nave.
bykama, 3e-
MuyKe ca
L|VIM6T0M1)
1) Mpe neyersa, 3arpejte y npa3Hoj nehHuum y Tpajary og 5 MuHyTa.
KyBare 3amp3HyTe xpaHe
XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj MpuGop
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLlH0-
ctu (ml)
3amp3HyTa 150 200 - 210 10-20 2 Kopuctute peluetkacty
rwlqa1) nonuuy.
3amp3HyT 150 160 - 170 25-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) neyerse.
1) Mpe neyetrba, 3arpejte y npasHoj pepHu y Tpajarwy o 10 MuHyTa.
PereHepaumja xpaHe
XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
3emuyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
[Howmaha nuua 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a

ne4yeme.
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XpaHa Bopnay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

dokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.

MoBsphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.

MupurHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevyeme.

TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyvyeme.

Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerbe.

Meyewe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
L NTVIVERY pa (°C) pelieTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

MeyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-

TUHa CTy nonuuy v nnex 3a
ne4vyeme.

[oBefe neyere 200 200 50 - 60 2 Kopuctute pewetka-
CTy nonuuy v nnex 3a
ne4vyeme.

Mune 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy nonuuy v nnex 3a
nevyeme.

Meyena hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-
CTy Nonuuy v nnex 3a
neyerse.

12.2 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop v

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MuH) Kaj pe-
(°C) weTke

Xne6 1 nmuya

Mnetexunue 190 25-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

3emuyke 200 40-45 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turaks

3ampsHyTa nuya 350 g 190 25-35 2 pelueTkacTta nonuua

Konauu Ha nnexoBuma 3a nevyewe

LBajuapckn ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewe nnu gyboku Turak
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XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MuH) Xaj pe-

(°C) weTke
BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
Konauu Ha nnexoBuma
Cydcbne 210 35-45 2 LIeCT KepaMU4KkMX Nocyaa Ha peLueTKacToj

nonuum

Kopwvua 3a dnaH 180 25-35 2 nnex 3a cnaH Ha peLeTkacToj nonuum
Bucksut TopTa 150 35-45 2 nnex 3a TOPTY Ha peLleTkacToj Nonuum
Pu6a
Puba y kecu 3a neyetrse 180 25-35 2 nnex 3a nevexwe unm ayookn Turar
300 g
Liena pu6a 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
Pn6reun dunet 300 g 180 30-40 2 nnex 3a Nuuy Ha peLueTkacToj nonuum
Meco
Meco y kecu 3a neyere 200 35-45 2 nnex 3a nevexwe unm aybokn Turar
250 g
Paxtbuhun og meca 500 g 200 30-40 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turaks
Manu neuyenu 3anoraju
Konaun 170 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
MakapoHu 170 40-50 2 nnex 3a nevexwe unu ay6okn Turar
MadpunHmn 180 30 -40 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
YKyCHM Kpekepm 160 25-35 2 nnex 3a neyewse nnun gyo6oku Turak
Xpckasu kekc oa cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
TecTa
Manwu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gyboku Turaks
BeretapujaHcku
MewaHo nosphe y kecn 3a 200 20-30 2 nnex 3a nevewe unm ay6okn Turars
neyerse 400 g
Owmnert 200 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum
Mosphe Ha nnexy 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

12.3 UHchbopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame

XpaHa DyHKUMja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme

Typa (°C) pewetke (MUH)
CuTHM konaum (16 no 3arpeBatse 0403- 160 nnex 3a nevyewe 3 20-30
nnexy) ro/ono3no
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XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)
Cuthu konauu (16 no Meyere ca BeHTn- 150 nnex 3a nevere 3 20-30
nnexy) naTtopom
CuTH® konaum (16 no Meyvetbe y3 paBHn 160 nnex 3a neyewe 1+3 30-40
nnexy) BEeHTUN
MuTta c jabykama (2 3arpeBawe 0403- 190 peweTkacta nonvua 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, gujaro-  ro/ofo3no
HanHo NOCTaBIbLEHO)
MuTta c jabykama (2 Mevere ca BeHTH- 180 pelweTkacta nonvua 2 70-80
nnexa, @ 20 cm, Agnjaro-  naTopom
HarlHO NOCTaBMbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBatbe ogo3- 180 pelweTkacta nonvua 2 20-30
ro/ogo3no
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere ca BeHTU- 160 pelweTkacta nonvua 2 25-35
natopom
HemacHa 6ucksut Topta  lNMeyerbe y3 paBHu 170 pewetkacta nonmuya 1+ 3 30-40
BEHTUN
XpckaBu konad/neymBo y  3arpeBarbe ogo3- 140 nnex 3a neyewe 3 15-30
Tpakama ro/ono3no
XpckaBu konad/neymBo y  Neyewe ca BeHTU- 140 nnex 3a neyewe 3 20-30
Tpakama naTopom
XpckaBu konad/neymso 'y  Neyvewe y3 pasHn 140 nnex 3a neyewe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoeare 250 pelweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunosawe 250 peweTkacta nonvua 3 15-20 npBy
unu oy6oku Turatks cTpany; 10—
15 ppyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpesajte pepHy 10 MuHyTa.

13. MERAHNUA - HE'A N YALWWTREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

13.1 HanomeHe y Be3u ca

YHyTpallHi0CT pepHe Tpeba YNCTUTU HAKOH
cBake ynotpebe. Haromunana macHoha mnu
ApYru ocTaum xpaHe Mory 4OBeCTU A0
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce kopuctum
nocyaa 3a neyerbe Ha rpuny.

ynwhewem

OGpuLmnTe Npeaky CTpaHy pepHe MEKOM
Kpriom, TOMNsIoM BoAOM 1 Gnarum cpefcTBoM
3a ynwhemse.

3a unwhere mMeTanHux NoBpLUMHa

KOPUCTUTE HaMEeHCKO CpeiCTBO 3a ynwhemse.
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HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nmbop
1 octaBuTe ra ga ce ocywu. Kopuctute meky
Kpry ca TOmnnoM BOAOM M CPeCTBOM 3a
ynwhere. He nepute npnbop y MalimHu 3a
npake nocyha.

YKNoHuTe TBPAOKOPHE Mprbe CneuujanHum
CpeacTBOM 3a Ynlhere pepHe.



He unctute npnbop ca HenenrbUBOM
NnoBpLUMHOM abpa3vBHUM CPEACTBOM 3a
yuwherse 1 OWITPUM NpeaMeTUMa.

13.2 PepHe op Hephajyher yenuka
unu anymMmuHujyma

Ounctute BpaTa pepHe kopuctehu
UCKIbYUMBO BNAXHY Kpry unu cyHhep.
OcylumTe MEKOM KProM.

HemojTe KOpUCTUTU YENUYHY BYHY, KUCENUHE,
HUTK abpasuBHe maTepujane, jep oOHU Mory
OLUTETUTM MOBPLUMHY pepHe. Y3 ucte mepe
npegoCTPOXHOCPU OYUCTUTE U KOMAHAHY
Tabny pepHe.

13.3 YUnwhemwe yayorewa y
YHYTPaLlHOCTU

MocTynak unwhetra yknamwa npeoctanu
KaMmeHal, 13 yaybrbema y yHyTpallh0CTy
pepHe HaKOH MpoLieca neYera Ha napu.

®

Mpenopyuyyjemo aa ce cnpoBefeTe
noctynak yvwhera makap HakoH CBakor
5. po 10. umknyca oBe yHKUuje:
SteamBake.

1. Crasute 250 ml 6enor cupheta y
yaybrbera y YHyTpalH0CTU Ha AHY
nehHuue.

Kopuctu makcumanHo 6% cupheta 6e3
burba.

2. OcrtaBuTe ga cuphe pacTBopu Hacnare
KaMeHLua Ha TemnepaTypu npocTopuje y
Tpajarby oA 30 MuHyTa.

3. Ounctute yHyTpaLlHOCT TONSIOM BOAOM U
MEKOM KPMOM.

13.4 YknawaHe Hoca4a peluetke

[Ja 6ucTte oUnCTUNM PEPHY, YKOSTHUTE
NOApPLUKE 3a peLUeTKe .

/\ OnPE3

EyﬂVITe NaXxreMBu NPUITMKOM YKIawaha
NnoApLLUKK pelleTaka.

1. N3ByuuTe npearun geo nogpLuke
peLueTke n3 6o4Hor 3naa.

g
T

2. VisByuuTe 3agtu A4€0 NOAPLLKE peLeTke
13 6OYHOr 314a 1 YKNoHuTE ra.

.

ind

\H—\\\

0

WHcTanupajte nasaheHn npubop 06pHYTUM
penocnenom.

13.5 Kako ce kopuctu: Ynwhemwe
BOAOM

OBaj noctynak ynwhera KopucTh Bnary Kako
61 ce 13 nehHuULe yKnoHune 3aocTane
YecTuue MacHohe v xpaHe.

1. Cwnajte Boay y yaybreewe y
YHyTpawHocTh: 250ml.

Monecute dyHKUMjY a

Mopecute TemnepaTypy Ha 90°C.
Heka ypehaj pagm 30 MuH.
WckrbyunTe ypeha;.

CauvekajTe aa ce anapaTt oxnagu.
OcyLunTe YHYTPAaLLHKOCT MEKOM KPIOM.

oahON

13.6 Cknaame 1 MHcTanupawe
CTaKneHux nno4a pepHe

YHyTpallke CTakneHe nnove Mory aa ce
CKWHY Kako bucte nx ounctmnu. bpoj
CTaKNeHUX nrnoya ce pasnukyje Kog
pasnuMuuTUX Moaena.
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/\ YNO3OPEHE!

Heka Bpata pepHe Oyay mano oTBopeHa
TOKOM npoueca ymwherna. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOTY Ce Cry4ajHo
3aTBOPUTM, Y3POKyjyhn NnoTeHumjanHo
owrTehemne.

/\ YNO30OPEHE!

Hewmojte oa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKrneHux nnova.

1. OTBoOpuTE BpaTa nog yrriom og,
otnpunuke 30°. BpaTa cToje cama kaga
cy 6naro oTBopeHa.

/

2. [pxuTte WTUTHUKe BpaTa (B) ca obe
CTpaHe ropte MBuILIe 1 norypajte ka
yHyTpa Aa 6ucre oTnycTunu cTesHy
3anTMBKY.

3. TosyuuTte okBUp BpaTa Hanpea ga bucte
ra yKnoHunu.

/\ YNO30OPEHE!

Kan n3sagute crakneHe nnoye,

BpaTa pepHe he KpeHyTn ga ce

3aTBapajy.

4. [IpXxuTe ropky MBULLY CTaKNeHUX nnova
BpaTa 1 NnoByLuTe UX Harope, jegHy no
jeqny.
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5. OunctuTe cTakneHy nno4vy BOAOM 1
canyHuuoMm. Maxrsmeo ocylunTe
CTaKneHy nno4y.

Kapa je umwhere 3aBpLueHO, MOHTUPAjTE

cTakneHe nnoye n Bpata pepHe. [lope

onMcaHu nocTynak obaBnTe CynpoTHUM
pegocnenom. NpBo noctaBute Maky nrovy,

a 3atum Behy.

/\ OMPE3

YBepuTe ce fia CTe YHyTpaLllkby CTakIeHy
nnoYy nHcTanupanu Ha ogrosapajyha
nexwuwra.

13.7 ®unoka

duoka 3a ognarawe ce Hanasm ogmax Ucnog
YHYTpaLLH0CTN NehHuLe.

/\ YNO3OPEHE!
He cTaBrbajTe xpaHy y uoky.

/\ YNO3OPEHE!

Y chmoum HemojTe gpxxaTu 3anarbomee
npeameTe, MonmyT MaTepujana 3a
ynwhekre, NNacTUYHUX Keca, pykaBuLa
3a nehHuuy, nanupa, cpeactasa 3a
ynwhere, aepocona Unu NNacTUYHNX
npeameta. Kaga kopuctute nehHuuy,
hroka moxe fa byae spena. MNoctoju
0MnacHOCT o/ noxapa.

duroka ucnog nehHuue Moxe Aa ce yKNoHu
pagun Yiwhetra.

Yknawamwe dumoke:

1. WsByuuTe roky Aok ce He 3aycTaBu.

2. bBnaro nogurHute uoky, Tako aa ce
Moxe noguhun Harope noga yriom y
OfHOCY Ha knunsade uoke.

[a bucte MoHTUpanu uroky, cneamTe

npouenypy yHasan.

13.8 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utu Bpyha.

1. Wckbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnaau.

2. VickrbyuuTe yTuKad kabna 3a Hanajarwe
pepHe U3 MpexHe YTUYHMLE.



3. [JHO yHYTpalwwHOCTN pepHe npekpujTe
KpMom.

Cwujanuua Ha 3agwem 3uay

Ouuctute cTakneHu noknonaw.
3ameHunTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuomMm Koja je oTnopHa Ha
Temnepartype go 300 °C.
MocTtaBuTe cTakneHun noknonaw,

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonaw cujanuue

Kako bucTte ra CKuHynm.

14. PELLABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaera o 6e3begHoOCTH.

14.1 WWta y4nHUTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe ga ykbyunte ypehaj.

Ypehaj Huje NpukIbyyeH Ha enek-
TPUYHO Hanajawe Unu Huje npasun-
HO MPUKIbYYeH.

MpoBepute ga nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYYeH Yy CTpYjy.

Ocurypay je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnuko ocurypay Henpe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHoM, oBnawheHom enek-

Tpu4apy.

He MoxeTe Aa ykrbyuuTte nnody 3a
KyBa-e HUTW Ja je kopuctuTe.

Ocurypay je nperopeo.

[MOHOBO yKIby4MTE Moy 3a KyBake
1 nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a Ma-
e op 10 cekyHaun.

MHaukaTop npeoctane TonnoTe ce
He yKrbyyyje.

30Ha 3a KyBak-€e Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa camo kpaTko Bpeme.

YKOnNuKo je 30Ha paguna [OBOSbHO
nyro aa 6yne 3arpejaHa, obpaTtute
ce oBnawheHoOM CEPBUCHOM LieH-
Y.

MehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyena.

AKTVBUMPAjTE PEPHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxogHa noa-
ellaBatba.

MpoBepuTe Aa nu cy cBa noaeLua-
Batba UCMpaBHa.

Cwvjanuua He pagu.

Jlamna je HeuncnpaBHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa v KoHZeH3auwja ce Tanoxe Ha
XPaHW 1 Y YHYTPaLLHOCTU PepHe.

Jeno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He octaBrbajte jeno y pepHu ayxe
oA 15-20 MyHyTa HaKoH LUTO ce
npoLec neveta 3aBpLum.

Mpeayro Tpaje Aok ce jena ckysajy
nnu ce ckyBajy npebpso.

Temnepatypa je npeHucka unu npe-
BUCOKA.

Mo noTpebun nogecute Temnepary-
py. MpaTtute caseT 13 ynyTcTa 3a
ynoTtpeoby.

dyHKUWja He Aaje fobpe pesynTtaTe
npunukom nevena: SteamBake.

HucTe aktuBmpanu dyHkuujy
SteamBake.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUpaH-e
dyHKumje: SteamBake".

HucTe nenyHunm yoyéroetbe y yHy-
TPaLLHOCTU PEPHE BOAOM.

Mornepajte ogersak ,AKTUBUpame
dyHKumje: SteamBake".
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Mpobnem Moryhu y3pok Pewemre

Boaa y yaybrberby He kibyya. Temnepartypa je npeHucka. MopecuTe TemnepaTypy HajMawe
Ha 110 °C.
Mornepajte opemak ,MehHuua — Ha-
nomeHe u caBeTtn’.

Bopa usnasu n3 yaybroema. Y yay6reemy y yHyTpalH0CTM UMa  VIckibyunTe pepHy 1 nyctuTe ga ce
npesvLle Boge. oxnaaun. O6puwnTe Boady KProMm nim
cyHhepom. Cunajte ogroBapajyhy
KONMuuHy Bofe y yaybroerbe. MNo-
rnepajte oapeheHy npoueaypy.

14.2 Nopaum o cepBUCUparby KapakTepucTUKama 13 yHyTpaLlH0CTy

anaparta.
YKOnuko He MoXeTe camu aa I'IpOHaf]ETe

peluetse npobnema, obpaTtuTe ce NpoaasLy

Unn oBnaLheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY. Mpenopyuyjemo Bam Aa osae 3anuwerte

nogaTtke:

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hamnase ce Ha NMoYNLM Ca TEXHUYKUM Mogen (MOD.)

KapakTepucTtukama. I'Inoqmua Cca TEXHUYKUM Bpoj npoussoga (PNC)

KapaKTepucTMkama Hanasw ce Ha npearoj

CTpaHu OKBUpA YHYTPaLLHOCTI anapara. Cepujckn 6poj (S.N.) e

HemojTe yknarwaTti nnovunuy ca TeXHUYKUM

15. ENERGETSKA EFIKASNOST

15.1 UHhbopmauumje o npousBoay npema nponucmuma o eko-au3ajHy EY 3a
nnoyy 3a KyBawe

VpeHtudukauyuja LKR562055X
mopena

Bpcta nnoye 3a ky- [noya 3a kyBare yHyTap camoctojeher unopeta
Bae

Bpoj 3oHa 3a kyBa- 4
tbe

TexHonorwuja 3arpe- [pejay ca 3payerem

Bata
MpeyHuk Kpy>kHUX  3agHa nesa 14.0 cm
30Ha 3a KyBatbe 3agma gecHa 18.0 cm
(D) Mpenwa aecHa 14.0 cm
Mpeawa nesa 18.0 cm
MoTpowksa eHep-  3agw-a nesa 181.8 Whikg
rvje no 3oHun 3a ky- 3agra gecHa 182.1 Whikg
Batbe (EC electric  lMpepgta aecHa 181.8 Wh/kg
cooking) Mpenwa nesa 182.1 Whikg
MoTpowma eHepruje nnove 3a kysawe (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpuyH/ anapaTti 3a KyBame Koju ce kopucte y gomahmHcTBy — [leo 2: 'pejHe nnoue —
MeTope 3a Mepere nepdopmaHcu.
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15.2 MNnouva 3a kKyBawe — Ywrena
eneKkTpu4He eHepruje

EnekTpuuHy eHeprujy MoxeTe Aa ywuteauTe
TOKOM CBaKOAHEBHOT KyBaksa ako npartute
[one HaBeaeHe caseTe.

» Kapa 3arpeBate Boay, KOPUCTUTE CamMo
OHOMWKO BOAE KOMMKo Bam Tpeba.

o mMoryhHOCTM Ha NocyAe yBek CTaBuTe
nokrnonue.

* [pe Hero LITO aKkTMBMpaTe 30HY 3a
KyBatbe, CTaBUTE MOCYAY Ha Y.

« [Ho nocyha Tpeba oa ma UCT1 NpeYvHuK

Kao 30Ha 3a KyBame.

* Mame nocyne CTaBJ'bajTe Ha MaHk-€ 30He

3a KyBate.

« Tocyay cTaBuTe TauyHO Ha CPEAVHY 30He

3a KyBatse.

« 3a forpesatse UK OTanare xpaHe

KOpWCTUTE NpeocTasny ToMmoTy.

15.3 Jluct ca nncpopmaumjama o npoussoay u UHcdopmauuje o nponssoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Hauvyeny eHepreTcke echMKacCHOCTU U €KO-

Ou3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gob6asrbava Electrolux
Mpentuoukauyvja mogena LKR562055X 943005702
MHpaekc eHepreTcke emkacHoCTm 94.9

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A

MoTpoLuta eHepruje ca CTaHaapAHUM NyHbeteM, yobuiajeH pe-

Xum

0,84 kWh/uumknycy

MoTpoLwra eHepruje ca cTaHA4apAHUM NyHEHEM, PEXUM ca op-

CupakemM BeHTunatopa

0,75 kWh/uumknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

W3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

3anpemuHa 581
Tun pepHe PepHa yHyTap camocTojeher wnopeta
Maca 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Enektpuynu ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTtBy — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNOBU — MOCTYMNLY 32 MepeHe YUnHKa.

15.4 NehHuua - ywrena eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBeeHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam fa ywteguTe eHeprujy
npunvkom Kopuwhetwa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte BpaTta
anaparTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBaH-a.
OppxaBajTe 3anTVBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MeCTY.

Kopuctute meTtanHo nocyhe 3a KyBawe 1
TamHe, HepedrnekTyjyhe nnexose v nocyae
na oucte nosehanu ywiteay eHepruje.

Hemojte npearpesatu ypehaj npe kysama
OCVM aKo ce TO MOCeBHO He npenopyuyje.

[MpaBuTe WTO KpPahe pasmake nameny
nevera kaja NCTOBPEMEHO npunpemare
HeKOmnuKo jena.

KyBar-e ca BeHTUNaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHkuUmje KyBama
ca BeHTunaTopom ga bucte ywregenu
eHeprujy.
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MNpeocTana Tonnota

Kapa kyBane Tpaje ayxe of 30 MyH.,
CMamuTe TemnepaTtypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBama. Kysare he
ce HacTaBuTy kopucTehu npeocTtany TOMNoOTy
y anapary.

KopucTute npeocTasny TonnoTty 3a
ofpkaBatbe TOMMoTe XpaHe unm 3a
3arpesarbe Apyre xpaHe.

OppkaBak€e XpaHe TOnyom

M3abepuTe HajHuxe moryhe nogeluaBane
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane
TOMNIOTE OApXanu TOMSOTY XpaHe.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je NpeasuieHa 3a yluteay eHepruje
TOKOM KyBar-a. 3a goAaTHe Aetarne
nornefajte nornaeree ,anapart -
cBakogHeBHa ynoTpeba“, yHKumje anapara.

15.5 UHhbopmauumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY €eHepruje u MakCuMarsiHo
BpemMe 3a [OCTU3aH€e NMPUMEHILUBOT peXnmMa Mane cHare

MoTpowma eHepruje kaaa je ypehaj uckrbyveH

0.3 W

MakcumanHo Bpeme nOTpeGHO Aa onpema ayTtoMmaTCKun OCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

16. EKOJTOLLKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumobonom C/:‘)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paauv peuuknupama. Nomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeaVHe 1 by ACKOr
30paBrba Kao 1y peumknmpary oTnagHor
maTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX
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X

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HeMojTe 6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBog BpaTute y nokanHu LueHTap 3a
peLuKnupare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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