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1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja
kasutamist lugege kaasaso-
lev juhend tahelepanelikult 1&-
bi. Tootja ei vastuta kehavi-
gastuste ega varalise kahju
eest, mis on tingitud paigal-
dus- voi kasutusnduete eira-
misest. Hoidke kasutusjuhen-
dit kindlas ja kattesaadavas
kohas, et saaksite seda vaja-
dusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate
inimeste turvalisus

+ Vahemalt 8-aastased ja va-
nemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi
vaimsete voimete voi va-
heste kogemuste ja tead-
mistega isikud tohivad seda
seadet kasutada jareleval-
ve all vai kui neid on Opeta-
tud seadet ohutul viisil ka-
sutama ja moistma kaasne-
vaid ohte. Lapsed vanuses
kuni 8 aastat ning raske voi
vaga keerulise puudega isi-
kud tuleks hoida seadmest
eemal, kui neil ei saa pide-
valt silma peal hoida.

6. NOUANDED JA SOOVITUSED............... 12
7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS
8. TORKEOTSING. ...c.covvvreciriiirences
9. ENERGIATOHUSUS.......coovvrieinciriirinines
10. KESKKONNAASPEKTID...........ccccucuvee

* Tuleb jalgida, et lapsed ei
mangiks seadmega.

* Hoidke pakendimaterjal las-
tele kattesaamatus kohas
ja kdrvaldage see nduete-
kohaselt.

* HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Hoidke lapsed ja
lemmikloomad kasutamise
ja jahtumise ajal eemal.

+ Aktiveerige laste kaitsesea-
de, kui see on olemas.

+ Lastel ei ole lubatud seadet
iseseisvalt puhastada voi
hooldada.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud
ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettenahtud
kasutamiseks kodumajapi-
damise siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada
kontorites, hotellide kulalis-
tetubades, hommikusd0ogi-
ga kilalistetubades, talu-
majapidamistes ja muudes
sarnastes majutusruumi-
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des, kui selline kasutamine
ei Uleta (keskmist) koduma-
japidamise kasutuskoormu-
Si.

Arge kasutage seadet en-
ne, kui see on k66gimoo-
blisse sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustoid
uhendage seade vooluvor-
gust lahti.

Kui toitejuhe on kahjusta-
tud, laske see elektriohutu-
se tagamiseks valja vaheta-
da tootja, selle volitatud
teeninduskeskuse voi vas-
tavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

HOIATUS: Elektril66gi tek-
kimise valtimiseks veendu-
ge, et seade on enne lambi
vahetamist valja lUlitatud.
HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Tuleb olla ettevaatlik,
et valtida kutteelementide
vOi pinna puudutamist
seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude ee-
maldamiseks voi sisestami-
seks kasutage alati ahjukin-
daid.

Elektrilise kaarlahenduse
valtimiseks arge lulitage mi-
krolaineahju funktsiooni sis-
se, kui seade on tuhi.

Arge kasutage mikrolai-
neahjus kupsetamise ajal
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toidu ja jookide jaoks me-
tallndusid, kui tootja pole
seda soovitanud.
HOIATUS! Kui uks voi uk-
setihendid on kahjustatud,
arge seadet enne kasuta-
ge, kui kvalifitseeritud t66-
taja on selle parandanud.
HOIATUS! Mikrolaineener-
gia eest kaitsvate katte ee-
maldamist ndudvaid hool-
dus- voi remonditdid tohib
teha ainult kvalifitseeritud
tootaja.

HOIATUS! Plahvatuse en-
netamiseks arge kuumuta-
ge vedelikke ega toitu sule
tud anumates.

Kasutage ainult mikrolai-
neahju jaoks sobivaid nou-
sid.

Toidu kuumutamisel plast-
vOi paberndudes jalgige
seadet, et need ei suttiks.
See seade on ette nahtud
toidu ja jookide soojenda-
miseks. Toidu voi riiete kui-
vatamine ning soojendus-
patjade, susside, kasnade,
niiske lapi jms kuumutami-
ne toob kaasa vigastuste,
suttimise vaoi tulekahju ohu.
Kui seadmest tuleb suitsu,
lGlitage leekide summuta-
miseks seade valja voi ee-
maldage toitepistik pistiku-
pesast ning hoidke ust su-
letuna.



» Jookide mikrolaineahjus

kuumutamisel voib tekkida
hiline plahvatuslik keemine.
Noude kasitsemisel tuleb
olla ettevaatlik.

» Pdletuste valtimiseks sega-

ge vOi raputage lutipudelite
ja beebitoidupurkide sisu
ning kontrollige enne tarbi-
mist temperatuuri.

- Arge kuumutage koorega

mune ega terveid kdvaks
keedetud mune, kuna need
voivad plahvatada isegi pa-
rast mikrolaineahjus kuu-
mutamise 16ppu.

* Ahjuriiuli tugede eemalda-

miseks tdommake esmalt
riiulitoe esiots ja seejarel ta-
gumine ots kulgseina kul-
jest lahti. Asetage ahjuresti

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitsee-
ritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.

Olge seadme liigutamisel ettevaatlik, kuna
see on raske. Kasutage alati kaitsekindaid
ja kinniseid jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

* Puhastage seadet regulaar-
selt ja eemaldage koik toi-
dujaagid.

* Arge kasutage seadme pu-
hastamiseks aurupuhastit.

* Arge kasutage klaasukse
puhastamiseks abrasiivpu-
hastusvahendid voi teravad
metallkaabitsad, sest need
voivad klaasi pinda kriimus-
tada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

+ Seadme hooldamata ja pu-
hastamata jatmine voib
pohjustada selle pindade
seisukorra halvenemist, mis
vOib seadme eluiga lihen-
dada ja pohjustada ohtlikke
olukordi.

* Enne seadme paigaldamist veenduge, et
see on loodis ja uks avaneb ilma
takistusteta.

« Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoiteslisteemiga.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

«  Koik elektritodd peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriparameetrid vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

« Seade peab olema maandatud. Kasutage
alati nduetekohaselt paigaldatud
porutuskindlat pistikupesa.

* Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.
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Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist.
Kui osa vajab vélja vahetamist, peab selle
tegema meie volitatud teeninduskeskus.
Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

Isoleeritud ja pingestatud osad peavad
olema kinnitatud kindlalt nii, et neid ei
saaks ilma todriistadeta eemaldada.
Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on
|6petatud. Veenduge, et toitepistikule
sailib parast paigaldamist juurdepaas.

Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

Arge eemaldage seadet vooluvorgust
kaablist tdommates. Témmates hoidke alati
kinni toitepistikust.

Kasutage ainult nduetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis lahutab seadme
toitevorgu koigist poolustest ja mille
kontaktivahe on vahemalt 3 mm.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

/N HOIATUS!

Vigastuse, pdletuse, elektrilodgi voi plah-
vatuse oht!

Arge muutke selle seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
Kinni.

Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme t606 ajal ukse avamisel
ettevaatlik, kuna sellest voib eralduda
kuuma 6hku ja alkoholi koostisosadest
parinevaid tuleohtlikke segusid.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Hoidke séddemed ja lahtine leek seadmest
eemal, kui selle uks on avatud.

Arge pange seadme lahedale suttivaid
tooteid.

Arge kasutage seadme eelkuumutamiseks
mikrolainefunktsiooni.
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/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— Arge asetage alumiiniumfooliumi otse
ahju pohja.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— Arge jatke parast kiipsetamist niiskeid
ndusid ja toitu seadmesse.

— olge lisatarvikute eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili v6i roostevaba terase varvimuutus
ei mojuta seadme joudlust.

Mahlaste kookide puhul kasutage stigavat
panni, kuna puuviljamahlad vdivad jatta
pusivaid plekke.

Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.
Kui seade on paigaldatud modblipaneeli
taha, arge sulgege paneeli kasutamise
ajal ega enne, kui seade on taielikult
jahtunud, et valtida kuumuse ja niiskuse
tekitatud kahjustusi.

Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi muldavate varulampide
kohta Need lambid taluvad koduste
majapidamisseadmete aarmuslikke
keskkonnatingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni ja niiskust, véi on ette néhtud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole ette nahtud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatohususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage vaid lampe, millel on samad
spetsifikatsioonid.

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

2.4 Puhastamine ja hooldus

/N HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju v6i seadme
kahjustamise oht.

Enne hooldust lilitage seade valja ja
eemaldage vooluvorgust.

Klaasi purunemise valtimiseks veenduge,
et seade oleks kulm. Kui ukse
klaaspaneelid on kahjustatud, votke nende
asendamiseks Ghendust volitatud
teeninduskeskusega.



» Puhastage ja kuivatage seade, selle
sisemus ja tarvikud parast iga
kasutuskorda, et véltida auru
kondenseerumist, korrosiooni ja pinna
halvenemist.

» Seadmes olevad rasva- ja toidujaagid
véivad mikrolainefunktsiooni kasutamisel
suttida voi pohjustada kaarleeki.

» Seadme ja tarvikute puhastamiseks
kasutage mikrokiudlappi, sooja vett ja
neutraalseid pesuvahendeid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, padjakesi,
lahusteid, teravate servadega voi metallist
esemeid.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

LI

O 0

ey

==

Juhtpaneel
Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Kuumutuselement
Mikrolaine generaator
Lamp

Ventilaator

Riiuli tugi, eemaldatav
Riiuli asendid

E

zmﬁma

EEENREOENE

3.2 Juhtpaneel

@ Taimeri funktsioonide seadmiseks va-
jutage nuppu.

H» Vajutage seadistamiseks: Kiirkuumu-
tus.

B Vajutage seadme lambi sisse- ja vélja-
lilitamiseks.

* Ahjupuhastussprei kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvorgust , seejarel
|6igake elektrikaabel Iabi ja korvaldage
see.

Vajutage seadistamiseks: Mikrolaine-

WATT voimsus.

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.

Ekraani indikaatorid

Seade on lukus.

Alammentl: Juhendatud kipsetami-
ne.

Alammenil: Seaded

Mikrolainefunktsioon on aktiveeritud.

Minutilugeja on sisse lulitatud.

DD & X|D

Kipsetusaeg on sisse lulitatud.

%
=
o
o

Viitkaivitus on sisse lulitatud.

CIC

Uptimer on sisse lilitatud.

Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui
seade saavutab valitud temperatuuri
vOi kui kiipsetusaeg I6peb.

Seadme sissellilitamiseks:
1. Vajutage nuppudele. Nupud tulevad valja
(ainult valitud mudelid).

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

3. Seadete reguleerimiseks pdorake
juhtnuppu.

Seadme valjalilitamiseks keerake kuumutus-
funktsioonide nupp véljas-asendisse 0.
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4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

4.1 Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvorku tihendamisel ooda-
ke, kuni ekraanile ilmub: "00:00" voi "12:00"
(olenevalt mudelist).

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu OK.

4.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

1. Lohna eemaldamiseks eelsoojendage
tihja seadet. Ohutage ruum korralikult.

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

5.1 Kiipsetusreziimid
Tavalised kiipsetusreziimid

Poo6rdohk: Uhtlane kiipsetamine, 6rn
tulemus, kuivatamine

\:] Ulemine + alumine kuumutus: Tradit-
siooniline kiipsetamine

Pitsa funktsioon: Pitsa kiipsetamine

Turbogrill: Liha kiipsetamine, pruunis-

tamine

Mikrolainefunktsioonid

=

Mikrolaine-kombifunktsioonid

Sulatamine: Erinevate toiduainete sula-
tamine, véimsusvahemik: 100-200 W

Soojendamine: Valmistoitude soojen-
damiseks, voimsusvahemik: 300-700 W

Mikrolaine: Soojendamine, kiipsetami-
ne, voimsusvahemik: 100-1000 W

Turbogrill + ML: Suurte tikkide rostimi-
ne, gratdanide valmistamine, véimsus-
vahemik: 100-400 W.

@E P66rdohk + ML: Kupsetamine, voimus-
vahemik: 100-400 W.

|=i‘,£-

Méoénede ahjufunktsioonidega véib lamp tem-
peratuuridel alla 80°C automaatselt valja Ili-
tuda.

2. Eemaldage koik tarvikud ja restitoed.

3. Seadistage koik funktsioonid
maksimaalsele temperatuurile ja laske
seadmel ettendhtud aja jooksul to6tada:

=1 n, @ 15 min, [F] 15 min. Vt jaotist

Igapaevane kasutamine.

4. Lilitage seade valja ja laske ahjul
jahtuda.

5. Puhastage mikrokiustlapi, sooja vee ja
orna puhastusvahendiga. Pange tarvikud
ja restitoed tagasi.

Juhendatud kupsetamise jaotises on saada-
val tédiendavad kiipsetusreziimid. Vaadake
Igapaevane kasutamine, alammenuu: Juhen-
datud kipsetamine.

5.2 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK,

H» Kiirkuumutus — vajutage ja hoidke kuumu-
tusaja lihendamiseks. See on saadaval mo-
ne kipsetusreziimi jaoks. Ventilaator voib au-
tomaatselt sisse lllituda.

5.3 Taimer

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadistamiseks keerake
nuppe, kui tekib vajadus.

2. Vajutage @ kuni ekraanil kuvatakse
soovitud taimeri funktsioon:

Q Minutilugeja: Po6rdloenduse seadmi-
seks. Kui taimer jouab nulli, kblab signaal.

sor Kiipsetusaeg!): Péordloenduse seadmi-
seks. Kui taimer jouab nulli, kostab signaal ja
kipsetamine peatub.

@ viitkaivitus?): Algusaja ja/vdi kiipsetusaja
|6pu edasilikkamiseks.

3. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.

1) See funktsioon on saadaval ainult jargmise jaoks: P66rddhk, Ulemine + alumine kuumutus, Turbogrill, Pitsa

funktsioon, Turbogrill + ML, P66rddhk + ML.
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4. Vajutage OK,

5. Kui aeg Iopeb, vajutage OK ja keerake
nupud asendisse Valjas, kui vaja.

5.4 Seadistus:
Mikrolainefunktsioonid/Mikrolaine-
kombifunktsioonid

Mikrolaine-kombifunktsioonid (ihendavad
standardsed kuumutusfunktsioonid mikrolai-
nete vdimsusega, et lihendada kupsetusae-
ga ja parandada kupsetustulemusi.

1. Eemaldage koik tarvikud, valja arvatud
traatriiul.

2. Asetage toiduained seadmesse.

3. Keerake kuumutusreziimide nuppu, et
valida funktsioon.

Mikrolainefunktsioonid: naidikul kuvatakse
kestus ja mikrolainevoimsus.
Mikrolaine-kombifunktsioonid: naidikul kuva-
takse kestus ja mikrolainevéimsus.

4. Vaikimisi seadistustega alustamiseks
vajutage OK,

5. Kestuse/temperatuuri reguleerimiseks
keerake juhtnuppu. Vajutage OK.

6. Mikrolainevéimsuse reguleerimiseks
vajutage WATT ja keerake juhtnuppu.
Vajutage OK.

S_a'T\te reguleerida satteid toiduvalmistamise

ajal.

Kui avate ukse, peatub mikrolainefunktsioon.

Funktsiooni uuesti kaivitamiseks sulgege uks.

Vajutage OK.

5.5 Sisenemine: Menuiii —

Avage menld, et paaseda ligi taiendavatele
kiipsetusreziimidele, juhendatud kipsetami-
sele ja seadetele.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et E

Ekraanil kuvatakse ‘/3 @

2. Pddrake juhtnuppu ja valige
alammen(ilisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage OK,
5.6 Seaded: Juhendatud

kiipsetamine >

Juhendatud kiipsetamine alamenil koosneb
spetsiaalsete toitude jaoks moéeldud taienda-
vatest kiipsetusreziimidest ja programmidest.

Programmid algavad sobiva seadistusega.
Klpsetamise ajal saate reguleerida aega,
temperatuuri ja voimalusel mikrolainevdim-
sust.

1. Keerake @mutusfunktsioonide nuppu,
et valida ==.

2. Keerake juhtnuppu, et valida ¥
Vajutage OK.

3. Keerake juhtnuppu, et valida funktsioon
(F1-F...) véi toit (P1-P...). Vajutage OK.

4. Keerake juhtnuppu, et seada kaal. Valik
on saadaval valitud roogadele. Vajutage

OK,

5. Asetage toiduained ahju. Vajutage OK.

6. Kui funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit
on valmis. Pikendage kipsetusaega
vastavalt vajadusele.

Alammeniiii: Juhendatud kiipsetamine

Ekraanil kuvatakse F ja funktsiooni number,
mida saate tabelist kontrollida.

F1 Grill: Ohemate toidupalade grillimiseks
ja leiva rostimiseks.

Alumine kuumutus: Krobeda pohjaga
F2 kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidis-
tamiseks.

Killmutatud toiduained: Valmistoidu
F3 nt friikkartulite, kartulivilude voi keva-
drullide krobedaks muutmiseks.

Ulemine + alum. kuumutus + ML:

Fa Uhel tasandil toidu kipsetamiseks ja
rostimiseks. ML véimendusega funktsi-
oon, véimsusvahemik: 100-400 W.

Grill + ML: Toidu Uhel ahjutasandil

F5 grillimiseks ja pruunistamiseks. MW
voéimendusega funktsioon, véimsusva-
hemik: 100-400 W.

Selgitus

Kaalu reguleerimine on saadaval.

Funktsioon koos mikrolaine voimsusega.
Kasutage mikrolainekindlaid lisatarvi-
kuid.

E| W o

Enne klpsetamist eelkuumutage sea-
det.

|E| Riiuli tasand. Vt jaotist Toote kirjeldus.

2) See funktsioon on saadaval ainult jargmise jaoks: P66rddhk, Ulemine + alumine kuumutus, Turbogrill, Pitsa

funktsioon.
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Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Rostbiif, va-
P1 g 1000-1500 g; 4-6 cm
heklips paks
pp Rostbiif, = 1; kiipsetusplaat
poolkiips Praadige liha paar mi-
" nutit kuumal pannil. Si-
P3 z?fﬁﬂgfs sestage seadmesse.

P15

Sea seljafilee, varske, 1000-1500 g;
6-7 cmpaks

E] 1; keraamiline voi klaasist haude-
pott on traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

P4

Steik, poolkiips. 150-300 g tiki kohta;
3 cm paks

E 2; Kiipsetusplaat
Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

P16

Sealiha ribid, 2000-3000 g; kasutada
tooreid, 2-3 cm dhuke

2; kiipsetusplaat

P5

Veisepraad / hautatud (ribiliha, 1abi-
kasvanud), 1500- 2000 g

Ifl E 2; r@stimisndu on traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Lisage vedelikku. Sisestage sead-
messe.

P17

Lambakoot kontidega, 500-1000 g;
7-9 cm paks

E 1; keraamiline voi klaasist haude-
pott on traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Lisage vedelikku. Sisestage sead-
messe.

P18

Terve kana, 1000-1400 g

1; traatrest plaadiga otse kam-
bri pohja keskel
Asetage kana otse traatriiulile rinnaga
allapoole. Parast 30 min keerake kana
Umber

P19

Kana, poolik, 500-800 g
1; klipsetusplaat

Rostbiif, va-
P6 ekiips? 1000-1500 g; 4-6 cm
paks
py Rostbiif, . (1. kiipsetusplaat
poolkiips!  Praadige liha paar mi-
Rostbiif nutit kuumal pannil. Si-
pg rostbii, sestage seadmesse.
taiskiips?
Filee, vahe-
P9 iipsh 800-1000 g; 5-6 cm
paks
P10 F!_Iee,1 pool- -] 2; kiipsetusplaat
kiips" Praadige liha paar mi-
- nutit kuumal pannil. Si-
pqq Filee, tdis-  seqtage seadmesse.
kiips"

P20

Kana rinnafilee, 180-250 g tiki kohta

2; haudepott on traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

P21

Kanakoivad, varsked, 250-350 g
E 1; kiipsetusplaat

Rostitud vasikaliha (nt abatukk),
800-1500 g; 5-6 cm paks

C1= 1. keraamiline véi klaasist hau-

P22 0

Terve part, 1500-2500 g

1; kiipsetusplaat
Pddrake parti poole kiipsetusaja méo-
dudes.

P23 [£

Hane rinnafilee, 350-500 g

1; keraamiline voi klaasist haude-
pott on traatrestil

P12 gepott on traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Lisage vedelikku. Sisestage sead-
messe.
Seapraad (nt seakael voi abatlkk),
P13 1500-2000 g

@ E‘ 1; keraamiline voi klaasist hau-
depott on traatrestil

P24

Pikkpoiss, 1000-1500 g
1; leivavorm on traatrestil

P25

Pikkpoiss, Leberkase, 750-1000 g
1; leivavorm on traatrestil

P14 [

Rebitud sealiha, 1500-2000 g 1)

1; keraamiline voi klaasist haude-
pott on ontraatrestil

P26

Terve kala, grillitud, 500-1000 g kala
kohta

E 1; kiipsetusplaat
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P27 [] &

Kalafilee, 150-300 g

2; keraamiline voi klaasist hau-
depott on traatrestil




P28

Juustukook, 2000-3000 g
E 2; kiipsetusplaat

P29

Ounakook, kattega, 1000-1500 g
E E| 2; pirukapann on traatrestil

P30

Ounakook, 1000-1500 g
E 2; koogipann on traatrestil

P31

Ounapirukas, 1000-1200 g
1; pirukapann on traatrestil

P32 (]

Sokolaadikoogikesed, 1000 g tainast
2; haudepott on traatrestil

P33

Muffinid, 10 kuni 20 tikki
E E| 2; kiipsetusplaat

P34

Patsikook, 1000 g tainast
E 1; leivavorm on traatrestil

P35

Ahjukartulid, 1000 g varsketest kartu-
litest

E E 2; kiipsetusplaat

P36

Viilud, 750-1000 g toorestest kartuli-
test

E E| 2; kiipsetusplaat vooderdatud
kiipsetuspaberiga

P37

Grillitud kédgiviljasegu, 1000-1500 g

1; kiipsetusplaat vooderdatud
kiipsetuspaberiga

P38

Kroketid (kiilmutatud), 500-750 g

2; kiipsetusplaat vooderdatud
kiipsetuspaberiga

P39 (1] (&

Friikartulid (kilmutatud), 750 g

2; kiipsetusplaat vooderdatud
kiipsetuspaberiga

P40

Lasanje kuivatatud pastalehtedest,
1000-1500 g

1; haudepott on traatrestil

P41

Kartuligrataan (toored kartulid),
1000-1500 g

@ El 1; haudepott on traatrestil

P42 %] [H]

Virske pitsa, 6hukesel pohjal

1; kiipsetusplaat vooderdatud
kUpsetuspaberiga

P43

Viarske pitsa, paksul pohjal

1; kiipsetusplaat vooderdatud
kipsetuspaberiga

P44

Quiche Lorraine, 4,5 cm paks

(] E4; 1antikaiv koogivorm on traa-
trestil

P45

Bagett / ciabatta / sai, 600-800 g
varskest tainast

E E‘ 2; kiipsetusplaat vooderdatud
kiipsetuspaberiga

P46 [%]

Taistera / rukis / tume leib, 1000 g
varskest tainast

1; kiipsetusplaat vooderdatud
kiipsetuspaberiga

1.

1) Madalal temperatuuril
kiipsetamine.

5.7 Muutmine: Seaded &
Keerake @mutusfunktsioonide nuppu,
et valida ——.

Keerake juhtnuppu, et valida @
Vajutage OK

Satte valimiseks pd6rake nuppu.
Vajutage OK

Vaartuse reguleerimiseks keerake
juhtnuppu. Vajutage OK

Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Alammeniiii: Seaded

Seadistus Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5
1 - Piiks, 2 -
03 Nuputoonid Klikk, 3 - Heli on
valjas
04 Helitugevus 1-4
05 Uptimer Sees / Valjas
06 Sisevalgustus Sees / Véljas
07 Kiirkuumutus Sees / Véljas
08 Demoreziim @ggé’?ggg&
09 Tarkvaraversioon Kontrollida
10 Taasta tehasesea- Jah/ei

ded
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5.8 Lukk (@

See funktsioon hoiab ara seadme funktsiooni
kogemata muutmise.

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada kip-
setusseadete katkematu jatkumine.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on vélja Iili-
tatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et val-
tida seadme tahtmatut sisselllitamist.

OOK - vajutage ja hoidke all, et funktsioon
sisse ja valja lulitada.

Kostab signaal. EI —vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

5.9 Lisatarvikud
E ol
- LY

.""u

ke E Olenevalt mudelist on saada-
. val lisatarvikud. Skannige
o1 QR-kood, et kontrollida, kui-
y das kasutada seadmega
wir kaasasolevaid lisatarvikuid.
Et Lisatarvikuid saate eraldi tel-
lida. Lisateabe saamiseks
pdorduge kohaliku edasimidja poole.

Kasutage ainult sobivast materjalist nousid ja
tarvikuid. Vt peatikki Néuanded ja soovitu-
sed, Mikrolaineahju sobivad noud ja materja-
lid.

6. NOUANDED JA SOOVITUSED

6.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja kipsetu-
sajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad
retseptist ning kasutatava tooraine kvalitee-
dist ja kogusest. Kui te ei leia mdne retsepti
jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toi-
tude omi.

Toiduvalmistus- ja kiipsetamisprotsessideks
sobib ainult Uks tase.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt tles.
Tabelites kasutatud siimbolid:

$§_ Toiduaine tiip

=

Kipsetusreziim

°C  Temperatuur

N\ . . ~

row  Mikrolainevoimsus (W)
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Vaike stivend Ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Kdrge aaris ahjuplaadi
Umber ei lase k66gindudel ahjuplaadilt maha
libiseda.

Sisestage tarvik (traatrest/kUpsetusplaat) riiu-
litoe juhtribade vahele. Veenduge, et riiul
puutub vastu ahju sisemuse tagakiilge ja ja-
lad on suunatud alla.

Kui teie kipsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui teie traatrestil on aste, asetage see ahju
sisemuse esiosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.

Kui kasutate kipsetusplaati, mille all on au-
gud, asetage selle alla kiipsetusplaat/pann til-
kuvate vedelike kogumiseks.

B Riuliasend

@ Klpsetusaeg (min)

@ Lisateave

6.2 Teave katseasutustele

Kiipsetamine lihel tasandil

Katsed kooskolas standarditega EN 60350-1,
IEC 60350-1.

= °C 8] ®
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil

O 2 150 18-28 1)2)

2 150

Rasvatu keeks

18- 28 1)2)




H *C O ®

B H & C O ®

Kartuligrataan

@ (1|08

] 1 200 180 35-40 16

Kana (1100 g)

¥ 200 30
1 200 ——— 171

| &

- 18 -23

1 170 25-35 3)2)
1 170  28-38 3)2)
Muretaigen
c 2 140 28-38 1)2)
2 140 25-35 1)2)
Ounapirukas
O 1 170 65-75 3) )
1 170 57-67 3) 4)
Rostleib/-sai
F1 2 230 7-12 3)2) 5)

1) Kasutage klpsetusplaati nii, et selle kalle on suu-
natud ahju sisemuse tagaseina poole. See peab
puudutama vastu ventilaatori katet.

2) Eelkuumutage seadet kuni seatud temperatuuri
saavutamiseni. Arge kasutage funktsiooni: Kiirkuu-
mutus.

3) Kasutage ahjuresti.

4) 2 kiipsetusvormi on asetatud diagonaalselt (@ 20
cm). Parempoolne tuleb paigutada vasakpoolsest
rohkem ettepoole.

5) Vastavalt: IEC 60350-1:2016 ja IEC
60350-1:2023.

Mikrolaine ja mikrolaine-kombineerutud
funktsioonid

Katsed kooskdlas standarditega EN 60705,
IEC 60705.

1) Kasutage ahjuresti. See peab puudutama vastu
ventilaatori katet.

2) Umbes poole kiipsetusaja moodudes keerake ma-
huti 1/2 pdérde vorra.

3) Kasutage kiipsetamise ajal MW sobivat sailituski-
let. Enne kiipsetamist tehke sailituskilesse mitu au-
ku.

4) Arge poorake toitu toiduvalmistamise ajal.

5) Podrake liha timber Ule pikema kiilje, esimene
kord parast 1/3 ja teine kord pérast 2/3 toiduvalmis-
tusaja méddumist.

6) Umbes poole toiduvalmistusaja méodudes keera-
ke mahuti 1/4 pdorde vorra paripdeva.

7 Asetage taldrik ahju pohjale. Asetage kana otse
traatrestile rinnaosa allpool. Parast 30 min, podrake
kana Umber ja seadke kuumutusreziimile: Turbogrill.

Lisaretseptid

B B« C O ®

B 83 = C O ®

Beseed

0 2 - 100 90-180 123

2 - 100 90-180 123
Teeklpsised

g 3 - 200 11-13 13

3 - 190 10-12 13
Kana

1 - 200 65-75 M4
Popcorn

= - 700 - 3-4 5) 6)
Toidundus road, jahutatud (1 portsjon)

& 1 s00 - 7-9 199

Vedelikud lutipudelites

Keeks

&= 1 500 - 8-10 12
Pikkpoiss

H 1 30 - 30-35 123
Munahulve

= 1 400 - 18-23 N9
Hakkliha sulatamine (500 g)

& 1 200 - 7-8 19
Kook

F4 1 200 170 22-27 N4

= - 1000 - 0,5 10)

Lasanje, kilmutatud (400 g)
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B B« C O ®

B 1 100 210 23-28 D1
Lasanje, kilmutatud (600 g)

F4 1 200 190 48-53 n1M
Pitsa, kilmutatud

F4 1 200 210 12-16 n1M

1) Kasutage ahju tagakiilje suunas kaldu olevat kiip-
setusplaati.

2) Kasutage kiipsetuspaberit.

3) Eelkuumutage seadet kuni seatud temperatuuri
saavutamiseni. Arge kasutage funktsiooni: Kiirkuu-
mutus.

4 Asetage kana rinnaga allapoole. Péérake see Uim-
ber, kui on méddunud pool kiipsetusajast.

5) Kasutage ahju pohjas tasast keraamilist plaati.

6) Kott tuleks seadmest vélja votta, kui terad enam ei
plaksu.

7 Kasutage ahjuresti. See peab puudutama vastu
ventilaatori katet.

8) Katke toit mikrolaineahjukindla plastkaanega.

9) Umbes poole kiipsetusaja moodudes keerake ma-
huti 1/2 pdérde vorra.

10) Asetage pudel ahjuddnsuse pdhja keskele ilma
tarvikuid kasutamata.

1) Arge pddrake toitu toiduvalmistamise ajal.

6.3 Soovitused
mikrolainefunktsiooni kasutamiseks

Asetage toit traatresti keskele. Kasutage esi-
mest riiulitasandit.

Keerake voi segage toitu poole kipsetusaja
moddumisel.

Segage vedelaid roogasid aeg-ajalt ja enne
serveerimist.

Vedelike kuumutamisel asetage lusikas tassi,
et parandada soojusjaotust ja valtida tlekee-
mist. Sademete valtimiseks ei tohi lusikas ah-
ju sisemust puudutada.

Kui kasutate mikrolaineahju kombineeritud
funktsioone, arge katke toitu kinni. Vt jaotist
Igapaevane kasutamine.

Arge kasutage mikrolaine- v&i kombineeritud

mikrolainefunktsioone, kui seadmes ei ole toi-
tu.

Toidu valmistamine mikrolainetega

Katke toit toiduvalmistamise v6i soojendami-
se ajaks kinni. Kooriku hoidmiseks kipsetage
ilma kaaneta.

Arge seadke véimsust ega aega liiga kor-
geks, et valtida toidu kuivamist, sdestumist
vOi sUttimist.
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Arge kiipsetage mune ega tigusid kestades,
need voivad Idhkeda. Kui soojendate praetud
muna, augustage munakollane.

Koore vdi nahaga toiduained tuleks enne
kiipsetamist koorida voi augustada.
Vaéimalusel I16igake juurviljad sarnase suuru-
sega tukkideks.

Parast keetmist laske toidul méni minut seis-
ta, et soojus saaks Uhtlaselt jaotuda.

Sulatamine mikrolaineahjus

Asetage kilmutatud pakkimata toit vaikesele
Ulespoole pooratud taldrikule, mille all on
anum, vOi sulatusrestile voi plastsoelale, et
vedelikud saaksid ara voolata

Eemaldage tiikid, kui nad on lahti sulanud.
Veel sulamata puuviljade vai juurviljade val-
mistamiseks kasutage kdrgemat mikrolaine-
voimsust.

Pédramine parandab tulemusi. Ornade toitu-
de (nt liha) puhul podérake sulatamise ajal toi-
tu kaks korda imber.

6.4 Mikrolaineahju sobivad néud ja
materjalid

Mikrolainefunktsiooni kasutamisel tarvitage
ainult sobivaid ndusid ja materjale. Kasutage
viitena allolevat tabelit.

Kontrollige ndusid / materjali / toidukonteinerit
enne kasutamist.

Teiste mikrolaineahjude puhul, mida selles ta-
belis ei ole nimetatud, jargige tootja juhiseid.

2@
K2 ==
Hg®

Keedunou/materjal

Metallkomponentideta ahjukindel
klaas ja portselan

VvV
v XX

Metallkaunistusteta ahjukindel
klaas ja portselan

Ahjukindel/kilmakindel klaas ja
klaaskeraamika

v vV

Kvartsi- voi metallkomponentide
voi metalli sisaldavate glasuurideta
ahjukindlad keraamilised ja savi-
ndud

VvV

Keraamika, portselan ja savindud
glasuurita pohjaga voi vaikeste au-
kudega, nt kdepidemetel

X X X

vV Vv X

Kuumakindel plastik kuni 200°C

v X X

Papp, ainult paber




5@
Keedunou/materjal EIE

1

v X X

Sailituskile

ARVAD

Mikrolaineahju kile

Metallist ahjundud (nt emailitud,
malmist)

X X X

Kupsetusvormid, musta email- voi
silikoonkattega

X X X

X X X

Klpsetusplaat

vV

Traatrest

1) Ko6gindud ja materjalid kehtivad ka jargmiste
funktsioonide puhul: Glemine + alumine kuumutus +
ml, grill + ml. Vaadake ,lgapaevane kasutamine,
Seaded:Juhendatud kiipsetamine.

6.5 Véimsuse seaded
Allpool olevad andmed on ainult juhiseks.

7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

7.1 Markused puhastamise kohta

» Kasutage metallpindadele moeldud
puhastuslahust.

» Katlakivijaakide eemaldamiseks kasutage
tootja soovitatud
katlakivieemaldusvedelikku.

» Arge hoidke toitu seadmes kauem kui 20
minutit.

» Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.

7.2 Restitugede
1. Veenduge, et seade on kilm.

2. Toémmake restitoed ettevaatlikult Gles ja
eesmisest fiksaatorist valja.

8. TORKEOTSING

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust lei-
da, siis votke Uhendust edasimija voi tee-
ninduskeskusega. Teenindusandmed on mar-
gitud esiraamil asuvale andmeplaadile. See
nahtav ukse avamaisel. Arge eemaldage
andmeplaati.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis
ei leidu, lilitage kaitse valja ja sisse, et seade
taaskaivitada. Kui veakood ilmub uuesti,
poorduge volitatud teeninduskeskuse poole.

800-1000 W

* Vedelike kuumutamine

600-700 W

* Riisi aeglasel tulel hoidmine

« Koogiviljade kipsetamine

* Popcorn

400-500 W

+  Uhe taldrikutaie kuumutamine

* Hautiste aeglasel tulel hoidmine

* Kulmutatud toitude sulatamine ja
kuumutamine

300 W

« Kupsetamiseks/6rnade toitude
valmistamiseks

¢ Imikutoidu soojendamine

« Katkestuseta kiipsetamine

100-200 W

« Leiva, puuviljade, kookide, saiakeste,
juustu, voi, liha ja kala sulatamine

* Sokolaadi ja voi sulatamine

3. Tommake toed ettevaatlikult tagumisest
fiksaatorist valja.

4. Pange riiulitoed tagasi algasendisse.
Korrake samme vastupidises jarjekorras.

Paigaldatud teleskoopsiinide kinnitustihvtid

peavad olema suunatud ettepoole.

7.3 Lambi vahetamine

Lambi vahetamine on lubatud ainult teenindu-
ses. Votke Ghendust volitatud teeninduskes-
kusega.

Te ei saa seadet aktiveerida ega kaitada. —
Seade ei ole vooluvdrguga voi on Gihendatud
valesti.

Seade on sisse liilitatud, kuid ei soojene.

* Lukk on sisse lulitatud.

« Automaatne valjalllitus on aktiveeritud.
Lamp ei toota. - Lamp on labi pdlenud. Lamp
tuleb vahetada, votke ihendust volitatud
hoolduskeskusega.
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Ekraanile on kuvatud "00:00". — Toimunud
on elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

9. ENERGIATOHUSUS

temperatuuri enne keetmise 16ppu
miinimumini 3-10 min.

Kui lamp pole kiipsetamise ajal vajalik,
lUlitage see vélja.

9.1 Teabenouded vastavalt
maarusele (EL) nr 2023/826 .

OotereZiimis tarbitav voimsus 08w - Niiske kiipsetus pd6rddhuga (ainult valitud
Maksimaalne aeg, mis kulub sead- mudelid) - Seda funktsiooni kasutati
mel automaatselt kohaldatavale vai-  5q .o energiaklassi ja 6kodisaini nduete

jargimiseks (vastavalt EU 65/2014 ja EU

kese energiatarbega reziimini jdud-
66/2014). Katsed kooskdlas: IEC/EN

miseks

Seadet on testitud vastavalt: EN 50564.
9.2 Energiasaastu napunaited

Hoidke uks kipsetamise ajal suletuna ja
arge avage seda sageli.

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Kasutage metallist v6i tumedaid,
mittepeegeldavaid kdogindusid (ainult siis,
kui kasutate mikrolaineahjufunktsiooni
valist funktsiooni).

Jata eelsoojendamine vahele, kui see pole
vajalik.

Minimeerige pause mitme roa
kiipsetamise vahel.

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordohuga kipsetusfunktsioone.
Kasutage toidu soojas hoidmiseks

60350-1. Ahjuuks peab klpsetamise ajal
olema suletud, et valtida kasutatava
funktsiooni katkestamist ja tagada ahju
té6tamine voimalikult suure
energiatdhususega. Selle funktsiooni
kasutamisel lUlitub lamp automaatselt
valja. Mone mudeli puhul kulub selleks 30
S.

Automaatne valjalllitamine - kui
kuumutusfunktsioon on aktiivne ja seadeid
ei muudeta, lUlitub seade ohutuse huvides
teatud aja mdéddudes automaatselt vélja.
Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni
kasutada kauem kui automaatse
valjalllitamise aeg, maarake kiipsetusaeg.
- 12,5h:30-115°C

5h: 120-195 °C

5 h: 200-245 °C

h: 250-maksimum °C

- 8,
- 5,
3

jaaksoojust. Vahendage seadme

10. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevottu tuleb saata materjalid, millel med ringlusse. Arge visake &ra seadmeid,

mis on tahistatud simboliga E majapidamis-
jaatmete hulka. Viige seade kohalikku jaat-
mesortimispunkti voi péérduge abi saamiseks
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i uzytkowa-
niem urzgdzenia nalezy do-
ktadnie zapoznac sie z dotg-
czong instrukcjg. Producent
nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowa-
ne nieprawidtowg instalacjg
lub eksploatacjg produktu.
Nalezy zachowac instrukcje
obstugi w bezpiecznym i tat-
wo dostepnym miejscu do
wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo
dzieci i oséb

0 ograniczonych
zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie moga obstugi-
wac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umysto-
wych, a takze nieposiadaja-

ce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia, jesli bedg
one nadzorowane lub zos-
tang poinstruowane w za-
kresie bezpiecznego ko-
rzystania z urzadzenia i be-
dg swiadome zwigzanych z
tym zagrozen. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat i osoby
0 znacznym stopniu niepet-
nosprawnosci nie powinny
zblizac¢ sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .
Przechowywac opakowanie
w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub zutylizowac je
odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy na-
grzewajq sie do wysokiej
temperatury. Podczas uzyt-
kowania i schtadzania nie
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pozwalac dzieciom i zwie-
rzetom domowym zbliza¢
sie do urzgdzenia.

+ Wiaczy¢ zabezpieczenie
przed dzieémi, jesli jest do-
stepne.

+ Dzieci nie mogg czyscic ani

konserwowac urzgdzenia
bez odpowiedniego nadzo-
ru.

1.2 Ogodlne zasady
bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przezna-
czone wylacznie do stoso-
wania w kuchni.

* Urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego
w pomieszczeniach za-
mknietych.

* Urzgdzenie mozna uzytko-
wac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach
w pensjonatach, domach
dla gosci w gospodar-
stwach rolnych i innych
podobnych miejscach, gdy
intensywnosc¢ uzytkowania
nie wykracza poza typowe
uzytkowanie w gospodar-
stwie domowym.

* Nie uruchamiaé urzadzenia

przed zainstalowaniem go
w zabudowie.

* Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy
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odtgczy¢ urzadzenie od za-
silania.

Jesli przewdd zasilajacy
ulegt uszkodzeniu, nalezy
zleci¢ jego wymiane produ-
centowi urzgdzenia, autory-
zowanemu centrum serwi-
sowemu lub tez innej kom-
petentnej osobie, aby unik-
ngc niebezpieczenstwa.
OSTRZEZENIE: Przed
przystapieniem do wymiany
zaréwki nalezy upewnic sie,
ze urzadzenie jest wytgczo-
ne, aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
nieostonigte elementy na-
grzewajq sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotkngc¢ grza-
tek ani powierzchni komory
urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktada-
nia akcesoridéw i naczyn na-
lezy zawsze uzywac reka-
wic kuchennych.

Nie wigczac funkcji kuchen-
ki mikrofalowej, gdy urza-
dzenie jest puste, aby unik-
ng¢ wytadowan elektrycz-
nych.

Nie uzywac¢ metalowych
pojemnikdw do zywnosci

i napojow podczas gotowa-
nia w kuchence mikrofalo-



wej, chyba ze producent
okreslit inacze;.
OSTRZEZENIE: Jesli drzwi
lub uszczelki drzwi sg usz-
kodzone, nie uruchamiacé
urzadzenia, do czas az na-
prawi je wykwalifikowana
osoba.

OSTRZEZENIE: Wytacznie
wykwalifikowana osoba po-
winna wykonywac czynnos-
ci serwisowe lub naprawy
wymagajgce demontazu
oston chronigcych przed
ekspozycjg na energie mi-
krofalows,

OSTRZEZENIE: Nie pod-
grzewac ptyndéw ani zyw-
nosci w zamknietych po-
jemnikach, aby zapobiec
wybuchowego wydostania
sie ich zawartosci.
Stosowac wytgcznie naczy-
nia odpowiednie do kuche-
nek mikrofalowych.
Obserwowac urzgdzenie
podczas podgrzewania
zywnosci w plastikowych
lub papierowych pojemni-
kach, aby zapobiec zapto-
NOWI.

Urzadzenie jest przezna-
czone do podgrzewania
Zywnosci i hapojow. Susze-
nie zywnosci lub odziezy
oraz podgrzewanie podkta-
dek podgrzewajgcych, pan-
tofli, gabek, wilgotnej

szmatki i podobnych ele-
mentéw moze prowadzi¢
do obrazen ciata, zapalenia
lub pozaru.

Jesli z urzgdzenia wydoby-
wa sie dym, nalezy je wytg-
czy¢ lub odtagczy¢ od zasila-
nia i pozostawi¢ zamkniete
drzwi w celu wypalenia pto-
mienia.

Podgrzewanie napojéw

w kuchence mikrofalowej
moze spowodowac opo-
Znione wrzenie z erupcja.
Nalezy zachowac ostroz-
nos¢ przy obchodzeniu sie
Z pojemnikiem.

Aby unikng¢ poparzen,
mieszac lub wstrzgsng¢ za-
wartoscig butelek dla nie-
mowlat i stoiczkow z jedze-
niem dla dzieci oraz spraw-
dzi¢ temperature przed
spozyciem.

Nie podgrzewac jaj w sko-
rupkach ani catych jaj na
twardo, poniewaz mogag
wybuchna¢, nawet po za-
konczeniu podgrzewania

w kuchence mikrofalowej.
Aby wymontowac prowad-
nice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig
czes¢, a nastepnie odciag-
nac¢ tylng od Scianek bocz-
nych. Zamontowac prowad-
nice blach w odwrotnej ko-
lejnosci.
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* Regularnie czyscic urza-
dzenie i usuwac wszelkie
resztki jedzenia.

* Do czyszczenia urzadzenia
nie wolno uzywacé sprzetow
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w
drzwiach nie uzywacé Scier-
nych srodkow czyszcza-
cych ani ostrych, metalo-
wych myjek, poniewaz mo-
gg one porysowac powierz-

chnieg, co moze skutkowac
peknieciem szkta.

Nalezy utrzymywac urza-
dzenie w czystosci, ponie-
waz w przeciwnym razie
moze dojs¢ do pogorszenia
stanu jego powierzchni, co
moze negatywnie wptywaé
na zywotnosc¢ urzgdzenia

i doprowadzi¢ do niebez-
piecznej sytuaciji.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé i podtg-
czy¢ wytgcznie wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

+ Postepowac zgodnie z instrukcjq instalacji
na naszej witrynie internetowe;.

» Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze zaktada¢
rekawice ochronne i nosi¢ obuwie
zakrywajagce cate stopy.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac urzadzenie w bezpiecznym
i odpowiednim miejscu spetniajgcym
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed montazem nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wypoziomowane i ze drzwi
otwierajg sie bez zadnych przeszkdd.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i poraze-
niem pradem elektrycznym.
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Wszystkie potaczenia elektryczne muszg
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.
Urzadzenie nalezy uziemi¢. Uzywac¢
wytgcznie prawidtowo zainstalowanego
gniazdka z uziemionym stykiem
ochronnym.

Nie stosowac rozgateziaczy ani
przediuzaczy.

Unika¢ uszkodzenia wtyczki i kabla
zasilajgcego. W razie koniecznosci
wymiany wtyczki i kabla zasilajgcego,
wymiane musi przeprowadzi¢
autoryzowane centrum serwisowe.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Ostona przed porazeniem przez czesci
pod napieciem i czesci izolowane musi
by¢ zamocowana w taki sposob, aby nie
mozna bylo jej usunaé bez uzycia
narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Zapewnic dostep do wtyczki po
zainstalowaniu.

Jesli gniazdko jest poluzowane, nie nalezy
podtgczaé wtyczki przewodu zasilajacego.
Nie odigczac urzgdzenia, ciggnac za
przewdd zasilajgcy. Zawsze ciggnac¢ za
wtyczke.



Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytaczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
— wyjmowane z oprawki), wytgczniki
réznicowopradowe oraz styczniki.
Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w wytgcznik odtgczajacy
urzadzenie od zasilania na wszystkich
biegunach, o odlegtosci izolacyjnej miedzy
stykami co najmniej 3 mm.

Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposoéb uzytkowania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, opa-
rzeniem, porazeniem pradem lub wybu-
chem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sa
drozne.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Zachowacé ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi urzgdzenia w trakcie pracy,
poniewaz moze doj$¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza i fatwopalnych
mieszanek zawierajgcych alkohol.

Nie wolno obstugiwac¢ urzagdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Nie zbliza¢ sie do urzadzenia ze zrédiem
iskier ani otwartego ognia, gdy drzwi sg
otwarte.

Nie umieszczaé¢ produktéw tatwopalnych
w poblizu urzadzenia.

Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej
do wstepnego nagrzewania piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— nie umieszczac¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
piekarnika.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— nie pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani
zywnosci w urzadzeniu po
zakonczeniu gotowania.

— zachowac ostroznosc¢ podczas
zdejmowania lub montowania
akcesoriow.

Przebarwienia emalii lub stali nierdzewnej
nie wptywajg na dziatanie urzgdzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzywaé
gtebokiej formy, poniewaz soki owocowe
moga powodowac trwate plamy.

Uzywac wytgcznie akcesoriéw
dostarczonych wraz z tym urzgdzeniem
lub zalecanych przez producenta.
Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiami urzadzenia.

Jesli urzadzenie jest zainstalowane za
Sciankg meblowg, nie zamykac $cianki
podczas uzytkowania ani do momentu
catkowitego ostygniecia urzgdzenia, aby
zapobiec uszkodzeniom od ciepta

i wilgoci.

Informacja dotyczaca oswietlenia

w urzgdzeniu i elementéw
oswietleniowych sprzedawanych osobno
jako czesci zamienne: Lampy te sg
przeznaczone do pracy w ekstremalnych
warunkach panujgcych w urzadzeniach
gospodarstwa domowego, jak
temperatura, drgania, wilgotnosé, lub sg
przeznaczone do sygnalizowania
informacji o stanie pracy urzgdzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych
zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

Ten produkt zawiera zrodto swiatta

o klasie efektywnosci energetycznej G.
Nalezy uzywac wytacznie zarowek o
takich samych parametrach.

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowaé
wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, poza-

rem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Wytaczy¢ i odtgczy¢ urzadzenie przed
konserwacja.

Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zimne,
aby unikna¢ pekniecia szyby.

W przypadku uszkodzenia szyby

w drzwiach nalezy skontaktowac sie

z autoryzowanym serwisem w celu
wymiany.

Po kazdym uzyciu czyscic i osuszac
urzgdzenie, jego komore oraz akcesoria,
aby zapobiec skraplaniu si¢ pary, korozji
i pogorszeniu stanu powierzchni.
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3.

Pozostatosci thuszczu i zywnosci

w urzadzeniu mogg wywota¢ pozar oraz
powstawanie tuku elektrycznego podczas
dziatania funkcji kuchenki mikrofalowe;j.
Do czyszczenia urzadzenia i akcesoriow
uzywacé sciereczki z mikrofibry, cieptej
wody oraz detergentéw o odczynie
obojetnym. Nie uzywac¢ srodkow
Sciernych, ggbek, rozpuszczalnikdéw ani
ostrych lub metalowych przedmiotéw.
Postepowac zgodnie z instrukcjami
bezpieczenstwa zamieszczonymi na
opakowaniu podczas stosowania sprayu
do piekarnika.

OPIS PRODUKTU

3.1 Ogolne informacje

E

EEENREOENE

LI

O 0

ey

==

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Grzatka

Generator mikrofal

Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

zmﬁma

3.2 Panel sterowania

Nacisngg¢, aby ustawi¢ funkcje timera.

Nacisng¢, aby ustawi¢: Szybkie na-
grzewanie.

Nacisng¢, aby wtaczyé lub wytaczyé
oswietlenie urzadzenia.

WATT Nacisna¢, aby ustawi¢: Moc mikrofal.
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2.5 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnymi wtadzami.
Odtgczyé urzadzenie od zasilania
sieciowego, a nastepnie odcia¢

i zutylizowac kabel.

oK

Nacisng¢, aby potwierdzi¢ wybor.

Wskazniki na wyswietlaczu

Urzadzenie jest zablokowane.

Podmenu: Gotowanie wspomagane.

Podmenu: Ustawienia

Funkcja mikrofal jest wigczona.

Minutnik jest wt.

%
=
o
o

DD if|& X|EB

Czas pieczenia jest wt.

Uruchomienie z op6znieniem jest wi.

@

Stoper jest wi.

Pasek postepu — wskazuje, kiedy
urzadzenie osiggnie ustawiong tempe-
rature lub czas pieczenia dobiegnie
konca.

Aby wiaczy¢ urzadzenie:

1.

2,

3.

Nacisna¢ te pokretta. Pokretta wysuwajg
sie (tylko w wybranych modelach).

Obréci¢ pokretto wyboru funkgiji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje.

Obrécic pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozenie wytgczenia, aby wytaczyé urza-
dzenie 0.



4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

4.1 Ustawianie godziny

Po podtagczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na wyswiet-
laczu pojawi sie wskazanie: "00:00" lub
"12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonczenia.

2. Nacisng¢ przycisk OK.

4.2 Wstepne nagrzewanie
i czyszczenie

1. Rozgrzac¢ puste urzadzenie, aby usunaé
wszelkie zapachy. Przewietrzy¢
pomieszczenie.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

5.1 Funkcje pieczenia
Standardowe funkcje pieczenia

Termoobieg: Réwnomierne pieczenie,

uzyskanie delikatnej konsystencji, su-
szenie

\Z] Pieczenie tradycyjne: Tradycyjne pie-
czenie

Funkcja Pizza: Pieczenie pizzy

Turbo grill: Pieczenie migsa, przyru-

mienianie

Funkcje kuchenki mikrofalowej

Rozmrazanie: Rozmrazanie r6znych
2% rodzajow zywnosci, zakres mocy: 100 -
200 W

Odgrzewanie: Podgrzewanie dan goto-
wych, zakres mocy: 300 - 700 W

g

Funkcje kombi kuchenki mikrofalowej

Mikrofale: Podgrzewanie, gotowanie,
zakres mocy: 100 - 1000 W

Grill + termoobieg + mikrofale: Pie-
czenie duzych kawatkéw, przygotowy-
wanie zapiekanek, zakres mocy: 100 -
400 W.

E]E

Termoobieg wiasciwy + mikrofale:
Pieczenie, zakres mocy: 100 - 400 W.

2. Wyjac wszystkie akcesoria i prowadnice
blach.

3. Ustawi¢ kazda funkcje na maksymalng
temperature i pozwoli¢ urzadzeniu

pracowac przez okreslony czas: Z]

1 godz, (@ 15 min, F] 15 min. Patrz
Codzienne uzytkowanie.

4. Wytgczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu
ostygnac.

5. Czysci¢ sciereczka z mikrofibry, cieptg
wodg i tagodnym detergentem. Ponownie
wiozy¢ akcesoria i prowadnice blach.

Podczas korzystania z niektorych funkcji pie-
karnika lampa moze wytaczy¢ sie automa-
tycznie, jezeli temperatura spadnie ponizej
80°C.

W trybie Gotowanie wspomagane dostepne
sg dodatkowe funkcje pieczenia. Patrz Co-
dzienne uzytkowanie, Podmenu: Gotowanie
wspomagane.

5.2 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia, aby wybraé funkcje pieczenia.

2. Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.

3. Nacisngé OK.

'S Szybkie nagrzewanie — nacisngc i przy-
trzymac, aby skroci¢ czas nagrzewania. Op-
cja ta dostepna jest z niektérymi funkcjami
pieczenia. Wentylator moze wtgczy¢ sie auto-
matycznie.

5.3 Timer

1. Obroci¢ pokretta, aby wybra¢ funkcje
pieczenia i w miare potrzeb ustawi¢
temperature.

2. Nacisna¢ i przytrzymaé (\D azna
wys$wietlaczu pojawi sie wybrana funkcja
timera:
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Q Minutnik: Ustawi¢ odliczanie. Gdy timer
zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest
sygnat dzwigkowy.

so» Czas pieczenia®): Ustawi¢ odliczanie.

Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozleg-

nie sie sygnat dzwiekowy i funkcja gotowania

wylgczy sie.

@ Uruchomienie z op6znieniem?): Opo-

Znienie rozpoczecia i/lub zakonczenia piecze-

nia.

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonczenia.

4. Nacisngé OK.

5. Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢
OKjw miare potrzeb obroécié pokretta do
potozenia wytaczenia.

5.4 Ustawienie: Funkcje kuchenki

mikrofalowej/Funkcje kombi

kuchenki mikrofalowej

Funkcje combi kuchenek mikrofalowych tgczg

standardowe funkcje pieczenia z funkcjg mi-

krofal, co skraca czas pieczenia i oferuje lep-

sze efekty kulinarne.

1. Wyjacé wszystkie akcesoria z wyjatkiem
rusztu.

2. Wiozy¢ potrawe do urzadzenia.

3. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybrac funkcje.

Funkcje kuchenki mikrofalowej: Na wyswietla-
Czu pojawi sie: czas trwania i moc mikrofal.
Funkcje kombi kuchenki mikrofalowej: Na wy-
Swietlaczu pojawi sie wskazanie temperatury
i moc mikrofal.

4. Nacisna¢ OK, aby rozpoczaé gotowanie
z ustawieniami domysinymi.

5. Obroci¢ pokretto sterowania, aby
dostosowac czas trwania / ustawienie

temperatury. Nacisng¢ OK.

6. Aby dostosowac¢ ustawienie mocy
mikrofal, nacisngé WATT j obrdci¢ pokretto
sterowania. Nacisnagé OK.

Ustawienia mozna regulowaé podczas pie-
czenia.

Otworzenie drzwi powoduje zatrzymanie
funkcji mikrofal. Aby ponownie uruchomi¢,

nalezy zamkng¢ drzwi. Nacisng¢ OK.

5.5 Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do dodatkowych

funkgji pieczenia, potraw z gotowaniem wspo-

maganym i ustawien.

1. Obrc')_cié pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie

%,

2. Obroci¢ pokretto sterujgce i wybrac ikone,
aby przejs¢ do podmenu. Nacisnaé OK,

5.6 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane ¥

Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
z zestawu dodatkowych funkcji grzejnych

i programéw przeznaczonych do przygotowy-
wania konkretnych potraw. Podmenu Progra-
my rozpoczynajg sie z odpowiednim ustawie-
niem. Podczas pieczenia mozna ustawic
czas, temperature i moc mikrofal, jesli jest do-
stepna.

1. Ustawi¢ pokrelo wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu —.

2. Obraci¢ pokretto sterowania, aby wybrac
¥ Nacisnaé OK.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby wybraé
funkcje (F1 - F...) lub potrawe (P1-P...).

Nacisngé OK.

4. Obrécié pokretto sterowania, aby ustawié
ciezar. Opcja dostepna jest dla

wybranych potraw. Nacisngé OK,

5. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisnaé OK.

6. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuzy¢ czas pieczenia.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie F oraz
numer funkgcji, ktéra mozna sprawdzi¢ w ta-
beli.

F1 Grill: Do grillowania cienkich porcji po-
traw i opiekania chleba.

Dolna grzatka: Do pieczenia ciast
F2 o chrupigcym spodzie oraz do pastery-
zowania zywnosci.

1) Funkcja ta jest dostepna tylko dla: Termoobieg, Pieczenie tradycyjne, Turbo grill, Funkcja Pizza, Grill + ter-

moobieg + mikrofale i Termoobieg wiasciwy + mikrofale.

2) Funkcja ta jest dostepna tylko dla: Termoobieg, Pieczenie tradycyjne, Turbo grill, Funkcja Pizza.
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F3

Potrawy mrozone: Do przyrzadzania
produktow gotowych, np. frytek, pie-
czonych ziemniakéw w éwiartkach,
sajgonek itp., tak aby nada¢ im chrup-
kosc.

P6

Pieczen wo-
towa, lekko
wypieczo-
na?

F4

Gornal/dolna grzatka + mikrofale:
Pieczenie i przypiekanie potraw na
jednym poziomie. Funkcja ze zwigk-
szong mocg mikrofal MW, zakres mo-
cy: 100 - 400 W.

P7

Pieczen wo-
towa, sred-
nio wypie-
czona )

F5

Grill + mikrofale: Do grillowania i
przyrumieniania potraw na ciasta na
jednym poziomie. Funkcja ze zwiek-
szong mocg mikrofal MW, zakres mo-
cy: 100 - 400 W.

P8

Pieczen wo-
towa, dobrze
wypieczo-
na?

1000 - 1500 g; gru-
bos¢: 4 -6 cm

E] 1; blacha do pie-
czenia ciasta
Podsmazy¢ mieso
przez kilka minut na
rozgrzanej patelni.
Umiesci¢ w urzgdze-
niu.

Legenda

P9

Filet, lekko
wypieczo-
ny")

Dostepna regulacja ciezaru.

Funkcja z mocg mikrofal. Uzy¢ akceso-
ribw przeznaczonych do kuchenek mi-
krofalowych.

P10

Filet, Srednio
wypieczo-
ny?

O
=
(4]

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

P11

Filet, dobrze
wypieczo-

800 - 1000 g; grubosc:
5-6cm

E] 2; blacha do pie-
czenia ciasta
Podsmazy¢ mieso
przez kilka minut na
rozgrzanej patelni.
Umiesci¢ w urzadze-

ny1) niu.

=

Poziom umieszczania potraw. Patrz
Opis produktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie¢ wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w tabe-

P12

Pieczen cieleca (np. z topatki), 800 -
1500 g; 5 - 6 cm gruby

1; ceramiczne lub szklane na-
czynie zaroodporne na ruszcie
Podsmazy¢ migso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Doda¢ wode.
Umiesci¢ w urzadzeniu.

Pieczen wo-

P1 towa, lekko 1000 - 1500 g; gru-
wypieczona bosé: 4 - 6 cm
Pieczen wo- = 1; blacha do pie-
fowa, éred-  Czenia ciasta

P2 hio wypie-  Podsmazy¢ migso
czona przez kilka minut na

rozgrzanej patelni.
Pieczen wo- Umiesci¢ w urzadze-

P3 towa, dobrze niu.

wypieczona

P13

Pieczen wieprzowa (np. karkéwka lub
topatka), 1500 - 2000 g

1; ceramiczne lub szklane na-
czynie zaroodporne na ruszcie

P14

Szarpana wieprzowina, 1500 -
2000g "

E 1; ceramiczne lub szklane naczynie
zaroodporne na ruszcie

P4

Stek, srednio wypieczony. 150 -
300 g na sztuke; grubosc: 3 cm

2; blacha do pieczenia ciasta
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.

P15

Schab wieprzowy, swiezy, 1000 -
1500 g; grubo$é: 6 - 7 cm

1; naczynie zaroodporne ceramicz-
ne lub szklane na ruszcie
Podsmazyé¢ mieso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Umiesci¢ w urzg-
dzeniu.

P5

Pieczen wotowa / duszona (zeberka,
gruba tata) 1500 - 2000 g

E| 2; brytfanna na ruszcie
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Doda¢ wode.
Umiesci¢ w urzadzeniu.

P16

Zeberka, 2000 - 3000 g; surowe, gru-
bosé: 2 -3 cm

E 2; blacha do pieczenia ciasta
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P17

Udziec jagniecy z kosémi, 500 -
1000 g; grubos¢: 7 - 9 cm

1; ceramiczne lub szklane naczynie
zaroodporne na ruszcie
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Doda¢ wode.
Umiesci¢ w urzadzeniu.

P30

Tarta jabtkowa, 1000 - 1500 g
E] 2; forma do tarty na ruszcie

P31

Amerykanska szarlotka, 1000 -
1200 g

E E] 1; forma do ciasta na ruszcie

P18

Kurczak, caly, 1000 - 1400 g

1; ruszt z ptytg umieszczony
bezposrednio na srodku dolnej czesci
komory
Umiesci¢ kurczaka bezposrednio na
ruszcie piersig do dotu. Po 30 min od-
wroci¢ kurczaka do gory nogami.

P32 []

Brownie, 1000 g z ciasta

2; naczynie zaroodporne na
ruszcie

P33

Babeczki, od 10 do 20 sztuk
2; blacha do pieczenia ciasta

P19

Kurczak, potéwka, 500 - 800 g
1; blacha do pieczenia ciasta

P34

Keks, 1000 g z ciasta
1; forma keksowa na ruszcie

P20

Piers z kurczaka, 180 - 250 g na
sztuke

2; naczynie zaroodporne na rusz-
cie
Podsmazy¢ migso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.

P35

Pieczone ziemniaki, 1000 g swiezych
ziemniakow

E 2; blacha do pieczenia ciasta

P36

Cwiartki, 750 - 1000 g surowych ziem-
niakow

E 2; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia

P21

Udka kurczaka, swieze, 250 - 350 g
1; blacha do pieczenia ciasta

P22

Kaczka, cata, 1500 - 2500 g

1; blacha do pieczenia ciasta
Obroci¢ kaczke po uptywie potowy
czasu pieczenia.

P37

Grillowane warzywa mieszane,
1000 - 1500 g

E] 1; blacha do pieczenia ciasta wy-
tozona papierem do pieczenia

P23

Ges, piers, 350 - 500 g

1; naczynie zaroodporne ceramicz-
ne lub szklane na ruszcie

P38 [1]

Krokiety mrozone, 500 - 750 g

2; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia

P24

Klops, 1000 - 1500 g
1; forma keksowa na ruszcie

P39

Frytki mrozone, 750 g

E E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia

P25

Klops, Leberkase, 750 - 1000 g
1; forma keksowa na ruszcie

P40

Lazania z ptatami suchego makaronu,
1000 - 1500 g

1; naczynie zaroodporne na
ruszcie

P26

Cata ryba grillowana 500 - 1000 g na
rybe
1; blacha do pieczenia ciasta

P27

Filet z ryby, 150 - 300 g

2; ceramiczne lub szklane na-
czynie zaroodporne na ruszcie

P41

Zapiekanka ziemniaczana (surowe
ziemniaki) 1000 - 1500 g

@ B 1; naczynie zaroodporne na
ruszcie

P28

Sernik, 2000 - 3000 g
2; blacha do pieczenia ciasta

P42 ] [£]

Swieza pizza, cienkie ciasto

1; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia

P29

Szarlotka, przykryta, 1000 - 1500 g
2; forma do ciasta na ruszcie

P43 [3]

Swieza pizza, grube ciasto

1; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia
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Quiche lorraine, grubos¢: 4,5 cm
E E‘ 1; tortownica na ruszcie




Bagietka / Ciabatta / Biaty chleb,
600 - 800 g Swiezego ciasta

P45
E E 2; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia

Chleb petnoziarnisty / zytni / ciem-
ny, 1000 g $wiezego ciasta

P46
E 1; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia

1) Pieczenie w niskiej
temperaturze.
5.7 Zmiana: Ustawienia
1. Ustawic pokretto wyboru funkciji pieczenia
w potozeniu —.
2. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wybraé
{03, Nacisngé oK.
3. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.
Nacisngé OK,
4. Obroci¢ pokretto sterujace, aby ustawic¢
wartos¢. Nacisngé OK.

5. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu wytgczenia, aby wyjs¢
z Menu.

Podmenu: Ustawienia

Ustawienie Wartos¢
01 Aktualna godzina Zmien
Jasnosc¢ wyswietla-
02 - 1-5
1 - Sygnat
PR - dzwiekowy,2 -
03 Dzwigki przyciskow Klikniecie.3 -
Dzwiek wyt.
04 Gtosnos¢sygnatu 1-4
05 Stoper WH. / Wyt
Oswietlenie piekar-
06 | ika WH. / Wyt
07 Eiéybkie nagrzewa- \\u Wyt
08 Tryb demonstracyj- Kod aktywacyj-
ny ny: 2468
Wersja oprogramo- :
09 wania Sprawdzanie

10 Wyzeruj wszystkie

ustawienia Tak / Nie

5.8 Blokada (&

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzytkowa-
ne, panel sterowania blokuje sie, co zapew-
nia nieprzerwang kontynuacje gotowania przy
obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu urzg-
dzenia.

OOK. nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢
lub wytaczyc¢ funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. EI - miga 3
razy, gdy wtgczona jest blokada.

5.9 Akcesoria

nosci od modelu. Skanujac
o1 kod QR mozna sprawdzic,
¢ jak stosowac akcesoria do-
gr  starczone do urzgdzenia. Ak-
f:: cesoria opcjonalne mozna
zamawia¢ oddzielnie. Wiecej
informacji mozna uzyskac¢ u miejscowego do-
stawcy.

Uzywac wytgcznie naczynia z odpowiednich
materiatow. Patrz rozdziat Wskazdwki i pora-
dy Naczynia i materiaty odpowiednie do ku-
chenki mikrofalowe;j.

Niewielki wystep na gorze poprawia bezpie-
czenstwo i stanowi zabezpieczenie przed
przechyleniem. Krawedz wokot rusztu zapo-
biega zsuwaniu sig z niego naczyn.

Wsunac ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach Upewnic¢ sie, ze ruszt doty-
ka tylu wnetrza piekarnika, a nézki sg skiero-
wane w dot .

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawi¢ jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli ruszt ma stopien, nalezy ustawic go
w kierunku przodu wnetrza piekarnika.
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Jesli na akcesorium jest napis, upewnic sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

6. WSKAZOWKI | PORADY

6.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatura i czasy pieczenia podane w ta-
belach majg wytacznie charakter orientacyj-
ny. Zalezg one od przepis6w oraz jakosci

i ilosci uzytych sktadnikéw. Jesli brakuje usta-
wien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.

Procesy gotowania i pieczenia sg optymalne
tylko na jednym poziomie.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.
Symbole uzyte w tabelach:

Rodzaj potrawy

=

Funkcja pieczenia
°C  Temperatura
N\

3
H

Moc mikrofal (W)

Poziom umieszczania potraw

Czas pieczenia (min)

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg
blache, aby zebrac¢ kapigce ptyny.

B BH C O ®

Amerykanska szarlotka

O 1 170 65-75 3)4)

1 170  57-67 3) 4)
Tosty

F1 2 230 7-12 3)2) 5)

1) Umiescié blache do pieczenia tak, aby strona po-
chylona znajdowata sie z tytu wnetrza piekarnika.
Musi dotykaé pokrywy wentylatora okapu.

2) Rozgrzaé urzadzenie do ustawionej temperatury.
Nie uzywac funkcji: Szybkie nagrzewanie.

3) Uzy¢ ruszt.

4) 2 formy umieszczone ukosnie (@ 20 cm). Prawg
nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

5) Zgodnie z: IEC 60350-1:2016 i IEC 60350-1:2023.

Funkcje gotowania mikrofalami i funkcje
taczone z mikrofalami

Testy zgodnie z EN 60705, IEC 60705.

©| O M| (

Informacje dodatkowe

6.2 Informacja dla instytuciji

B B £ C O O

Biszkopt

wykonujacych testy = 1 500 - 8-10 12
Pieczenie na jednym poziomie Klops
Testy zgodnie z EN 60350-1, IEC 60350-1. = 1 300 i 30-35 12)3)
E] °C @ ® Krem jajeczny
Mate ciastka, 20 sztuk na blasze = 1 400 _ 18-23 1) 4)
E 2 150 18-28 2 Rozmrazanie migsa mielonego (500 g)
2 150 18-28 1)2) B 1 200 . 7.8 1) 5)
Bezttuszczowy biszkopt Ciasto
O 1 170  25-35 32 F4 1 200 170 22-27 M4
1 170 28-38 3) 2) Zapiekanka ziemniaczana
Kruche ciasteczka B 1 200 180 35-40 "6
O 2 140 28-38 1)2) Kurczak (1100 g)
2 140 25-35 12)
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B B «» C O ®

H & °C O ®
57 200 30

1 200 1)7)
- 18-23

1) Uzyé ruszt. Musi dotykac pokrywy wentylatora
okapu.

2) Obroci¢ naczynie o ¥ obrotu po uptywie potowy
czasu pieczenia.

3) Podczas gotowania stosowaé odpowiednia folie
samoprzylepng MW. Przed gotowaniem kilka razy
naktu¢ folie samoprzylepna.

4) Nie obracaé potrawy podczas pieczenia.

5) Odwracaé migso wzdtuz najdtuzszego boku, raz
po uptywie Y5 i drugi raz po uptywie % czasu piecze-
nia.

6) Obrécié naczynie o % w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazowek zegara w potowie czasu gotowa-
nia.

7) Umiescic talerz na dnie piekarnika. Umiesci¢ kur-
czaka bezposrednio na ruszcie piersig do dotu. Po
30 min odwroci¢ kurczaka do géry nogami i zmieni¢
funkcje pieczenia na: Turbo grill.

Dodatkowe przepisy

F4 1 200 190 48-53 7 1)
Pizza, mrozona
F4 1 200 210 12-16 7 1)

B B« C O ®

Bezy

O] 2 - 100 90-180 123

2 - 100 90-180 123
Skony

B 3 - 200 11-13 M3

3 - 190 10-12 13
Kurczak

1 - 200 65-75 14
Popcorn

% - 700 - 3-4 5) 6)

Potrawy na talerzach, schtodzone (1 porcja)

= 1 500 - 7-9 199

Produkty ptynne w butelkach dla niemowlat

= - 1000 - 0,5 10)

Lasagna, mrozona (400 g)

B 1 100 210 23-28 D11

Lasagna, mrozona (600 g)

1) Umiescié blache do pieczenia tak, aby strona po-
chylona znajdowata sig¢ z tylu wnetrza piekarnika.

2) Nalezy uzy¢ papier do pieczenia.

3) Rozgrza¢ urzadzenie do ustawionej temperatury.
Nie uzywaé funkcji: Szybkie nagrzewanie.

4) Umiesci¢ kurczaka piersig do dotu. Odwrdéci¢ do
gbry nogami w potowie czasu pieczenia.

5) Umiescic¢ ptaska ptyte ceramiczng na dnie komory.
6) Torebke nalezy wyja¢ z urzadzenia, gdy ziarna
przestang strzelac.

7) Uzyé ruszt. Musi dotykac¢ pokrywy wentylatora
okapu.

8) Przykry¢ potrawe plastikowa pokrywka nadajaca
sie do kuchenki mikrofalowe;j.

9) Obréci¢ naczynie o ¥ obrotu po uplywie potowy
czasu pieczenia.

10) Umiesci¢ butelke posrodku dna komory bez uzy-
wania zadnych akcesoriow.

1) Nie obracaé potrawy podczas pieczenia.

6.3 Zalecenia dotyczace korzystania
z mikrofal

Umiescic potrawe na srodku rusztu. Uzyc ru-
sztu na pierwszym poziomie.

Obréci¢ lub zamieszaé¢ potrawe w potowie
czasu gotowania.

Od czasu do czasu zamieszac¢ dania ptynne
i przed podaniem.

Podczas podgrzewania ptynéw umies$c¢ w na-
czyniu tyzke, aby poprawi¢ rozktad ciepta

i zapobiec wykipieniu. Aby zapobiec iskrzeniu
tyzka nie moze dotyka¢ wnetrza komory.

Nie przykrywac potrawy, gdy korzysta sie

z funkcji kuchenki mikrofalowej i tradycyjnego
podgrzewania. Patrz Codzienne uzytkowanie.
Nie wigczac¢ funkcji mikrofalowych ani funkgji
mikrofalowych kombi, gdy w komorze urza-
dzenia nie ma potrawy.

Gotowanie za pomoca mikrofal

Przykry¢ potrawe podczas gotowania lub
podgrzewania. Aby zachowac skoérke, goto-
wac bez przykrycia.

Nie ustawiaé zbyt wysokiej mocy ani czasu,
aby unikng¢ wysuszenia, przypalenia lub po-
zaru.

Nie gotowac jajek ani slimakéw w skorup-
kach, gdyz moga one pekna¢. Przed odgrze-

POLSKI 29



waniem sadzonych jajek nalezy przektu¢ zot-
ko.

Przed gotowaniem potraw ze skorkg nalezy
je kilkakrotnie naktué.

Warzywa pokroi¢ na kawatki podobnej wiel-
kosci.

Po ugotowaniu pozostawi¢ potrawe na kilka
minut, aby réwnomiernie rozprowadzi¢ ciepto.

Rozmrazanie za pomoca mikrofal

Mrozone, pozbawione opakowania mieso po-
tozy¢ na odwroéconym talerzyku umieszczo-
nym w wiekszym pojemniku lub na ruszcie do
rozmrazania badz plastikowym sicie, aby
umozliwi¢ sptywanie rozmrozonej wody.
Wyjmowac¢ rozmrozone kawatki w miare ich
rozmrazania.

Aby ugotowa¢ warzywa i owoce bez ich
uprzedniego rozmrazania, nalezy uzy¢ wy-
zszej mocy mikrofal.

Obracanie poprawia efekty gotowania. Potra-
wy delikatne, takie jak mieso, podczas roz-
mrazania nalezy dwukrotnie obréci¢ na druga
strone.

6.4 Naczynia i materiaty
odpowiednie do kuchenki
mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej uzy-
wac tylko materiatéw i naczyn do tego prze-
znaczonych. Patrz ponizsza tabela.

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ wtasciwosci
naczynia / materiatu/ pojemnika na zywnos¢.

Gdy korzysta sie z innych naczyn do gotowa-
nia w kuchence mikrofalowej niewymienio-
nych w tej tabeli nalezy postepowac¢ zgodnie
z instrukcjami producenta.

SiEl
[%.

Materiat naczyn

Szkio i porcelana odporne na wy-
sokg temperature, bez metalowych
elementow, np.

Szkto i porcelana bez metalowych
0zddb nieodporne na wysoka tem-
perature.

Szkio zaroodporne/mrozoodporne
i szkto ceramiczne

Ceramika i fajans zaroodporny bez
kwarcu lub elementéw metalowych
lub szkliw zawierajgcych metal
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Materiat naczyn

Materiaty ceramiczne, porcelana

i fajans z niepowlekanym dnem lub
z matymi otworami np. w uchwy-
tach

X X X

Tworzywo sztuczne odporne na
wysoka temperature do 200°C

VARVAD

v X X

Karton, tylko papier

vV X X

Folia spozywcza

Folia spozywcza przystosowana
do uzycia w kuchence mikrofalowej

vV v X

Metalowe naczynia do pieczenia
(np. emaliowane, zeliwne)

X X X

Formy do pieczenia lakierowane
na czarno lub z powtoka silikonowg X X x

X X X

Blacha do pieczenia ciasta

Ruszt

v vV

1) Naczynia i materiaty majg zastosowanie réwniez
do funkcji: Gotowanie konwencjonalne + MW, Grill +
MW. Patrz ,Codzienne uzytkowanie, Ustawienie:
Gotowanie wspomagane.

6.5 Ustawienia mocy

Ponizsze dane majg wylgcznie charakter

orientacyjny.

800 - 1000 W

« Podgrzewanie ptynow

600 - 700 W

» Gotowanie ryzu

« Gotowanie warzyw

* Popcorn

400 - 500 W

* Podgrzewanie potraw na jednym talerzu

» Termoobieg (niska temperatura)

¢ Rozmrazanie i podgrzewanie
zamrozonych gotowych potraw

300 W

* Gotowanie/podgrzewanie delikatnych
potraw

* Podgrzewanie potraw dla niemowlat

« Dalsze gotowanie

100 - 200 W

* Rozmrazanie chleba, owocoéw, ciast, sera,
Smietany, masta, migsa i ryb

* Roztapianie czekolady i masta



7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

7.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

+ Stosowac srodek czyszczacy
przeznaczony do powierzchni
metalowych.

» Aby usung¢ pozostatosci osadzonego
kamienia, zastosowac srodek
odkamieniajgcy w ptynie zalecany przez
producenta.

* Nie nalezy przechowywac¢ zywnosci
w urzgdzeniu dtuzej niz 20 minut.

* Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

7.2 Wyjmowanie prowadnic blach
lub
1. Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Ostroznie pociggng¢ prowadnice blach
w gére i zdja¢ z przedniego zaczepu.

3. Wyciggna¢ prowadnice blach z tylnego
zaczepu.

4. Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczatkowym. Wykonacé
opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.
Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajace musza by¢ skierowa-
ne do przodu.

7.3 Wymiana zrédta swiatta

Lampe wymienia¢ moze wytgcznie pracownik
serwisu. Skontaktowacé sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowaé
sie ze sprzedawca lub z autoryzowanym
punktem serwisowym. Szczegdty serwisowe
znajdujg sie na tabliczce znamionowej, umie-
szczonej na przedniej ramie. Jest widoczna
po otwarciu drzwi. Nie nalezy usuwac tablicz-
ki znamionowe;j.

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktore-
go nie uwzgledniono w tej tabeli, nalezy wytg-
czy¢ i ponownie wigczy¢ bezpiecznik domo-
wy, aby ponownie uruchomié urzadzenie. Je-
sli kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowaé sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Nie mozna wiaczy¢ ani obstugiwac¢ urza-

dzenia. - Urzgdzenie nie jest podtgczone do

zasilania elektrycznego lub jest podtgczone

nieprawidtowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

* Blokada jest wi.

* Uruchomiona jest funkcja samoczynnego
wytgczenia.

Lampa nie dziata. - Lampa jest przepalona.

W razie koniecznosci wymiany lampy skon-

taktowac¢ sie z autoryzowanym serwisem.

Wyswietlacz pokazuje "00:00". - Wystgpita

przerwa w zasilaniu. Ustawi¢ aktualng godzi-

ne.

9. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

9.1 Wymagania informacyjne
zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr
2023/826

Zuzycie energii elektrycznej w trybie

czuwania 08w
Maksymalny czas potrzebny na auto-
matyczne przejécie urzgdzenia do 20 min

odpowiedniego trybu niskiego pobo-
ru mocy

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN 50564.

9.2 Porady dotyczgce oszczedzania

energii

* Podczas gotowania zamyka¢ drzwi
i unikac ich czestego otwierania.

» Dbad¢, aby uszczelka drzwi byta czysta
i prawidtowo umieszczona.

« Uzywac¢ metalowe lub ciemne naczynia,
ktore nie odbijajg swiatta (w urzadzeniu
innym niz kuchenka mikrofalowa).

« Poming¢ podgrzewanie, chyba ze jest to
konieczne.
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* Zminimalizowac¢ przerwy pomiedzy
pieczeniem réznych potraw.

» Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzysta¢ z funkgcji
termoobiegu (tylko wybrane modele).

»  Wykorzysta¢ ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy. Zmniejszy¢é
temperature urzgdzenia do minimum 3-10
min przed koncem gotowania.

+  Wylaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia,
jesli nie jest to konieczne. .

» Pieczenie konwekc. wilgotne Funkciji tej
uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci
Z wymogami rozporzadzen w zakresie
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu
(zgodnie z EU 65/2014 i EU 66/2014).
Testy zgodnie z: IEC/EN 60350-1. Drzwi
piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie

10. OCHRONA SRODOWISKA

2%
Segreguj materiaty oznaczone symbolem T,

Umie$¢ opakowanie w odpowiednich pojem-
nikach do recyklingu. Chroni¢ $rodowisko
i zdrowie ludzi poprzez recykling odpadéw
elektrycznych i elektronicznych. Nie wyrzucaj

32 POLSKI

funkgji nie byto zaktécane, a piekarnik
dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna. Podczas korzystania z tej
funkcji o$wietlenie automatycznie sie
wytgcza. W niektérych modelach potrzeba
30 sek.

*  Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli
funkcja pieczenia jest aktywna i nie
zmieniono zadnych ustawien, urzgdzenie
wytaczy sie automatycznie po uptywie
okreslonego czasu. Jesli funkcja pieczenia
ma by¢ wigczona na czas przekraczajacy
czas automatycznego wytgczenia, ustawic
ten czas trwania pieczenia.

- 12.5 godz: 30-115 °C
— 8.5 godz: 120-195 °C
— 5.5 godz: 200-245 °C
— 3 godz: 250 — maksimum °C

urzadzen oznaczonych symbolem :E do od-
padow komunalnych. Nalezy oddac produkt
do miejscowego zaktadu przetwarzania odpa-
dow lub skontaktowac sie z miejscowym
urzedem miasta.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

+ Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
care se expun. Copiii cu

varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.

» Copiii trebuie suprave-
gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul.

* Nu lasati ambalajele la in-
demaéna copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

 AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

+ Activati dispozitivul de sigu-

ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.

+ Copiii nu trebuie sa curete

sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.
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1.2 Informatii generale
despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatiune de intretinere.
In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.
AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit
inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.
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AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.
Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.

Nu activati functia cuptoru-
lui cu microunde cand apa-
ratul este gol pentru a evita
arcul electric.

Nu folositi recipiente metali-
ce pentru alimente si bautu-
ri in timpul gatitului la mi-
crounde, cu exceptia cazu-
lui Tn care producatorul
specifica acest lucru.
AVERTISMENT: Daca usa
sau garniturile usii sunt de-
teriorate, nu utilizati apara-
tul pana cand nu sunt repa-
rate de o persoana califica-
ta.

AVERTISMENT: Operatiu-
nile de service sau reparatii
care implica indepartarea
capacelor de protectie im-
potriva expunerii la energia
microundelor trebuie efec-
tuate doar de o persoana
calificata.

AVERTISMENT: Nu incal-
ziti lichide sau alimente in



recipiente inchise ermetic
pentru a preveni exploziile.
Folositi doar ustensile potri-
vite pentru cuptoarele cu
microunde.

Supravegheati aparatul
atunci cand incalziti alimen-
te in recipiente de plastic
sau hartie pentru a preveni
aprinderea.

Aparatul este destinat in-
calzirii alimentelor si bautu-
rilor. Uscarea alimentelor
sau hainelor si incalzirea
termofoarelor, a papucilor,
buretilor, lavetelor umede
Si a altor articole similare
prezinta un risc de vatama-
re, aprindere sau incendiu.
In cazul in care aparatul
degaja fum, va fi oprit sau
scos din priza, cu usa cup-
torului inchisa pentru a ina-
busi flacarile.

Incalzirea bauturilor la mi-
crounde poate cauza fier-
berea eruptiva intarziata.
Recipientul va fi manipulat
cu grija.

Amestecati sau agitati
continutul biberoanelor si al
borcanelor cu alimente
pentru bebelusi si verificati
temperatura inainte de con-
sum pentru a evita arsurile.

 Nu incalziti oua in coaja
sau oua fierte tari intregi,
deoarece acestea pot ex-
ploda, chiar si dupa ce in-
calzirea la microunde s-a
terminat.

* Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-
te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

+ Curatati aparatul in mod
regulat si indepartati orice
depuneri de alimente.

* Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

* Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.

» Daca aparatul nu este men-
tinut curat, suprafata aces-
tuia se poate deteriora,
ceea ce afecteaza negativ
durata de functionare a
aparatului si poate provoca
o situatie periculoasa.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/\ AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa in-

staleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizatd de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.
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* Introduceti fisa in priza numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.

» Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

* Nu deconectati aparatul trdgand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

* Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti poli,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.

* Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.

* Nu utilizati functia microunde pentru a
preincalzi aparatul.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.



* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.
— nu puneti apa direct in aparatul

2.4 ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

fierbinte.
— nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.
— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.
Decolorarea smaltului sau a otelului
inoxidabil nu afecteaza performanta
aparatului.
Utilizati o tigaie adanca pentru prajituri
umede, deoarece sucurile de fructe pot
provoca pete permanente.
Utilizati doar accesorii furnizate cu acest
aparat sau accesorii recomandate de
producator.
Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.
Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobilier, nu inchideti panoul in
timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a
racit complet pentru a preveni deteriorarea
cauzata de caldura si umiditate.
In ceea ce priveste becul (becurile) din
acest produs si becurile ca piese de
schimb vandute separat: Aceste becuri
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice
extreme din aparatele electrocasnice, cum

Opriti si deconectati aparatul de la priza
fnainte de intretinere.

Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.
Grasimile si alimentele ramase in aparat
pot lua foc si pot forma un arc electric
atunci cand este utilizata functia
microunde.

Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau | 2.5 Eliminare
au scopul de a oferi informatii despre
starea de functionare a aparatului.

Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala
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Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisajul

Buton de comanda

Element de incalzire

Generator de microunde

Bec

Ventilator

Suport raft, detasabil

Pozitii raft

3.2 Panou de comanda

Apasa pentru a seta functiile crono-
metrului.

Apasati pentru a seta: incalzire rapi-
da.

B Apasa pentru a porni si opri becul
aparatului.
WATT Apasati pentru a seta: Puterea mi-

croundelor.

OK Apasati pentru a confirma selectia.

Indicatorii afisajului

Aparatul este blocat.

Submeniu: Gatire asistata.

Submeniu: Setari

Functia Microunde este activata.

Cronometru este activat.

DD if|& X B

Durata gatire este activat.

%
=
o
o

Pornire cu intarziere este activat.

Cronometru numaratoare directa este
activat.

CAIC,

Bara de progres - indica vizual mo-
mentul in care aparatul atinge tempe-

— ratura setata sau durata de gatire se
incheie.

Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies (numai
modelele selectate).

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de selec-

tare pentru functiile de gatire la pozitia oprit

0.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"
sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

38 ROMANA

2. Apasati OK,
4.2 Preincalzirea si curatarea initiala

1. Preincalziti aparatul gol pentru a elimina
orice miros. Aerisiti incaperea.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.



3. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze

pentru duratele specificate: (I 1h,

15min, 15min. Consultati sectiunea
Utilizare zilnica.

5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de gatire
Functii standard de gatire

Aer cald cu ventilatie: Coacere uni-
forma, fragezime, uscare

\z] incalzire sus si jos: Coacere traditio-
nala

Functie Pizza: Coacere pizza

Gatire intensiva: Frigerea carnii, ru-
menire

Functiile Microunde

Decongelare: Decongelarea diferitelor
2% tipuri de preparate, interval de putere:
100 - 200 W

Reincilzire: Incalzire mancaruri pre-ga-
tite, putere: 300 - 700 W

@ Microunde: incalzire, gatire, interval va-
lori putere: 100 - 1000 W

Functii combinate la microunde

_  Grill + Aer cald + MU: Frigerea bu-
[¥7 catilor mari, coacerea gratinelor, valori
pentru putere: 100 - 400 W.

@é Aer cald cu ventilatie + MU: Coacere,
interval de putere: 100 - 400 W.

Becul se poate opri automat la temperaturi de
sub 80°C, in timpul anumitor functii ale cupto-
rului.

Exista functii suplimentare de gatire disponi-
bile in Gatire asistata. ConsultatiUtilizare zil-
nica , Submeniu: Gatire asistata.

5.2 Setarea: Functii de gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

4. Opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca.

5. Curatati cu o laveta din microfibra, apa
calda si detergent delicat. Inlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.

2. Raotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

3. Apasati OK,

§” incalzire rapida - apasati si mentineti
apasat pentru a scurta durata de incalzire.
Acest lucru este valabil doar pentru anumite
functii de gatire. Ventilatorul poate porni auto-
mat.

5.3 Timer

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati O pana cand afisajul afiseaza
functia doritd a temporizatorului:

Q Cronometru: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. La incheierea duratei este emis
semnalul sonor.

so» Durata gatire’): Pentru a seta o numara-
toare inversa. Cand se termina timer-ul, suna
semnalul si gatitul se opreste.

@ Pornire cu intarziere?: Pentru a amana

pornirea si/sau terminarea gatirii.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

4. Apasati OK.
Cand timpul se termina, apasati oK Si
rotiti butoanele in pozitia oprit, daca este
necesar.

5.4 Setare: Functiile Microunde/
Functii combinate la microunde
Functiile combi cu microunde imbina functiile
standard de gatire cu functia de amplificare a
microundelor pentru a scurta durata de gatire
si a imbunatati rezultatele gatirii.
1. Scoateti toate accesoriile, cu exceptia
raftului de sarma.

2. Introduceti alimentele in aparat.

1) Aceast functie este disponibild numai pentru: Aer cald cu ventilatie, incalzire sus si jos, Gatire intensiva,
Functie Pizza, Grill + Aer cald + MU, Aer cald cu ventilatie + MU.

2) Aceasta functie este disponibila numai pentru: Aer cald cu ventilatie, incalzire sus si jos, Gatire intensiva,

Functie Pizza.
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3. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia.

Functiile Microunde:Afisajul indica: durata si

puterea microundelor.

Functii combinate la microunde: Afisajul indi-

ca: temperatura si puterea microundelor.

4. Apésa;iOK pentru a porni cu setarile
implicite.

5. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
durata/temperatura. Apasati OK.

6. Apasati WATTs; rotiti butonul de comanda
pentru a regla puterea pentru microunde.
Apasati OK.

Puteti regla setarile n timpul gatirii.

Daca deschideti usa, functia microunde se

opreste. Pentru a o porni din nou, inchideti

usa. Apasati OK

5.5 Accesare: Meniu —=

Deschide Meniul pentru a accesa functii su-
plimentare de gatire, gatire asistata si setari.

1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

Afisajul indica Y&, 6.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

5.6 Setarea: Gitire asistata ¢

Gatire asistata submeniul cuprinde un set de
functii de gatire si programe suplimentare,
concepute pentru anumite preparate. Progra-
mele incep cu o setare adecvata. Poti regla
durata, temperatura si, daca este disponibila,
puterea microundelor pe durata gatirii.

1. Rotiti butonul pentru functiile de Tncalzire
la=—.

2. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta ¥. Apasati oK.

3. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta o functie (F1 - F...) sau un

preparat (P1-P...). Apasati OK.

4. Roteste butonul de comanda pentru a
regla greutatea. Optiunea este disponibila

pentru preparatele selectate. Apasati OK.
5. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK,
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6. Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Afisajul indica F si un numar de functii pe ca-
re le puteti verifica in tabel.

Grill: Pentru gatirea la gratar a feliilor
F1 subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Incalzire jos: Pentru a coace préjituri
F2 crocante la baza si pentru a conserva
alimentele.

Preparate congelate: Pentru a gati

F3 mancaruri semipreparate crocante,
cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Incalzire sus/jos + MU: Coacerea si
Fa prajirea alimentelor pe o pozitie a raf-

tului. Functia cu amplificare MW, gama

de valori pentru putere: 100 - 400 W.

Grill + MU: Pentru grill si rumenire ali-

F5 mente pe o pozitie a raftului. Functie
cu amplificare MW, gama de valori
pentru putere: 100 - 400 W.

Legenda

Este disponibila ajustarea greutatii.

Functioneaza cu puterea microundelor.

crounde.

|§| Folositi un accesoriu sigur pentru mi-

Preincalziti aparatul inainte de a incepe
sa gatiti.

El Nivel raft. Consultati sectiunea Descrie-
rea produsului.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Friptura de
P1 vitd,insan- 4550 _1500g;4-6

ge cm grosime
Friptura de 1; tava de copt

P2 vita, gatita  prajeste carnea timp
mediu de cateva minute intr-o

. = tita fierbinte. Intro-

Friptura de crattal

P3 vita, bine fa- duceti in aparat.
cuta




P4

Friptura, mediu gatita. 150 - 300 g pe
bucata; 3 cm grosime

E 2; tava de copt

Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in
aparat.

P16

Coaste de porc, 2000 - 3000 g; folo-
siti crud, 2 - 3 cm subtire

2; tava de copt

P5

Friptura de vita / inabusita (coasta
de vita, flanc gros), 1500 - 2000 g

2; vas de copt pe raftul de sar-
ma
Prajeste carnea timp de cateva minute
ntr-o cratita fierbinte. Adaugati lichid.
Introduceti in aparat.

P17

Pulpa de miel cu oase 500 - 1000 g;
7 - 9 cm grosime

1; caserola ceramica sau de sticla
pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Adaugati lichid.
Introduceti in aparat.

P18

Pui, intreg, 1000 - 1400 g

E 1; raft de sarma cu farfurie pla-
sata direct in centrul din fundul cavitatii
Puneti puiul direct pe raftul de sarma
cu pieptul in jos. Dupa 30 min, intoar-
ceti puiul cu susul n jos.

P19

Pui, jumatate 500 - 800 g
1; tava de copt

Friptura de
P6 vita, in san-
ge') 1000 - 1500 g; 4 - 6
cm grosime
Fripturé de 1; tava de copt
P7 vita, fr1|ed|u Prajeste carnea timp
gatita? de cateva minute intr-o
Fripturd de cratita fierbinte. Intro-
P8  vitd, bine fa- duceti in aparat.
cuta’
P9 File, crud?  800-1000g;5-6cm
grosime
P10 File mediu?  [—]2. tavi de copt
Prajeste carnea timp
File, bine fa- de cateva minute intr-o
P11 cut? cratita fierbinte. Intro-

duceti in aparat.

P20

Piept de pui, 180 - 250 g per bucata

2; caserola pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in
aparat.

P21

Pulpe de pui, proaspete 250 - 350 g
1; tava de copt

P12

Friptura de vitel (de exemplu, spata),
800 - 1500 g; 5 - 6 cm grosime

1; caserola ceramica sau de sti-
cla pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Adaugati lichid.
Introduceti in aparat.

P22

Rata, intreaga, 1500 - 2500 g

L 1; tava de copt
Intoarceti rata la jumatatea duratei de
gatire.

P23 [

Gasca, piept, 350-500 g

1; caserola ceramica sau de sticla
pe raftul de sarma

P13

Friptura de porc (de ex. gat sau
umar), 1500 - 2000 g

1; caserola ceramica sau de sti-
cla pe raftul metalic

P24

Bucata de carne, 1000 - 1500 g

1; tava de paine pe raftul de sar-
ma

P14 [T

Porc gatit la foc mic, 1500 - 2000 g V

1; caserola ceramica sau de sticla
pe raftul de sarma

P25

Rulada, Leberkése, 750 - 1000 g

E 1; tava de paine pe raftul de sar-
ma

P15

Muschiulet de porc, proaspat, 1000 -
1500 g; 6 - 7 cm grosime

1; caserola ceramica sau de sticla
pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in
aparat.

P26

Peste intreg, la gratar, 500 - 1000 g
per peste

1; tava de copt

P27

File de peste150 - 300 g

2; caserola ceramica sau de
sticla pe raftul de sarma

P28

Prajitura cu branza, 2000 - 3000 g
E 2; tava de copt
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P29

Placinta cu mere, acoperita, 1000 -
1500 g

E E 2tava de placinta pe raft de
sarma

P30

Tarta cu mere, 1000 - 1500 g
E 2; tava de tarta pe raftul de sarma

P31 [] [£]

Placinta cu mere 1000 - 1200 g
1tava de placinta pe raft de

Quiche Lorraine, 4.5 cm grosime

P44 [%] [=11; forma cu arc pe raftul de
sarma

Bagheta / Ciabatta / Paine alba, 600
- 800 g de aluat proaspat

P45
E E‘ 2 tava de copt tapetata cu har-
tie de copt

Paine integrala / secara / neagra,
1000 g de aluat proaspat

sarma P46
. 1 tava de copt tapetata cu har-
P32 Brownies, 1000 g de aluat tie de copt
2; caserola pe raftul de sarma -1) Gatire la temperatura
P33 Briose, 10-20 de bucati joasa.
2 tava de copt 5.7 Modificare: Setari
Prajitura, 1000 g de aluat 1. Rotiti butonul pentru functiile de incalzire
P34 |=1; tava de paine pe raftul de sar- la—.
ma - .
- - _ 2. Rotiti butonul de comanda pentru a
b3 ;()::t'}mﬁ copti, 1000 g de cartofi proas- selecta {c}} Apasati oK
(] [=] 2: tava de copt 3. Rotiti butonul de co[nangglgentru a
Cartofi wedges, 750 - 1000 g de car- sele'c'ta setarea. Apasati L
P tofi cruzi 4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
36 E El 2; tava de copt captusita cu valoarea. Apasati OK.
hartie de copt 5. Rotiti butonul pentru functiile de gétire la
Legume mixte la gratar, 1000 - 1500 pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.
g - -
P37 = 1; tava de copt captusita cu hartie Submeniu: Setari
de copt Setare Valoare
(7:5rgchete, congelate (congelat) 500 - 01 Timpul Modificare
P38 (] é 2; tava de copt captusita cu 02 Luminozitate dis- 1-5
hartie de copt play
Cartofi prajiti (congelati) 750 g 03 Tonul de la taste 1 - Bip, 2 - Click,
P39 '] 1= 2; tava de copt captusita cu 3 - Sunet oprit
hartie de copt 04 Volumlaapasare
L - taste
asagna cu foi uscate pentru paste
P40 1000 -1500g Cronometru numa- . :
05 gy Pornit / Oprit
= 1; caserola pe raftul de sarma ratoare directa P
Cartofi gratinati (cartofii cruzi), 1000 - 06 lluminare Pornit / Oprit
P41 1500g — — . .
07 Incalzire rapida Pornit / Oprit
E‘ 1; caserola pe raftul de sarma P P
Pizza proaspati, crusta subtire 08 Modul demo ggggde activare:
P42

1 tava de copt tapetata cu har-
tie de copt

P43 [v] (=

Pizza proaspata, crusta groasa

1; tava de copt captusita cu
hartie de copt
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5.8 Blocare (&

Aceasta functie previne o schimbare acciden-
tala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de coman-
da blocat, impiedicand pornirea accidentala a
aparatului.

OoK.- apasa si mentine pentru a activa si
dezactiva functia.

Va fi emis un semnal sonor. IE'I - va lumina in-
termitent de 3 ori atunci cand functia de blo-
care este activata.

5.9 Accesorii

functie de model. Scanati
o codul QR pentru a vedea
¢ cum sa utilizati accesoriile
o furnizate impreuna cu apara-
E* tul. Puteti comanda acceso-
rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

Foloseste doar vesela si materiale adecvate.
Consultati Sfaturi utile, Vesela si materialele
adecvate pentru microunde.

6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea ingredien-
telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile
pentru o reteta speciala, cautati alta similara.

Procesele de gatire si coacere sunt adecvate
doar pe un singur nivel.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din par-
tea de jos a podelei cuptorului.

Simboluri utilizate in tabele:
§

Tipul de preparat

=
Functia de gatire
°C  Temperatura

O mica adancitura in partea superioara spo-
reste siguranta si ofera protectie impotriva
inclinarii. Marginea raftului impiedica alune-
carea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si picioarele sunt in-
dreptate in jos .

=

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.
Daca raftul de s&rma are un pas, pozitionati-|
spre partea din fata a interiorului cuptorului.
Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.

% Puterea microundelor (W)

= Pozitie raft

(D Durata gatire (min)

® Informatii suplimentare

6.2 Informatii pentru institutele de
testare

Coacerea pe un singur nivel

Teste realizate conform cu EN 60350-1, IEC
60350-1.
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B BH C O ®

Prajituri mici, 20 bucéti pe tava

B H & C O ®

Prajitura
- 1)2
O 2 150 18-28 )2 FA 1 200 170 22-27 N4
2 150 18-28 N2 Cartofi gratinati
Pandispan fara grasimi kD 1 200 180 35-40 1) 6)
O 1 170  25-35 3)2) Pui (1100 g)
1170  28-38 32) 4) 200 30
1 200 ———— 17
-Prajitura sfaramicioasa - 18-23
O 2 140  28-38 2 1) Folositi raftul de sarma. Trebuie sa atinga capacul
ventilatorului.
2 140 25-35 12) 2) La jumatatea duratei de gatire, intoarceti recipien-
tul cu 1/2.
Placinta cu mere 3) Utilizati folia MW potrivita in timpul gatirii. intepati
folia de mai multe ori Tnainte de a gati.
@ 1 170 65-75 49 4) Nu intoarceti alimentele in timpul procesului de
gatire.
1 170 57 - 67 H4 5) Tntoarce;i carnea pe cealalta parte, pe latura cea
Pai ST mai lunga, o data la 1/3 si a doua oara la 2/3 din du-
aine prajita rata de gatire scursa.
F1 2 230 7-12 3) 2) 5) 6) | a jumatatea duratei de gétire, intoarceti recipien-

1) Asezati tava de gatit cu panta spre partea din spa-
te a interiorului cuptorului. Trebuie sa atinga capacul
ventilatorului.

2) Preincalziti aparatul pana cand se atinge tempera-
tura setata. Nu folositi functia: Incalzire rapida.

3) Folositi raftul de sarma.

4) 2 forme asezate pe diagonala (@ 20 cm). Cea din

dreapta sa fie pozitionatd mai mult in fata decat cea
din stanga.

5) Conform: IEC 60350-1:2016 si IEC 60350-1:2023.

Functiile combi microunde si microunde

Teste realizate conform cu EN 60705, IEC
60705.

tul in sensul acelor de ceasornic cu 1/4.

7 Puneti o farfurie in partea de jos a cuptorului. Pu-
neti puiul direct pe raftul de sarma cu pieptul in jos.
Dupa 30 min, intoarceti puiul pe cealalta parte si
schimbati functia de gatire la: Gatire intensiva.

Retete suplimentare

B B« C O O

B B8 = C O ®

Pandispan

E 1 500 - 8-10 12
Rulada de carne

H 1 30 - 30-35 123
Royale

& 1 400 - 18-23 N4

Decongelarea carnii tocate (500 g)

200 -

S 7-8 19
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Bezele

O] 2 - 100 90-180 123

2 - 100 90-180 123
Turte

B 3 - 200 11-13 13

3 - 190 10-12 13
Pui

1 - 200 65-75 14
Popcorn

5 - 70 - 3.4 959

Preparate puse pe farfurie, racite (1 portie)

1 500 - 7-9 7)8)9)

(1)




B B« C O ®

Lichide n biberoane

Lasagne, congelate (400 g)

1000 - 0.5 10)

B 1 100 210 23-28 N1
Lasagne, congelate (600 g)

F4 1 200 190 48-53 N1
Pizza congelata

F4 1 200 210 12-16 N1

1) Asezati tava de gatit cu panta spre partea din spa-
te a interiorului cuptorului.

2) Utilizati hartie de copt.

3) Preincalziti aparatul pana cand se atinge tempera-
tura setata. Nu folositi functia: Incalzire rapida.

4 Puneti puiul cu pieptul in jos. La jumatatea duratei
de gatire, intoarceti-l pe cealalta parte.

5) Utilizati o placa ceramica plata pe fundul cavitatii.
6) Punga cu floricele trebuie scoasa din aparat atunci
cand boabele de porumb nu mai pocnesc.

7) Folositi raftul de sarma. Trebuie sa atinga capacul
ventilatorului.

8) Acoperiti alimentele cu un capac din plastic, care
poate fi folosit la microunde.

9 La jumatatea duratei de gatire, intoarceti recipien-
tul cu 1/2.

10) Pozitionati sticla in centrul partii inferioare a cavi-
tatii fara a utiliza niciun accesoriu.

1) Nu intoarceti alimentele in timpul procesului de
gatire.

6.3 Recomandari pentru microunde

Puneti alimentele n centrul raftului de sarma.
Utilizati raftul de pe primul nivel.

Tntoarceti sau amestecati mancarea la juma-
tatea timpului de gatire.

Amestecati preparatele lichide ocazional si
fnainte de servire.

Cand incalziti lichide, puneti o lingura in cana
pentru a Tmbunatati distributia caldurii si a
preveni fierberea excesiva. Lingura nu trebuie
sa atinga interiorul cuptorului pentru a evita
scanteile.

Nu acoperiti alimentele cand utilizati functiile
combi pentru microunde. Consultati sectiu-
nea Utilizare zilnica.

Nu utilizati functiile Cuptor cu microunde sau

Cuptor cu microunde combinat fara alimente
n interiorul aparatului.

Gatitul la microunde

Acoperiti alimentele atunci cand gatiti sau re-
ncalziti. Pentru a pastra o crusta, gatiti fara
acoperire.

Nu setati puterea sau timpul la o valoare prea
mare pentru a evita uscarea, arderea sau in-
cendiul.

Nu gatiti ouad sau melci in cochilie; pot explo-
da. Inteapa galbenusul oului prajit inainte de
reincalzire.

Tnainte de gatire, inteapa de cateva ori ali-
mentele cu piele sau coaja.

Portioneaza legumele in bucati de dimensiu-
ni cat mai egale.

Dupa gatire, lasati mancarea sa stea cateva
minute pentru o distribuire uniforma a caldurii.

Decongelarea la microunde

Puneti alimentele congelate, fara ambalaj, pe
o farfurie intoarsa sau pe un grilaj pentru dez-
ghetare sau intr-o sité de plastic, pe care o
puneti apoi intr-un recipient, astfel incat lichi-
dul provenit din decongelarea alimentelor sa
se poata scurge si colectat in recipientul res-
pectiv.

Indepartati bucatile decongelate pe masura
ce se dezgheata.

Utilizati un nivel mai mare de putere al mi-
croundelor pentru a gati fructele si legumele
fara a le decongela mai intai.

Intoarcerea imbunétateste rezultatele. In ca-
zul alimentelor sensibile, cum ar fi carnea, in-
toarceti invers de doua ori in timpul dez-
ghetarii.

6.4 Vesela si materialele adecvate
pentru microunde

La microunde folositi doar vesela si materiale
adecvate. Folositi tabelul de mai jos ca refe-
rinta.

Verificati specificatiile vasului/materialului/
recipientului pentru alimente Tnainte de utili-
zare.

Pentru alte vase specifice pentru microunde

care nu sunt enumerate in acest tabel, urmati
instructiunile producatorului.
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Vas de gatit/Material

Sticla si portelan termorezistente in \/ \/ \/
cuptor fara componente din metal

Sticla si portelan non-termorezis-
tente la cuptor fara decoratiuni din
metal

v X X

Sticla termorezistenta la cuptor/
rezistenta la inghet si sticla-cera-
mica

v vV

Ceramica si teracota termorezis-
tente la cuptor fara componente
din quartz sau metal sau emailuri
care contin metal

vV

Ceramica, portelan si ceramica din

lut cu baza nesmaltuita sau cu mici X X X
apr e I

orificii, de ex. pe manere

Plastic termorezistent pana la
200 °C

VARVAD

v X X

Carton, doar hartie

v X X

Folie transparenta

v v X

Folie pentru microunde

Vase metalice pentru prajire (de
exemplu, emailate, din fonta)

X X X

Vase de coacere, smaltuite sau cu
acoperire de silicon

X X X

X X X

Tava de gatit

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

7.1 Observatii privind curatarea

+ Folositi o solutie de curatare pentru
suprafete metalice.

+ Utilizati degresantul lichid recomandat de
producator pentru a elimina reziduurile de
calcar.

» depozitati alimente in aparat pentru mai
mult de 20 de minute.

» Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

7.2 Scoaterea suporturilor raftului
1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Trageti suporturile raftului cu grija in sus
afara din agatatoarea fata.
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VvV

Raft sarma

1) Vasele si materialele de gétit se aplica si functiilor:
Gatit conventional + MW, Grill + MW. Consultati
L,Utilizare zilnica, Setare: Gatire asistata.

6.5 Setare putere

Datele de mai jos au doar scop orientativ.

800 - 1000 W

+ Tncalzirea lichidelor

600 - 700 W

» Fierbere la foc mic a orezului

» Gatirea legumelor

« Popcorn

400 - 500 W

« incalzirea mancarurilor preparate intr-o
portie

» Fierbere tocanite la foc mic

» Decongelarea si incalzirea mancarurilor
congelate pregatite

300 W

+ Gatirea/incalzirea mancarurilor fine

» Incélzirea alimentelor pentru bebelusi

« Continuare gatire

100 - 200 W

» Decongelare péine, fructe si prajituri,
branza, smantana, unt, carne si peste

» Topirea ciocolatei si a untului

3. Scoateti suporturile afara din agatatoarea
din spate.

4. Puneti suporturile raftului Thapoi Tn pozitia
initiala. Repetati pasii in ordine inversa.
Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif-

turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate
spre fata.

7.3 inlocuirea becului

Doar service-ul este permis pentru inlocuirea
becului. Contactati centrul de service autori-
zat.



8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service
sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-
drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care
nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni aparatul. In cazul
in care codul de eroare apare din nou, con-
tactati un Centru de service autorizat.

Nu poti activa sau opera aparatul.- Apara-
tul nu este conectat la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

* Blocare este activat.

* Oprirea automata este activa.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Lampa trebuie Tnlocuita, contacteaza un Cen-
tru de Service Autorizat.

Afisajul arata "00:00". - A avut loc o intreru-
pere a curentului electric. Setati timpul.

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826

Consumul de putere in standby 0.8 W
Timpul maxim necesar pentru ca
echipamentul sa atinga automat mo- 20 min

dul de putere scazuta aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564.

9.2 Sfaturi pentru economisirea

energiei

+ Tineti usa inchisa in timpul gatitului si
evitati sa o deschideti des.

* Mentine garnitura usii curata si asigura-te
ca este bine fixata in pozitie.

» Folositi vase metalice sau de culoare
inchisa, non-reflectorizante (numai atunci
cand utilizati o functie diferita de cea
pentru microunde).

» Sari peste preincalzire daca nu este
nevoie.

* Reduceti la minimum pauzele dintre
coacerea mai multor feluri de méancare.

+ Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

» Folositi caldura reziduala pentru a
mentine mancarea calda. Reduceti

temperatura aparatului la minimum 3 - 10
min fnainte de sfarsitul gatirii.

= Opriti lampa in timpul gatitului, cu
exceptia cazului in care este necesar.

* Aer cald umedAceasta functie a fost
folosita pentru conformarea cu clasa de
eficienta energetica si cerintele de
ecodesign ( in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate
conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa
cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia astfel incat
cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
Atunci cand folosesti aceasta functie,
lumina se stinge automat. La unele
modele dureaza 30 sec.

» Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp. Daca
intentionati sa folositi o functie de gatire
pentru o durata care depaseste timpul de
oprire automata, setati durata gatirii.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195 °C
- 5.5h:200-245 °C
— 3 h:250 - maxim °C
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10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul &, | €lectrice si electronice. Nu aruncati aparatele

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie marcate cu simbolul & impreuna cu deseuri-
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | le menajere. Returnati produsul la unitatea

la protejarea mediului inconjurator si a sana- locala de reciclare sau contactati adminis-
tatii umane recicland deseurile de aparate tratia locala.

- ) FR — c €
@ E}l 701138486-A-152026
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