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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest vOi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

« Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise

2 EESTI



puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

EESTI 3



* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmailt riiulitoe

esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks

abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest

need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine Kapi minimaalne korgus 590 (600) mm
(tédpinna all asuva kapi mi-
A HOIATUS! nimaalne kérgus)
Seadet tohib paigaldada ainult Kapi laius 560 mm
kvalifitseeritud tehnik. Kapi stigavus 550 (550) mm
» Eemaldage kdik pakkematerjalid. Seadme esiosa kdrgus 594 mm
» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega Seadme tagaosa kGrgus 576 mm
kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid Seadme esiosa laius 595 mm
paigaldusjuhiseid. Seadme tagaosa laius 559 mm
» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage Seadme stigavus 569 mm
t-OOKmEiald ja kinnisi Jalaljou§ld. Sisseehitatud seadme si- 548 mm
» Arge tommake seadet kaepidemest. gavus
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnéuetele. Stigavus avatud uksega 1022 mm
* Tagage mml.maa.l.n..e I_<augus muudest Ventilatsiooniava minimaal- 560x110 mm
seadmetest ja mqobllese_metest. . ne suurus. Ava asub péhja
* Enne seadme paigaldamist kontrollige, tagumises osas
Igas seadme uks avaneb takistusteta. Ventilatsiooniava minimaal- 560x50 mm
. Arge.kasutage seadet ilma ahjyoonsuse ne suurus. Ava asub tagu-
alumise katt_eta. See on funktsionaalne mises ilemises osas
ohutusseadis. — -
+ Seade on varustatud elektrilise Zggglfahgtumniiggkk‘ﬁjef‘;ge 1500 mm
Jahutqss_ustgemlga: See tuleb Ghendada rempoolses nurgas
elektritoitestisteemiga.
Kinnituskruvid 4x25 mm
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2.2 Elektritthendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

+ Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis poérduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele l1ahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

+ Seadet tarnitakse ainult koos
toitejuhtmega.

Kaabilitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvéimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Gaasilihendus

« Koik gaasilihendused peab teostama
kvalifitseeritud tehnik.

* Enne seadme paigaldamist veenduge, et
kohaliku jaotusvorgu tingimused (gaasi
tllp ja rohk) ning seadme seadistused on
omavahel kooskdlas.

* Veenduge, et seadme Umbruses toimub
ohuringlus.

* Gaasivarustuse teave on andmesildil.

« See seade ei ole Uhendatud seadmega,
mis pdlemissaadusi valjutaks. Veenduge,
et Uhendate seadme vastavalt kehtivatele
paigalduseeskirjadele. Jargige kindlasti
ventilatsioonindudeid.

2.4 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrilddgi voi
plahvatuse oht!
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/N\ ETTEVAATUST!

Gaasipliidi kasutamise tulemuseks on
soojuse, niiskuse ja pdlemisproduktide
tekkimine ruumis, kuhu see on
paigaldatud. Veenduge, et seadme
kasutamise ajal oleks kdok hasti
ventileeritud.

Seadme pikaajaline intensiivne
kasutamine voib nduda taiendavat
ventilatsiooni, nditeks mehaanilise
ventilatsiooni (kui see on olemas)
voimsuse suurendamist, tdiendavat
ventilatsiooni pdlemisproduktide ruumist
ohutuks valjajuhtimiseks, tagades samal
ajal ruumi 6huvahetuse taiendava
ventilatsiooni abil. Enne lisaventilatsiooni
paigaldamist konsulteerige
kvalifitseeritud spetsialistiga.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

» Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

+ Olge seadme t66tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sademetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettendhtud klaase ja purke.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle Idhedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.
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— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

Alumiinium ei ole sobiv materjal
kokkupuuteks vaga happeliste voi vaga
soolaste toitudega. Kui valmistate selliseid
toite, kasutage kindlasti rasvakindlat
kUpsetuspaberit.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimodbli

paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme t66tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mdodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.5 Puhastamine ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

Enne hooldustoiminguid lllitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.
Veenduge, et seade on kilm. On oht, et
klaaspaneelid vdivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneelid on kahjustatud,
vahetage need kohe vélja. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kudrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

Arge puhastage kataliiitilist emaili
pesuainega.




2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht.

» Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi midldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on moeldud
edastama infot seadme td6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

3.1 Gaasilihendus
Gaasivarustusramp on ahju tagakdiljel.
Arge kasutage kummist painduvaid torusid.

1. Enne gaasiliihenduse teostamist tuleb ahi
vooluvdrgust eemaldada.

2. Sulgege gaasivarustuse peaventiil.
ulatuses, jatke ligikaudu 30 cm vaba
ruumi.

4. Uhendage gaasivarustusega.

L

A B C
A. Gaasivarustusramp, otsmise mutriga
ramp
B. Seib
C. Torupdlv

2.7 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

« Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

* Lahutage seade vooluvdrgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja
visake ara.

« Tasandage valised gaasitorud.

5. Pange toru ja gaasivarustusrambi vahele
varustuses olev tihend. Keerake toru 0,5-
tollise gaasivarustusrambi kilge.

6. Keerake mutrid kinni 22 mm
mutrivétmega. Hoidke gaasi
Uhendusramp 0Oiges asendis. Kasitsege
gaasitorustikku ettevaatlikult.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage gaasilekete otsimiseks
leeki!

/\ HOIATUS!

Ahju paigalduskappi sisestades arge
pigistage gaasivarustusrampi ega toru.

8. Sulgege Uhendus tihedalt. Kontrollige,
kas esineb lekkeid.

3.2 Reguleerimine vastavalt eri
gaasitiitipidele

Eri gaasitlilipide reguleerimist voib teostada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

Ahju saab kasutada eri tulpi gaasiga ning teil
on digeid injektoreid kasutades voimalik
|Ulituda vedelgaasilt maagaasile ja vastupidi.

Gaasitase reguleeritakse sobivaks.
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/\ HOIATUS!

Enne injektorite tagasiasetamist
veenduge, et gaasinupud on valjas-
asendis. Eemaldage ahi vooluvérgust.
Oodake, kuni ahi on jahtunud.
Vigastusoht!

3.3 Ahju injektori vahetamine

1. Eemaldage ahjuédne pohjaplaat (A), et
paaseda ligi ahju poletile (B).

A

3. Eemaldage poleti ettevaatlikult injektori
toendilt (D).
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4. Viige see aeglaselt vasakule poole. Arge
avaldage survet sadeslutethenduse (F)
ega termoelemendi (E) juhtmele.

5. Keerake poleti injektor (D) lahti 7 mm
mutrivotme abil ja asendage see teise,
kasutatava gaasitlibi jaoks sobivaga.
Vt jaotist "Tehnilised andmed".

6. Pange poleti tagasi vastupidises
jarjekorras.

Asendage gaasivarustusrambi juures olev

gaasi tudpi tahistav kleebis uuega.

Gaasiahju pdleti ei vaja eelnevat gaasi
reguleerimist.

@

Veenduge, et seadme gaasivarustuse
rohk vastab ette ndhtud réhuvaartustele.

@

Kui gaasivarustuse réhk on muutuv voi
kui see erineb vajalikust survest, tuleb
gaasitorule paigaldada sobiv
réhumuundur.

3.4 Ahju poleti minimaalne
reguleerimistase

1. Eemaldage ahi vooluvdrgust.

2. Keerake gaasinupp miinimumasendisse
ja eemaldage see.

3. Reguleerige reguleerimiskruvi (A)
ohukese lamepea-kruvikeerajaga.



Gaasi tilibi
muutmine

Reguleerimiskruvi
reguleerimine

Maagaasilt ve- Keerake reguleerimis-

delgaasile kruvi taies ulatuses
kinni.

Vedelgaasilt Keerake reguleerimis-

maagaasile kruvi lahti ligikaudu

1/3 pdorde vorra.

4. Pange gaasinupp tagasi.
5. Uhendage ahi vooluvérku.

/\ HOIATUS!

Uhendage toitepistik pistikupesasse alles
siis, kui koik osad on tagasi esialgsetele
kohtadel. Vigastusoht!

6. Suudake gaasiahju poleti.

Vt "lgapdevane kasutamine”.

7. Keerake gaasinupp maksimaalsele
asendile ja laske ahjul vahemalt 10
minutit soojeneda.

8. Keerake gaasinupp maksimaalselt
asendilt minimaalsele.

Kontrollige leeki. Kui leek kustub,korrake

toimingut. Ahju pdletikroonil peab olema

vaike tavaline leek.

Tootja ei vastuta tagajargede eest, mis on
pohjustatud ohutusnéuete taitmata
jatmisest.

3.5 Paigutamine mooblisse

Paigutage seade vaid kéoki voi kOOk-
so0gituppa. Arge pange seadet vannituppa
ega magamistuppa.

Voite paigaldada seadme modbli ,sisse” voi
Lalla”. Paigalduskapi moddud peavad
vastama joonistel toodutele.

min. 4mm
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Seadme pealispinna ja kapi lae alumise aare
vahele peab jddma vahemalt 4 mm vahe.

Kui paigaldate seadme ,alla” (pliidiplaadi
alla), siis paigaldage pliidiplaat esimesena.

Materjalid peavad taluma minimaalselt 60 °C
temperatuuritdusu Ule Umbritseva
temperatuuri.

Ahju tmber peab olema pidevalt 6hk, et ahi ei
laheks liiga kuumaks.

Nouetekohase kasutuse kohaselt peab
ahjukapi ees voi kulgedel olema vahemal 130
cm? avaus (minimaalselt 65 cm? molemal
kiljel). Tootja soovitab 130 cm? avaust
esikuljel kivist kapi puhul ja 65 cm? avaust
molemal kiljel puidust kapi puhul.

Kui paigaldate ahju kohale pliidiplaadi, siis
tehke pliidiplaadile ja ahjule erinevad
elektrithendused.

Tehke Ghendused vaid elektrivarustusele
vastavate kaablitega.
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Jalgige, et parast paigaldamist sailiks
seadmele lihtne juurdepaas, nii et
vajadusel saaks teostada parandus- voi
hooldustdid.

3.6 Seadme kinnitamine
k66gimoodblisse




4. TOOTE KIRJELDUS
4.1 Ulevaade

B O

N EHEEEN

Juhtpaneel

Grilli indikaator
Kupsetusreziimide juhtnupp
Minutilugeja nupp
Gaasinupp

@ Toiteindikaator
Jahutusventilaatori dhuavad
B Kutteelement

El Valgusti

Grillvarda pesa

Ventilaator

Ahjuddne pdhjaplaat
Restitugi, eemaldatav
Ahjuriiuli tasandid

4.2 Tarvikud

* Traatrest
Keedundudele, koogivormidele,
praadidele.

¢ Alumiiniumist kiipsetusplaat
Kookidele ja kupsistele.

» Grillvarras
Suuremate liha- vai linnulihaportsjonite
kipsetamiseks.

5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Ahjudone pohjaplaat

Ahju ostmisel on ahjuddne pdhjaplaat teiste
tarvikute hulgas. Enne ahju
kasutamahakkamist pange pohjaplaat
auguga eespool pdleti alale, nagu naidatud
jaotises "Toote kirjeldus".

5.2 Esimene puhastamine

Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Vt jaotist "Puhastus ja hooldus".

Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

5.3 Eelkuumutus

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Valige funktsioon .Valige maksimaalne
temperatuur.
2. Laske ahjul tund aega to6tada.

Valige funktsioon . Valige maksimaalne

temperatuur.

4. Laske ahjul 15 minutit téotada.

5. Lulitage ahi valja ja laske sel maha
jahtuda.

Tarvikud vdivad tavalisest kuumemaks

minna. Ahjust vdib tulla Idhna ja suitsu.

Veenduge, et 6hk saab piisavalt liikuda.

d

EESTI 11



6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.4 Ahju funktsioonid

6.1 Ahju gaasipoleti siiiitamine

®

Ahju ohutusseade:
Gaasiahjul on termoelement. See peatab
gaasi pealevoolu, kui leek kustub.

1. Vajutage gaasinuppu ja keerake see

stimbolini A
2. Hoidke gaasinuppu 15 sekundit voi
vahem sissevajutatuna, et termoelement
saaks soojeneda. Enne leegi ilmumist
arge nuppu vabastage, vastasel korral
katkeb gaasi pealevool.
Arge hoidke ahjufunktsioonide nuppu sees
kauem kui 15 sekundit. Kui ahju poleti 15
sekundi jooksul ei sitti, laske gaasinupp lahti,
keerake see valjas-asendisse ja avage
ahjuuks. Oodake vahemalt 1 minut, sulgege
ahjuuks ja putdke ahju poleti uuesti stitidata.

6.2 Parast ahju gaasipoleti
sulitamist

1. Vabastage gaasinupp.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
gaasinuppu.

Jalgige leeki labi ahju pdhjaplaadis olevate

aukude.

Toiteindikaator sttib, kui keerate
ahjufunktsioonide nuppu.

6.3 Gaasinupp

Ahju funktsi- Rakendus
oon
I Ahi on véljas.
Valjas-asend
vis Valgusti sisselllitamiseks ilma

sl
s

kipsetusfunktsioonita.

Sisevalgustus

Siimbol Funktsioon
I Ahju poleti ei todta.
Véljas-
asend

150 °C - 250 Temperatuuri reguleerimise vahemik.
°C
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vv Liha, sh kebabide ja vaiksemate
B lihatlikkide grillimiseks.
Suuremate lihatiikkide vardas
kiipsetamiseks.

Grill + grillvarras

Elektrigrilli temperatuuri reguleeri-
miseks ahju keskosas, minimaal-
selt umbes 50 °C kuni maksi-
maalselt umbes 200 °C.

He-
Temperatuuri re-

guleerimise vahe-
mik

Kupsetamiseks ja kuivatamiseks.
Y Ventilaatorit voib kasutada ka
koos gaasiahju pdletiga.
Ventilaatoriga  Toidu sulatamiseks (puu- ja juur-
kiipsetamine /Su-  viljad). Sulatusaeg soltub kiilmu-
latamine tatud toiduainete kogusest ja kaa-
lust.

i,

@

Gaasiahju ja funktsiooni Grill + grillvarras
Uheaegselt kasutada ei saa.

6.5 Ventilaatori kasutamine

@

Gaasipoleti kuumutab ahjus oleva 6hu
kuumaks. Ventilaator liigutab kuuma
ohku, et hoida Uhtlast temperatuuri.

1. Suudake gaasiahju poleti.
2. Parast stttamist keerake

ahjufunktsioonide nupp asendisse (¥,

6.6 Grilli kasutamine

1. Keerake ahjufunktsioonide nupp

paripdeva asendisse @ ja valige
maksimaalne temperatuur.



2. Reguleerige grill- ja stigava panni asendit

vastavalt erinevatele toiduportsjonitele.
Vt jaotist "Vihjeid ja napunaiteid", Grillimine.
6.7 Grilli indikaator

Grilli indikaator suttib, kui valitud on
grillikipsetusfunktsioon. See kustub, kui ahi

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Minutilugeja

Kasutage seda ahjufunktsioonile
pdordloendusaja maaramiseks.

®

See funktsioon ei mojuta seadme t66d.

8. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

8.1 Grillimisvarda kasutamine

/\ HOIATUS!

Olge grillvarda kasutamisel ettevaatlik.
Kahvlid ja varras on teravad.
Vigastusoht!

/\ HOIATUS!

Grillvarda eemaldamisel kasutage
pajalappe. Grillvarras ja grill on kuumad.
Pdletusoht!

A B
/'\\
5P

= < D

A. Grillvarda raam

B. Kahvlid

C. Varras

D. Kéaepide

1.

Pange grillvarda kéepide varda kulge.

saavutab Oige temperatuuri. Seejarel see
suttib ja kustub vastavalt temperatuuri
muutumisele.

Keerake taimeri nuppu niikaugele kui see
laheb, seejarel keerake see vajalikule
ajaperioodile.

Kui aeg saab tais, kdlab helisignaal.

2. Pange sligav pann madalaimale
riiulitasandile.

3. Paigaldage grillvarda raam altpoolt
kolmandale riiulitasandile.

4. Esmalt paigaldage vardale kahvel,
seejarel pange grillvardale liha ja 16puks
paigaldage teine kahvel.
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5. Kahvlite kinnikeeramiseks kasutage
kruvisid.

6. Seadke varda ots grillvarda pessa.

7. Paigaldage varda tagumine osa grillvarda
raamile.
Vt jacotist "Seadme kirjeldus".

8. Eemaldage grillvarda kaepide.

9. Valige grillvarda asendiga ahjufunktsioon.
Grillvarras kaib ringi.

10. Valige vajalik temperatuur. Vt
kipsetustabelit.

8.2 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Sélgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abinéud. Korge serv riiuli
Umber ei lase kodgitarvetel riiulilt maha
libiseda.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lUlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

Traatrest:

Likake rest riiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

jahedana. Kui lllitate ahju valja, siis jatkab
jahutusventilaator to6tamist kuni seadme
mahajahtumiseni.

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.
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Tabelites esitatud temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult soovituslikud.
Téapsemalt soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine kvaliteedist ja
kogustest.




10.1 Soovitused kiipsetamiseks
Ahjus on viis tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie
varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate
temperatuuri, kiipsetusaja ja riiulitasandite
standardseaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Ahjus on 6huringlust ja pidevat aururinglust
tekitav spetsiaalne slisteem. See véimaldab
toitu valmistada aurukeskkonnas, mis hoiab
toidu seest pehme ja pealt krdbedana. See
lihendab kipsetusaega ja vahendab
energiatarbimist.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne kui % kipsetusajast
on méddunud.

Grill

Kiiremaks kipsetamiseks pange toit
Ulaelemendile Idhemale ja drnemaks
kipsetamiseks kaugemale.

Pritsmete valtimiseks tuleb toit enne grillimist
pohjalikult kuivatada. Maéarige tailiha ja kala
kergelt véhese 0li voi sulavdiga, et need
kUpsetamise ajal niisked pusiksid.

Liha grillides vdite resti alla panna lisandeid,
nagu tomateid ja seeni.

Klpsetamise ajal keerake vajadusel toitu
Umber.

Liha ja kala kiipsetamine
Et mahl lihast valja ei valguks, laske prael
enne lahtildikamist umbes 15 minutit seista.

Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju suitsu ei
tuleks, kallake stigavasse panni veidi vett.
Suitsu kondenseerumise valtimiseks lisage
vett kohe, kui see on &ra auranud.

Toiduvalmistamise ajad
Toiduvalmistamise ajad soéltuvad toidu
tubist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel seadme
t66d. Leidke selle seadme kasutamisel
parimad seaded (soojusaste,
toiduvalmistamise aeg jne) oma
keedundudele, retseptidele ja kogustele.

10.2 Kiipsetamise ja rostimise info

Koogid
Enne kipsetamist eelkuumutage tiihja ahju
umbes 10 minutit.

Kasutage koogivormi, kui allpool pole muid
ndusid valja toodud.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

Kasutage funktsiooni: Ventilaatoriga
kipsetamine.

Toit Tempera- Aeg (min.)
tuur (°C)

Vahustatud road 160 45 -60

Muretainas 160 20-30

Peti-juustukook, traa- 160 70 - 80

trestil

Ounakook, kahes 20 160 80 - 100

cm koogivormis traa-

trestil

Struudel, kiipsetusplaa- min. 60 - 80

dil

Keedisekook 165 30-40

Tordipdhi 160 50 - 60

Joulukook / Rikkaliku min. 90 -120

puuviljataidisega kook,

20 cm koogivorm

Ploomikook, leib, vor- 160 50 - 60

mis

Vaikesed koogid — ihel min.-160 25-35

tasandil, kiipsetusplaa-

dil

Kiipsised/ Taignaribad ~ min. 30-35

— Uhel tasandil, kipse-

tusplaadil

Kuklid, kiipsetusplaadil 180 15-20

Ekleerid, kiipsetusplaa- 170 25-35

dil

Plaadikoogid, 20 cm 170 45-70

koogivorm

Rikkaliku puuviljataidi-  min. 110 - 120

sega kook, 24 cm koo-

givorm

Victoria kook, 20 cm 160 50 - 60

koogivorm
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Leib ja pitsa
Enne kupsetamist eelkuumutage tihja ahju
umbes 10 minutit.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

Kasutage funktsiooni: Ventilaatoriga
kipsetamine.

Toit Tempera- Aeg Markusi
tuur (°C)  (min.)

Tuunikala / 175 35-60 4-6 fileed

Léhe

10.3 Kiipsetamine gaasiahjus

Toit Tempe- Aeg Markusi Liha ja linnuliha
ratuur (min.) Enne kiipsetamist eelkuumutage tiihja ahju
(°C) umbes 10 minutit.
Sai 190 60-70 Il‘?ﬂ‘(kv 05 Kasutage traatresti.
g
Pange sligav pann teisele riiulitasandile.
Rukkileib 180 30-45 Leivavormis o .
Kasutage kolmandat riiulitasandit.
Kuklid 230-250 10-20 6-8 saiakest
klpsetusplaa-
d”p P Toit Tempera- Aeg
tuur (°C) (min.)
Pitsa 190 10-20 Kipsetusplaa-
dil vi stigaval Kondiga veiseliha, 1,0  min. 40 - 50
pannil kg
Kuklid 190 10-20 Kiipsetusplaa- Kondita veiseliha, 1,0 190 50
dil kg
Téidisega kOOgid . . Lambaliha, 1,0 kg min. 40 - 50
Enne kipsetamist eelkuumutage tihja ahju Kana / Kiiiilikuliha, 1,2 220 - 230 75 -85
umbes 10 minutit. kg
Kasutage koogivormi. Part, 1,0 kg 190 80-90
Kasutage neljandat riiulitasandit. Inglise rostbiif - vahe- 220 44 -50
Kasutage funktsiooni: Ventilaatoriga kips
kipsetamine. Inglise rostbiif - kesk- 220 51-55
mine
Toit Temperatuur  Aeg (min.) Inglise rostbiif - tais- 220 56 - 60
(°C) kips
Pastavorm 180 45 - 50 Kalkun
Juurviljavorm 175 45 - 60 Enne kiipsetamist eelkuumutage tiihja ahju
umbes 10 minutit.
Quiche 180 50 - 60 . )
Kasutage sligavat panni.
Kala

Enne kipsetamist eelkuumutage tihja ahju
umbes 10 minutit.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

Kasutage funktsiooni: Ventilaatoriga
kiipsetamine.

Kasutage teist riiulitasandit.

Toit Tempera- Aeg (min.)
tuur (°C)

Kalkun, 4,5-55kg 160 210 - 240

Toit Tempera- Aeg Markusi
tuur (°C)  (min.)

Forell / Meri- 175 40-55 3-4 kala

koger
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Kiipsetised
Enne kipsetamist eelkuumutage tiihja ahju
umbes 10 minutit.

Kasutage alumiiniumplaati, kui allpool pole
muid nousid valja toodud.



Kasutage neljandat riiulitasandit.

Leib

Enne kipsetamist eelkuumutage tiihja ahju
umbes 10 minutit.

Kasutage alumiiniumplaati.

Kasutage neljandat riiulitasandit.

Toit Temperatuur Aeg
(°C) (min.)
Leivapatsid, 0,5 kg 180 - 190 40-50
Leivapatsid, 1,0 kg 180 - 190 50 - 60
Saiakesed ja kuklid 180 - 190 15-20

Toit Tempera- Aeg
tuur (°C)  (min.)

Prantsuse puuviljakook 26 165 40 - 50

cm Ummarguses koogi-

vormis traatrestil

Puuviljapirukas 26 cm im- min. 40 - 50

marguses koogivormis

traatrestil

Keedutaignast kiipsetised 190 25-30

Lehttaignakorvikesed 170 15-20

Keedisekook 30 cm Gim- 165 40 - 50

marguses koogivormis
traatrestil

Puding
Enne kipsetamist eelkuumutage tihja ahju
umbes 10 minutit.

Kasutage 9 keraamilist ahjundud.
Kallake 2 cm vett sligavasse panni.
Kasutage kolmandat riiulitasandit.

10.4 Grill

Enne kipsetamist eelkuumutage tiihja ahju
umbes 3 minutit.

Kasutage neljandat riiulitasandit.

Kaigi toiduttitipide jaoks on vaikevalikuks
maksimaalne temperatuur.

Toit Tempera- Aeg

tuur (°C)  (min.)
Munahuilive veevannis min. 60-75
Koogid

Enne kiipsetamist eelkuumutage tihja ahju
umbes 10 minutit.

Kasutage alumiiniumplaati, kui allpool pole
muid noéusid valja toodud.

Kasutage neljandat riiulitasandit.

Toit Tempera- Aeg
tuur (°C)  (min.)

Rikkaliku puuviljataidise- ~ min. 150 - 170

ga kook 20 cm koogivor-

mis traatrestil

Rikkaliku puuviljataidise- ~ min. 150

ga kook 20 cm koogivor-

mis traatrestil

Madeira kook 20 cm koo- min. 105 - 120

givormis traatrestil

Vaikesed koogid min. - 170 35-50

Piparkoogid min. 35-45

Toit Tikki Aeg (min.)

1. kiilg 2. kiilg
Sisefilee, 0,8 kg 4 12-15 12-14
Biifsteek, 0,6 kg 4 10-12 6-8
Kana (pooleks 2 30-35 25-30
I6igatud), 1,0 kg
Kebabid 4 10-15 10-12
Kanarind, 0,4 4 12-15 12-14

kg
Kalafilee, 0,4 kg 4

12-14 10-12

Rostitud sand-  4-6  5-7 -
vitsid
Rostleib/-sai 4-6 2-4 2-3

10.5 Grillvarras

Enne kipsetamist eelkuumutage tiihja ahju
umbes 3 minutit.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

Toit Tempera- Aeg (min.)
tuur (°C)

Linnuliha, 1,0 - 1,2 kg maks. 75 -85

Praad, 0,8 - 1,0 kg maks. 75-85
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10.6 Sulatamine

Toit Kogus Sulatamise Taiendav sulata- Markusi
(kg) aeg (min.) misaeg (min)

Kana 1.0 100 - 140 20-30 Asetage kana suurele taldrikule
kummulikeeratud alustassi pea-
le. Pddrake poole aja mdddu-
des.

Liha 1.0 100 - 140 20-30 P&orake poole aja méddudes.

0.5 90-120

Forell 0.15 25-35 10-15 -

Maasikad 0.3 30-40 10- 20 -

Voi 0.25 30-40 10-15 -

Koor 2x0,2 80 - 100 10-15 Rd6ska koort saab vahustada
ka siis, kui selles on kiilmunud
tikke.

Kreemikook 1.4 60 60 -

10.7 Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

Toit Funktsioon Tarvi- Riiuli Tempe- Aeg (min.) Markusi
kud tasand ratuur
(°C)
Vaike kook  Ventilaatoriga Alumii- 4 160 - 25-35 Pange Uhele plaadile
kipsetamine nium-kup- 170 20 vaikest koogikest.
setus- Eelsoojendage ahju 10
plaat minutit.
Ounakook Ventilaatoriga Traatrest 4 160 80 - 100 Kasutage 2 plaati (20
kipsetamine cm labimédduga) dia-
gonaalpaigutuses.
Eelsoojendage ahju 10
minutit.
Tordipohi Ventilaatoriga Traatrest 4 160 - 45 -55 Kasutage koogivormi
kiipsetamine 170 (26 cm labimddduga).
Eelsoojendage ahju 10
minutit.
Muretaina-  Ventilaatoriga Alumii- 4 150 - 30-40 Eelsoojendage ahju 10
kiipsetised  kipsetamine nium-kiip- 160 minutit.
setus-
plaat
Réstleib/-sai  Girill Traatrest 4 maks. 2-3 minutit Ghelt Eelsoojendage ahju 3

4 -6tk

poolt; 2-3 minutit
teiselt poolt

minutit.
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Toit Funktsioon Tarvi- Riiuli Tempe- Aeg (min.) Markusi
kud tasand ratuur
(°C)
Veiselihaga  Grill Traatrest 4 maks. 20-30 Pange traatrest neljan-
burger jarasva- dale ahjutasandile ja
6 tk, 0,6 kg pann rasvapann kolmandale

tasandile. Keerake toitu
poole kiipsetusaja
moéddumisel.
Eelsoojendage ahju 3
minutit.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

Puhastage ahju esiklilge pehme lapiga ning
sooja vee ja pehmetoimelise pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade puhastamiseks
vastavat puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast iga
kasutuskorda. Rasva voi muude toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua tulekahju.

Parast iga kasutuskorda puhastage koik
ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage
pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid
noudepesumasinas.

Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades. Arge kandke
katalGdtilisele pinnale ahjupuhastit.

Kui kasutate teflonkattega tarvikuid, siis arge
puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndudepesumasinas. See voib
teflonpinda kahjustada.

Niiskus voib kondenseeruda ahju voi selle
klaaspaneelidele. Kondensaadi
vahendamiseks kuumutage enne kipsetamist
tlhja ahju 10 minutit.Puhastage ahju
sisemust parast iga kasutuskorda.

11.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

11.3 Uksetihendi puhastamine

Kontrollige uksetihendit korraparaselt.
Uksetihend asub ahju6dne raami Umber.
Arge kasutage ahju, kui uksetihend on
kahjustatud. Vétke Uhendust
hoolduskeskusega.

Teavet uksetihendi puhastamise kohta
lugege puhastamise uldteabe osast.

11.4 Restitugede / kataliiitiliste
paneelide eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed /
katalldtilised paneelid.

/\ ETTEVAATUST!

Olge restitugede eemaldamisel
ettevaatlik. Katallltilised paneelid ei ole
ahju seinte kdljes kinni ja voivad valja
kukkuda, kui te restitugesid eemaldate.

1. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti. Hoidke teise kaega
restisiine ja kataltutilist paneeli paigal.
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2. Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage tugi.

Iy

=

2 0y

(0

[ RSN

Paigaldage valjavoetud tagasi vastupidises
jarjekorras.

11.5 Kataliiutiline puhastus

Katalltilise kattega ahjuseinad on
isepuhastuvad. Selline pind imab endasse
rasva.

Enne katalldtilise puhastamise
sisselllitamist:

* eemaldage koik tarvikud .

* puhastage ahju pdhja sooja vee ja
neutraalse pesuvahendiga.

* puhastage sisemist ukseklaasi sisepinda
sooja vee ja pehme lapiga.

1. Valige maksimaalne temperatuur ja laske
ahjul 1 tund té6tada.

2. Lilitage ahi vélja.

3. Ahju jahtumise ajal puhastage ahju
sisemust niiske ja pehme lapiga.

Kataluutilise pinna varvimuutused ei avalda

moju katalldtilisele puhastamisele.

11.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja sisemised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1&bi terve peattkk

"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm
sehingest kinni.

Avage uks taielikult ja hoidke moélemast uk-
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2. samm Tostke ja tommake sulguritest, kuni need
lahti kiopsatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kdljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Votke kinni ukse klaaspaneeli Glemisest ser-
vast ja tbmmake see ettevaatlikult valja. Jal-
gige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult

vélja.
8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on Gigesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kidpsatust.
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Tukimustriga piirkond peab asuma ukse sisekdlje
suunas. Péarast paigaldamist veenduge, et klaaspa-
neeli raami pind ei oleks triikimustriga piirkonnas puu-
dutades kare.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et sisemised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

11.7 Lambi asendamine Tagumine valgusti

/\ HOIATUS! 1. Keerake valgusti klaaskatet selle

eemaldamiseks.
S |

Elektrlloggl ?Iht'k 2. Puhastage klaaskate.

amp voIb ofla kuum. 3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
1. Lilitage ahi valja. kuumakindla lambiga .
Oodake, kuni ahi on jahtunud. 4. Paigaldage klaaskate.
2. Eemaldage ahi vooluvorgust.
3. Pange ahju pohjale riie.

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et

lambile ei sattuks rasvajaake.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

Probleem Voimalik pohjus Lahendus

Ahi ei kuumene. Ahi on véljas. Lilitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene. Kaitse on vallandunud. Tehke kindlaks, kas torke pdhjustas
kaitse. Kui kaitsmega tekib pro-
bleem, p66rduge elektriku poole.

Ahi ei toota. Automaatsuiide ei toota. Sitdake pdleti kasitsi pika tiku abil.
Hoidke leeki ahjudone pdhjas asuva
augu juures. Vajutage samal ajal
gaasinuppu ja keerake see vastu-
paeva maksimaalsele temperatuuri-
le. Kui ilmuvad leegid, hoidke gaasi-
nuppu 15 sekundit voi vahem sisse-
vajutatuna, et termoelement saaks
soojeneda. Vastasel korral katkeb
gaasi pealevool.

Lamp ei pdle. Lamp on katki. Asendage valgusti uue vastu.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru
ja kondensvett.

Toit on jaanud ahju liiga kauaks.

Arge jatke toitu parast kiipsetamist
ahju kauemaks kui 15-20 minutiks.

Leek kustub kohe pérast stutamist.

Termoelement ei ole piisavalt sooje-
nenud.

Pérast leegi stiitamist hoidke gaasi-
nuppu kuni 15 sekundit sissevajuta-
tuna.

Grillvarras ei pdorle.

Grillvarras ei ole vastavasse avasse
digesti paigutatud.

Vt jaotist "Tarvikute kasutamine",
Grillvarda kasutamine.

12.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi

Teeninduskeskuse andmed leiate

andmesildilt. Andmesilt asub ahju6dne raami
esikuljel. Arge andmesilti ahju sisemusest

teeninduskeskusega. eemaldage.
Soovitame markida siia jargmised andmed:
Mudel (MOD.) s
Tootenumber (PNC)
Seerianumber (S.N.) e
13. TEHNILISED ANDMED
13.1 Tehnilised andmed
KOGUVOIMSUS: Elektriline: 1.77 kW

Esialgne gaasi tuup:

G20 (2H) 20 mbar = 2.6 kW

Gaasi asendamine:

G30/G31 30/30 mbar = 196 g/h

G30/G31 30/30 mbar = 2.7 kW

Elektrivarustus:

220-240V ~50-60 Hz

Seadme kategooria: 112H3B/P
Gaasilihendus: G 1/2"
Seadme klass: 3

13.2 Gaasiahju poleti

Gaasi tiilip GAASI NIMI- GAASI NIMI- Véahendatud MGGI_JAVII- INJEKTORI
VOIMSUS VOOL (g/h) gaasivéim- GUNOEL TAHIS
(kW) sus (kW) (1100 mm)  (1/100 mm)
G20 (2H) 20 mbar 2.6 - 0.7 Reguleeritud 112
()
G30/G31 30/30 mbar 2.7 196 0.7 43 80
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14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOG2102A0X 949713402
Energiatdhususe indeks 81.7

Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.48 kWhitsiikkel
5.33 MJ/tsiikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

1.59 kWhitsiikkel
5.72 MJ/tsiikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Gaas
Helitugevus 681

Ahju titp Integreeritud ahi
Mass 29.0 kg

EN 15181 Gaasiahjude energiatarbimise mddtmismeetod.

14.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega

reziimini joudmiseks kuluva maksimaa

Ise aja kohta

Valjalllitatud reziimis tarbitav véimsus

0.3W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

14.3 Energia kokkuhoiu néuanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat sdasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.
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Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, putdke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.



Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

15. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Bine ati venit la Electrolux Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

 Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

« Inainte de a instala aparatul, verific daca

2.1 Instalarea usa aparatului se poate deschide fara
probleme.
& AVERTISMENT! * Nu utiliza aparatul fara capacul inferior al

cavitatii. Acesta este o componenta
functionala de siguranta.
» Aparatul este prevazut cu un sistem de

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepértati toate ambalajele. racire electrica. Pentru a functiona, acesta

Daca aparatul este deteriorat, nu il necesita curent electric.
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate E“?('Ttimﬁ_a minima a ?U%PU- 590 (600) mm
a~ 3 ul (Inaltimea minima a du-

|mpr§9na cu aparatu.'.; ~ . lapului de sub blatul de lu-

Aveti intotdeauna grija cand mutati cru)

aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si | Latimea dulapului 560 mm

incaltaminte inchisa.

. . Adancimea dulapului 550 (550) mm
Nu trageti aparatul de méaner. .
Instalati aparatul intr-un loc sigur si Inaltimea partii frontale a 594 mm
adecvat care satisface cerintele privind aparatului
instalarea. inaltimea partii posterioare 576 mm
Respectati distantele minime fata de alte a aparatului

aparate si corpuri de mobilier.
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Latimea partii frontale a 595 mm

aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm

aparatului

Adancimea aparatului 569 mm

Adancimea incorporabila a 548 mm

aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1022 mm

sa

Dimensiunea minima a ori- 560x110 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Dimensiunea minima a ori- 560x50 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate sus

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

» Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita s& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Acest aparat este livrat cu un cablu de
alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

» Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

 Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Racordul la gaz

« Toate racordurile la gaz trebuie realizate
de catre o persoana calificata.
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+ Tnainte de instalare, asigurati-va de
compatibilitatea dintre conditiile din
reteaua locala de distributie a gazului
(tipul si presiunea gazului) si reglajele
aparatului.

* Asigurati-va ca aerul circula in aparat.

+ Informatiile despre alimentarea cu gaz se

afla pe placuta cu date tehnice.
» Acest aparat nu este conectat la un
dispozitiv care sa evacueze produsele

rezultate in urma combustiei. Aparatul se

racordeaza in conformitate cu
reglementarile in vigoare privind
instalarea. Respectati cerintele privind
ventilarea corespunzatoare.

2.4 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

+ Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ ATENTIE!

Utilizarea unui aparat de gatit pe gaz are
ca rezultat producerea de caldura,
umezeala si produse de combustie Tn
camera in care este instalat. Asigurati-va
ca bucataria este bine aerisita, in special
atunci cand aparatul este in uz.
Utilizarea indelungata a aparatului poate
necesita o ventilare suplimentara, de
exemplu cresterea ventilatiei mecanice
acolo unde exista, ventilatie suplimentara
pentru a indeparta in siguranta produsele
de combustie in aerul exterior (extern),
asigurand in acelasi timp si schimbari de
aer din incapere cu ventilatie
suplimentara. Consultati o persoana
calificata inainte de instalarea ventilatiei
suplimentare.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

* Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
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« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

e Aluminiul nu este un material potrivit
pentru a fi in contact cu alimentele foarte
acide si/sau foarte sarate. In asemenea
cazuri, Tnainte de a gati puneti
intotdeauna in tava o hartie de copt
rezistenta la grasime.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

« Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila



daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.5 ingrijire si curatare

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

+ Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

» Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

3. INSTALAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Racordul la gaz

Racordul de alimentare cu gaz se afla in
spatele cuptorului.

Nu folositi tevi flexibile din cauciuc.

1. Tnainte de racordarea la gaz, deconectati
cuptorul de la reteaua electrica.

2. Tnchideti robinetul principal de alimentare
cu gaz.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-l.

« Coborati tevile externe de gaz.

3. Nu impingeti complet cuptorul in
mobilierul Tncorporat, lasati un spatiu
liber de aproximativ 30 cm.

4. Conectati alimentarea cu gaz.

L

N

A B C
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A. Racordul de alimentare cu gaz,
capatul axului cu racord

B. Garnitura

C. Cot

5. Puneti garnitura furnizata intre teava si
racordul de alimentare cu gaz. Rotiti
teava la 1/2* din rampa de alimentare cu
gaz.

6. Folositi o cheie de 22 mm pentru a
strange piulitele. Pastrati in pozitie
corecta rampa de alimentare cu gaz.
Manevrati cu atentie circuitul de
alimentare cu gaz.

/\ AVERTISMENT!

Nu folositi flacara pentru a verifica daca
exista pierderi.

7. impinge'gi complet cuptorul in mobilierul
incorporat.

/\ AVERTISMENT!
Nu presati racordul de alimentare cu gaz
Si teava atunci cand Tmpingeti cuptorul in
mobilierul Tncorporat.

8. Etanseizati corect racordul. Folositi un
aparat de detectare a scurgerilor de gaz
pentru verificare.

3.2 Adaptarea la diferite tipuri de
gaz

Doar un tehnician calificat este autorizat sa
realizeze reglarea pentru tipuri diferite de
gaz.

Cuptorul este setat pentru tipuri diferite de
gaz. Puteti trece de la gaz lichefiat la gaz
natural folosind injectoarele corecte.

Debitul de gaz se va regla corespunzator.

/\ AVERTISMENT!

Tnainte de a inlocui injectoarele, verificati
daca butoanele pentru gaz sunt in pozitia
oprit. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica. Asteptati pana cand
cuptorul este rece. Exista un risc de
ranire.
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3.3 inlocuirea injectoarelor
cuptorului

1. Pentru a avea acces la arzatorul (B)
inlaturati podeaua interioara a cuptorului

2. Desfaceti surubul (C), care fixeaza
arzatorul.

3. Scoateti cu atentie arzatorul din suportul
injectorului (D).




4. Deplasati-l incet spre stdnga. Nu apasati
cablul de conectare a generatorului de
scantei (F) si conductorul termocuplului
(E).

5. Scoateti injectorul arzatorului (D) cu o
cheie tubulara de 7 mm si inlocuiti-l cu
altul care este adecvat pentru tipul de gaz
utilizat.

Consultati capitolul ,Date tehnice”.

6. Montati arzatorul in ordine inversa.

Inlocuiti eticheta cu tipul de gaz, aflata langa

racordul de alimentare, cu cea

corespunzatoare noului tip de gaz.

Arzatorul de gaz al cuptorului nu are nevoie
de reglarea primara a gazului.

®

Presiunea de alimentare cu gaz a
aparatului este conforma cu valorile
recomandate.

®

Daca presiunea gazului este variabila
sau diferita de presiunea necesara,
trebuie montat un regulator de presiune
corespunzator pe teava de alimentare cu
gaz.

3.4 Reglarea nivelului minim al
arzatorului cuptorului

1. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

2. Raotiti butonul de selectare pentru
comanda gazului la pozitia de minim si
scoateti-I.

3. Ajustati surubul de reglare (A) cu ajutorul
unei surubelnite subtiri.

=

Modificarea
tipului de gaz

Ajustarea suru-
bului de reglare

De la gaz natu-
ral la gaz liche-
fiat

Strangeti complet
surubul de reglare.

De la gaz liche- Desfaceti surubul de
fiat la gaz natu- reglare aproximativ
ral 1/3 de tura.

4. Fixati butonul de selectare pentru
comanda gazului.
5. Conectati cuptorul la reteaua electrica.

/\ AVERTISMENT!

Stecherul poate fi introdus n priza numai
dupa ce toate componentele au fost
montate n pozitiile initiale. Exista un risc
de ranire.

6. Aprindeti arzatorul cuptorului cu gaz.
Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”.

7. Setati butonul de selectare pentru
comanda gazului la pozitia maxima si
lasati cuptorul sa se incalzeasca timp de
10 minute.

8. Raotiti butonul de selectare pentru
comanda gazului din pozitia maxima in
pozitia minima.

Verificati flacara. Daca flacara se stinge,

reluati procedura. La nivelul coroanei

arzatorului, flacara trebuie sa fie mica si
constanta.

Producatorul nu isi asuma nici o
responsabilitate daca aceste masuri de
siguranta nu sunt respectate.

3.5 incastrarea in mobilier

Instalati aparatul doar intr-o bucatarie sau
intr-o bucatarie-sufragerie. Nu instalati
aparatul intr-o baie sau intr-un dormitor.

Puteti instala aparatul ,incorporat” sau
sincastrat sub”. Dimensiunile pentru
mobilierul incorporabil trebuie sa fie conforme
cu imaginile corespunzatoare.
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min. 4mm
¥

ﬁ

Trebuie sa existe o distantd minima de 4 mm | Atunci cand instalati aparatul ,incastrat sub”
intre suprafata de sus a aparatului si (sub o hota), instalati hota inainte de a instala
suprafata de sus a interiorului mobilierului. cuptorul.
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Materialele trebuie sa reziste la o crestere de
temperatura de cel putin 60°C peste
temperatura ambianta.

Trebuie sa existe o alimentare cu aer
continua in jurul cuptorului pentru a preveni
incalzirea prea tare a cuptorului.

Pentru functionarea corecta, mobilierul
cuptorului trebuie sa aiba o deschidere
minima de 130 cm? in fata sau pe laterale ( o
deschidere minima de 65 cm? pe fiecare
latura). Producatorul recomanda o
deschidere de 130 cm? in fata pentru un
cabinet din caramida si o deschidere de 65
cm? pe fiecare latura pentru un mobilier din
lemn.

Atunci cand instalati o hota deasupra
cuptorului, realizati circuite electrice diferite
pentru hota si cuptor.

Conectarea se va face doar cu cabluri
adecvate puterii furnizate.

4. DESCRIEREA PRODUSULU

4.1 Prezentare generala

1 o

N HEEEN

Panou de comanda

Indicator gratar

Buton de selectare pentru functii de gatire
Buton de selectare pentru Ceas avertizor

Buton de selectare pentru comanda
gazului

@

Dupa instalare, asigurati-va exista
posibilitatea unui acces la facil la aparat
pentru eventualele operatii de intretinere
sau reparatie.

3.6 Fixarea aparatului de mobilier

A 'ndicator de stare pentru alimentarea
electrica

Fante de aerisire pentru ventilatorul de
racire

B} Element de incalzire

El Bec

Orificiu pentru rotisor

Ventilator

Placa inferioara din cavitatea cuptorului

Suport pentru raft, detasabil

Pozitii rafturi

4.2 Accesorii

* Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

« Tava de coacere aluminizata
Pentru prajituri si fursecuri.

* Rotisor
Pentru coacerea bucatilor de carne si a
pasarilor mai mari.
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5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Placa inferioara din cavitatea
cuptorului

Atunci cand cumparati cuptorul, initial placa
de la baza cavitatii cuptorului se regaseste la
accesorii. Inainte de a utiliza cuptorul pentru
prima data, puneti placa de la baza cu
orificiul inspre partea frontala pe zona
arzatorului, conform indicatiilor din capitolul
,Descrierea produsului”.

5.2 Prima curatare

Scoateti din cuptor toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,Ingrijirea si cur&tarea”.

Curatati cuptorul si accesoriile inainte de
prima utilizare.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Aprinderea arzatorul de gaz al
cuptorului

®

Dispozitivul de siguranta al
cuptorului:

Cuptorul cu gaz este dotat cu un
termocuplu. Acesta opreste fluxul de gaz
daca flacara se stinge.

1. Apasati butonul de selectare pentru

comanda gazului si rotiti-l la X,

2. Tineti apasat butonul de selectare pentru
comanda gazului timp de maxim 15
secunde pentru a permite incalzirea
termocuplului. Nu eliberati butonul de
selectare Tnainte de aprinderea flacarii, in
caz contrar alimentarea cu gaz este
intrerupta.
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Puneti accesoriile si suporturile pentru raftul
mobil Thapoi Tn pozitia lor initiala.

5.3 Preincalzirea

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

1. Setati functia .Seta;i temperatura
maxima.

2. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1
ora.

3. Setati functia &l Setati temperatura
maxima.

4. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15
minute.

5. Opriti cuptorul si lasati- sa se raceasca.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de

obicei. Cuptorul poate emite un miros si fum.

Aerisiti bine Tncaperea.

Nu tineti apasat butonul de selectare pentru
comanda gazului pentru mai mult de 15
secunde. Daca arzatorul cuptorului nu se
aprinde dupa 15 secunde, eliberati butonul
de selectare pentru comanda gazului, rotiti in
pozitia oprit si deschideti usa cuptorului.
Asteptati cel putin 1 minut, inchideti usa
cuptorului si incercati sa aprindeti din nou
arzatorul cuptorului.

6.2 Dupa aprinderea arzatorului cu
gaz al cuptorului

1. Eliberati butonul de selectare pentru
comanda gazului.

2. Rotiti butonul pentru comanda gazului
pentru a seta temperatura.

Controlati flacara prin orificiile din placa de la

baza cavitatii.

Indicatorul de alimentare electrica se aprinde
atunci cand rotiti butonul de selectare pentru
functiile cuptorului.



6.3 Buton de selectare pentru
comanda gazului

@

Nu puteti utiliza simultan cuptorul cu gaz
si functia Gratar + Rotisor.

Simbol Functie
I Arzatorul cuptorului este stins.
Pozitia oprit

6.5 Utilizarea ventilatorului

150 °C - 250 Reglare interval de temperatura.
°C

6.4 Functiile cuptorului

@

Arzatorul pe gaz incalzeste aerul din
interiorul cuptorului. Ventilatorul circula
aerul fierbinte pentru a mentine

Functia cupto- Aplicatie

rului
I Cuptorul este oprit.
Pozitia oprit
Sis Pentru a aprinde becul fara nici o

functie de gatit.

lluminare cuptor

vv Pentru carnea la gratar, inclusiv
= kebab si bucati mai mici de car-
ne.

Gratar + Rotisor  Pentru a frige bucati mai mari de

carne la rotisor.

Pentru a regla temperatura pentru
gratarul electric din centrul cavi-
tatii de la un minim de circa 50 °C
la un maxim de circa 200 °C.

Hm-
Reglare interval
de temperatura

Pentru a coace si deshidrata ali-
mentele. Puteti utiliza ventilatorul
n combinatie cu arzatorul de gaz

i INE

Gatire cuaer  al cuptorului.
cald /Decongela-  Pentru a decongela alimente (le-
re gume si fructe). Timpul necesar

decongelarii depinde de numarul
si de dimensiunea alimentelor
congelate.

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Ceas avertizor

Se utilizeaza pentru a seta o numaratoare
inversa pentru o functie a cuptorului.

temperatura egala.

1. Aprindeti arzatorul de gaz al cuptorului.
2. Dupa aprindere, rotiti butonul de

selectare pentru functiile cuptorului la .

6.6 Utilizarea gratarului
1. Rotiti in sens orar butonul de selectare

pentru functiile cuptorului la 2] si setati
temperatura maxima.

2. Reglati pozitia gratarului si a ghidajului
cratitei adanci in functie de dimensiunea
alimentelor.

Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Grill.

6.7 Indicator gratar

Indicatorul gratarului se aprinde cand este
selectata functia de gatire la gratar. Acesta
se stinge cand cuptorul ajunge la temperatura
setatd. Se va aprinde si se va stinge ciclic
pentru a indica schimbarile de temperatura.

@

Aceasta functie nu are nicio influenta
asupra functionarii aparatului.

Rotiti la maxim butonul cronometrului, dupa
care il rotiti la intervalul de timp necesar.
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Dupa ce se scurge intreaga perioada de timp,
este emis un semnal sonor.

8. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Utilizarea rotisorului

4. Introduceti prima furculita in tepusa,
asezati apoi carnea fin rotisor si fixati cea
de-a doua furculita.

/\ AVERTISMENT!

Procedati cu atentie atunci cand utilizati
rotisorul. Furculitele de fixare si tepusa
sunt ascutite. Exista pericol de vatamare.

/\ AVERTISMENT!

Cénd scoateti rotisorul utilizati manusi
adecvate pentru cuptor. Rotisorul si
gratarul sunt fierbinti. Pericol de arsuri.

A B
—

S .

=_J o

Cadrul rotisorului
Furculite
Tepusa

Maner

Puneti méanerul rotisorului in frigaruie.
Puneti cratita adanca pe pozitia cea mai
de jos a raftului.

Puneti cadrul tepusei in pozitia celui de-
al treilea raft, numarat incepand de jos.

N2 DOmD

d
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5. Strangeti de suruburi pentru a strange
furculitele.

6. Introduceti varful tepusei in orificiul
prevazut pentru aceasta.

7. Asezati capatul din spate al tepusei pe
cadrul rotisorului.
Consultati capitolul ,Descrierea
produsului”.

8. Scoateti méanerul rotisorului.

9. Selectati o functie care foloseste
rotisorul. Rotisorul incepe sa se invarta.

10. Reglati temperatura necesara. Consultati
tabelele de gatit.

8.2 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:



Impinge raftul pe sinele de ghidare si

asigura—te ca piciorusele sunt orientate in jos.

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta
cu aer rece porneste automat pentru a
mentine reci suprafetele cuptorului. Daca

10. INFORMATII $I SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

®

Temperatura si duratele de coacere din
tabele au rol consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

10.1 Recomandari pentru gatit
Cuptorul are cinci pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt
comportament la coacere/frigere fata de
cuptorul de pana acum. Tabelele de mai jos
va indica setarile standard pentru
temperatura, durata gatitului si pozitia
raftului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Tava de gatit:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

—

opriti cuptorul, suflanta cu aer rece poate
continua sa functioneze pana cand aparatul
se raceste.

Cuptorul are un sistem special care produce
o circulatie naturala a aerului si o reciclare
constanta a aburului. Cu acest sistem puteti
gati intr-un mediu cu aburi si puteti pastra
preparatele moi in interior si crocante la
exterior. Aceasta reduce durata de gatire si
consumul de energie.

Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

Grill

Puneti alimentele aproape de elementul
superior de incalzire pentru o coacere mai
rapida sau mai departe de element pentru o
coacere mai lenta.

Pentru a reduce la minimum stropirea cu
grasimi, alimentele trebuie uscate inainte de
a le pune pe gratar. Carnea macra si pestele
se ung cu putin ulei sau unt topit pentru a le
pastra umede n timpul coacerii.

Garniturile, cum ar fi rosiile si ciupercile, pot fi
asezate sub gratar atunci cand faceti carne la
gratar.
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Alimentele trebuie intoarse pe durata gatirii,
dupa caz.

Gatirea carnii si a pestelui

Lasati carnea aproximativ 15 minute nainte
de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
prelinga afara.

Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum Tn cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putina apa in cratita adanca.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se
evapora.

Durate de gatit
Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

10.2 Tabele pentru coacere si
frigere

Prajituri

Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
inainte de gatire.

Folositi o forma pentru prajituri daca nu este
specificat mai jos un alt vas.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.
Utilizati functia: Gatire cu aer cald.

Alimente Tempera- Durata
tura (°C) (min)

Prajitura pentru Cra- min. 90-120

ciun / Tort cu multe

fructe, forma pentru

prajituri de 20 cm

Prajitura cu prune, for- 160 50 - 60

ma de paine

Prajituri mici - un singur min.-160 25-35

nivel, tava de gatit

Biscuiti/ Patiserie -un  min. 30-35

singur nivel, tava de ga-

tit

Chifle dulci, tava de ga- 180 15-20

tit

Eclere, tava de gatit 170 25-35

Tarte, forma pentru pra- 170 45-70

jituri de 20 cm

Tort cu multe fructe, for- min. 110 - 120

ma pentru prajituri de

24 cm

Sandvis Victoria, forma 160 50 - 60

pentru prajituri de 20
cm

Paine si pizza
3

Preincalziti cuptorul timp de 10 minute

inainte de gatire.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

Utilizati functia: Gatire cu aer cald.

Alimente Tempera- Durata
tura (°C) (min)

Retete cu compozitie 160 45 -60

batuta cu telul

Aluat fraged 160 20-30

Prajitura cu branza si 160 70 - 80

lapte batut, pe un raft

de sarma

Placinta cu mere, intr-o 160 80 - 100

forma pentru prajituri de

20 cm pe un raft de sar-

ma

Strudel, tava de gatit min. 60 - 80

Tarta cu gem 165 30-40

Pandispan 160 50 - 60
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Alimente Tempe- Durata Comentarii
ratura (min)
(°C)

Paine alba 190 60 -70 1 - 2 bucati,
0,5 kg per bu-
cata

Paine de se- 180 30-45 Intr-o forma

cara de paine

Chifle 230-250 10-20 6 - 8 role intr-
o tava de coa-
cere

Pizza 190 10-20 Intr-o tavé de
coacere sau
cratita adanca

Pateuri 190 10-20 Intr-o tavé de

gatit




Tarte
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute

L 2 Alimente Temperatu- Durata
inainte de gatire. ra (°C) (min)
Folositi forma pentru prajituri. Friptura de vitd engle- 220 44 - 50
Utilizati raftul de pe al patrulea nivel. zeasca - In sange

Utilizati functia: Gatire cu aer cald. Friptura de vita engle- 220 51-55

zeasca - medie
Alimente Temperatura Durata (min) Friptura de vita engle- 220 56 - 60
(°C) zeasca - bine facuta

Tarte cu paste 180 45 - 50 Curcan

Tarte cu legu- 175 45 - 60 PrqlncaIZ|§| ggptorul timp de 10 minute
me inainte de gatire.

Tarte tip Quiche 180 50 - 60 Folositi cratita adanca.

Peste
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
inainte de gatire.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.
Utilizati functia: Gatire cu aer cald.

Alimente Tempera- Durata Comen-
tura (°C)  (min) tarii

Pastrav / Do- 175 40-55 3 - 4 pesti

rada rosie

Ton/Somon 175 35-60 4 - 6 fileuri

10.3 Gatitul in cuptorul cu gaz

Carne si Pui
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
inainte de gatire.

Folositi raftul de sarma.

Puneti cratita adanca pe a doua pozitie a
raftului.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

Alimente Temperatu- Durata
ra (°C) (min)

Vita cu os, 1,0 kg min. 40 - 50

Vita fara os, 1,0 kg 190 50

Miel, 1,0 kg min. 40 - 50

Pui / lepure, 1,2 kg 220 - 230 75 -85

Rata, 1,0 kg 190 80-90

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.

Alimente Tempera- Durata (min)

tura (°C)

Curcan, 4,5-55kg 160 210 - 240

Pateuri
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
inainte de gatire.

Folositi o tava de coacere aluminizatd daca
nu este specificat mai jos un alt vas.

Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.

Alimente Tempera- Durata
tura (°C) (min)

Tarta cu fructe intr-o for- 165 40 - 50

ma rotunda pentru prajituri

de 26 cm pe raftul de sar-

ma

Placinta cu fructe intr-o min. 40-50

forma rotunda pentru pra-

jituri de 26 cm pe raftul de

sarma

Choux a la creme sau 190 25-30

ecleruri

Foietaj pufos 170 15-20

Tarta cu gem intr-o forma 165 40 - 50

rotunda pentru prajituri de
30 cm pe raftul de sarma

Budinca
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
inainte de gatire.

Folositi 9 vase ceramice ramekin.
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Turnati 2 cm de apa in cratita adanca.
Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

Alimente Tempera- Durata
tura (°C)  (min)
Royale la bain-marie min. 60-75
Prajituri

Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
fnainte de gatire.

Folositi o tava de coacere aluminizata daca
nu este specificat mai jos un alt vas.

Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.

Alimente Temperatura Durata
(°C) (min)
Cornuri si chifle 180 - 190 15-20

10.4 Grill

Preincalziti cuptorul timp de 3 minute inainte
de gatire.

Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.

Temperatura maxima este valoarea implicita
pentru toate tipurile de alimente.

Alimente Bu-  Durata (min)
Alimente Tempera- Durata = Pe o par- Pe cealalta
tura (°C)  (min) te parte
Tort cu multe fructe intr-o  min. 150 - 170 File bucati, 0,8 4 12-15 12-14
forma pentru prajituri de kg ’
20 de cm pe raftul de sar-
ma Biftec, 0,6 kg 4 10-12 6-8
Tort cu multe fructe intr-o  min. 150 Pui (taiatin2), 2 30-35 25-30
forma pentru prajituri de 1,0 kg
20 de cm pe raftul de sar-
ma Kebab 4 10-15 10-12
Prajiturd Madeira intr-o  min. 105 - 120 Piept de pui, 0,4 4 12-15 12-14
forma pentru prajituri de kg
20 de cm pe raftul de sar- File de peste, 4 12-14  10-12
0,4 kg
Prajituri mici min. - 170 35-50 Sandvis cu pa- 4-6 5.7 _
Turts dulce min. 35-45 ne prajita
a: Paine prajita 4-6 2-4 2-3
Paine Pre)

Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
fnainte de gatire.

Utilizati tava de coacere aluminizata.
Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.

10.5 Rotisor

Preincalziti cuptorul timp de 3 minute inainte
de gatire.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

Alimente Temperatura Durata
(°C) (min)

Péine, 0,5 kg 180 - 190 40 - 50

Paine, 1,0 kg 180 - 190 50 - 60
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Alimente Tempera- Durata
tura (°C) (min)

Pasare, 1,0 - 1,2 kg max. 75-85

Friptura, 0,8 - 1,0 kg max. 75 -85




10.6 Decongelare

Alimente Cantitate Timp de de- Timp suplimentar Comentarii
(kg) congelare de decongelare
(min) (min)

Pui 1.0 100 - 140 20-30 Puneti puiul pe platanul inferior
ntors, pe o farfurie mare. Intoar-
ceti la jumatatea duratei de ga-
tit.

Carne 1.0 100 - 140 20-30 Intoarceti la juméatatea duratei
de gatit.

0.5 90 - 120

Pastrav 0.15 25-35 10-15 -

Capsuni 0.3 30-40 10-20 -

Unt 0.25 30-40 10-15 -

Frisca 2x0,2 80 - 100 10-15 Frisca se poate bate chiar daca
au mai ramas unele parti usor
inghetate.

Prajitura 1.4 60 60 -

10.7 Informatii pentru institutele de

testare

Teste conform cu IEC 60350-1.

Aliment Functie Acceso- Nivel Tempe- Durata (min) Comentarii

rii raft ratura
(°C)

Prajituri mici  Gatire cu aercald Tavade 4 160 - 25-35 Puneti 20 de prajituri
gatit alu- 170 mici pe o tava de gatit.
minizata Preincalziti cuptorul

timp de 10 minute.

Placinta cu  Gatire cu aer cald Raft de 4 160 80 - 100 Folositi 2 forme (dia-

mere sarma metrul de 20 cm),

asezate pe diagonala.
Preincalziti cuptorul
timp de 10 minute.

Pandispan  Gatire cu aer cald Raft de 4 160 - 45 - 55 Folositi o forma de pra-
sarma 170 jitura (diametrul de 26

cm).
Preincalziti cuptorul
timp de 10 minute.

Biscuit sfa-  Gatire cuaercald Tavade 4 150 - 30-40 Preincalziti cuptorul

ramicios gatit alu- 160 timp de 10 minute.
minizata

Paine prajita Girill Raft de 4 max. 2 -3 minute peo  Preincalziti cuptorul

4 - 6 bucati sarma parte; 2 - 3 minute timp de 3 minute.

pe cealalta parte
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Aliment Functie Acceso- Nivel Tempe- Durata (min) Comentarii
rii raft ratura
(°C)
Burger de Grill Raft de 4 max. 20-30 Puneti raftul de sarma
vita sarma si pe al patrulea nivel si
6 bucati, 0,6 tava de tava de colectare pe al
kg colectare treilea nivel al cuptoru-

lui. Intoarceti alimente-
le la jumatatea duratei
de gatire.

Preincalziti cuptorul
timp de 3 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

Curatati partea din fata a cuptorului cu o
laveta moale, apa calda si agent de curatare
slab.

Utilizati un agent de curatare dedicat pentru
curatarea suprafetelor metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice
alte resturi alimentare poate provoca un
incendiu.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si uscati-le. Folositi o laveta moale
cu apa calda si un agent de curatare. Nu

curatati accesoriile in masina de spalat vase.

Curatati murdaria rezistenta cu produs
special de curatat cuptorul. Nu folositi agent
de curatare a cuptorului pe suprafetele
catalitice.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le
curatati utilizadnd agenti agresivi, obiecte cu
margini ascutite sau in masina de spalat
vase. Stratul anti-aderent poate fi deteriorat.

Umezeala poate produce condens in cuptor
sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a
reduce condensul, porniti cuptorul cu 10
minute inainte de a gati.Curatati umezeala
din cavitate dupa fiecare utilizare.
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11.2 Pentru cuptoarele din inox sau
aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din s&rma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.

11.3 Curatarea garniturii usii

Verificati la intervale regulate garnitura usii.
Garnitura usii se afla n jurul cadrului cavitatii
cuptorului. Nu utilizati cuptorul daca garnitura
usii este deteriorata. Contactati un Centru de
service autorizat.

Pentru a curata garnitura usii consultati
informatiile generale despre curatenie.

11.4 Scoaterea suporturilor raftului /
panourilor catalitice

Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft / panourile catalitice.

/\ ATENTIE!

Aveti grija cand scoateti suporturile
pentru raft. Panourile catalitice nu sunt
fixate de peretii cuptorului si pot cadea
cand suporturile pentru raft sunt scoase.

1. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.
Tineti ghidajele raftului din spate si
panoul catalitic Tn pozitie cu cealalta
mana.



2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si scoateti-o in afara.

| P
1 Jdifs 07
~\-‘ﬂ——<§:

Instalati accesoriile scoase in ordine inversa.

11.6 Cum se scoate si se monteaza: U

11.5 Curatare catalitica

Cavitatea cu acoperire catalitica se curata
automat. Aceasta absoarbe grasimea.

Tnainte de a porni curatarea catalitica:

1.

2,
3.

scoateti toate accesoriile .

curatati baza cuptorului cu apa calda si
detergent neutru.

curatati sticla de la interior a usii cu apa
calda si o lavetd moale.

Setati temperatura maxima si apoi lasati
cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Opriti cuptorul.

Dupa ce cuptorul se raceste, curatati
cavitatea cu o laveta moale si uda.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
au niciun efect asupra proprietatilor de
curatare Catalitica.

sa

Usa cuptorului are patru panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte

de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale.

Pasul 2 Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.
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Pasul 3 Tnchidet,i usa cuptorului pana la jumatate in
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-

cas.

Pasul 4 Puneti usa pe o lavetad moale pe o suprafata
stabila.

Pasul 5 Tineti garnitura usii (B) pe partea superioara

a usii de ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera clema.

Pasul 6 Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.
Pasul 7 Tineti panoul de sticla al usii de partea supe-

rioara si scoateti-l cu atentie. Asigurati-va ca
sticla iese complet din suporturi.

Pasul 8 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina de spalat vase.

Pasul 9 Dupa curatare, instalati panoul de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Zona imprimata trebuie sa fie orientata spre partea in- A
terioara a usii. Dupa instalare, asigurati-va ca supra- R
fata cadrului panoului din sticla din zonele serigrafiate )
nu prezinta asperitati la atingere.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect panoul intern de sti-
cla in locasuri.
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11.7 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul.

Asteptati pana cand cuptorul s-a racit.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

/\ ATENTIE!

Tntotdeauna tineti becul halogen cu
ajutorul unei carpe pentru a preveni

arderea reziduurilor de grasime pe bec.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Becul din spate

1.

Rotiti capacul din sticla al becului si

scoateti-l.

Curatati capacul de sticla.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent

la o caldura de 300°C.
Montati capacul de sticla.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Porniti cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca reapare problema
cu siguranta, contactati un electri-
cian calificat.

Cuptorul nu functioneaza.
za.

Aprinderea automata nu functionea- Aprindeti arzatorul cu ajutorul un

chibrit lung. Tineti flacara langa orifi-
ciul din partea inferioara a cavitatii
cuptorului. Simultan, rotiti butonul
de selectare pentru gaz in sens an-
tiorar pana la temperatura maxima.
Dupa aprinderea flacarii, tineti apa-
sat butonul de selectare pentru gaz
timp de maxim 15 secunde pentru a
incalzi termocuplul. n caz contrar,
alimentarea cu gaz se intrerupe.

Becul nu functioneaza.

Becul este stricat.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se depun pe ali- Un vas a fost lasat prea mult timp in  Alimentele nu trebuie Iasate in cup-

mente si in cavitatea cuptorului. cuptor.

tor pentru mai mult de 15-20 de mi-
nute dupa gatire.

Flacara se stinge imediat dupa
aprindere.

Termocuplul nu este incalzit.

Dupa aprinderea flacarii, tineti apa-
sat butonul de comanda pentru gaz
timp de maxim 15 secunde.
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Problema Cauza posibila Solutie

Rotisorul nu se invarte. Rotisorul nu este introdus corectin ~ Consultati capitolul ,Utilizarea acce-
orificiul sau. soriilor”, Utilizarea rotisorului.
12.2 Date pentru service este amplasaté pe cadrul frontal din interiorul

cuptorului. Nu scoateti placuta cu date

Daca nu puteti gasi singur o solutie, adresati- | ..o din interiorul cuptorului.

va comerciantului sau unui Centru de service
autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC) e

Numarul de serie (S.N.) s

13. DATE TEHNICE

13.1 Date tehnice

PUTERE TOTALA: Electrica: 1.77 kW
Gaz initial: G20 (2H) 20 mbar = 2.6 kW
Gaz de schimb: G30/G31 30/30 mbar = 196 g/h
G30/G31 30/30 mbar = 2.7 kW
Alimentare electrica: 220-240V ~50-60 Hz
Categoria aparatului: 112H3B/P
Racordul la gaz: G 1/2"
Clasa aparatului: 3

13.2 Arzatorul cuptorului cu gaz

Tipul gazului PUTEREAV DEBIT NO- Putereare- ORIFICIU DE MARCAJ IN-
NOMINALA MINAL PEN- dusa a gaze- BY-PASS JECTOR
A GAZULUI TRU GAz lor (kW) (1/100 mm)  (1/100 mm)
(kW) (g/h)
G20 (2H) 20 mbar 2.6 - 0.7 Reglementat 112
O
G30/G31 30/30 mbar 2.7 196 0.7 43 80

14. EFICIENTA ENERGETICA
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14.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EOG2102A0X 949713402
Index de eficienta energetica 81.7
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

1.48 kWh/ciclu

5.33 MJ/ciclu
Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie ;gg KAV‘Y/Z/I(;'SU
Numéar de cavitati 1
Sursa de caldura Gaz
Volumul 68 |
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 29.0 kg

EN 15181 Metoda de masurare a consumului de energie al cuptoarelor cu gaz.

14.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de curent in modul oprit

0.3 W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

14.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méancarea calda.
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15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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