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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe UHCTPYKUMK. MNMponssoantenat
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPean B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baele.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NnorioXxeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae n3nonsesaH oT geua Hapg 8-
rogvlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT n1ua ¢ HamarneHu
dun3nyeckn, CETUBHMU N YMCTBEHN Bb3MOXXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NOo3HaHMA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
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6esonacHata ynotpeba Ha ypefa un pa3dmpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rogniuHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHua TpabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnoaeHve.
HeuaTa Tpabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTe BCUYKM ONAKOBKM Janeye OT Aeua n nsxsbpneTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLlusaBar no BpemMe Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nobumumn ganey ot ypena, korato ce nsnonssa
M KOoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeabT uMa yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa 4a ce akTmBMpa.

Heua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHa4YeH caMo 3a roTBeHe.

To3n ypea e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTan B MOTEN, KbLUM 3a rocTu u gpyrn nogobHn mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbEeTO TOBa M3Mon3BaHe He Ha[BuLwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha AomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduympaHo nuue TpsibBa ga nHctanupa ypena
n oa cMeHun kabena.

He vnsnonseaiite ypeaa, npeauv aa ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3ebpLUIBAHETO HA KaKBaTO U [a € NoAapbXKKa,
N3KNoYeTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

AKO 3axpaHBalLMAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea aa ce
CMEHU OT NPon3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MpPaH CepBU3EH
LEeHTbp nnun oT KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

BBJITAPCKU



NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NI MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

3a ga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO n3gbpnanTte
npegHarta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonaeaiite rpybun, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkmy 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBeAe A0 cHynBaHe Ha
CTBbKIOTO.

[Mpean NMpoONUTUYHO NOYNCTBaAHE N3BaLETE BCUYKM
akcecoapu U NPeEKOMeEPHU HaTpynBaHus/pasnuBaHns oT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.

2. UHCTPYKLUWWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna .

MoHTupainTe ypena Ha 6e3onacHo u
NOAXOASLLO MSCTO, KOETO OTroBapsi Ha

MOHTaXXHUTE N3NCKBAHUA.

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.

* He MoOHTUpanTe 1 He n3nonseanTe
nospeaeH ypea.

CnepaBaiite UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4H1 Ha Hawus
yebcanT.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MecTuTe
ypeda, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasanTe NpeanasHu pbKkaBuLY U
3aTBOpPEHMN OOYBKM.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.

TpsibBa ga cnasBaTte MUHUMANHOTO
pascTosiHMe [0 Apyrv ypeau u
yCTpOKncTBa.

Mpeav oa MoHTUpaTe ypena, NpoBepeTe
Oanu BpaTtarta My ce oTeapsi
6e3npobnemHo.

YpenbT e ob6opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTtema 3a oxnaxaaHe. Tpsibea aa ce
13Morn3Ba C efiekTpo3axpaHBaHeTo.
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2.2 EnekTpu4ecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot noXxap unu ToKoB yaap.

Bcuykn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaeAT OT KBanMguumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpennvT TpabBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, 4Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKM AaHHM ca
CbBMECTUMMU C eNeKTpUYEcKUTEe AaHHN Ha
3axpaHBallaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite NnpaBuimHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alumTa OT TOKOB yaap.

He n3nonasanTe pasknoHUTENN Unm
ajanTepu ¢ MHOIo BXOO0BE.

BHumaBaliTe aa He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHeallus
kaben. Ako 3axpaHBalLmaT kaben TpsidBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
M3BbPLUEHO OT HALUUS OTOpPU3NpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckanTte 3axpaHBalyute kabenu ga
ce pobnwxkaeat 4o BpaTuykaTta Ha ypeaa
W NPOCTPaAHCTBOTO Nof Hero, 0CobeHo
KoraTo € BKIHOYEH Uiy KoraTo Bpatuykata
e ropeLia.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onupaxu Yactun Tpsbsa ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye fga He
MOXe [ia Ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTMW.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauusita. YBepeTe ce, 4e LiencensbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMeH creg
WHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKkTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLyus Lencern.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kaben, 3a
Aa usknounte ypeaa. Bunarm
n3gbpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBuiHM YCTPONCTBaA
3a usonauusi: npegnasHn NpekbLCBayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT pacyHraTa),
N3KIYBATENM U KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHeTO.

Enektpunyeckata nHctanauus tpsbea ga
“Mma U30nmMpaLLo YyCTponCTBO, KOeTo Bu
no3BonsBa [a U3kniuuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM MOSHOCK.

6 BbJIFTAPCKUA

V3onupalloTto ycTporicTBo TpsibBa ga e ¢
LUMPVHa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

» 3aTBOpETE U3LANOo BpaTUykaTa Ha ypeaa,
npean ga cebpxeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

e Tosu ypen ce gocrass ¢
enekTpo3axpaHsaLlu Lwencen v kabern.

TunoBe kabenu, nogxogsLM 3a MHCTana-
umMA unm nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHuneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLHOCT B Taberkata ¢ OCHOBHM [aHHMW.
MoxeTe [a HanpaBuTe cnpaBka U B
Tabnuuara:

O6wa mowHocTt (W) CeuveHue Ha kabena

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

3azemuTenHuaT kaben (3eneH/ xuvnT kaben)
Tpsbea ga 6bae ¢ 2 cm No-AbNbr OT
kadhsBMsA ha3oB 1 CMHMSA HyneB kaben .

2.3 U3snon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Puck oT HapaHsBaHe, narapaHus, TOKOB
yoap unn ekcnnosud.

* He npomeHanTe npeaHasHayeHNETo Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHNTE OTBOPU
He ca OnoKMpaHwu.

* He ocraBsiite ypeaa 6e3 Hag3op no
Bpeme Ha paboTa.

*  W3knouBawnTe ypena cnep BCAKO
13non3BaHe.

* bBbbpaeTte BHMMaTENHW, KOrato oTBapsaTe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTn. Moxe ga n3nese ropeLy Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpW pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C Boa.

* He okasBanTe HaTUCK BbPXY OTBOpeHaTa
BpaTa.



He n3nonseanTte ypena kato paboTHa
NOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsanTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypefa. /13nonsBaHeTo Ha CbCTaBku C
ankoxon MoXe Aa npeanssuka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

He nosBonsiBanTe UCKpY UMK OTKPUT
nnambk 4a BNU3aT B KOHTAKT C ypeaa,
koraTo oTBapsiTe BpaTarta.

BuHaru usnonasawirte vawm n 6ypkaHu,
onobpeHn 3a 3ana3BaHe.

He nocTaBsiiTe 3ananvmun NnpoayKT1 unu
npeameTn, KOMTO ca HAaMOKPEHMU CbC
3ananumMu npoaykTu, B 6nmnsoct fo ypena
UM BBbPXY Hero.

2.4 T'puka u noyncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe, Moxap 1nu
nospeda Ha ypega.

/\ BHAMAHMUE!
Puck ot noBpepaa Ha ypeaa.

3a fa ce nsberHar nospeam u
obesLBeTsBaHe Ha emalina:

— He nocTaBsiiTe cbaoBe 3a oypHa Unu
OPpYru npeaMeT B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesnTe anymmHueBo honmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLumsi ypea.

— He NocTaBsnTe BNaXHN CbAoBe U
XpaHa B ypega, crnep kato
NPUKIIOYNTE C TOTBEHETO.

— 6baeTe BHMMAaTESHK, KoraTo MaxaTe
UNN NocTaBsATe akcecoapuTe.

O6e3uBeTsiIBAHETO Ha emalina unm
HepbXxaaemaTta cToMaHa He oka3Ba
BMUsIHNE BbPXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3nonsBavite Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTW. [NogoBnTE COKOBE NPUYNHABAT
rneTHa, KOUTo MoraT Aa GbaaT TpaHu.

BuHaru rotBeTe npu 3aTBopeHa BpaTuyka

Ha ypega.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3az nperpaga
oT meberneH T1n, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Tasun BpaTuyka TpsibBa BUHarn aa e
OTBOpPEHA, A0KaTO ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, Morart fa ce akymynupar
TOMNNMHa w1 Bnara, KoUTo BrocrneacTBue Aa
noBpeasT ypeaa, Wwkada unu noga. He
3aTBapsiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT

He U3CTUHEe HambIHO cnepj ynoTpeba.

» [peow nogapwbxka Ha ypeaa ro
M3KMoYeTe 1 n3BageTe wencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

* YBeperTe Ce, 4Ye ypeabT e CTy[eH.
ChbluecTByBa pUCK CTbKIEHUTE NaHenu aa
ce cyynsT.

¢ CwmeHeTe He3abaBHO CTbKIEHNTE NaHenu
Ha BpaTtaTa, Korato ca NoBpeAeHu.
CBbpXeTe ce C 0TOpU3NpaHus cepBr3eH
LEHTBbP.

* bBbaete BHMMATENHK, KOraTo cBanaTe
BpaTaTta oT ypeaa. Bpatuukarta e texka!

« [loyncTBaliTe pefoBHO ypeaa, 3a aa
npeaoTBpaTUTe yBpEXaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUA MaTepuan.

» T[louncTeTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
V3nonsBarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasnsHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENW NN MeTasHN
npeameTu.

* Ako mnsnonssare cnpen 3a QypHa,
cneaBaviTe UHCTPYKUMMTE 3a 6Ge3onacHocT
BbPXYy OMNakoBKaTta My.

2.5 MnponnTNYHO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsBaHe / noxap /
XUMUYECKM emmucun (NyLlek) B

NMUPOJNTUTUYEH PEXNM.

* [MNpenwn usBbpLUBAHE HA MUPOSIUTUYHO
NoYUCTBaHe N MbPBOHAYANHO
noarpsisaHe, n3Bagerte oT hypHaTa
CnefHoTo:

— BCUYKM U3MULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pas3nuewu / oTnaraHusa oT MasHuHa.

— BCSIKaKBW NOABWXKHU NpeamMeTyn
(BKNOYUTENHO padpTOBE, CTPAHUYHU
pencv n Aap., NpegocTaBeHu ¢ ypeaa),
0COoBEeHO BCUYKM He3anensaLum
TeHOXKepu, TUraHu, Taesu, Npuéopu un
ap.

» [poyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMM 3@ NMUPONMUTUYHOTO
NMoyYncTBaHe.

BBJIFTAPCKU 7



» [eua He GuBa ga ce npubnmkasaT o
ypeaa, 4okaTo ce U3BbpLuBa
NMPONUTUYHOTO MOYMCTBaHE. YpeabT ce
HaropeLLsiBa 1 ropeLnsaT Bb3gyx nsnusa
OT NpegHnTe oxnaxaaliy oTBOpU.

*  TMMPONUTMYHOTO NOYUCTBAHE €
BMCOKOTEMMNEPATypHa onepauus, KoSTo
MOXe Aia OTAEeNu usnapeHuns ot
OCTaTbUUTE OT FOTBEHE N KOHCTPYKLMOHHM
maTepuanu. 3aToBa ce npenopbyBa Ha
notpebutenu aa HanpaeBaT CNeAHOTO:

— [a ocurypaT gobpa BeHTunaums no
BpeMe U crnes BCAKO NMPONUTUYHO
noYncTBaHe.

— ocurypsisa gobpa BeHTunauusi no
BpeMe Ha 1 crief MbpBOHa4YanHoTo
noarpsiaHe.

* He pasnuBawTe n He HanvBalTe Boga
BbPXY BpaTnykarta Ha dpypHaTa no Bpeme
Ha 1 creg NMpPONUTMYHOTO NOYMCTBaHe, 3a
na n3berHeTe noBpeaa Ha CTbKNeHnUTe
naHenu.

*  M3napeHus, nanbyeHn ot PypHU C
nuponusa / ocTaTbLm OT XpaHa, KakTo e
onncaHo, He ca BpedHu 3a xopa, B TOBa
4YnCno Aeua n Xxopa CbC 34paBOCOBHU
npobnemu.

» [laseTe mankute gomallHu ndumum
Janede oT ypeaa no Bpeme v creg,
NUPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE U
MbpBOHAYanHoOTo nogrpsisaHe. Mankute
aomaluHy nrobumum (ocobeHo nTuym un
Brevyrn) morat Aa 6baart cunHo
YYBCTBUTENHWN KbM TemMnepaTypHu
NPOMEHW 1 OTAENAHU U3NapeHust.

* HesanenBalymTe NOBbPXHOCTU HA
TeHOXXepu, TUraHu, Tasu, Tabnu, npudopwm
W T.H., Morat ga 6baaT noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMNEPATYPHOTO MUPONUTUYHO
noyncTBaHe, KaTo CbLLO Taka MoraT aa
ObaaT U3TOYHMK 32 BpeaHW U3napeHus ot
HNCKO HMBO.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

OTHOCHO NnamnaTa(uTe) BbTpe B TO31
NpoAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBuS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHaveHun Aa curHanusupat
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
n3nonssaHe B APYry NPUIOXEHWS 1 He ca
NoAXoasiLy 3a OCBETsIBaHe Ha
noMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

To3n NpoayKT BKIOYBA CBETIHEH
M3TOYHMK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

3nonseaiiTe camo namnu cbC CblymTe
cneyundmkaymn.

2.7 ObcnyxBaHe

3a nonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.
M3nonsgaite camMmo opuUrMHanty pesepsHu
yacTtu.

2.8 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe nnu 3agyliaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT TOKOB yaap.

8 DBDbBIIFAPCKU

CBbpKeTe ce ¢ 0BLMHCKMTE BNacTy 3a
MHGOpMaLMS Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.
M3knioueTe ypega ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

MN3BageTe 3axpaHBaLys eNeKTpUYecku
kaben B 6rM30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.




3. ONMNCAHME HA YPEOA

3.1 O6w npernepn

p
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KoHTporeH naHen

Konye 3a dyHkunnTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHue

Harpsisaly, enemeHT

B ERA

7

A

4. KOHTPOIJIEH NAHEJ

4.1 3a BKNOYBaHe U U3KITIOYBaHe
Ha ypepaa.

3a fga BknounTe ypeaa:

1. HatucHete konyeTtaTa. Konyetarta
n3ckavar.

2. 3aBbpreTe kova 3a MyHKLUK
HarpsBaHe, 3a ga nsbepete yHKUUATA.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHWS KMoy, 3a Aa
perynupare HacTpovKuTe.

3a ga usknyuTe ypeaa: 3aBbpTeTe Kioya

3a OyHKUUM HarpsiBaHe B U3KMHOYEHA

nosnuuna @

4.2 MNpernea Ha KOHTPONHUA NaHen

@ HaTtucHeTe , 3a fa 3agagete yHk-
LuuTe Ha Tarimepa.

H» HaTtucHeTe v 3agpbxTe, 3a Aa 3aja-
nete yHkuuaTa: Bbp3o HarpsisaHe.

@A Namna

BenTunatop

Bl Bogauu 3a ckapa, oTcTpaHsiemm
El Noavuyusi Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

« CkapalpadpT
3a chopmm 3a KeKe, ACTUS B YCTOWYMBY Ha
BMCOKW TEMNepaTypu CbA0BE, ACTUSA 3a
neyeHe, roTBapckM CbA0BE/CbOOBE.

* TaBa 3a neyeHe
3a BNaxHn KeKcoBe, NeveHn n3genus,
XNns10, ronemMu nevyeHn Meca, 3aMpaseHu
SICTUA 1 3a CbOUpaHe Ha u3TnyaHe Ha
TEYHOCTW, Hanp. Ma3HVHa Npu nevyeHe Ha
XpaHa Ha ckapa.

* Cbp 3arpun/ nevyeHe
3a neyveHe nnu kaTo cbj 3a cbbupaHe Ha
Ma3HuHa.

¢« Teneckonu4Hu Bogauu
3a no-necHo nocTtaBsHe N U3BaxgaHe Ha
TaBUTE U ckapara.

HaTucHeTe , 3a Aa BKMIOUYUTE W U3KMHO-
4YuTe namMmnuykaTta Ha ypeaa.

o
N

HatucHeTe u 3agpbxTe, 3a fa 3apa-
fete dyHkuusATa: 3aknoysaHe

D

OK HaTucHeTe , 3a oa noTebpamTe n3bo-
pa cu.

4.3 NHankaTopM Ha eKpaHa

h:min:s

QRS S o &

EkpaH cbc 3agageHun dpyHKUMM Ha OyToHUTE.

E'I YpenbT e 3aKIoyeH.
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\/\@ MopmeHto: MomoLL, npu roTeeHe. @ Yac Ha 3abaBeH CTapT e akTUBMpaH.
mr/ MoameHto: MouncTeaHe. @ Bposy e akTuBMpaH.
@ MoameHto: HacTtporiiku JleHTa 3a xoga Ha rotBeHe — BU3yarnHo

)) Bbp3o 3arpsiBaHe e akTUBMPaH.

nokasea kora ypeabT AgocTura 3apage-
HaTa TemnepaTypa unu Kora BpeMeTo
3a roTBEHe CBbPLUBA.

D Tarimep e akTuBMpaH.

Bpeme 3a roTBEHE € aKTUBUpaH.
STOP

5. MPEON MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 HacTtpovBaHe Ha YaCOBHMKa

Cnepn mbpBOTO CBbP3BaHE KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, n3yakavite JokaTo
Ha ekpaHa ce nokaxe: "00:00".

1. 3aBbpTeTe KON4eTo 3a ynpaenexHue, 3a
Aa 3agapeTe BpeMeTo.

2. Hatuchere OK.
5.2 NbpBOHa4anHo noAarpsieaHe n
noyucTBaHe

3arpeiiTe NnpeaBapuTENHO NpasHus ypea,
npeav nbpeata ynotpeba 1 ce CBbpXeTE C
XpaHaTa. YpegbT MOXe Aa U3nbysa
HenpuaTHa Mupuama v aum. MNposeTpeTe
NMoMeLLieHNEeTO Mo Bpeme Ha
npefBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe.

6. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

10 BbJIFAPCKH

1. W3BapgeTe OT ypeaa BCUYKM akcecoapu u
NOABWXHWTE OMOpY Ha ckapara.

2. 3apaBaHe Ha byHKUMsTa E 3apaiite
MakcumanHaTta TemnepaTypa. OctaBeTe
ypeaa na paboTu B npoabrmkeHue Ha 1 4.

3. 3apaBaHe Ha pyHKUMATa . 3apaiite
MakcumanHaTa Temnepatypa. OctaBeTe
ypena aoa pabotu B npoabmkeHue Ha 15
MWH.

4. 3apgaBaHe Ha yHKUMATa El 3apaiite
MakcumanHata TemnepaTtypa. OctaseTe
ypeaa ga paboTtu B npogbmkeHne Ha 15
MWH.

5. VsknioyeTte ypeda v usvakanTe aa
N3CTUHE.

6. [louncTeainTe ypeaa v akcecoapute camo
€ MUKpodunbbpHa Kbpna, Tonna soaa u
MeK noYncTBaLLy npenapart.

7. TllocTtaBeTe NpuUHaQNEXHOCTUTE U
NOABWKHWUTE OMOPU Ha ckapaTta obpaTHO
B MbpBOHa4anHaTa UM nosunumsi.

6.1 PyHKLUMM HarpsBaHe

Fopew Bb3Ayx/BeHTUNUP
3a neyeHe Ha Meco U NeyveHe Ha CragKuLLn.
3apaiiTe no-Hucka TemMnepaTypa, OTKOINKOTO
3a FopHO + ONHO HarpsiBaHe, Thii KaTo BEH-
TUNaToOpPBbT pasnpeaens TonnuHaTa paBHo-
MepHO BbB BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa.




E] TpaAvLUMOHHO nNeyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHW U MECHU XpaHW Ha ef-
HO HUBO.

%| MDbn6oko 3ampaseHu xpaHu

3a fa cTaHat xpynkasu MoslyrotToBuUTe XpaHu,
Hanp. kKapTodku, KAapTou C KopuYKa Unu
nponeTHu pynua.

DyHKUMA NUua
3a neyeHe Ha nuLa v gpyru sSiICTUs, KOUTO U3-
MCKBaT NoBeye TOMnuHa oTAonNy.

B)

[oneH HarpeBaTen
3a 3anuuaHe 1 xpynkasa ocHoBa. /13nonaeaii-
Te HaW-HUCKOTO HMBO Ha pypHaTa.

K

Pa3mpaszsiBaHe

3a pasvpassiBaHe Ha xpaHa (nnogose u 3e-
neHuyuu). BpemeTo 3a pasvpassiBaHe 3aBuUcu
OT KONMYECTBOTO ¥ pa3Mepa Ha 3ampaseHaTa
XpaHa.

lfl MeueHe c BNaxHocT

‘ PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necteHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. Korato us-
nonseare Ta3u (yHKUMS, TeMNepaTypaTa BbB
BBLTPELIHOCTTAa Ha ypeaa MoXe Aa ce pasnu-
YyaBa OT 3afajeHaTa. Manonaea ce octaTby-
HaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MOXe
na 6bae HamaneHa. 3a noBeye MHdoOpMaLWA
BWXTe rnaea ,BcekngHeBHa ynoTtpeba”, 3abe-
nexere: [Ne4yeHe C BNaXHOCT.

Mpun
3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHW Unu nNpenuyaHe
Ha xnsi6.

Typ6o rpun
3a neyeHe Ha ronemMu napyeta Meco unm
NTULY C KOCTWUTE Ha €AHO HUBO. 3a NPUroTBsI-
He Ha orpeTeHu v 3a kadsiBa kopuyka.

®

Jlamnarta Moxe fa ce U3knoum
aBTOMaTW4HO Npu TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOM hyHKUMM HarpsiBaHe.

6.2 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢
BNTaXXHOCT

Tasn yHKumsA Gelle n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME HA U3NCKBAHUSITA 3a Knac Ha
eHepruHa eeKkTUBHOCT U eKoAmn3arH
(cnopep EU 65/2014 n EU 66/2014).
ManuteaHusa cernacHo: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha cdypHaTa TpsibBa ga ce 3aTBopU
no BpeMme Ha rotBeHe, Taka ye yHKymsaTa aa
He ce NnpekbeBa U [ja ce rapaHTupa, ve

dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hai-B1COKa
eHeprumnHa eeKTMBHOCT.

KoraTo n3nonssaTte Ta3un yHKUMSA,
naMmnuykaTta aBToMaTUYHO Ce U3KNYBa cneq
30 cekyHau.

3a VHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BUXKTE rnaBa
,CbBeTn", NeyeHe ¢ BNaxHocT. 3a obwm
npenopbKMU OTHOCHO NECTeHe Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edpekTnBHOCT",
[NecTeHe Ha eHeprus.

6.3 Hactpownka: ®yHKLMM HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye 3a
yHKUMM HarpsiBaHe, 3a Aa usbepeTte
DyHKUUS HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye, 3a Aa
3afjafete Temneparypara.

§ Bbp30 3arpsBaHe — HAaTUCHETE U

3a4pbXTe, 3a Aa CbKpaTuTe BPEMETO 3a

HarpsiBaHe. OnuyusaTa e Bb3MOXHa 3a HAKOU

OT (pyHKUMUTE 3a HarpsiBaHe. BeHTunaTopbT

MOXe a ce BKMoYM aBTOMaTU4HO.

6.4 Bninzave: MeHio —

OTBOpETE MEHIOTO 3a AOCTBMN 0 ACTUS U
HacTpokuM 3a NomoLy, Npy roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KNoya 3a pyHKUMUTE 3a
3arpsiBaHe Ha —.
LY
Ha gucnnes ce nokasea /3 mr/ @

2. 3aBbpTeTe KOHTPONHWA Koy 1 usbepete
MKOHaTa, 3a Aa Bre3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatuchete OK.

6.5 HacTtpoika: NMomow npu roTBeHe
%

MomoLy npu rotBeHe MoAMEHIOTO Ce CbCToM
OT nporpamu, NpeHa3HayeHu 3a creLmanym
AacTusi. MNporpamuTe 3amnoysaT ¢ NOAXoAsLLA
HacTpoiika. MoxeTe fa perynupare BpemeTo
1 TemnepaTtypaTa no BpeMe Ha roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KNtoya 3a pyHKUMUTE 3a

3arpsiBaHe Ha —.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHMSA KNtoY, 3a Aa

Q
n3bepete . Hatucnere OK.
3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHMSA KNtoY, 3a Aa
n3bepete actue (P1 - P...). HatucHeTte

OK,
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4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KItoY, 3a Aa
perynupate Ternoto. OnuusaTa e HanM4Ha

3a u3bpanm sictus. Hatucrete OK.
lMocTaBeTe xpaHaTta B ypega. HatucHete

COK,

MNogmeHto: Momouy npu roTBeHe

6. Korato pyHKumsiTa NpukntoyBsa,
npoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.
Yabnxete BpeMeTo 3a roTBeHe cropes
HyXauTe.

IlereHpa

IlereHpa

HanuuHo e perynupaHe Ha TernoTo.

MMoarpevite NnpeaBapuTenHo ypeaa, npeau
[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

HuBo Ha ckapata. BuxTe rnasa ,Onuca-
HWe Ha npoaykTa‘“.

=

Oucnnest nokassa P v HoMep Ha scTueTo,
KOeTo MoXeTe Aja NpoBepuTe B Tabnuuara.

fActue Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
P1 loBexpgo nevyeHo,
anaHrne
P2 FoBexao neyeHo, 1-15kr;4-5¢cm E 2; TaBa 3a neyeHe
CpeqHO U3neyeHo pebenv napyeta  3ambpXETe MEcOTO 3@ HAKOMKO MUHYTV B rOpeLy TUraH.
MocTaBeeTe B ypeaa.
P3 FoBexpao neyeHo, fo-
6pe usneyeHo
Mbpxona, cpeaHo 180 - 220 r Ha nap-
P4 wanevexa de; 3 oM gebenm EB 3; cba 3a neyeHe Ha ckapa
peseHa 3anbpeTe MECOTO 3@ HSKOINKO MUHYTMW B FOPELL, TUraH.
MoctaBeTe B ypeaa.
MeyeHo/3aaylweHo 1.5-2«kr .
p5 rosexao (OCHOBHO ﬂ E 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKapa
3anbpxxeTe MECOTO 3@ HSKOMNKO MUHYTMW B FOPELL, TUraH.
pebpo, 6yT, kopem)
[o6aseTe TeuHocT. [ocTaBeTe B ypeaa.
MeueHo roesexpao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHe)
MNeyeHo rosexao, 1-15kr4-5cm E 2; TaBa 3a neveHe
P7 °6PeFlH° usneveHo febeny napueta  3aMbPKETE MECOTO 3a HAKOIKO MUHYTY B FOpeL TUraH.
(6aBHo roteeHe) MocTaseTe B ypeaa.
MeyeHo roeexao, fo-
P8 6pe usneueHo (6aBHo

roTBeHe)
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

Fosexpo cdune,

P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHe)
Fosexpo cdune, 0,5-15«kr;5-6 B 2: TaBa 3a neyeHe
P10 cpearo usneuero CM feben napye-  3amupyete MECOTO 3a HAKOIKO MU HYTY B FOpeLL TUraH.
(6aBHO roTBeHe) Ta MocraseTe B ypeaa.
FoBexpo dune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8-1.5kr; 4 cm |j B 2
P12 np., nneLuka) nebenu napyeta s NEYEHO ACTME Ha Ckapa
[o6aseTe TeuHoCT. [oKpUTO NeyeHo.
MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5-2«r
WNU nnewka P |f| El 2; neyeHe Ha SICTMETO Ha cKkapa
P13 Crep nonoBuHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe obbpHeTe me-
coTo.
'LPNaHO CBMHCKO 1.5-2«r
FﬁasHo roTeeHe) E 2; TaBa 3a ne4yeHe
P14 Crep nonoBuHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe obbpHeTe mMe-
COTO, 32 Aia NoMny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBSAT.
CBwuHcko cdmne, 1-15«kr;5-6¢cm
P15 npsicHo ne6enu napueta El 2; neyeHe Ha SCTMETO Ha cKapa
CBUHCKM pebpa ¢ 2 - 3 Kkr; usnona- El
. ! 3; ALN6GOK TUraH
TbHKO Meco BaliTe cyposu, 2 - ’
P16 3 CM TBHKN pebpa ,goﬁaBeTe TEYHOCT, 3a Aja NokpueTe AbHOTO ga AcTHeTO.
 THHKO MEco C;T%n rnonoBmHaTa oT BpeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
ArHewku 6yT ¢ KocT 1.5-2«r;7-9cm El
ne6enu napueta 2; neyete SICTMETO B TaBa 3a NnevyeHe
P17 [obaseTe TeyHocT. Cnieq nonosuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE 06BbPHETE MECOTO.
Ano nune 1- 1.5 kr; npecHn
u P |j B 2; cbfl 3a rOTBEHe B TaBa 3a NeyeHe
P18 Crep nonoBuHaTa OT BpPeMeTO 3a roTBeHe obbpHeTe nu-
neTo, 3a a Nony4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBSAT.
p19 Monosu nune 0.5-0.8kr E 3. TaBa 3a neveHe
Munewku repan 180 - 200 r Ha nap-
P20 de E E 2; kacepon Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTOo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
Munewku yTiera, ) B 3; TaBa 3a neyeHe
npecHu ’ .
P21 P Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute 6yTtyeTa, 3agaiite
no-H1cka TemMnepaTypa 1 roteeTte no-Abaro.
MaTtuua, uana 2-3«r
p22 ua, u Ifl E 2; neyYeHo sicTve Ha ckapa

MocTaBeTe MecoTo B CbA 3a neveHe. Cried nosioBuHaTta
OT BpeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe natuuara.
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
M-cka, usna 4-5xr ﬂ B 2; AbN6OK TUraH
P23 MocTaBeTe mecoTo B AbnboKa TaBa 3a neveHe. Cnep no-
noBuHaTa OT BPEMETO 3a rOTBEHE O6BPHETE MbCKaTa.
P24 Pyno ,CTedaHun* 1 kr El 2 ckapa
P25 Lsana pu6a, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba El 2. TaBa 3a neveHe
Ham:’nHeTe pubaTta c macno, noanpasku U GUIKN.
P26 ®wne ot puba . B 3; kacepon Ha ckapa
Yunskenk -
P27 E 2; @ 28 cm Kpbrna gopma 3a neveHe Ha ckapa
A6 7 -
P28 BIHOB KenK E 3; TaBa 3a nevyeHe
P29 #A6wnkos TapT . E 2; hopma 3a nari Ha ckapa
£16bnkoB nan -
P30 B 1; @ 22 cm hopma 3a naii Ha ckapa
P31 Bpayn 2 Kr TecTO B 3; AbLN6OK TUraH
P32 Mecouru ) B 3; bopma 3a MbMHM Ha ckapa
Kei - -
P33 MZ"K ¢ xnebra cop B 2; hopma 3a xnsi6 Ha ckapa
P34 Meueny kapTodu T E 2; TaBa 3a nevyeHe
[MocTaBeTe uenu kapTodu ¢ obenkara B TaBa 3a NeyeHe.
K 1
P35 apTochm ¢ kopuika K B 3; TaBa 3a neveHe C NMocTaBeHa XapTus 3a NeveHe
HapexeTe kapToduTe Ha napyeTa.
F'punoBaHu cMeceHun 1-1.5«kr El
P36 senenuyum 3; TaBa 3a neveHe c NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTe 3eneHuyuuTe Ha napyera.
P37 KpokeTtn, 3ampaseHu 0.5 kr E 3: TaBa 3a neveHe
MbpxeHn kapTodu, 0.75 kr .
P38 3ampaseHm E 3; TaBa 3a neyeHe
JasaHs ¢ meco/ 1-15«r El 2
P39 3eneHuyum cbe cyxu » kaceporna BbpXy ckapa
KopM 3a nacta
KapTodreH orpeteH 1-1.5«kr E 1: Kacepona Bbpxy ckapa
P4Q (Cyposy kapTocu) 3aBbpTeTE ACTUETO Cref NoioBMHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE.
P41 Mpsicna nuua, TbHKa - @ EI 2; TaBa 3a NeveHe C NocTaBeHa XxapTusi 3a neye-

He
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
MpsicHa nuua, aebe-
P42 ng Ha. A - |Z| E 2; TaBa 3a ney4eHe C NoCTaBeHa xapTus 3a nede-
He
Knw -
P43 B 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/bsn 0.8 kr
xns6 E B 2; TaBa 3a neyeHe C NoOCTaBeHa XapTus 3a neve-
P44 He
3a 65n xns6 e HeobxoaMMO noseye Bpeme.
MbnHo3bpHECT / pb- 1 kr .
P45 XeH / yepeH xnsn6 m E 2, TaBa 3a ne4vyeHe NnocraBeHa XxapTua 3a nedve-

He / NnpaBoObIrbHa hopmMa 3a neyeHe Ha ckapa

6.6 NMpomsana: HacTtpouku i
1. 3aBbpTeTe KoYa 3a pyHKUMUTE 3a

3arpsiBaHe Ha —.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KNy, 3a Aa
nabepete . Hatncrere OK.

3. 3aBbpTeTe konyeTo, 3a Aa u3bepete
Hacrpoiikata. HatucHete OK.

4. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KoY 3a
perynupaHe Ha cTorHocTTa. HatucHete
OK.

5. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a PyHKUMUTE 3a

3arpsiBaHe B U3KIMOYeHa No3uuuns, 3a ga
nanesete oT MeHro.

MogmeHto: HacTporiku

HacTtpoiika CtonHocT
01 Yac ot geHoHowmeTo  CwmsiHa
02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5

7. JONMBITHUTENHN ®YHKL NN

7.1 3aknousaHe (O

Tasn pyHKuMs NnpefoTBpaTsBa crnyyanHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

KoraTo ce akTuBMpa, AoKaTo ypeabT ce
M3Mon3Ba, TON 3aknoyBa KoMaHaHOTO Tabno,
KaTo rapaHTUpa, Ye TEKyLUTe HAaCTPONKM 3a
roTBeHe NpogbrxaBaT 6e3 NpekbcBaHe.

KoraTo e akTuBUpaH, 4oKaTo ypeabT e
N3KIOYEH, TOW Nogabpka KOMaHAHOTO Tabno

HacTtpowika CtonHocT

3ByK Ha ByToHUTE 1 - 3BykoB curHan,

03 2 - WpaksaHe, 3 -
M3kntoyeH 3Byk

04 CwunaHa3Byk.curHan 1-4

05 bBposay Bkn. / N3kn.

06 OcsetneHune Bkn. / N3kn.

07 bBbpso 3arpsiBaHe Bkn. / U3kn.

08 HanomHsiHe 3a noun-  Bkn. / N3kn.

cTBaHe

09 [emo pexum AKTBMpALL KOA:
2468

10 CodTyepHa Bepcusi Mposepka

11 3aHynaBaHe Ha Ha- Ha/He

CTpoikuTe

3aKMYeHo, KaTo NpeaoTBpaTsaBa HEBOMHOTO
BKIOYBaHe Ha ypeaa.

& - hatucrere u 3a4pbXKTe, 3a Aa BKI4YMTe
dyHKUMATa.

[MposByyaBa curHan. El - npemurea 3 MbTw,
KOraTo 3aKrno4BaHeTo € BKIIYEHO.

& - watucrere u 3afpbXTe, 3a da
U3KITHOYMTE (DYHKUMATA.
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7.2 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

OT cbobpakeHus1 3a 6e30nacHOCT, ako
(PYHKUMSATA 32 HarpsiBaHe € akTUBHa 1 HsMa
NPOMEHU B HAaCTPOWKUTE, ypeabT Lie ce
M3KI0YM aBTOMATUYHO crief onpeaernex
nepvopg ot Bpeme.

C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - makcumym 3

Ako Bb3HamepsiBaTe Aa nycHeTe yHKLMs 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABbIKUTENHOCT,

8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKUMUTE Ha
Tanmepa

Q 3a 3apaBaHe Ha obpaTHo 6poeHe. Ko-

raTto TaiMepbT NPUKIIIOYUN Ce YyBa CUT-
Han. Tasn dyHKUWSA He BNusie BbpXY
paboTtaTta Ha ypefa n Moxe aa 6bae
3apajeHa rno BCsiko BpeMe.

Tanmep

3a 3agaBaHe Ha BpeMeTpaeHe Ha ro-
STOP TBeHeTo. KoraTo TaiMepbT NpukIoym,

Bpeme 3a  MPO3BYy4aBa 3BYKOB CUrHan n dyHKk-
roTBeHe  LMsTa 3a HarpsiBaHe ce U3KMoYBa as-
TOMaTWYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha
roTBeHeTo.
Yac Ha 3a-
6aBeH
cTapt
@ MokasBa konko Abnro paboTn ypeabT.
MakcumymbT e 23 4 59 MuH. Tasmn
Bposy

yHKUMS He Bnusie BbpXy paboTtarta
Ha ypeaa v moxe Ja 6bae 3agageHa
no BCSIKO BpeMe.

8.2 HacTtpowka: Tanmep Q

1. HartucHete @

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n Q
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHWS KItoY, 3a Aa
3apagete Tanmep.

16 BDbJITAPCKHN

HaaBuLIaBalla BpEMETO 3a aBTOMATUYHO
N3KIYBaHe, 3aJanTe BpEMETO Ha rOTBEHE.
BwxTe rnasa ,PyHKUMM HA YACOBHUKA".

ABTOMaTUYHOTO M3KMOYBaHE He AelcTBa npu
cnegHute dyHkuun: OcseTnexune, Yac Ha
3abaBeH cTapT.

7.3 Oxnaxpauw, BeHTUnaTop

KoraTo ypeabT pabotu, oxnaxaalumsT
BEHTUIATOP Ce BKIH0YBAa aBTOMaTMYHO, 3a Ja
noAabpKa NOBbPXHOCTUTE My XNafHu. Ako
U3KIMIOYUTE ypeaa, OXnaxkaalmsT
BEHTUNATOP MOXe Aa NPoabIkM Aa paboTu,
[loKkaTo ypeabT ce oxnaau.

3. Hatucherte OK TanmepbT 3anoysa
BeAHara obpaTHO OpoeHe.

8.3 HacTtpoiika: Bpeme 3a roTBeHe

STOP

1. 3aBbpTeTe KNOYOBETE, 3a Aa n3bepete
PyHKUMATa 3a HarpsiBaHe U 3a ga
3afageTe Temneparypa.

2. HaTtucHete @ [OoKaTo Ha ekpaHa ce

nokaxe: 0:00 u stos.
3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3agapete Bpeme 3a roteBeHe.

4. Hatuchete OK TaiimepsT 3anousa
BeAHara obpatHo 6poeHe.

5. Korarto BpemeTo nsteye, HaTUCHETE OK y
3aBbpTETE KONYeTo 3a PyHKLMM
HarpsiBaHe B U3KIMIOYEHO MOJIOXeHNe.

8.4 Hactpowka: Yac Ha 3abaBeH
&

cTapTt

1. 3aBbpTeTe kNOYOBETE, 3a Aa U3bepeTe

dyHKUMATa 3a HarpsiBaHe 1 3a Aa
3ajagete Temneparypa.

2. HatucHete QD [lOKaTo Ha eKkpaHa ce
Y
nokaxe: @& u START



3. 3aB'preTe KOM4eTo, 3a Aa HacTpoute
Yaca 3a Ha4vano.

4. Hatuchere OK.

Y
Ha gucnnes ce nokassa: --:-- 6 CIMNPETE .
5. 3aBbpTeTe Kntoya 3a ynpaenexve, 3a ga
3apageTe BpeMeTo 3a Kpaw.

6. Harnchete OK.
TarimepbT 3anoysa obpaTHO bpoeHe
CbracHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a CTapT.

7. Korato BpemeTo usteue, HatucHete OK
3aBbpTeTE KonyeTo 3a OyHKLUU
HarpsisaHe B U3KIIOYEHO MOMNOXKEHME.

8.5 HacTtpowka: Bposu 0

1. 3aBbpTeTe Koya 3a PyHKLUN

HarpsiBaHe, 3a Aa Bnesete B —MeH1o.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KNy, 3a Aa

n3bepete @ / Bposiu. BuxTe rnaea
~BCeknagHeBHa ynoTtpeba“, MeHio:
HacTtporiku.

3. Hatucrere OK,

4. 3aBbpTeTe KOHTPOHUSA KItoY, 3a Aa
BKIOYUTE M U3KNtounTe BpemeTo Ha
eKkcnroaTayms Ha BKI. U U3KN

5. Hatucrerte OK,

8.6 HacTtpomka: Yac ot
AeHoHowMureTo

1. 3aBbpreTe kntoya 3a PyHKLMK

HarpsiBaHe, 3a Aa Bnesete B —MeH1o.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KMoy, 3a Aa

nsbepete @ / Yac ot geHoHoLmeTo.
BwxTe rnasa ,BcekngHeBHa ynotpeba®,
+MeHto“: HacTpowiku.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3agagete vaca.

4. HatucHete OK,

9. N3MNON3BAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTa BanbbHaTHa oTrope yBenv4yasa
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CcbLo ca
yCTpOnCTBa NpOTUB NpeobpbluaHe. Bucokust
pbb okomno pelueTkaTa NpeaoTBpaTSBa
M3NMb3BAHETO HA rOTBAPCKM CbAOBE.

Ckapalpadpt

3

BkapaiiTe pelueTkaTa Mmexay BoaelyuTe
pesicu Ha onopuTe My U Ce yBepeTe, Ye e C
KpayeTaTta Hagosy.

TaBa 3a ne4veHe / Jbn6oka TaBa

Bkapavite TaBaTta mexay BogauuTe Ha
OonopHUTe pencu.
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10. NMPEMNOPBKN N CbBETH

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

TemnepatypaTa 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B
TabnuuuTe ca camo OpUEeHTUPOBBYHMU. Te
3aBUCAT OT peLenTmTe, Ka4ecTBOTO U
KOJIMYECTBOTO Ha M3MON3BAHUTE CbCTABKY.

BawmaT ypea Moxe Aa roTBu Uiu neye no-
pasnuyHo OT NpeauluHusi. CbBeTuTe no-gosny
nokasBaT NpenopbYUTENHUTE HACTPONKK 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHe 1 No3uLust
Ha pelueTkaTa 3a onpeaeneHn BUaose
XpaHu.

Mo3nummnTe Ha padToBeTe ce BposT OT
OBHOTO Ha doypHaTa.

AKO He MOXeTe [ja HaMepuTe HaCcTPOMKUTeE 3a
KOHKpeTHa peuenTa, noTbpceTe Nofo6HM
peuenTu.

3a CbBeTU 3a MKOHOMUS Ha EHEPIUs BUXTE
rnaea ,eHeprumHa eekTMBHOCT".

CumBonu, usanonssaHu B Tabnuuyure:

Akcecoap

E| Mosnums Ha ckapaTa

@ Bpewme 3a rotBeHe (MUH)

Jcﬁ, Tun xpaHa

PyHKUMA HarpsiBaHe

°C TemnepaTypa

10.2 MNeyvyeHe ¢ BRNaxHoOCT -
npenopbUYUTENTHM aKkcecoapu

M3nonsearite TbMHU, HeoTpassiBawm cdonna
1 cbaoBe. Te abcopbupaTt TonnvHa no-gobpe
OT CBETNUTE U OTpaXkaTenHn CbAOBE.

* TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaXkaTerneH,
anamvetbp 28cm

* CbpA 3a nevyeHe - TbMeH, HeoTpaXKaTerneH,
onameTsp 26¢m

* PamekuHm - kepamuka, guameTbp 8cwm,
BUCOYMHA 5 cm

¢ OcHoBa 3a hnaH - TbMHa,
HeoTpaxartenHa, guameTbp 28cm

10.3 lNeyvyeHe ¢ BnaxHocT

3a Han-gobpu pesyntaTtu cneasanTte
npeanoxeHnsTa B JonHaTta Tabnuua.

585 —
=

°C = O

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeYyeHe Unu cbp 3a 180 2 20-30

6pos oTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NeyveHe Unu cbpa 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 2 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeyYeHe Unn cbA 3a 170 2 25-35
oTThYaHe

BpayHun TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 175 3 25-30
oTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepaMn4Hu CbAoBe B/y ckapa- 200 3 25-30
Ta

OcHoBa 3a naHauL- MeTanHa ocHoBa 3a dnaH Ha 180 2 15-25

naHeH cnaH ckapara
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°C

Topta ,Buktopusa® Cb[ 3a neyeHe B/y ckapaTa 170 40 - 50

Bapena pu6a, 0,3 kr TaBa 3a Nne4yeHe Unn cbA 3a 180 20-25
oTTUYaHe

Lisna pu6a, 0,2 kr TaBa 3a NneyeHe UM cb 3a 180 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWraH 3a nuua Ha ckapaTta 180 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe unu cbf 3a 200 35-45
oTTUYaHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a NneyeHe Unu cbf 3a 200 25-30

0.5 kr OTTU4aHe

Bucksutkm, 16 6post TaBa 3a NeveHe Unu cbpa 3a 180 20-30
oTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a neveHe Unu cbp 3a 180 25-35

6pos oTTU4aHe

MbduHu, 12 6posi TaBa 3a NeyeHe Unn cba 3a 170 30-40
oTTUYaHe

Conenu bucksuTti, 20 Tasa 3a nedyeHe Unu cbAa 3a 180 25-30

6pos oTTU4aHe

BUCKBUTM OT Neko Te-  TaBa 3a NeYeHe UMK CbA 3a 150 25-35

cT0, 20 6pos oTTUYaHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeyeHe Unu cbf 3a 170 20-30
oTTUYaHe

3eneHyyun, BapeHu,  TaBa 3a NeyeHe Unu cbp 3a 180 35-45

0,4 kr oTTUYaHe

BeretapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 25-30

net

CpeanseMHOMOpPCKU TaBa 3a NeYyeHe Unn cbA 3a 180 25-30

3enenyyum, 0,7 kr

OTTU4aHe

10.4 UHcbopmauuma 3a nsnutBawm naboparopum

M3anuTtBaHus cbrinacHo IEC 60350-1.

555

°C @)

= =
Manku keiikoBe 20 6pos/  TpaguUMOHHO neyeHe TaBa 3a ne- 3 170 20-35
Tabna YeHe
Manku keiikoBe 20 6pos/  [opely Bb3ayx/BeHTUNMp  Tasa 3a ne- 3 150 - 160 20-35
Tabna YeHe
Manku kenkose 20 6pos/  [opely Bb3ayx/BeHTUnup  Tasa 3a ne- 2n4 150 - 160 20-35
Tabna YeHe
A6bnkos nan, 2 Tasn @20 TpagWLMOHHO NeveHe Ckapa/padT 2 180 70-90

CcM
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A6wbnkos naii, 2 Tasn P20 Topeu Bb3gyx/BeHTUNMp  Ckapal/padt 2 160 70-90

cM

MangnwnaHosa TopTa 6e3  TpaguLMOHHO neyeHe Ckapa/padt 2 170 40 - 50

Ma3HuHa, dopma 3a Kelk

@26cem )

MangnwnaHosa Topta 6e3  [opely Bb3ayx/BeHTunup  Ckapa/padt 2 160 40 - 50

Ma3HuHa, dhopma 3a Kemk

@26cem )

MangnwnaHosa Topta 6e3  [opeuy Bb3ayx/BeHTunup  Ckapa/padT 2n4 160 40 - 60

Ma3HuHa, dhopma 3a Kelk

@26cem )

MacneHku lopewy Bb3ayx/BeHTnup  TaBsa 3a ne- 3 140 - 150 20-40
YeHe

MacneHku [opewy Bb3ayx/BeHTunup  TaBsa 3a ne- 2n4 140 - 150 25-45
YeHe

MacneHkun TpaauumMoHHO neyeHe TaBa 3a ne- 3 140 - 150 25-45
YeHe

TocT 1) Ipun Ckapa/padt 4 Makc. 1-5

1) 3arpeiite npeasaputenHo ypeaa 3a 10 MUHYTH.

11. TPVOKN U MOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

11.1 BeneXkun oTHOCHO
noYyncTBaHeTo

I'IpenapaTM 3a noyncrTteaHe

» [louuncTtBante npegHaTa vacT Ha ypeda
camo ¢ MUKpodmbbpHa Kbprna ¢ Tonna
BOAA ¥ MeK NoYMCTBaLL npenapar.

+ M3nonssariTe noyncTaaly pasTeop, 3a Aa
NOYNCTUTE METANHNTE MNOBBPXHOCTHU.

+ [loyncTeTe neTHaTa € nek NnoYmcTaaLy,
npenapar.

BceknaHeBHa ynoTtpe6a

* V3ObpcBaiiTe BbTPELIHOCTTA cres BCsIKO
n3nonseaHe Ha ypeaa. HatpynsaHus Ha
MasHUHU UNW Apyru octaTbuy MoraT aa
nosefaT 4o noxap.

« B ypena unu no cTbknaTa Ha BpaTuMuykaTa
MOXe Aa KoHaeH3vpa Bnara. 3a ga
HamanuTe KoHAeH3npaHeTo, ocTaBeTe

20 BBIIFAPCKU

ypeda ga pabotn 10 MuHyTH Npeau
roTBeHe. He cbxpaHsBanTe xpaHa B
ypeaa 3a noseye oT 20 MUHYTK.
MoacyLweTe BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa
camo ¢ MMKpoubbpHa Kbpna crneg Bcsika
ynoTpeba.

Akcecoapu

« [louncTBainTe akcecoapuTe, cneq BCSKO
Nnon3BaHe ¥ MM ocTaBslTe Aa U3CbXHaT.
V3nonsBarite camo MMkponbbpHa Kbpna
C Tonna BoAa v MeK NoYMcTBaLL,
npenapart. He noyncrsavite
NPUHaANEXHOCTUTE B CbAOMUANHA
MaLluuHa.

* He nouncTtBariTe Hesanensawute
akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYMCTBALLO
CpeacTBO Ny NnpegmeT ¢ ocTpu pboose.

11.2 [leMOHTUpPaAHe HA HOCa4yuTe Ha
ckapaTta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckaparta, 3a aa
noyncTuTe ypeaa.




1. WN3knioveTe ypena u nsyakante ga
N3CTUHE.

2. Vsgbpnante npegHaTta YacT Ha onopuTte
Ha ckapaTta OT CTpaHM4HaTa cTeHa.

3. VsgbpnanTte 3agHaTa yacT Ha Hocaya Ha
pelueTKkaTa Ha ckapaTa OT cTeHaTa U si
nsBagerTe.

4. TocTaBeTe HOcauUTe Ha pelueTkaTa B

obpaTtHa nocrnenoBaTesHoCT.
BagbpxalmTe WUGTOBE Ha TeNeckonuyHmuTe
BOAaum TpsibBa ga covat Hanpen.

11.3 MuponuTnyHO NouncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!
Vima puck oT nsrapsaHus.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUMSA LKA MMa MOHTMPaHU
Opyrv ypeau, He T n3nonssanTe
eHOBPEeMeHHO C Ta3un yHKUusi. ToBa
MOXe a NpUYMHM NoBpeaa Ha dypHaTta.

He ctapTtuparite yHKUMATA, aKo He cTe
3aTBOpPUIM BpaTM4yKkaTa Ha pypHaTa
HambHo.

1. YBeperte ce, Ye ypeaa e CTyAeH.

2. OrtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAONEXHOCTW.
3. Tlounctete BbTPELWHOCTTa Ha oypHaTa u
BbTPELUHOTO CTBKMO Ha BpaTuykara ¢

Tonna BoAa, Meka Kbpna u ek
noyncTeally npenapar.
4. 3aBbpTeTe Knoda 3a PyHKumMm

HarpsiaHe, 3a Aa Bnesete B —MeH1o.
5. 3aBbpTeTe KOHTPONHMA KoY, 3a Aa

n3bepeTte rrrr/ n natucHete OK.

Mporpama 3a nouun- BpemeTp.
cTBaHe

C1 - Ieko nouncTBaHe 1h

C2 - HopmanHo noyu- 1h 30 min

CTBaHe

C3 - LisnoctHo nouuctea- 2 h 30 min

HE

6. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa
n3bepeTe nporpamara 3a novMcTBaHe u

HaTUcHeTe OK

7. HatucHete OK, 3a [a 3ano4yHeTe
noYncTBaHeTo.

KoraTto nouncreaHeTo 3anoyHe, BpataTta Ha

ypeaa ce 3aknoysa 1 naMmnuykata naracsa.

[okaTo BpaTaTta ce OTKIouK, ANCnneaT

nokassa B

8. Cnep nouncTBaHe 3aBbpTeETE KNtoYa 3a
YHKUMUTE 32 3aTOMNSHE Ha M3KIoYeHa
nosunyms.

9. MsvakanTte, JoKkaTo ypeabT U3CTUHE U
BpaTuykarta ce oTknoun. NMouncrete
BbTPELLHOCTTa Ha cpypHaTa ¢ Meka Kbpna
1 BoAa.

11.4 HanomMHsiHe 3a No4YncTBaHe

Korato al 3anoyHe Aa mura Ha gucnnes
cnep roTeeHe, ypeabT Bu HanomHs aa ro
NOYNCTUTE C NUPOSIUTUYHO NOYUCTBAHE.
MoxeTe aa U3Kn4uMTe HanoMHSIHETO B
noameHtoTo: Hactpoikun. BuxTe rnaea
.BcekngHeBHa ynoTpeba“, MpomsiHa:
HacTtpowiku.

11.5 U3BaxxgaHe N MOHTUpPaAHe Ha
BpaTu4kaTa

BpatuykaTa Ha cbypHaTa uma Tpu CTbKNeHn
naHena. MoxeTe ga cBanute Bpatuykarta Ha
dypHaTa 1 BbTPELLUHUTE CTbKIEHN NaHenu,
3a ga ru noynctute. lNpoveteTe
WHCTpyKunnTe ,M3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha
BpaTuykarta’, npean Aa BaguTe CTbKNeHUTe
naHenu.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He n3nonseanTte ypena 6e3 cTbkneHuTe
naHenu.

1. OtBOpeTe Aokpay BpaTtuykara u xsaHeTte
OBEeTe 1 NaHTu.
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2. T[loBgurHeTe v u3gbpnanTe NOCToBETE,
[0KaTo LpakHar.

3. 3artBopeTe BpaTuykaTa Ha cpypHaTa
HarnonoBMHa, 40 MbPBOTO Bb3MOXHO
ronioxeHue 3a oTBapsiHe. Crne ToBa
noBAUrHeTe U ApbMHeTe BpaTUykaTa, 3a
[a A U13BaiMTe OT FHEe3[0TO.

A —

4. TllocTaBeTe BpaTuykaTa BbpXy Meka
Kbpra BbpXy CTabunHa NoBbPXHOCT.
5. XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa 4acT Ha

Bpatuykata B ot gBete  cTpaHu u
HaTWUCHeTe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
esunyeTo.

6. V3gbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTta KbM
cebe cu, 3a Aa A u3Bagute.

7. [pbXTe CTbKNEHUTE naHenu Ha
BpaTMyKaTta 3a ropHaTa UM 4YacT u

22 BbIIFAPCKU

BHVMMATESTHO M u3gbpraiiTe eavH no
eauH. 3anoyYHeTe OT roOpHUSA NaHen.
YBepeTe ce, 4e CTbKIIO0TO Ce Nib3ara
HambMHO Mo nogrnopuTe.

8. [louncTeTe CTbKNEeHUTE NaHenu c Boga u
canyH. MNoacylweTe CTbKeHUTe NnaHenu
BHMMaTenNHo. He nouncrtearnite
CTbKIEHUTE NaHenn B CbAOMUSANHA
MaLluuHa.

9. Cnep nouncTBaHe MOHTUpanTe
CTBbKMEHUTE NaHenu 1 BpaTnykarta Ha
dypHarta.

AKO BpaTMyKaTa € MOHTMpaHa NpaBuHoO, Npu

3aTBapsiHe Ha NOCTOBETE Lie YyeTe

LLpaKBaHe.

YBepeTe ce, 4Ye cTe noctaBmnm obpaTHO

cTbkneHunTe naHenu (A v B) B npasunHaTa
nocnegoBaTenHocT. MNpoBepeTe 3a cumBon /
neyaT OTCTPaHW Ha CTbKNeHns naHen. Bcekn
OT CTbKIIEHUTE NaHenun uarnexana no
pasnuyeH HauuH, 3a 4a yrnecHu
pasrnobsiBaHeTo U crnobsiBaHeTo.

Mpw NpaBueH MOHTaX rapHUTypaTa Ha
BpaTMyKaTa Lpaksa.

A B

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTuUpanu cpegHna
CTBKI1EH NaHes NpaBuUITHO B rHe3aarta.



11.6 CmsiHa Ha namnara

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa Moxe Aa e ropelya.

1. WN3knioveTe ypena u nsyakavte ga
N3CTUHE.

2. Wskntovete ypeaa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

3. TlocrtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha
dypHarta.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

BuHaru gpbxte xanoreHHaTa namna c
Kbpna, 3a ga npeaorspatute uirapsaHe
Ha oCTaTbUUTE OT Ma3HUHK MO NnamnaTa.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKMNEeHWs Kanak, 3a Aa ro
n3BaguTe.

2. Tlouncrtete CTbKNEHUs Kanak.

3. CwmeHeTe KpyLlKaTa ¢ nogxogsiia
KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha TeMmnepartypa oT
300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKIEHUS Kanak.

12. OTCTPAHABAHE HA HEM3IMPABHOCTWU

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

MpoGnem

MpoBepeTe ganu:

He moxeTe aa akTvBupare unu pabotute ¢ ypena.

YpeabT e NnpaBunHoO CBbP3aH KbM enekTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He HarpsiBa.

ABTOMaTUYHOTO UBKIMKOYBAHE € AeaKkTnsMpaHo.

YpenbT He Harpsiea.

BpaTuukata Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

YpenbT He HarpsiBa.

MpennasntenaTt He e naropsn.

YpenbT He Harpsiea.

3aknoyBaHe e AeakTuBMpaHa.

Jlamnuykara e nsknioyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTUBMpPaH.

JlamnunykaTa He paboTu.

Namnuykata e naropsana.

Err C3 BpaTuyKaTa Ha ypeaa e 3aTBOpeHa Unun 3aknioyankara
He e noBpeaeHa.

Err F102 BpatuykaTa Ha ypena e 3aTBopeHa.

Err F102 3aknovankaTta Ha Bpatuykata He e noBpeaeHa.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaliTe yac oT
[IEHOHOLLMETO.
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AKo OMCNNeaT nokassa Kof C rpeLuka,
KOWTO He e ynoMeHarT B HacTosLarta
Tabnuua, u3knoveTe npeanasnTens un
cnep ToBa ro BKMYETE HAaHOBO, 3a Aa
pectapTupaTe ypeaa. AKo KOgbT C
rpeLluka ce nosiBv 0THOBO, OObpHETE ce
KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

12.2 lJaHHK 3a cepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepUTE peLLEeHNe Ha
npobnema camu, 06bpHeTE ce KbM
TbproseLa Cv UM KbM YMTbIIHOMOLLIEH
CEPBU3EH LIEHTBP.

[JaHHuTe, HeoBX0AMMU 38 CEPBU3HUS
LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHu.
dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHM ce HamMupa Ha
npenHaTa yacT Ha ypeaa. Buxaa ce, korato
oTBOpUTE BpaTuUykaTta. He oTcTpaHsaBaiite
dupmeHaTa Tabersika ¢ AaHHU OT
BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbuBame Bu aa 3anuweTe gaHHUTe
TYK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNC):

CepueH Homep (S.N.):

13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa u MH(popMaLMOHEH JIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHtTuTte Ha EC 3a eHeprunHo eTukeTupaHe U ekogmsamH

Mme Ha gocTaBymk

Electrolux

MpeHTudmrkauus Ha mogena

EOF6P76X2 949498212

MHaekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa edbekTMBHOCT A+

KoHcymauusi Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 0.93 kWh/uukbn
LIMOHamNeH pexum

KoHcymauusi Ha eHeprusa npv cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu- 0.69 kWh/uukbn
paH pexuM Ha BeHTuUnatopa

Bpoit kyxuHu 1

TonnMHEH N3TOYHNK EnextpnyecTtso
Cwvna Ha 3ByKa 72n

Twn cypHa BrpageHa dypHa
Maca 32.5kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaLuHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanaszonu, pypHM, ypHU Ha napa v rpunose -

Hauuhu 3a n3mepBaHe Ha ed)eKTMBHOCTTa.

13.2 UHhbopmauma 3a npoayKTa 3a KOHCyMaLMA Ha eHeprusi U MakCMMarsiHo
BpeMe 3a OCTUraHe Ha NPUNOXMUM PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

EHepruiiHa koHCymaums npy nsyaksaHe

0.8W
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MakcumanHoTo Bpewme, Heobxoaumo Ha 060py,q5aHeTo 3a aBTOMaTU4YHO OCTUraHe Ha NPUnoxXxu-

MUA PeXnmM Ha HUCKa MOLLHOCT

20 MyH

13.3 CbBeTU 3a NeCcTeHe Ha eHeprus

CnegHuTe cbBETU e Bu nomorHar ga
CrnecTuTe eHeprusa, KoraTto n3nons3sarte

ypeza.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsATe BpaTaTa TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. MNoaabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa Y1CTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
durKCUpaHo B CBOSAATA NO3MLKS.

M3non3BaiiTe MeTanHu cbaoBe U TbMHU,
HeoTpassiBalLy TaBW 1 KOHTEHepW, 3a Aa
nopobpuTe eHeprocnecTsiBaHeTo

He sarpsisaiite npegsaputenHo ypega npeam
rOTBEHE, OCBEH aKo He e creyuanHo
npenopbYaHo.

KoraTo npuroTBATE HAKOSKO ACTUS
HaBeOHbX, CBeXaanTe UHTEpBannTe mMexay
roOTBEHETO UM OO MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a ga necture
eneKkTpoeHeprus.

OcTaTby4Ha ToNnuHa

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noseye o1 30
MWHYTUW, HAManeTe TemMnepaTypara Ha ypeaa
00 MyHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeawn Kpas Ha

14. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuuknuparite maTepnanute cbC cumsona

L/:X [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKoNHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEUUKNMpaHEeTo Ha oTnagbum OT
eneKTPUYECKn 1 enekTpoHHN ypeaun. He

roteeHeto. OcTaTbyHaTa ToNIMHa BbTPE B
ypeZa e NpoabimkK Aa roTeu.

ManonaBariTe octaTbyHaTa TOMMNnHa, 3a ga
noaabpXarte xpaHaTa Tonna unm aa
3aTonnATe Apyrn AcTus.

KoraTto uskniounte ypena, eKpaHbT NoKka3ea
OoCTaTb4HaTa TonnnHa.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoika, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONMMHA 1 Aa nogabpxare
XpaHaTa Tonna. MingukatopbT 3a ocTaTbyHa
TONMWHA UK TEMNepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KI4YeHa namnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. Bknio4ysarite 1 camo, korato numare
Hy>Kaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BNaXxHOCT
DyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprma no BpemMe Ha rotBeHe.

Korato nanonaeate Tasu yHKLMA, namnarta
aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cneq 30 cekyHau.
Moxxe ga BkntounTe namnmykata OTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu O4akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

CPEOA

U3XBBLPNSNTE Yypeaute, 03Ha4eHn CbC

cumBonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peumknMpaHe unu ce oobpHeTe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxba.
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Udvozoljitk az Electrolux vilagaban! Készonjiik, hogy a mi
készilékiinket valasztotta.

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése

www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé

felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak.

* Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddeés
kozben, és mikodés utan, lehiléskor.

* Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

» Gyermekek feliigyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

« Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

» Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

» A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.

« Barmilyen karbantartas megkezdése elétt valassza le a
készUlléket az elektromos haldzatrol.

« Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartdnak vagy a

markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek

kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
el6.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutoétérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakddasokat/kiomlott anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlléket csak képesitett személy

helyezheti Gzembe.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Kdvesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

A késziiléket az lzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készliléktdl és egysegtol.
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A készllék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A késziilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikddtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haloézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.




Ugyeljen a halézati csatlakozoédugé és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
kertljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kulondsen akkor, ha a
készllék mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt all6 és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédug6t hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozddugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbal
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziiléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készlilék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerul szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 dsszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(W) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezeteknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készlilék mlszaki
jellemzéit.

» Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat
ne zarja el semmi.

*  MiUkodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

¢ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készUléket.

« Korltekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a készilékbdl.

*  Ne miikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofellletként.

« Ovatosan nyissa ki a készUlék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Mindig tartositasra jovahagyott Givegeket
és beféttesiivegeket hasznaljon.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
késziilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.
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/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készulék sutbterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készllék
teljesitményére.

+ A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a készilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

» Ha a készuléket batorlap (pl. ajté) mogott
helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajtdé soha
ne legyen becsukva, amikor a késziilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozddhat a zart batorlap mdgott, és
ennek kovetkeztében karosodhat a
késziilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédug6t a csatlakozéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e mar a készulék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

* A siUtdajto sérdlt tveglapjait
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.
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« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrdl. Az ajtdé nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkeriilje a felulet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroldszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas Gzemmaodban
sérulés/tliz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

« Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
el6tt tavolitsa el a sttétérbél az aldbbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakodast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiléndsen a
tapadasmentes fellilet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszk6zoket stb.

« Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

* A pirolitikus tisztitds alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készuléktol.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forro
leveg6t bocsat ki az ellilsé
szell6zbnyilasain keresztul.

* A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcio, és mikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl
és a késziilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— akezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

* A pirolitikus tisztitds soran és utan ne
Ontson vizet a sutbajtora, nehogy
megsériljenek az tUvegpanelek.

* A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,



ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt all6 személyeket is.

Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készliléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti eldmelegités soran és utan. A
kistestli haziallatok (kiléndsen a madarak
és a hiillék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus siték pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbol felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

N

Aa_ ao

L Hlo

IS S %

> = oD

= @1

=1
0

®@
i

Z
==

~ o]

A
i

\

A

N\

paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék miikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi
osztalya fényforrast tartalmaz.

Kizardlag az eredetivel megegyez6
mszaki jellemz&kkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

A készllék javitasat bizza a
markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Fesziltségmentesitse a készuléket.

A késziilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Szabalyozé gomb
Fiitsbetét

A Lampa

Ventilator

Bl Polctartd, eltavolithato
El Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

Sitéracs

Tortasité edényekhez, sutéalld
edényekhez, siltes edényekhez,
fé6z6edényekhez/edényekhez.

Siit6 talca

Nedves sliteményekhez, silt ételekhez,
kenyérhez, nagy husokhoz, fagyasztott
ételekhez és csepegd folyadékok

Kezel6panel
Siitéfunkciok szabalyozdégombja
Kijelzé :

felfogasahoz, pl. huzalpolcon térténd
sutéskor zsiradékhoz.
Mély tepsi
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Sitemények és husok sutésehez, illetve
zsirfelfogé edényként.
» Teleszkopos sinek

4. KEZELOPANEL

4.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A készllék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombokat. A
gombok kiugranak.

2. Forgassa a sitéfunkcio valasztogombot
funkcio kivalasztasahoz.

3. A bedllitasok médositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készilék kikapcsolasahoz forditsa a

sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe

[0

4.2 A kezel6panel attekintése

A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitdsahoz.

B A készilék zarolva van.

N i EI6 ites.
/\?f Almenu: Elére programozott siités

m/ Almenu: Tisztitas.

{c:)} Almeni: Beallitasok

Gyors felflités bekapcsolva.

>»>

Q Percszamlalo bekapcsolva.

F6zési id6 bekapcsolva.
STOP

@ Nyomja meg az id6zité funkciok bealli-
tasahoz.

H» Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié bedllitdsahoz: Gyors fel-
flités.

@ Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.
@ Mikodésidézité bekapcsolva.

Nyomja meg a gombot a készuléklam-
pa be- és kikapcsolasahoz.

N
N

Folyamatjelz6 sav — vizudlisan jelzi,
amikor a késziilék eléri a beallitott h6-
mérsékletet, vagy amikor a sutési id6é
véget ér.

Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcioé beallitasahoz: Zarolas.

]

OK Nyomja meg a valasztas megerésité-
séhez.

4.3 Kijelz6 visszajelz6i

h

:min:s
DRDE S o &

Kijelzd a nyomégombfunkcidkkal.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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5.1 Az ido beadllitasa

A halozati feszlltséghez valé elsé
csatlakoztatds utan varja meg, amig
megjelenik a kijelzén: "00:00".



1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.

5.2 Kezdeti elémelegités és tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt, mieldtt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el az Ures késziléket.
A késziilék kellemetlen szagot és fustot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl,
és a kivehetd polctartdkat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) [ funkciot. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a készuléket 1 6 ideig.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3. Allitsa be a(z) [@] funkcist. Allitsa be a

maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a késziléket 15 perc ideig.

4. Allitsa be a(z) [ funkciot. Allitsa be a

maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a késziiléket 15 perc ideig.

5. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

6. Kizardélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a késziiléket és a tartozékokat.

7. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartkat az eredeti
helyzetikbe.

6.1 Sutéfunkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok
Hussitéshez és slitemények készitéséhez.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
hagyomanyos siitésnél, mivel a ventilator
egyenletesen osztja el a hét a sutd belsejé-
ben.

lfl Konvekcios leveg6 (nedves)

¢ A funkciét arra tervezték, hogy energiat taka-
ritson meg a fé6zés soran. A funkcié hasznala-
takor a sutétér hdmérséklete eltérhet a bealli-
tott hdmérséklettdl. A készllék a maradékhot
hasznalja fel. A f(itési teljesitmény lecsokken-
het. Tovabbi tudnivalékért olvassa el a ,Napi
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegy-
zések: Konvekcios levegd (nedves).

Also + fels6 siités
Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint
porkoléshez.

Grill
Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és
piritds készitéséhez.

Fagyasztott ételek
Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételéhez.

I

Pizza funkcio
Pizza és mas olyan ételek sutéséhez, ame-
lyek alulrél tdbb hét igényelnek.

B)

Alsé siités
Piritashoz és ropogos alju ételek készitéseé-
hez. Hasznalja a legals6 polcszintet.

0

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek és
gyumolcsok). A felolvasztas idétartama a fa-
gyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl

fligg.

k

Infrasiités
Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sitéséhez egy polcszinten. Csében
slitéshez és piritashoz.

@

Egyes sutéfunkciok mikddése kdzben a
sutélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.

6.2 Megjegyzések a Konvekcios
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati moédszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.
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A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
sité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimii fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siit6funkciok

1. A sut6éfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémeérsékletet.

§ Gyors felfités — nyomja meg és tartsa
lenyomva a flitési id6 leroviditéséhez. Ez
bizonyos sitéfunkcidknal all rendelkezésre. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

6.4 Bevitel: Menii —=

Nyissa meg a Meniit az Elére programozott
sutési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a siitéfunkcidkhoz
— allasra.
A kijelz6n a kovetkezd lathato: Y&, mf | 5.

Almeni: Elére programozott sités

2. Az almenibe valé belépéshez forgassa el
a vezérlégombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg a OK gombot.

6.5 Beallitas: El6re programozott
siités ¥

El6re programozott siités az almenu olyan
programokbal all, amelyeket kifejezetten az
ételekhez terveztek. A programok megfeleld

beallitassal kezdédnek. Sités kdzben
beallithatja az id6t és a hdmérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sitéfunkcidkhoz
— allasra.

2. A(2) ¥ kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja
meg a OK gombot.

4. A suly beallitasahoz forgassa el a
szabalyozégombot. Az opcid a
kivalasztott ételekhez all rendelkezésre.
Nyomja meg a OK gombot.

5. Helyezze az ételt a készulékbe. Nyomja
meg a OK gombot.

6. Amikor a funkcio véget ért, ellendrizze,

hogy elkésziilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési idot.

Magyarazat

Magyarazat

G Sulybeallitas is lehetséges.

E A slités megkezdése el6tt melegitse el6 a
késziiléket.
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E] Polcszint. Lasd a , Termékleiras” cim( fe-
jezetet.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.



Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

P1 Marhasiilt, véresen |E|
- - 1-15kg;4-5cm 2; siit6 talca
P2 Marhasiilt, kézepes vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve be a keszllekbe.
Steak, kozepes b108n(|)(én2t2g %rgavr:;_ E B 3; slitéedény a huzalpolcon
P4 tag ’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.
?no?{?:]?n%iz;lf(;g?- 15-2kg ﬂ E 2; sutéedény a huzalpolcon .
P5 felsd kerekpecsenyé A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontson
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h&-
légbefuvas, kis hofok)
Marhasiilt, k6zepes E L
P7 (h8légbefuvas, kis hé-  1-1.5kg;4-5cm 2;sit6 talca ; ;
fok) vastag darab th:sktér;ira?énkybzermg slisse el serpenyében. Helyezze
Marhasiilt, jol atsiitve
P8 (hdlégbefavas, kis hé-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassu sutés)
Marhahus filé, kozep- 0,5-1,5kg;5-6 = 2; sité talca
P10 es (lassu siités) cm vastag darab /t-} hﬂsl(t’néhla'\’nkybpercig slisse el6 serpeny&ben. Helyezze
e a késziilékbe.
Marhahus filé, kész
P11 (lassu sutés)
Borju siilt (pl. lapoc- 0.8-1.5kg; 4 cm Lo s
P12 ka) vastag darab |j El 2; siitéedény a huzalpolcon
Ontsdn hozza folyadékot. Lefedve sisse.
P13 ?a;';ii:u“ tarja vagy 15-2kg Ifl E 2; sitéedény a huzalpolcon
A slités félidejében forditsa meg a hust.
Ropogosra piritott 1.5-2kg B s
. Py .oz 2; siit6 talca
P14 Eiesm%ﬁcfli‘)o'egbefu"as' A siités félidejeben forditsa meg a hust, hogy egyenlete-
sen piruljon.
P15 Sertéskaraj, friss 1 -\ja.\it:\g;ja}:bcm E 2; sutéedény a huzalpolcon
Sertés potborda 2 - 3 kg; nyers, 2 - El 3: mély tepsi
P16 3 cm vékony karaj Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sttés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg; 7-9cm PP e el
P17 Y vastag darab B 2; sutéedény a suté talcan

Ontsén hozza folyadékot. A siités félidejében forditsa
meg a hust.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Egész csirke 1-15kg friss [ 5. (74116 edény a siits talcan
P18 A sutés félidejében forditsa meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
p19 Félcsirke 0.5-0.8 kg El 3- siits talca
P20 Jércemell 180 —biggégmdara— ‘E‘ EI 2; t(izall6 edény a huzalpolcon
A hust néhany percig suisse el6 serpenydében.
Csirkecomb, friss - El 3 siité talca
P21 Ha a csirkecombokat marinalta el6szor, cstkkentse a hé-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg Ifl El 2; sutéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a sitéedénybe. A sités félidejében for-
ditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4 -5kg Ij E 2: mély tepsi
P23 Helyezze a hist a mély hussiits tepsibe. A siités félidejé-
ben forditsa meg a libat.
P24 Fasirt ke EZ; huzalpolc
Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- El 2: siité talca
P25 Ve kent Toltse meg a halat vajjal, fliszerekkel és fliszerndvények-
kel.
p26 Halfilé . (][ 3. tizallo edény a huzalpolcon
Sajttort: -
p27 >ajttorta El 2; @ 28 cm rugos sitéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta ; [ 3; siits taica
P29 Almas pite ) = 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
P30 P E 1; @ 22 cm piteforma a huzalpolcon
P31 Csokoladés siitik 2 kg tészta E 3; mély tepsi
P32 Muffin . E 3; muffinsité tepsi a huzalpolcon
P33 Veknis sitemény ) E 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg EZ; siits télc::; ) ' o
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a st talcara.
P35 Zoldségek/krokettek kg E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve

Darabolja fel a burgonyakat.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P36 Sg:gzzégtt vegyes 1-1.5kg El 3; si_itt':’o télct-l_lsuté'ipapirral bélelve
Darabolja fel a z6ldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg E 3- siits talca
Hasabburgonya, 0.75 kg e ez
P38 gyorsfagyasztott E 3; siit6 talca
Husos / zéldséges la- 1-1.5kg . L
P39 sagna szaraz tészta- E 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
pag Farsonyatefit 17124 E ot e uzatpotcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizzafriss, vékony - ([ 2. siits talca sitspapirral bélelve
P42 Pizzafriss, vastag - (8] 2; siits tatca siitspapirral bételve
P43 Quiche . B 2; sutéforma a huzalpolcon
P44 Ezrgztt:nly(é:‘abatta [ Fe- 0.8kg ‘E IEI 2; siit6 talca sutépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 sziikséges.
P45 Iglrj:: &::SZ?UIHZS/ ko E B 2; siitd talca sltdpapirral bélelve / veknitalca a
huzalpolcon
6.6 Médositas: Beallitasok i
. o L. Beadllitas Erték
1. Forditsa el a gombot a sitéfunkciokhoz
— allasra. 02 Kijelzé fényerd 1-5
2. A(2) {0} kivalasztasahoz forgassa el a Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés, 2 -
szabalyozégombot, majd nyomja meg a 03 Eﬁgggggl'vi_ reng
OKgombot.
3. Forditsa el a valasztégombot a beallitas 04  Figyelmeztetd hangerS 1 - 4
kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK 05 Miikédesidozito Be/Ki
gombot. . -
4. Az érték beallitasahoz forgassa el a 06 Stitd vilagitas Be/Ki
szabalyozégombot. Nyomja meg a OK 07  Gyors felflites Be/Ki
gombot. Tisztitas emiékeztets  Be/Ki
5. Forgassa a siit6funkciok 08
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe, 09 Demo iizemmoéd Aktivalo kod: 2468
és Iépjen ki innen: Mendi.
. Lo, 10 Szoftver verzié Ellenérzés
Almeni: Beallitasok .
11 Osszes beallitas torlé-  Igen / Nem
T = s se
Beallitas Erték
01 Pontosidé Modositas
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7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Funkciézar ®@

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott
funkcio véletlen médositasat.

Ha a készllék hasznalata kozben aktivalédik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktualis fézési beallitasok zavartalanul
folytatodjanak.

Ha a készulék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezelépanelt zarolva tartja,
megakadalyozva a készulek véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a & gombot a
funkcié bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhato. (& - harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a & gombot a
funkcio kikapcsolasahoz.
7.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 1d6zit6 funkciok leirasa

Q Visszaszamlalas beallitasa. Amikor az
id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

Ez a funkcié nincs hatassal a készllék

mikddésére, és barmikor beallithato.

Percszam-
1al6

A sltés idétartamanak beallitasa. Ami-
SToP kor az id6ézit6 véget ér, hangjelzés

F6zésiidé hallhato, és a sutéfunkcié automatiku-
san kikapcsol.
@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-
Késleltetett zésének késleltetése.
inditas ideje
@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
Miikédési készullék. A maximalis érték 23 6 59
l;é(;it?b perc. Ez a funkcio nincs hatassal a ké-

szlilék mikodésére, és barmikor beal-
lithato.
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(°C) D (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Ha egy sutéfunkciét az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalado ideig kivan
mikddtetni, allitsa be a sutési idétartamot.
Tovabbi informéaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Késleltetett
inditas ideje.

7.3 Hiitéventilator

Amikor a készillék Uzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a készulék feltletét. Amikor kikapcsolja

a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hal.

8.2 Beallitas: Percszamlalo L)

1. Nyomjameg a @ gombot.

A Kijelzon a kovetkez lathato: 0:00 és L\,
2. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkez6ét: Percszamlalo.

3. Nyomjameg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

8.3 Bedllitas: F6zési id6 s%

1. Forgassa el a gombokat a sutéfunkcio
kivalasztasahoz és a hdmeérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a QD gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkezo:

0:00 és s%



3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkezdt: F6zési ido.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az idd letelt, nyomja meg OK

gombot, és forgassa el a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt allasba.

8.4 Beadllitas: Késleltetett inditas

ideje @

1. Forgassa el a gombokat a siit6funkciod
kivalasztasahoz és a hémérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsanyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6: @
és START .

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A kijelz6n a kévetkez§ lathato: --:- &

LEALLITAS.

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési idd beallitasahoz.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Az id6zité a kezdés beallitott idépontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

7. Amikor az idd letelt, nyomja meg OK

gombot, és forgassa el a stéfunkcidk
gombijat kikapcsolt allasba.

8.5 Beallitas: Miikédésid6zité O
1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— allasba a(z) Meni mentiibe vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a {C:’}/
Mikodeésidézitd kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznalat” cimi fejezetet, MenU:
Bedllitasok.

Nyomja meg a OK gombot.

A szabalyozégomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemidd-
szabalyozot.

5. Nyomja meg a OK gombot.

8.6 Beallitas: Pontos idé
1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

— allasba a(z) Menl menibe valo
belépéshez.

Forgassa el a szabalyozégombot a @/
Pontos id6 kivalasztasahoz. Lasd a ,Napi
hasznalat” cimi fejezetet, Men(:
Bedllitasok.

A vezérlbgomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

Nyomja meg a OK gombot.

bl

N

d

>

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A fellul talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést. A polc korlli magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
polcrol.

Siitéracs
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Helyezze a polcot a polctart6 vezetésinjei
kdzé, és ugyeljen arra, hogy labai lefelé
mutassanak.

Siit6 talca / Mély tepsi

—

Csusztassa be a talcat a polctarto
vezetdsinjei kozé.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hdmérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajekoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a késziilék az el6z6
készuléktdl eltéréen sit vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a sutd aljatol felfelé
torténik.

Ha nem talalja a beallitadsokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
sEnergiahatékonysag” cim( fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

§5 Etel tipusa

Sutéfunkcid

°C Homérséklet

Tartozék

E Polcpozicié

@ F6zési id6 (perc)

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlikroz6 fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szind és
visszatlkroz6 fellletl edények.

» Pizzatal — s6tét, nem tiikr6z6d6, 28-as
atmérécm

» Siitéedény — sotét, nem tikr6z6do, 26-os
atmérécm

* Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

« Karimas alapforma - sotét, nem
tikr6z6d6, 28-as atmérécm

10.3 Konvekciods leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

§5§ —

°C = O

Edes roladok, 16 db  siitélap vagy racs

180 2 20-30
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< = °C = O

Péksitemény, 9 db sutélap vagy racs 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  Huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg

Keksztekercs sUtélap vagy racs 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sutélap vagy racs 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak racson 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma racson 180 2 15-25
Piskotatorta stéforma racson 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtélap vagy racs 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg sutélap vagy racs 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpeny6 racson 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sutélap vagy racs 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sUtélap vagy racs 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sUtélap vagy racs 180 2 20-30

kis keksz), 16 db

Puszedli, 24 db sutélap vagy racs 180 2 25-35
Muffin, 12 db sitélap vagy racs 170 2 30-40
So6s aprositemény, sUtélap vagy racs 180 2 25-30
20 db

Teasltemény omlés  sltélap vagy racs 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutélap vagy racs 170 2 20-30
Parolt zoldségek, 0,4  sutélap vagy racs 180 3 35-45
kg

Vegetarianus omlett  Pizzaserpeny6 racson 200 3 25-30
Mediterran zoldségek, sutélap vagy racs 180 4 25-30
0,7 kg

10.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

&L, = = °C O
Aprésiitemény, 20 db/tepsi  Also + felsd siités Siito talca 3 170 20-35
Aproésitemény, 20 db/tepsi ;—Iél;légbefuvés, nagy hé- Sité talca 3 150 - 160 20-35

ol
Aprositemény, 20 db/tepsi ;—Ié&légbefdvés, nagy hé- Suté talca 2és4 150 - 160 20-35
ol
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L, = = C O

Almaspite, 2 forma, atmé-  Alsé + felsé siités Sitéracs 2 180 70-90

ré: 20 cm

Almaspite, 2 forma, atmé-  Hélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 70-90

ré: 20 cm fok

Zsirtalan piskotatészta, 26 Alsé + felsd sutés Sutéracs 2 170 40 - 50

cm atmeéréja tortaforma 1)

Zsirtalan piskotatészta, 26 Hoélégbefuvas, nagy hé- Sutéracs 2 160 40 - 50

cm atmeérdji tortaforma 1) fok

Zsirtalan piskotatészta, 26 Hélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2és4 160 40 - 60

cm atmeérdji tortaforma 1) fok

Linzer Hélégbefluvas, nagy hé- Siito talca 3 140 - 150 20-40
fok

Linzer Holégbefuvas, nagy hé- St talca 2és4 140 - 150 25-45
fok

Linzer Also + fels6 sités Sito talca 3 140 - 150 25-45
Grill Sitéracs 4 max. 1-5

Toast kenyér 1)

1) Melegitse el6 a késziléket 10 percig.

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

+ Akészilék el6lapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

« A fémfellleteket haztartasi
tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyezd&déseket enyhe
mosogatdszerrel tavolitsa el.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készilék belsé terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tiizet okozhat.

* A nedvesség lecsapodhat a készilékben
vagy az ajté lveglapjan. A
paralecsapddas csokkentése érdekében a
siités megkezdése el6tt 10 percig
Uzemeltesse a készuléket. Ne tarolja az

42 MAGYAR

ételeket 20 percnél tovabb a készullékben.

A készllék belsejét minden hasznalat utan

csak mikroszalas ruhaval tordlje szarazra.
Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatdgépben
tisztitani!

« A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A polctarték

A készlilék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Huzza el a polctarto eliils6 részét az
oldalfaltol.

3. Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltél,
majd vegye ki a polctartot.
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4. A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

A teleszkdpos siitdsineken talalhaté végallas

Utk6zok elére nézzenek.

11.3 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a készilék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
sutében.

A funkcié nem indithaté el, ha nem csukja be
teljesen a sitdajtot.

1. Ellenérizze, hogy lehdlt-e mar a készulék.

2. Tavolitson el minden tartozékot.

3. Puharuhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a siité
belsejét és a sutdajtd Uivegének belsd
oldalat.

4. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— allasba a(z) Menl menube valé
belépéshez.

5 A rrrr/ kivalasztashoz forgassa el a
szabalyozdégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

7. Nyomja meg a OK gombot tisztitas
elinditasahoz.

Amikor megkezdddik a tisztitas, a készilék

ajtaja reteszelddik, és a sltbvilagitas

kikapcsol. Az ajtézar kioldasaig a kijelzén a

kévetkezé lathato: [T,

8. Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe.

9. Varjon, amig a késziilék leh(l, és az
ajtozar kiold. Puha térléruhaval és vizzel
tisztitsa meg a sitd belsejét.

11.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor a kijelzon a siités utan mf’ villog, a
készlilék emlékezteti a tisztitasra pirolitikus
tisztitassal. Az emlékeztetdt kikapcsolhatja az
almeniben: Bedllitasok. Olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim( fejezetet a kovetkezd
modositasahoz: Beallitasok.

11.5 Az ajt6 eltavolitasa és
visszaszerelése

A suté ajtajaba harom Uveglap van beépitve.
Az ajtd és belsd lveglapjai a tisztitashoz
kivehet6ek. Az Uveglapok kiszerelése el6tt
olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése” c. rész 6sszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a késziléket az lveglapok
nélkdl.

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.

Tisztitoprogram Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h

C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min

6. Forgassa el a szabalyozogombot a
tisztitoprogram kivalasztasahoz, majd

nyomja meg a OK gombot.

2. Emelje fel és hluzza a reteszeket, amig
bekattannak.
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3. Csukja vissza a sitd ajtajat az elsé
nyitasi pozicioig (félig). Ezutan emelje fel
és hlizza meg, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

4. Helyezze a sut6ajtot egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

5. Tartsa az ajto burkolatat B az ajté fels6
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

6. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

7. Egyenként fogja meg az ajt6 liveglapjait a
felsd szeliknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a fels6
Uveglappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az
Uiveglap teljesen kicsusszon a sinbdl.

8. Tisztitsa meg az Uveglapokat
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torolje
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szarazra az Uveglapokat. Az tiveglapokat
tilos mosogatdgépben tisztitani.

9. Tisztitas utan tegye vissza az
Uiveglapokat és a siitdajtot a helyére.

Ha az ajto helyesen van beszerelve, a

reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Ugyelijen arra, hogy az tiveglapokat (A és B)
a megfelel6 sorrendben tegye vissza.
Ellenérizze a szimboélumot/nyomatot az
Uveglap oldalan. Minden lveglap mas és
mas, igy kdnnyebb szét- és dsszeszerelni.

Helyes felszereléskor az ajt6 diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kézéps6 lUveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

A
L~

P —i°

11.6 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forrd lehet.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Fesziltségmentesitse a késziléket.

3. Helyezze a torléruhat a sité padlidjara.



/\ VIGYAZAT!

A halogénlampat mindig tartsa egy
kenddével, hogy a zsirmaradvany ne
égjen ra a lampara.

Hatsoé lampa
1. Az Uvegbura eltavolitasahoz forditsa azt
az oramutato jarasaval ellentétes iranyba.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

2. Tisztitsa meg az lvegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. Szerelje fel az livegburat.

Probléma

Ellenérizze a kovetkezéket:

Nem lehet elinditani vagy lzemeltetni a késziiléket.

A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A késziilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

A készllék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izz6.

Err C3 A készlilék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A készllék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtozar nincs feloldva.

A kijelzén a kévetkez6 lathato: 00:00.

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

®

Ha a kijelzdn olyan hibakéd lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban 1évé kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét

megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

12.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutétér elllsé keretén talalhatd. Az ajto
kinyitasakor lathato. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sutéterének keretérél.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:
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Modell (MOD.) :

Sorozatszam (S.N.):

Termékszam (PNC):

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyart6 neve

Electrolux

Modellazonosité

EOF6P76X2 949498212

Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + felsé siités
mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses lizemmod
mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készulékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsitok és grillezék - A
teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelelé alacsony
energiafogyasztasu iizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idohoz

Energiafogyasztas készenléti lzemmddban 0.8 W

A készllék automatikus alacsony energiafogyasztasu izemmaodjanak eléréséhez szikséges maxi- 20 perc
malis id6

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint sétét, nem
tikr6z6d6 sutéformakat és taroléedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a készliléket sités el6tt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

13.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készullék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.
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Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A 30 percnél hosszabb ideig tarté siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készllékben levd maradékhd tovabb folytatja
a sutést.

Hasznalja a maradékhdét az étel melegen
tartdsahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a készlléket, a kijelz6
megjeleniti a maradékhét.

Etelek melegen tartasa
A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6

legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdozben kapcsolja ki a sutdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sités soran.

E funkcio hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a lépés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:‘—) kovetkez0 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A g

tiltd szimbdlummal ellatott készililéket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuléket a helyi Ujrahasznosité telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

In cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

+ Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

* Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.
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» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

* Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.



» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

 Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date

tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

« Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.
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» Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.
Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii

de substante chimice (fumuri) in Modul

Pirolitic.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

» Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat. Usa este grea.

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
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Tnainte de a efectua curétarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

- orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in

timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa

cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele

pirolitice / reziduurile de la gatit conform

celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

Nu le permiteti animalelor de companie

accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte




sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura Tnalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt

3. DESCRIEREA PRODUSULU

3.1 Prezentare generala

p i

' Lo tolo

=
L @l

7 = \
B

Panou de comand&

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Element de incélzire

B EQ

(AN

a

adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

« Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-|.

@A Bec

Ventilator
Bl Suport pentru raft, detasabil
Bl Pozitii raft

3.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.

» Tava de gatit
Pentru prajituri cu blat umed, produse
coapte, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care
picura, de ex. grasimea la frigerea
alimentelor pe raftul de sarma.

» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sédrma.
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4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

B Aparatul este blocat.

\/\@ Submeniul: Gatire asistata.

m/ Submeniul: Curatare.

@ Submeniul: Setari

ncalzire rapida este activat.

>»>

Q Cronometru este activat.

Durata gatire este activat.
STOP

@ Pornire cu intarziere este activat.
@ Cronometru numaratoare directa este
activat.

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.

@ Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.

H» Apasati lung pentru a seta functia: In-
calzire rapida.

-B- Apasa pentru a porni si opri becul apa-

" ratului.

EI Apasati lung pentru a seta functia:
Blocare

OK Apasati pentru a confirma selectia.

4.3 Indicatorii afisajului

Qs{lﬁ@:::z"y}'m/@

© >) DEMO

T
El
"]

Afisaj

cu functiile cheie.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: ,,00:00”.
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1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK,
5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.



Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Setati functia . Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o

laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile

detasabile ale raftului Tnapoi pe pozitia lor
initiala.

6.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperaturé mai scazuté decat pentru Incél-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform in interiorul cuptorului.

lfl Aer cald umed
¢ Aceasta functie este conceputa sa economi-
y p

seasca energia in timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceasta functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

|:] Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

%| Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

Functie Pizza
Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

B)

incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.

@

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C Tn timpul anumitor
functii de gatire.

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fruc-
te). Timpul necesar decongelarii depinde de
cantitatea si marimea preparatelor congelate.

K

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
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Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

87 incalzire rapida - apasati si mentineti

apasat pentru a scurta durata de incalzire.

Acest lucru este valabil doar pentru anumite

functii de gatire. Ventilatorul poate porni

automat.

6.4 Accesare: Meniu: —

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire
asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

Submeniu: Gatire asistata

Afisajul indica Y&, m’, 5.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

6.5 Setarea: Gatire asistati >¢

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la .

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta . Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati
OK

4. Rotéste butonul de comanda pentru a
regla greutatea. Optiunea este disponibila

pentru preparatele selectate. Apasati OK,
5. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK.
6. Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Legenda

Legenda

|j Este disponibila ajustarea greutatii.

E Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

E] Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea
produsului”.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in
P1 sange

P2 Friptura de vita, me-
diu bucati groase

Friptura de vita, bine
P3 facut

1-15kg;4-5cm B 2; tava de gatit
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
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Preparat Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura, medie 180 - 220 g per bu-

E E 3; tava pentru coacere pe raft de sarma

ta; felii
P4 ca aéri:sn; el Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
E:g?;ggfs\{tlt(ié;:g 15-2kg Ifl El 2; tava pentru coacere raft de sarma
P5 superioars ’pulpé su- Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
perioara, groass) binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
Fripturd de vitd, me- | 5y 0y 5o (2 tava de gatit
P7  diu (gatire la temp. buciti groase  Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
scazuta) ’ binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
File de vita, mediu 05-1,5kg;5-6 (2 tava de gatit
P10 (gatire lenta) cm bucati groase  Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta
(gatire lenta)
Friptura de vitel (d 0.8-1.5kg; 4 « A x
P12 e;“?s:;?é) e vitel (de bucati grgc;asgm ﬂ El 2 tava pentru coacere raft de sarma
) ’ Adaugati lichid. Friptura acoperita.
Friptura d fa d 1.5-2k “ A x
P13 p::l?cus?u :uT;g ade 9 Ifl E 2; tava pentru coacere raft de sarma
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg B 2: tava de gtit
P14 Itg)temperatura scazu- Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
dupa jumatate din durata de gatit.
Pulpa de porc, proas- 1-1.5kg;5-6cm - AL x
P15 pita bucai groase E 2; tava pentru coacere raft de sarma
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati El 3 cratits adanca
d, 2 - - ;
P16 Cr\'ju;i de ?eczrgnr/?r Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
subtiri jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Pulpa de miel cu os 1.5- 2“kg; 7-9cm B 2: friptura Ia tava de gatit
P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 Egt Proas- Ifl = 2; vas pentru gatit pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
p19 Jumdtate de pui 0.5-0.8 kg El 3: tava de gatit
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Piept de pui

180 - 200 g per bu-

E E 2; preparat caserole raft de sarma

P20 cata Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
Pulpe de pui, proas- . [ 3: tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Ratd intreaga 2-3kg |j E 2 tava pentru coacere raft de sarma
P22 Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
Gasca intreagd 4-5kg C1[= 2 cratits adanca
P23 Puneti carnea n tava de gatit. Tntoarcet,i gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucati de carne 1kg B 2 raft de sarma
P25 Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste B 2: tava de gatit - ) ,
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 File de peste . E E 3; preparat caserole raft de sarma
Préjitura cu branza -
P27 | E 2; @ 28 cm tava demontabila pe raft de sarma
p2g Prdjitura cu mere - E 3; tava de gatit
P29 Tartd cu mere . E 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta cu mere -
P30 E 1; forma pentru placinta pe @ 22 cm raft de sar-
ma
P31 Negresa 2kg de aluat El 3 cratita adanca
p32 Briose . El 3 tava pentru briose pe raft de sarma
P33 Bucatd de prajitura ) El 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti 1kg ElZ;Tava dl_ehgatitl ' ) B
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :_aergume mixte la gra- 1-15kg B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.
p37 Crochete, congelate 0.5 kg El 3: tava de gatit
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg El 3: tava de gatit
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Lasagna cu carne / 1-1.5k = A x
P39 Iegun%e cu foi uscate g El 2; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 qutofl gratmagl (car- 1-15kg E 1; preprat caserola pe raft de sarma
tofii cruzi) - T : .
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
Pizza proaspata,
P41 subtire - E IEI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspata,
P42 groasi - E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche . =] 2; forma pentru copt raft de sarma
P44 Bigheta I~C|abatta ! 0.8kg E E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Paine alba ; ) " M
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1kg

P45

secara / paine neagra

E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt/tava
pentru paine pe raft de sarma

6.6 Modificare: Setari <
1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta . Apasati OK.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare (&

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul

Setare Valoare
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit
04 Volum la apasare taste 1-4
05 Cronometru numara-  Pornit / Oprit
toare directa
06 lluminare Pornit / Oprit
07 [Incalzire rapida Pornit / Oprit
08 Semnal De Reamintire  Pornit / Oprit
La Curatare
09 Modul demo Codul de activare:
2468
10 Versiunea software Verificare
11 Resetati toate optiunile Da/Nu

de comanda, astfel incat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.
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&- apasati-le lung pentru a activa functia.

Va fi emis un semnal sonor. El - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

EI - apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

c) © (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor
cronometrului

Q Pentru a seta timpul pentru numara-

toarea inversa. La incheierea duratei
este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate fi setata
n orice moment.

Cronometru

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-

STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a améana pornirea si/sau termi-
: narea gatirii.
Pornire cu 9
intarziere
@ Pentru a indica durata de functionare
Cronometr a aparatului. Maximul este 23 h 59
3rat U min. Aceasta functie nu are niciun
numaratoa- - ofq ot asupra functionarii aparatului i
re directa

poate fi setata in orice moment.

8.2 Setarea: Cronometru

1. Apasati O.
Afisajul indica: 0:00 si AY
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(°C) D (n)
200 - 245 55
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Pornire cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

8.3 Setarea: Durata gatire s%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati O pana cand afisajul indica:
0:00 $| STOP.

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.4 Setarea: Pornire cu intarziere ©

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati© pana cand afisajul indica: &
si START .



3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: - sTOP .

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.
Cronometrul incepe numaratoarea inversa la
ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru

numaritoare directa O

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @ / Cronometru numaratoare

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK,

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati oK.

8.6 Setarea: Timpul

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la = pentru a introduce Meniu.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta %7 / Timpul. Consultati capitolul

,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.
3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta

ora.
4. Apasati OK.

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca

—

Impingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului.

ROMANA 61



10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul alimentelor
=

Functia de incalzire

Accesoriu

Pozitie raft

=

Durata gatire (min)

O

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

* Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

°C Temperatura Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
— O,
L, = C = O

Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sdrma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sérma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 40 - 50
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555
=7

e

°C

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

ne, 0,7 kg

lectare

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.

= — o,
N B = = C @

Préjituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35
tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35
tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35
tava tit

Placinta cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70 -90
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70 -90

@20 cm
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= - o,
L, = = C O
Pandispan fara grasimi, incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50
forma pentru tort @26 cm
1)
Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50
forma pentru tort @26 cm
1)
Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60
forma pentru tort @26 cm
1)
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
tit
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it
Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit
Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea

Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si

un detergent neagresiv.
+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

 Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de

orice alte reziduuri poate produce un

incendiu.

* Umezeala poate produce condens in

aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte

de gatire. Nu depozitati preparatele in

aparat pentru mai mult de 20 de minute.
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Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului
Scoateti suporturile raftului pentru a curata

aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului

pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.



I

——
[ S

4. Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice

trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.3 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Raotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.
5. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta m’’ Si apasati OK.

Programul de curata- Durata
re

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1h 30 min
C3 - Curatare profunda 2h 30 min

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

CK,

7. Apasati OK pentru a porni curatarea.
Cand incepe curatarea, usa aparatulw se
blocheaza si becul se stmge Pana la

deblocarea usii, afisajul indica &.

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

11.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand rrrr/ clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva
mementoul din submeniu: Setari. Consultati
capitolul ,Utilizarea zilnica”, Modificarea:

Setari.

11.5 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.

Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea

usii inainte de a scoate panourlle de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. inchidet,i usa cuptorului pana la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.
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4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Incepeti de la panoul
superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

Yl

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla Tn
masina de spélat vase.

9. Dupa curéatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
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sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

A

11.6 inlocuirea becului

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.



4. Montati capacul de sticla.

12. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Tncuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

®

Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandadm sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):
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13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

Electrolux

Identificarea modelului

EOF6P76X2 949498212

Index de eficienta energetica

81.2

Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri -

de pentru masurarea performantei.

Meto-

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere n standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.
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Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat n
mod specific.

Al grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.



Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul ‘-/:3
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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