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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem ani smartfonami i tabletami z tg aplikacja.
Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

» Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

» Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

* Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usungc osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
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2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalaciji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowacé ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem pragdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajagcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
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urzgdzenie dziata i drzwi s mocno
rozgrzane.

e Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

« Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.

« Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

« Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

« W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzgdzenia.

« Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekréj przewodu zalezy od tagcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
rowniez zapoznac sig z tabela:



Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewod uziemiajgcy (zielono-zotty) musi byé
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

+ Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowaé¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikéw dopuszczonych do
pasteryzowania.

» Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

* Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub

przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi

drzwiami urzadzenia.

Jesli urzgdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykaé drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtgczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sie, ze urzagdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzgdzenia.

Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

POLSKI 7



Podczas wyjmowania drzwi z urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosé. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparow).

Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajgcg przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zblizaé
sie do urzgdzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorgce i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworow wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
moga sie uwalniac¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatow budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.
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Nie polewac¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie
dopuszczaé, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) mogg by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.
Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowié zrodto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczenh
domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.




2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy

skontaktowac sie z lokalnymi witadzami.

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogolne informacje
yHE®
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Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Pokretto sterowania

Grzatka

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Wiaczanie i wytgczanie
urzadzenia.

Aby witgczy¢ urzgdzenie:

1. Nacisnac te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybraé funkcje.

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.
» Odcia¢ przewdd zasilajacy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

A Gniazdo termosondy

Lampa

El Wentylator

El Wneka komory

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

Dostepne akcesoria w zaleznosci od modelu.
Zeskanuj kod QR, aby sprawdzic¢, jak uzywac
akcesoriow dostarczonych z urzagdzeniem.
Akcesoria opcjonalne mozna zamawiaé
oddzielnie. Wiecej informacji mozna uzyskac
u lokalnego dostawcy.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢

urzgdzenie @

4.2 Widok panelu sterowania

@ Nacisngg¢, aby ustawi¢ funkcje timera.

ﬂ» Nacisng¢ i przytrzymac, aby ustawic
funkcje: Szybkie nagrzewanie
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.Q. Nacisnag¢, aby wigczy¢ lub wytaczyé
" o$wietlenie urzadzenia.

/0? Nacisnag¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu: Termosonda

OK Nacisngg¢, aby potwierdzi¢ wybor.

4.3 Wskazniki na wyswietlaczu

AYAYS o Y Vs

=

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

E Urzadzenie jest zablokowane.
\/f Podmenu: Gotowanie wspomagane.
rm/ Podmenu: Czyszczenie.

{@} Podmenu: Ustawienia

Szybkie nagrzewanie jest wi.

>»>

Pieczenie parowe jest wigczone.

Termosonda jest wt.

Minutnik jest wi.

DD S

Czas pieczenia jest wt.

%
4
o
B

Uruchomienie z opdznieniem jest wt.

Stoper jest wi.

OIECINC)

Wi-Fi jest wt.

Operacja zdalna jest wi.

vD)

Pasek postepu — wskazuje, kiedy urza-
dzenie osiggnie ustawiong temperature
lub czas pieczenia dobiegnie konca.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na
wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie: "00:00"
lub "12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonhczenia.

2. Nacisna¢ przycisk OK.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.
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1. Wyja¢ z urzgdzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje & ustawie maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic¢ funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wytgczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czyscié¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z tagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

5.3 Polaczenie bezprzewodowe

Do podtaczenia urzadzenia potrzebne sa:

* sie¢ bezprzewodowa z dostepem do
Internetu.

« smartfon potgczony z tg samg siecig
bezprzewodowsa.



1. Aby pobra¢ aplikacje, nalezy zeskanowac
kod QR znajdujacy sie na tylnej oktadce
instrukcji obstugi. Aplikacje mozna
réwniez pobraé¢ bezposrednio ze sklepu
z aplikacjami.

2. Postepowac zgodnie z instrukcjg
w aplikaciji.

3. Obraci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybrac =.

4. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
opcje @/ Wi-Fi. Wigczy¢€ jg lub wytaczyé.
Patrz rozdziat ,Codzienne uzytkowanie”,
Zmiana: Ustawienia.

Wi-Fi jest domysinie wtaczony. Wskazéwki

oszczedzania energii podano w rozdziale

+Efektywnos¢ energetyczna.”

®

Ze wzgledow bezpieczehstwa operacje
zdalne wytgczajg sie automatycznie po
24 godz. W razie potrzeby powtorzyc¢
proces konfiguracji.

Czestotliwosé 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW )

Modut Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera
elementy oparte na oprogramowaniu open
source. Electrolux uznaje wktad otwartych
spotecznosci i spotecznosci robotyki

W rozwoj.

Aby uzyskac dostep do kodu zrédiowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw
oprogramowania, ktérego warunki licencji
wymagajg publikacji oraz by uzyska¢ wglad
w petne informacje dotyczace praw
autorskich i warunkow licencji, nalezy przejs¢
na strone: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

6.1 Funkcje pieczenia

Potrawy mrozone

— Do przyrzadzania produktéw gotowych, np.
frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢éwiartkach,
sajgonek itp., tak aby nada¢ im chrupko$c¢.

Termoobieg

Do pieczenia miesa i ciast. Ustawi¢ tempera-
ture nizszg niz do pieczenia tradycyjnego, po-
niewaz wentylator rownomiernie rozprowadza
ciepto wewnatrz piekarnika.

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych potraw,
ktére trzeba bardziej nagrzewac od dotu.

Grzatka dolna
Do przyrumieniania i pieczenia potraw z chru-
pigcym spodem. Uzy¢ najnizszej potki.

Gérnal/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

¢y SteamBake
Do zwiekszenia wilgotnosci podczas piecze-
nia. Do uzyskania odpowiedniego koloru i
chrupiacej skorki podczas pieczenia. Do za-
pewnienia soczystosci podczas odgrzewania.

@ Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczedzac energie pod-
czas pieczenia. Podczas korzystania z tej
funkcji temperatura wewnatrz urzgdzenia mo-
ze réznic sie od ustawionej temperatury. Wy-
korzystywane jest ciepto resztkowe. Moze na-
stgpi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej in-
formacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzien-
ne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny.
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Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw i opieka-
nia chleba.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do pie-
czenia zapiekanek i przyrumieniania.

®

Podczas dziatania niektorych funkgciji
pieczenia o$wietlenie moze wylgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

6.2 Uwagi dotyczace funkgciji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wylgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
LEfektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkgciji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje pieczenia.

2. Obrdci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic¢
temperature.

6.4 Ustawienie: SteamBake —
pieczenie parowe

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wyttoczenie komory nalezy napetni¢
maksymalnie 250 ml wody z kranu.
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Whneki komory nie nalezy napetnia¢
podczas trwania pieczenia lub gdy
urzgdzenie jest gorace.

3. Obrdci¢ pokretto wyboru funkciji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje

pieczenia .

4. Obréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢
temperature.

5. Aby wytworzy¢ wilgotnosé, nalezy
nagrzewac wstepnie puste urzgdzenie
przez 10 min.

6. Wiozy¢ potrawe do urzadzenia.

7. Po zakonczeniu pieczenia obrécic¢
pokretto funkcji pieczenia do pozycji
wytaczonej, aby wytaczy¢ urzgdzenie.

8. Gdy urzadzenie ostygnie, usung¢ miekkag
Sciereczkg pozostatg wode z wgtebienia
komory.

/\ OSTRZEZENIE!

Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wydostajaca
sie para moze wywota¢ poparzenia.

=

6.5 Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z

gotowaniem wspomaganym i ustawien.

1. Obraoci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na=.

Wyswietlacz pokazuje ‘/f rrrr/ , @

2. Obraci¢ pokretto sterujgce i wybrac ikone,
aby przej$¢ do podmenu. Nacisngé

przycisk OK,

6.6 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane ¥

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
programy przeznaczone do konkretnych
potraw. Programy rozpoczynajg sie z
odpowiednim ustawieniem. Podczas
pieczenia mozna ustawi¢ czas i temperature.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
naz=.
2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

¥ Nacisngé OK.
3. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

potrawe (P1-P...). Nacisng¢ OK,
4. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisnaé OK.



5. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydiuz czas pieczenia.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

Aby korzystac z tej funkcji, nalezy podtaczyé
termosonde. Patrz rozdziat ,Korzystanie z ak-
cesoriow.”

”?

Do pieczenia parowego nalezy napetni¢ wgte-
bienie woda.

(3

Legenda

Przed rozpoczgciem pieczenia nalezy wstep-
nie nagrza¢ urzadzenie.

()
=

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzic¢
w tabeli.

Poziom umieszczania potraw. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Potrawa Ciezar

Poziom pétki/akcesoria

Pieczen wotowa, lek-

P1 ko wypieczona
Pieczen wotowa, 1-1.5kg; 4-5cm /‘? E 2; blacha do pieczenia ciasta
P2 $rednio wypieczona grube kawatki PlocliJsmaz'y‘c’;’ mieso %rzezl kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
P3 Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
Stek, srednio wypie- 18k0 -220gna - Aoy 5. brytfanna na ruszcie
P4 czony szt Q");;Ty grube Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umies$ci¢ w urzadzeniu.
Pieczeﬁ_ wotowa / du- 1.5-2kg /0? EI 2: brytfanna na ruszcie
P5 f;;gag(éit;e;ﬁav;,i?;- Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
) ni. Dodac ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.
chnia)
Pieczen wotowa, lek-
P6 ko wypieczona (ter-
moobieg (niska temp.))
Pieczen wotowa, /0? B . o
érednio wypieczona  1-1.5kg; 4-5cm 2; blacha do pieczenia ciasta
P7 termoobieg (niska grube kawatki Plodsmlazy‘é mieso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
temp.)) ni. Umies$ci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, do-
P8 brze wypieczona ter-
moobieg (niska temp.))
Filet wotowy, lekko
P9 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Filet wotowy, srednio  , o, - kg; 5-6 cm ~°E 2; blacha do pieczenia ciasta
P10 wypieczony (termoo- grube kawatki Podsmazyé mieso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
bieg (niska temp.)) ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Filet wotowy, dobrze
P11 wypieczony (termoo-

bieg (niska temp.))
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Potrawa

Ciezar

Poziom poétki/akcesoria

Pieczen cieleca (np.
topatka)

0.8-1.5kg; 4 cm
grube kawatki

/‘? E 2; brytfanna na ruszcie

P12 Plodsmaz’yc’; migso przez kilka minut na ro_zgrzapej patel-
ni. Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urzgdzeniu. Pieczen przykry-
ta.

P13 :ﬁabr;::;:tlv;eprzowy 15-2kg /PE 2; brytfanna na ruszcie
Dodac¢ 200 ml ptynu do brytfanny.

‘(Itvelfn':(r)z‘t);‘izg?nir:(;na 1.5-2kg /? B 2; blacha do pieczenia ciasta
P14 temp.)) Aby uzyska¢ rownomierne przyrumienienie, obrécié mie-
’ S0 po uptywie potowy czasu pieczenia.
Schab wieprzowy, 1-15 k% 5-6"5m V=P brytfanna na ruszcie

P15 swiezy grube kawatki Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-

ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Zeberka wieprzowe 2 - 3 kg; uzy¢ suro- B 3 gleboka blacha

P16 o ;ﬁ%géngze-r??tm Dodac¢ ptyn, aby zakryé dno naczynia. Obroci¢ migso po
uptywie potowy czasu pieczenia.

lz.l?l“z)l:;;agmecy 1.gr-u§ek%a\7v-:|kcim /? B 2; brytfanna na blasze do pieczenia

P17 Dodac ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

Caly kurczak 1-15kg; swieze . #)[] 2; L) 200 ml; naczynie zaroodporne na bla-

P18 sze do pieczenia
Obroci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu pieczenia,
aby uzyskac¢ réwnomierne przyrumienienie.

p19 Potéwki kurczaka 0.5-0.8kg /0? E 3 blacha do pieczenia

Piers kurczaka 180 S-Zztl(l):()Qg na /‘? E E] 2; naczynie zaroodporne na ruszcie

P20 Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-

ni.
l;edka kurczaka, Swie- . /2 3 blacha do pieczenia

P21 Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢

nizszg temperature i smazy¢ je diuzej.
Kaczka, cata 2-3kg /P B 2; brytfanna na ruszcie

P22 Umiescié mieso na brytfannie. Obrécié kaczke po uptywie

potowy czasu pieczenia.
Ges, cala 4-5kg V= 2; gteboka blacha

P23 Umiesci¢ mieso na gtebokiej blasze do pieczenia. Obro-
cié ges po uptywie potowy czasu pieczenia.

p24 Klops 1kg /‘?IEI 2; ruszt

P25 Cataryba, grillowana 0.5 -1kg narybe /‘?IEI 2; blacha do pieczenia ciasta

Nadzia¢ rybe mastem, przyprawami i ziotami.
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Potrawa Ciezar Poziom poétki/akcesoria
P26 Filetzryby ) E E 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Sernik -
P27 ! E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie
p2g Szarlotka . (4][= 2: a) 100-150 mi: blacha do pieczenia
P29 Tarta jabtkowa . B 2; forma do ciasta na ruszcie
Al kansk - -
P30 lotka oA (B 28 100 - 150 mi; D forma do ciasta 22 cm
na ruszcie
P31 Brownies 2 kg z ciasta El 3 gleboka blacha
P32 Babeczki ) EE 2; E"J 100 - 150 ml; taca na babeczki na rusz-
cie
P33 Keks ) E 2; blacha do chleba na ruszcie
P34 Pieczone ziemniaki 1kg E 2; blacha do pieczenia . .
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tk B 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P35 czenia
Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.
g::lzov‘\:vaane mieszane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P36 Y czenia
Pokroi¢ warzywa na kawatki.
P37 Krokiety mrozone 0-5kg El 3; blacha do pieczenia
P38 Frytki mrozone 0.75kg El 3; blacha do pieczenia
P39 \Il-va:'i;\lsnr:fspr;aatlami 1-15kg El 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
Zapiekanka ziemnia- 1-1.5kg El 1- L q .
P40 czana (surowe ziem- 1; naczynie zaroodporne na ruszcie .
niaki) Obroéci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
P41 Pizza Swieza, cienka - E E 2; ) 100 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia
P42 Pizza swieza, gruba - E B 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P43 Quiche . El 2; forma do pieczenia na ruszcie
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Potrawa Ciezar

Poziom pétki/akcesoria

Bagietka / Ciabatta / 0.8 kg
P44 Bialy chleb

E E 2; lﬂ 150 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.

Chleb petnoziarnis- 1kg
P45 ty / zytni / ciemny

‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia / ruszt

6.7 Zmiana: Ustawienia &

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na=.

2. Obraci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

@. Nacisngé OK,

3. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé¢ ustawienie.
Nacisngé OK,

4. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby ustawi¢
wartos¢. Nacisngé OK.

5. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu wylgczenia, aby wyjs¢ z
Menu.

Podmenu: Ustawienia

Ustawienie Wartos¢

01 Aktualna godzina Zmien

02 Jasnosé wyswietlacza 1-5

03 Dzwigki przyciskow 1 - Sygnat, 2 - Klik,
3 - Dzwiek wyt.

04 Gtosnosé sygnatu 1-4

Ustawienie Wartos¢

05 Termosonda Dziatanie 1 - Alarm i wytacze-
nie, 2 - Alarm

06 Stoper WA/ Wyt

07 Oswietlenie piekarnika Wkt / Wyt

08 Szybkie nagrzewanie Wi / Wyt

09 Przypomnienie o czy- Wt / Wyt
szczeniu.

10 Wi-Fi WA, / Wit.

Automatyczna praca WA/ Wyt
11 w trybie sterowania
zdalnego

12 Zapomnij sie¢ Tak / Nie

13 Tryb demonstracyjny Kod aktywaciji:
2468.

Wersja oprogramowa-  Sprawdzanie
14 nia

15 Wyzeruj wszystkie us-  Tak / Nie
tawienia

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Blokada (&

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

Po wtgczeniu, gdy urzgdzenie jest uzywane,
panel sterowania zostaje zablokowany, co
zapewnia nieprzerwang kontynuacje
gotowania przy obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzgdzenie jest wytaczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu
urzgdzenia.
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OOK. nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje.

Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy. &- 3x
miga, gdy wigczona jest blokada.

OOK . nacisnag¢ i przytrzymag, aby wigczy¢
funkcje.

7.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie




automatycznie po uptywie okreslonego

czasu.
(°C) D (godz)
C) D (godz) 250 — maksimum 3
30-115 12.5 Jesli funkcja pieczenia ma byé wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
120-195 85 wylgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
200 - 245 55 pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji timera

Q Ustawianie odliczania czasu. Gdy ti-

. . mer zakonczy odliczanie czasu, emito-
Minutnik wany jest sygnat dzwigkowy. Funkcja
ta nie ma wplywu na dziatanie urza-
dzenia i mozna jg ustawi¢ w dowolnym
momencie.

Ustawianie czasu pieczenia. Po za-
STop konczeniu odliczania czasu rozlegnie

Czas pie- sie sygnat dzwiekowy, a funkcja pie-
czenia czenia wylgczy sie automatycznie.
@ Opdznienie rozpoczecia i/lub zakon-
. Czenia pieczenia.
Uruchomie-
nie z opo-
Znieniem
@ Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
Stoper

min. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia i mozna jg usta-
wi¢ w dowolnym momencie.

8.2 Ustawienie: Minutnik &

1. Nacisng¢ @
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:
0 00 oraz [\,

Obréci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
Minutnik.

3. Nacisngé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Uruchomienie z op6znieniem.

8.3 Ustawienie: Czas pieczenia %

1. Obroci¢ pokretta, aby wybra¢ funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ @ az na wyswietlaczu pojawi

sie: 0:00 oraz s%

3. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
Czas pieczenia.

4. Nacisna¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

5. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢
OK'j obréci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie

Z op6znieniem &

1. Obroci¢ pokretta, aby wybrac funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ @ az na wyswietlaczu pojawi
sie: @ oraz START .

3. Obroci¢ pokretto, aby ustawic czas
rozpoczecia.

4. Nacisnag¢ OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

- @ sTOP |

5. Obrdci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
zakonczenia.

6. Nacisna¢ OK|

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego

Czasu rozpoczecia programu.
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7. Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢

OK j obréci¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.5 Ustawienie: Stoper )

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgcji
pieczenia do =, aby wejs¢ do Menu.

2. Obraci¢ pokretto sterujgce, aby wybracé

i |/ Stoper. Patrz rozdziat ,Codzienne
uzytkowanie”, Menu: Ustawienia.

3. Nacisna¢ OK.
4. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wigczy¢
lub wytaczy¢ Stoper.

5. Nacisna¢ przycisk OK.

8.6 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia do = , aby wej$¢ do Menu.

2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
@ / Aktualna godzina. Patrz rozdziat
»Codzienne uzytkowanie”, Menu:
Ustawienia.

3. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine.

4. Nacisna¢ przycisk OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

®

W zaleznosci od modelu funkcje
akcesoriow moga sie roznic. Wiecej
informacji na temat akcesoriow podano w
rozdziale ,Opis produktu”.

Niewielki wystep na gorze zwigksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Nalezy wlozy¢ akcesorium (ruszt/ tace)
miedzy prowadnice wspornika. Upewni¢ sie,
ze ruszt dotyka tytu wnetrza piekarnika, a
nézki sg skierowane w dot .
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Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewni¢ sie,
ze jest on skierowany w Twojg strone.

Jesli uzywana jest taca z otworami, umies¢
pod nig tace/garnek, aby zebrac¢ kapigce
ptyny.

9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:
. °C - temperatura wewnatrz urzadzenia.

Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Zalecenia

« Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.
* Nie uzywac do potraw ptynnych.



» Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, dréb i ryby
Umiescic¢ catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

Zapiekanki
Umiesci¢ koncéwke termosondy
doktadnie w sSrodkowej czesci zapiekanki.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opieka¢ inaczej niz
poprzednie urzgdzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncoéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

4. \Wiéz wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. 0 — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.

7. Nacisngé OK.

8. Gdy potrawa osiagnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

9. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyjaé potrawe z urzadzenia.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazowki dotyczace oszczgdzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnosé
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

g Rodzaj potrawy

Funkcja pieczenia
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naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej

°C Temperatura powierzchni.
- * Blacha do pizzy — ciemna, matowa,
o  Akeesoria $rednica 28cm
- - - « Naczynie do pieczenia - ciemne,
B Poziom umieszczania potraw matowe. $rednica 26cm
- — * Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
@ Czas pieczenia (min) wysoko$¢ 5 cm
* Forma do tarty — ciemna, matowa,
10.2 Termoobieg wilgotny — Srednica 28cm

zalecane akcesoria 10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowe;j
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz

& = C B o

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0.35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45

gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha
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Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 25-30
ruszcie

Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

morskie, 0,7 kg gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= - )
&L, = = C O

Mate ciastka, 20 sztuk na  Goérna/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
blasze pieczenia

ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na  Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
blasze pieczenia

ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
blasze pieczenia

ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20 Gorna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90
cm
Bezttuszczowy biszkopt, Goérna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Bezttuszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Bezttuszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
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Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Butka maslana Goérna/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Grill Ruszt 4 maks. 1-5

Tosty 1)

1) Nagrzewac¢ wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

» Przdéd urzadzenia nalezy czyscié tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta
wodg z tagodnym detergentem.

» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

* Usung¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscié¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
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wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie myé
akcesoriow w zmywarce.

* Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powtokg zapobiegajgcg przywieraniu
Sciernych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Czyszczenie wneki komory

Oczy$¢ wneke komory, aby usung¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

@

W przypadku funkcji: SteamBake czysci¢
piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

1. WIla¢ 250 ml octu spirytusowego lub
kwasku cytrynowego do wneki komory.
Uzy¢ octu o kwasowosci maks. 6%, bez
zadnych dodatkow.

2. Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ komore ciepta wodg z migkkg
szmatka.

11.3 Wyjmowanie wspornikow
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odciggnac¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki.



3. Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej $cianki i wyjaé je w catosci.

——
[ S

4. Zamontowac¢ wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach

teleskopowych muszg byc¢ skierowane do

przodu.

11.4 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wigczac tej funkgiji, jesli drzwi piekarnika
nie sg catkowicie zamkniete.

1. Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wyija¢ wszystkie akcesoria.

3. Umyc¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg $ciereczkg zwilzong

wodg z dodatkiem fagodnego detergentu.

4. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia do f aby wejs¢ do Menu.

5. Obroci¢ pokretto, aby ustawic rrrr/ i
nacisnaé OK.

Program czyszcze- Czas trwa-
nia nia

C1 - Lekkie czyszczenie 1h

C2 - Normalne czy- 1 h 30 min
szczenie

C3 - Doktadne czy- 2 h 30 min

szczenie

6. Obrdci¢ pokretto, aby wybra¢ program
czyszczenia i nacisngc OK.

7. Aby rozpoczaé czyszczenie, nacisng¢OK.
Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi urzadzenia
zostajg zablokowane, a o$wietlenie wylgcza
sie. Do momentu odblokowania drzwi

wyswietlacz pokazuje B

8. Po zakonczeniu czyszczenia obrécié
pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozenie wytgczenia.

9. Odczeka¢, az urzadzenie ostygnie, a
drzwi odblokujg sie. Umyc¢ wnetrze
piekarnika migkkg szmatka z wodg.

11.5 Przypomnienie o czyszczeniu.

Gdy po zakonhczeniu pieczenia na

wyswietlaczu miga rrrr/ urzgdzenie
przypomina o koniecznosci czyszczenia
pirolitycznego. Przypomnienie mozna
wytgczy¢ w podmenu: Ustawienia. Patrz
rozdziat ,Codzienne uzytkowanie”, Zmiana:
Ustawienia.

11.6 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowac w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

/N\ UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Caltkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.
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3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjacé.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie
i ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczg¢
od szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.
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8. Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidiowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiescic szyby ((A i B) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
utatwia demontaz i montaz.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne kliknigcie).

Upewni¢ sie, ze srodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
2
P i

11.7 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.



/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowg sciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci ttuszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie
1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Sprawdzi¢, czy:

Nie mozna uruchomi¢ urzgdzenia ani nim sterowac.

Urzadzenie podtgczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wigczone.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wtozona do gniaz-
da.

Err C2 Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

Err C3 Drzwi urzadzenia sg zamkniete lub czy nie jest uszko-
dzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi urzgdzenia sg zamknigte.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 00:00.

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.
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Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktorego nie uwzgledniono w tej tabeli,
nalezy wytgczy¢ i ponownie wtgczy¢
bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomié urzadzenie. Jesli kod btedu
pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzgdzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetyczne;j i

ekoprojektu
Nazwa dostawcy Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Dane identyfikacyjne modelu EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOD6P77WX 31.9 kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$é¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.
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13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W
Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przy potaczeniu z siecig 20W
Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min

go poboru mocy

Wskazowki dotyczace wigczania i wytgczania
potgczenia z siecig bezprzewodowg podano
w rozdziale ,Przed pierwszym uzyciem”.

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikoéw poprawia oszczednosc
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac¢ urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen

pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wiaczac¢ tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosé
energii.

Wi-Fi

Jesli to mozliwe, wytaczy¢ Wi-Fi, aby
ogrniczy¢ zuzycie energii.

elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem : razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
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punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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Bine ati venit la Electrolux Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile pe care este
instalata aplicatia.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
« Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

pentru acest aparat.

 Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

 Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

+ Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

 Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

- Tnainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
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Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o prizé cu protectie

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(fmpamantare) contra electrocutarii, (mm?)
montata corect. -
Nu folositi prize multiple si cabluri maxim 1380 »0.75
prelungitoare. maxim 2300 3x1
Procedati cu atentie pentru a nu deteriora -

maxim 3680 3x1.5

stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

aparatului sau a nisei de sub aparat, in 2.3 Utilizarea
special atunci cand acesta functioneaza .
sau usa este fierbinte. /\ AVERTISMENT!

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Utilizati Tntotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5

deasupra acestuia.
V2V2-F (T90), HO5 BB-F .

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.
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/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.
Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.
Folositi o cratitd adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.
Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.
Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul

Pirolitic.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat. Usa este grea.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

» Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

» Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupé curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

* Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.
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* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura Tnalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

B B RER

Panou de comanda
Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj
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aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

Buton de comanda

Element de incalzire

A Priza pentru senzorul de gatire
Bec

Bl Ventilator

El Adancitura cavitate

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

3.2 Accesorii

Accesorii disponibile in functie de model.
Scanati codul QR pentru a vedea cum sa
utilizati accesoriile furnizate impreuna cu
aparatul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai multe
informatii, contactati furnizorul dvs. local.



4. PANOU DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului

Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in

afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

Aparatul este blocat.

%

Submeniul: Gatire asistata.

Submeniul: Curatare.

Submeniul: Setari

>>

incalzire rapida este activat.

Gatirea la abur este activata.

Senzor de gatire este activat.

DD

Cronometru este activat.

Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.

Apasati lung pentru a seta functia: in-
calzire rapida.

Durata gatire este activat.

Pornire cu intarziere este activat.

Apasa pentru a porni si opri becul apa-
ratului.

Cronometru numaratoare directa este
activat.

Apasa pentru a seta temperatura zo-
nei de mijloc a mancarii cu: Senzor de
gatire

DINCIECIES

Wi-Fi este activat.

OK

Apasati pentru a confirma selectia.

vD)

Operatii de la distanta este activat.

4.3 Indicatorii afisajului

la¥aYe)'

sToP

= n .nn?n-":'uo»nsmo
sOBE =

g | 8

h:min:s

v ¥ ol S

Afisaj

cu functiile cheie.

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.
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5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: *00:00"
sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia . Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

5. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

6. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.

» Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
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puteti descarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =

4. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta {0}/ Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-I.
Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Modificarea: Setari.
Wi-Fi este pornit in mod implicit. Pentru
recomandari privind economia de energie,
consultati capitolul ,Eficienta energetica”.

@

Din motive de siguranta, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h.

Repetati procesul de initiere, daca este
necesar.

Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW)

NIUS-50

Modul Wi-Fi

5.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. Electrolux Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS)



6. UTILIZARE ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperaturé mai scazuté decat pentru Incél-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform in interiorul cuptorului.

Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

[ SteamBake
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta n timpul coacerii. Pentru ca prepa-
ratele sa nu se usuce in timpul reincalzirii.

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceasta functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

i<

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

®

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
ncat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

6.4 Setarea: SteamBake - Gatire la
abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
ncins.

3. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire .

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

6. Introduceti alimentele in aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul.
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8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa
ramasa in adancitura cavitatii cu o laveta
moale.

/N\ AVERTISMENT!

Deschide usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.

=

6.5 Accesare: Meniu:

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire
asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la = .

Afisajul indica ¥, mf, 3.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

6.6 Setarea: Gatire asistati ¥

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la = .

2. Roteste butonul de comanda pentru a

selecta . Apasa OK,
3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

OK

4. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK,

5. Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru a
utiliza functia. Consulta capitolul ,Utilizarea
accesoriilor”.

Umple adancitura cavitatii cu apa pentru gati-
tul la abur.

Preincalziti aparatul nainte de a incepe sa
gatiti.

OIS E| >

Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea pro-
dusului”.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
Friptura de vita, me- 1-1.5kg;4-5cm = 2; tava de gatit
P2 diu bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Fripturd, medie 18261;2:? gnf?;”?u— yLin= 3; tava de coacere pe raft de sarma
P4 éroase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
antl}rav de Ylta Iflel:- 1.5-2kg /‘? EI 2; tava pentru coacere raft de sarma
bere inabusit (coasta o . N ’ N s
P5 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-

superioara, pulpa su-
perioara, groasa)

binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in

P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
F_riptu!fé de vitd, me- 1-15kg;4-5cm /? B 2; tava de gatit
P7 diu (gatire la temp. bucéti groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
scazuta) ’ binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
File de vit3, mediu 05-1.5kg;5-6 282 tava de gatit
P10 (gatire lent3) cm bucati groase  Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta
(gatire lenta)
Z;lpst:ar?é;ie vitel (de O.Eu_c;t? ;Eo ;ng /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma
P12 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat. Friptura aco-
perita.
P13 E:f:us':ud:u?:gfa de 15-2kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma
Adauga 200 ml de lichid in tava pentru coacere.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg /0? B 2. tava de gatit
P14 lé temperaturd scazu- Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
ta) o T - o
dupa jumatate din durata de gatit.
E;tlga de porc, proas- 1 _b1tjgéi;?;gr50:agecm /‘? EI 2; tava pentru coacere raft de sarma
P15 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati B 3 cratits adanca
P16 Cr\lljg;i%é I:eczrgr\r/}éer— Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
- jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
subtiri ¢
Pulpa de miel cu os 1'5bljfé';?ér70;§e°m A2 E 2 friptura 1a tava de gatit
P17 ’ Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 Fk)gt Proas- /'? (=) 2; 14 200 mi; tocanita pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg /0? B 3; tava de gatit
P20 Piept de pui 180 - ZOC(;% perbu- ) [y][—] 2; preparat caserole raft de sarméa

Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Pulpe de pui, proas- ) /P 3 tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Rata intreaga 2-3kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sdrma
P22 Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg Vld= 2; cratita adanci
P23 Puneti carnea in tava de gatit. Tntoarcet,i gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucatd decarne kg /‘? E 2; raft de sarma
P25 Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste /O?E 2. tava de gatit . ) ,
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 File de peste ) E B 3; preparat caserole raft de sarma
Préjitura cu branza -
p27 Frajituracubranza (2. tava demontabila de 28 om pe raft de sarma
P28 Préjitura cu mere : EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml ; tava de gatit
P29 Tartd cu mere ) B 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta -
p3g | onacumere & 2; ) 100- 150 mi; @ Forma de plcinta de
22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2kg de aluat E 3 cratita adanca
P32 Briose ) EB 2; M 100 - 150 ml; tava pentru briose pe raft
de sarma
P33 Bucatd de prdjitura ) B 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti 1 kg BZ;_Tava @!_engat", . ) B}
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges ko El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :.aergume mixte la grd- 1-15kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.
P37 Crochete, congelate 0.5 kg B 3; tava de gatit
P38 Cartofi, congelati 0.75 kg B 3; tava de gtit
Lasagna cu carne / 1-15k « A s
P39 Iegurge cu foi uscate g E 2; preprat caserola pe raft de sarma

de paste
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P40 Ca_rtofl gratinafi (car- 1-15kg El 1; preprat caserola pe raft de sarma
tofii cruzi) -, A ) .
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
P41 :lljzbzt?rgroaspata, - E B 2; L) 100 ml; tava de gatit tapetaté cu hartie de
copt
Pizza proaspata,
P42 groasia - E IEI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma
E?.gheta / Ciabatta / 0.8kg (1) [=) 2: laa) 150 mi; tava de gatit tapetata cu hartie de
P44 Paine alba copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1kg

P45

secara / paine neagra

E B 2; &J 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie
de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

6.7 Modificare: Setiri

1.

2,

Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

=

Eo-ti';i butonul de comanda pentru a

selecta &, Apasati OK
Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta setarea. Apasati OK.
Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apasati OK.
Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit
04 Volum la apasare taste 1-4

Setare Valoare

05 Actiunea Senzor de 1 - Alarma si oprire,
gatire 2 - Alarma

06 Cronometru numara- Pornit / Oprit
toare directa

07 lluminare Pornit / Oprit

08 Incalzire rapida Pornit / Oprit

09 Semnal De Reamintire  Pornit / Oprit
La Curatare

10 Wi-Fi Pornit / Oprit

11 Operatiune de teleco-  Pornit / Oprit
manda automata

12 Dezactiveazareteaua Da/Nu

13 Modul demo Codul de activare:

2468
14 Versiunea software Verificare
15 Resetati toate optiunile Da/Nu
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7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare (@

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

OOK . apasati-le lung pentru a activa
functia.

Va fi emis un semnal sonor. EI - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

@OK - apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor
cronometrului

Q Pentru a seta timpul pentru numara-

toarea inversa. La incheierea duratei
este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate fi setata
n orice moment.

Cronometru

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-

STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a amana pornirea si/sau termi-
: narea gatirii.
Pornire cu 9
intarziere
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setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Pornire
cu intarziere.

@ Pentru a indica durata de functionare
a aparatului. Maximul este 23 h 59
min. Aceasta functie nu are niciun
efect asupra functionarii aparatului si
poate fi setata in orice moment.

Cronometru
numaratoa-
re directa

8.2 Setarea: Cronometru

1. Apasati O,

AflsaJuI indica: 0:00 si D
Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

8.3 Setarea: Durata gatire Qp

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.



2. Apasati © pana cand afisajul indica:

0:00 si %

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.4 Setarea: Pornire cu intarziere &

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul indica: &
si START.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: —-:-- & STOP .

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la

ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

®

n functie de model, caracteristicile
accesoriilor pot varia. Pentru mai multe
informatii despre accesorii, consultati
capitolul ,Descrierea produsului”.

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Adanciturile sunt si

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa ©

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta 5% / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK,
Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

Apasati OK.

8.6 Setarea: Timpul
Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta {0 / Timpul. Consultati capitolul
L,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.
Rotiti butonul de comanda pentru a seta

ora.
Apasati OK.

d

dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul/tava de sarma)
intre barele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si picioarele sunt
indreptate n jos .

ROMANA 43



=

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca exista o inscriptie pe accesoriu,
asigurati-va ca este orientat spre dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

C - temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

M temperatura zonei de mijloc a
alimentului.

Recomandari:

Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

Nu se va utiliza pentru preparate lichide.
Tn timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1.
2,

3.

Porneste aparatul.

Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.
Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
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4.

Carne, pasare si peste

Introduceti intregul ac al senzorului de
gatire in mijlocul carnii sau pestelui, in
partea cea mai groasa.

Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consulta
capitolul ,Descrierea produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a
senzorului de gatire.

5.

6.

- apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

Apasati OK.

Cand alimentul atinge temperatura
setatd, este emis semnalul sonor.
Verificati daca méancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.



10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii i pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul alimentelor
=

Functia de incalzire

°C Temperatura

Accesoriu

E| Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

* Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

— O,
L, = C = O
Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
cati lectare
Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sdrma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 15-25
raft de sérma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 40 - 50
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e

°C

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

ne, 0,7 kg

lectare

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.

= — o,
N B = = C @

Préjituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35
tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35
tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35
tava tit

Placinta cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70 -90
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70 -90

@20 cm
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Pandispan fara grasimi, incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26 cm

1)

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
tit

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit

Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

 Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.

Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

@

Pentru functia: SteamBake curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

1.

Turnati: 250 ml de otet din vin alb sau
acid citric in adancitura cavitatii.
Folositi un otet de maxim 6% aciditate,
fara niciun aditiv.
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2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

11.3 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

P
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4. Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice

trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.4 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
5. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta m’’ Si apasati OK.
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Programul de curata- Durata
re

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 2h 30 min

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

oK.

7. Apasati OK pentru a porni curatarea.
Cand incepe curatarea, usa aparatulun se
blocheaza si becul se stmge Panala

deblocarea usii, afisajul indica &.

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

11.5 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand al clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva
mementoul din submeniu: Setari. Consultati
capitolul ,Utilizarea zilnica”, Modificarea:
Setari.

11.6 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.

Puteti s& scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.



2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Incepeti de la panoul

superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

A

Asigurati-va ca ati montat corect panoul de
sticla din mijloc Tn locasul sau.

2
P i
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11.7 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 incuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multa apa in adancitura cavitatii.
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Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul n cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Identificarea modelului EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numéar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOD6P77WX 31.9 kg

Masa EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.
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13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere n standby

0.8 W

Consumul de putere in modul repaus conectat la retea

20w

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala
Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu

cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.
Wi-Fi

Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul pentru
a economisi energie.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cf.\l)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol : fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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